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Assembly of hob and hood
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This side faces up,
open it here when cleaning.

This side faces up,
open it here when cleaning.
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SIKKERHEDSINSTRUKTIONER

De folgende sikkerhedsretningslinjer er beregnet til at forhindre uforudsete risici eller skader fra usikker

eller forkert betjening af apparatet. Venligst kontroller emballagen og apparatet ved modtagelsen for at

sikre, at alt er intakt for at sikre sikker betjening. Hvis du finder skader, bedes du kontakte forhandleren.
Bemaeerk, at eendringer af apparatet ikke er tilladt af hensyn til din sikkerhed. Ugnsket brug kan medfore
farer og tab af garantikrav.

Laes disse betjeningsinstruktioner omhyggeligt og opmeerksomt, for du bruger/igangsaetter enheden, og
opbevar dem i umiddelbar naerhed af installationsstedet eller enheden til senere brug.

Sikkerhedsadvarsler

Din sikkerhed er vigtig for os. Laes venligst disse oplysninger, far du bruger din kogeplade. Overhold
venligst ngje instruktionerne i denne manual. Der patages intet ansvar for eventuelle problemer, skader
eller brande forarsaget af manglende overholdelse af instruktionerne i denne manual. Enheden er
udelukkende beregnet til husholdningsbrug, madlavning og udsugning af dampe genereret under
madlavning.

Ingen andre anvendelser er tilladt (f.eks. opvarmning af rum). Producenten fraskriver sig ethvert ansvar
for uhensigtsmaessig brug eller forkerte indstillinger.

Produktet kan have forskellige eestetiske traek i forhold til illustrationerne i denne vejledning, men
betjenings-, vedligeholdelses- og installationsinstruktionerne forbliver de samme.

Installation

¢ Afbryd apparatet fra stramforsyningen inden udferelse af arbejde eller vedligeholdelse pa det.

¢ Tilslutning til et godt jordforbindelsessystem er afgerende og obligatorisk.

e /Endringer i ledningssystemet ma kun foretages af en kvalificeret elektriker.

¢ Manglende overholdelse af denne anbefaling kan resultere i elektrisk stad eller ded.

¢ |Installation eller vedligeholdelse skal udferes af en kvalificeret tekniker i overensstemmelse med
producentens instruktioner og lokale sikkerhedsbestemmelser. Reparer eller udskift ikke nogen del af
apparatet, medmindre det specifikt er angivet i betjeningsvejledningen.

¢ Jordforbindelse af apparatet er obligatorisk.

e Stromkablet skal veere langt nok til at tillade tilslutning af apparatet til det elektriske netvaerk.

¢ For at sikre, at installationen overholder gaeldende sikkerhedsstandarder, kraeves en regelmaessig
omnipolar kontakt, der sikrer fuldsteendig frakobling af stramforsyningen under kategori IlI
overspandingsforhold, i overensstemmelse med installationsreglerne.

* Brug ikke flere stikkontakter eller forlaengerledninger. Nar installationen er afsluttet, ma de elektriske
komponenter ikke laengere veere tilgaengelige for brugeren.

¢ Inden apparatet tilsluttes det elektriske netvaerk: Kontrollere, at tilslutningsforholdene stemmer overens
med de tilslutningsdata (spaending og frekvens), der er angivet pa typeskiltet. Det er meget vigtigt, at
disse data stemmer overens, sa emhaetten ikke beskadiges. | tvivistilfaelde kontaktes en fagmand.
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Pas pa, du ikke skeerer dig!

¢ Veer forsigtig - panelkanterne er skarpe.
¢ Manglende forsigtighed kan resultere i skader eller snitsar.

Vigtige Sikkerhedsinstruktioner

e | a&es disse instruktioner grundigt, for du installerer eller bruger dette apparat.

¢ Ingen brandbare materialer eller produkter ber placeres pa dette apparat pa noget tidspunkt.

¢ Venligst gar disse oplysninger tilgeengelige for den person, der er ansvarlig for at installere apparatet,
da det kunne reducere dine installationsomkostninger.

e For at undga fare skal dette apparat installeres i overensstemmelse med disse installationsinstruktioner.

e Dette apparat skal kun installeres og jordes af en passende kvalificeret person.

¢ Dette apparat ber tilsluttes til en kreds, der indeholder en isoleringskontakt, der giver fuldstaendig
frakobling fra stremforsyningen.

¢ Hvis apparatet ikke installeres korrekt, kan garanti- eller ansvarskrav ugyldiggeres.

¢ Dette apparat kan anvendes af barn fra 8 &r og derover samt personer med nedsat fysisk, sensorisk
eller mental kapacitet eller manglende erfaring og viden, hvis de er blevet givet tilsyn eller instruktion
om brugen af apparatet pa en sikker made og forstar de involverede farer.

* Barn ma ikke lege med apparatet. Rengering og vedligeholdelse ma ikke udferes af bern uden tilsyn.

¢ Hvis forsyningsledningen er beskadiget, skal den udskiftes af producenten, servicepersonale eller
tilsvarende kvalificerede personer for at undga fare.

¢ Advarsel: Hvis overfladen er revnet, skal apparatet slukkes for at undga risikoen for elektrisk sted, for
kogeplader af glaskeramik eller lignende materiale, som beskytter levende dele.

¢ Metalgenstande sasom knive, gafler, skeer og lag ber ikke placeres pa kogepladeoverfladen, da de kan
blive varme. En damprenser ma ikke bruges.

* Brug ikke en damprenser til at rengare din kogeplade.

e Apparatet er ikke beregnet til at blive betjent ved hjeelp af en ekstern timer eller separat
fiernbetjeningssystem.

* ADVARSEL: Brandfare: Opbevar ikke genstande pa kogeoverfladerne.

¢ Madlavningen skal overvages. En kortvarig madlavningsproces skal overvages kontinuerligt.

e ADVARSEL: Uovervaget madlavning pa en kogeplade med fedt eller olie kan vzere farligt og kan
resultere i brand. PRGV ALDRIG at slukke en brand med vand, men sluk apparatet og daek derefter
flammen f.eks. med et I1ag eller brug en brandslukker.

e Efter brug, sluk kogesektionen fra dens betjeningsenhed, og stol ikke pa grydedetektoren.

¢ Undga spild; nar vaesker koger eller opvarmes, saenk varmetilfarslen.

¢ | ad ikke varmeelementerne veere teendt uden gryder eller pander.

¢ Nar madlavningen er afsluttet, sluk for den relevante zone.

¢ Brug aldrig aluminiumsfolie til madlavning, og placer aldrig produkter, der er pakket ind i aluminium,
direkte pa kogepladeoverfladen. Aluminiumet ville smelte og forarsage uoprettelig skade, der ikke kan
repareres, pa apparatet.

e Opvarm aldrig en dase eller en tinbeholder med mad uden ferst at dbne den: den kan eksplodere!

Drift og Vedligeholdelse

Fare for Elektrisk Sted

¢ Tilbered ikke mad pa en edelagt eller revnet kogeplade. Hvis kogepladens overflade skulle ga i stykker
eller revne, skal du straks slukke apparatet ved hovedstremforsyningen (vaegkontakten) og kontakte en
kvalificeret tekniker.

e Sluk for kogepladen ved vaeggen, for du renger eller udferer vedligeholdelse.

¢ Manglende overholdelse af denne anbefaling kan resultere i elektrisk stad eller ded.
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Sundhedsfare

e Dette apparat overholder sikkerhedsstandarderne for elektromagnetisme.

¢ Dog skal personer med hjertepacemakere eller andre elektriske implantater (sdsom insulinpumper)
radfere sig med deres laege eller implantatproducent, for de bruger dette apparat for at sikre, at deres
implantater ikke vil blive pavirket af det elektromagnetiske felt.

¢ Manglende overholdelse af denne vejledning kan forarsage ded.

Fare for varme overflader

e Under brug vil tilgeengelige dele af dette apparat blive tilstreskkeligt varme til at forarsage
forbreaendinger.

¢ L ad ikke din krop, t@j eller nogen genstand andet end egnet kakkengrej komme i kontakt med
induktionsglasset, indtil overfladen er kolet af.

¢ Hold barn veek.

¢ Handtagene pa gryder kan vaere varme at rore ved. Kontroller, at grydens handtag ikke stikker ud over
andre kogeplader, der er teendt. Hold handtagene utilgaengelige for barn.

¢ Manglende overholdelse af denne vejledning kan resultere i forbraendinger og skoldninger.

Pas pa, du ikke skeerer dig!

¢ Det skarpe blad pa en kogeplade-skraber er udsat, nar sikkerhedsdaekslet traskkes tilbage. Brug med
ekstrem forsigtighed og opbevar altid sikkert og utilgaengeligt for barn.
¢ Manglende forsigtighed kan resultere i skader eller snitsar.

Vigtige Sikkerhedsinstruktioner

e | ad aldrig apparatet veere uden opsyn, nar det er i brug. Hvis noget koger over, kan det forarsage rog
og fedtstaenk, der kan antaende.

¢ Brug aldrig dit apparat som arbejds- eller opbevaringsflade.

e Placer aldrig genstande eller redskaber pa apparatet.

e Placer eller lad ikke magnetiske genstande (f.eks. kreditkort, hukommelseskort) eller elektroniske
enheder (f.eks. computere, MP3-afspillere) veere naer apparatet, da de kan pavirkes af dets
elektromagnetiske felt.

¢ Brug aldrig apparatet til opvarmning af rummet.

e Efter brug skal du altid slukke for kogezonerne og kogepladen som beskrevet i denne vejledning (dvs.
ved at bruge touch-knapperne). Stol ikke pa POT DETECTION til at slukke for kogepladerne, nar du
fierner gryderne.

e Lad ikke bgrn lege med apparatet eller sidde, st eller klatre pa det.

* Opbevar ikke genstande af interesse for bern i skabe over apparatet. Barn, der klatrer pa kogepladen,
kan komme alvorligt til skade.

e Lad ikke bgrn veere alene eller uden opsyn i det omrade, hvor apparatet er i brug.

¢ Born eller personer med en funktionsnedseettelse, der begraenser deres evne til at bruge apparatet,
skal have en ansvarlig og kompetent person til at instruere dem i brugen af det. Den ansvarlige person
skal veere tilfreds med, at de kan bruge apparatet uden fare for dem selv eller deres omgivelser.

¢ Reparer eller udskift ikke nogen del af apparatet, medmindre det specifikt anbefales i manualen. Alt
andet vedligeholdelse bor udferes af en kvalificeret tekniker.

¢ Placer ikke eller slip tunge genstande pa din kogeplade.

e Sta ikke pa din kogeplade.

¢ Brug ikke gryder med skarpe kanter og treek ikke gryder hen over induktionsglasoverfladen, da dette
kan ridse glasset.

® Brug ikke skuresvampe eller andre grove rengaringsmidler til at rengere din kogeplade, da disse kan
ridse induktionsglasset.

¢ Dette apparat er beregnet til brug i husholdnings- og lignende miljger sdsom:

- personalekgkkenomrader i butikker, kontorer og andre arbejdsmiljger;

gardhuse; af kunder pa hoteller, moteller og andre boligtyper;

bed and breakfast-miljoer.

ADVARSEL: Apparatet og dets tilgaengelige dele bliver varme under brug.
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* Der skal udvises forsigtighed for at undga berering af varmeelementer.

* Bgrn under 8 &r skal holdes vaek, medmindre de overvages kontinuerligt.

¢ Rummet skal vaere ordentligt ventileret, ndr emhaetten bruges samtidig med andre
forbreendingsenheder, gas eller lignende.

* Emhaetten skal regelmaessigt rengeres bade indvendigt og udvendigt (MINDST EN GANG OM
MANEDEN), i korrekt overensstemmelse med vedligeholdelsesinstruktionerne.

¢ Manglende overholdelse af reglerne for emhasttens rengering og udskiftning og rengering af filtre vil
medfere brandfare.

e Det er strengt forbudt at flambere mad. Brugen af &ben ild kan beskadige filtrene og udgere en

brandfare; det skal derfor undgas under alle omsteendigheder. Der skal udvises ekstra forsigtighed ved

stegning for at forhindre, at olien overophedes og anteender.

FORSIGTIG: Néar kogepladen er teendt, kan de tilgeengelige dele af emhaetten blive varme.

Med hensyn til de tekniske og sikkerhedsmaessige foranstaltninger, der skal vedtages til udsugning af

dampe, skal de forskrifter, der udstedes af lokale myndigheder, folges strengt.

Den udsugede luft mé ikke ledes gennem de samme kanaler, der bruges til at udsuge dampe genereret

af gasforbraending eller andre typer forbraendingsanordninger. Brug aldrig emhaetten, medmindre grillen

er korrekt samlet!

Brug kun de fastgorelsesskruer, der folger med produktet, til installationen, eller hvis de ikke

medfolger, kab den korrekte type skruer. Brug skruer med den rette laengde, som angivet i

installationsvejledningen.

Nar emhaetten bruges sammen med andre enheder, der drives med ikke-elektrisk energi, ma det

negative tryk i rummet ikke overstige 4 Pa (4 x 10-5 bar). Dette kan opnas, nar den luft, der er

nedvendig for forbraending, kan treenge ind gennem abninger, der ikke kan forsegles, f.eks. i dere,

vinduer, ind-/udluftningsvaegbokse eller ved andre tekniske midler. En ind-/udluftningsveegboks alene

sikrer ikke overholdelse af graensen.

¢ Anbefalinger til korrekt brug for at reducere pavirkningen pa miljget: Nar du starter madlavningen,

skal du teende for emhzetten pa minimumshastighed og lade den kere i et par minutter, selv efter

madlavningen er afsluttet. @g kun hastigheden, hvis der er store maengder dampe, og brug Boost-

funktionen kun i ekstreme tilfaelde. For at holde lugtreduktionssystemet kerende effektivt, skal du

udskifte kulfilter(e) efter behov. (Hvis monteret). (Kun recirkulation).

For at sikre hgj ydelse af fedtfiltret skal det rengeres, nar det er nedvendigt. For at forbedre

effektiviteten og minimere stgj skal du bruge den maksimale rordiameter, der er angivet i denne

vejledning.

At lade fedt eller olie koge pa en uovervaget kogeplade kan veere farligt og kan fere til brande.

Lad aldrig varm olie eller fedt veere uovervaget.

Kor aldrig apparatet uden fedftfilter.

Arbejd aldrig med &ben ild teet pa apparatet (f.eks. flambering) omkring fedtfiltrene.

Installer ikke apparatet naer en fast breendselsopvarmningsenhed (f.eks. tree- eller kulbaseret)

medmindre opvarmningsenheden har et tastsluttende, ikke-aftageligt cover. Der ma ikke veere flyvende

gnister.

Lad apparatet kale ned, for du renger det.

Hvis varme vaesker treenger ind i apparatet, skal du forst fierne fedtfiltret eller den overfyldte beholder,

nar apparatet er kalet ned.

Der kan veere en let lugt ved udpakning, dette er normalt, og den vil snart forsvinde.

Emhaetter og andre ventilationssystemer kan pavirke sikkerheden ved drift af apparater, der

forbreender gas eller andre braendstoffer (herunder dem i andre rum), pa grund af tilbagesugning af

forbreendingsgasser. Disse gasser kan potentielt resultere i kulilteforgiftning. Efter installation af en

emhaette eller andet ventilationssystem skal driften af gasapparater testes af en kompetent person for

at sikre, at tilbageleb af forbraendingsgasser ikke forekommer.

¢ Der er brandfare, hvis rengering ikke udfgres i overensstemmelse med instruktionerne.

¢ FORSIGTIG: Tilbehgrsdele kan blive varme under brug sammen med madlavningsapparater.

® Regler vedrorende udstadning af luft skal overholdes.

* FORSIGTIG: Dette apparat er ikke beregnet til brug med gasblus.
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Symbolforklaring

A

o e > PP

Fare
Dette symbol angiver, at der er fare for liv og helbred pa grund af ekstremt brandfarlig gas.

Advarsel om elektrisk spaending
Dette symbol angiver, at der er fare for liv og helbred for personer pa grund af spaending.

Advarsel
Dette symbol angiver, at fejlen, hvis den ikke undgas, kan medfere alvorlig skade eller ded.

Forsigtig
Dette symbol angiver en fare med en lav risiko, som, hvis den ikke undgas, kan resultere i
mindre eller moderate skader.

Bemeerk
Symbolet angiver vigtig information (f.eks. skade pa ejendom), men ikke fare.

Folg instruktionerne
Dette symbol angiver, at en servicetekniker kun bgr betjene og vedligeholde apparatet i
overensstemmelse med brugsanvisningen.

Lees sikkerhedsvejledningerne omhyggeligt og opmaerksomt fer ibrugtagning af produktet og
opbevar dem i umiddelbar naerhed af installationsstedet eller produktet til senere brug!
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SPECIFIKATIONER

Kogezoner 4

Installeret effekt 7400W

Indbygningsmal AxB (mm) 750x490

Direkte udtraek Minimumsindstilling ved normal drift 350 m?3/t
(til det fri) Maksimal normal indstilling 560 m?/t
Udsugning Boost-indstilling 630 m3/t

Recirkulation Boost-indstilling 547 m3/t

Effektivitetsindex 49,6

Energi-effektivitet
Effektivitetsklasse A

Veaegt og dimensioner er omtrentlige. Da vi konstant tilstraeber at forbedre vores produkter, kan vi aendre
specifikationer og design uden forudgaende varsel.

w
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Basens diameter pa induktionskogegrej

Kogezone Minimum Maksimum
1&2&3&4 120 200
Flexzone 120 220380

*Bemaerk: For at aktivere funktionen pot detection, skal gryden/kogegrejet placeres inden for omradet ”a” eller "b”,
ikke mellem de to omrader.

OVERSIGT OVER DIT PRODUKT

Set fra oven

A ’TTT A
1 — - - — 3
5 \ _J 6
2 — 4
B x B
rrrrrrrrrrrrrrrrrr — 88 + EB =2 : -:‘ &
7
1. Maks. 2200/3600 W zone 4. Maks 2200/3600 W zone 7. Betjeningspanel
2. Maks. 2200/3600 W zone 5. Maks. 3300/3600 W zone
3. Maks 2200/3600 W zone 6. Maks 2200/3700 W zone
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Betjeningspanel

A7 A6 A5 B3 Co6 c7 . O
| |
] ta]
{ O R D O N T l l
L — —= v BEE — + - + BEE — w4
E] » R ° E
L —u o BHE — + K B 4 BBE e —_ I @
11 11 | S O R | ! ! !
Al A2 A3 A4 B1B2 G5 c4 aaca
A1: Brofunktion (Flex) B1: Indikator for emhaette C1: ON/OFF (teend/sluk)
A2: Indikator for varmetrin B2: Boost - emhaette C2: Brofunktion (Flex)
A3: Boost B3: Auto kogeplade og emhaette C3: Boost
A4: Indikator for tidsindstilling C4: Indikator for varmetrin
A5: Indikator for tidsindstilling C5: Indikator for tidsindstilling
A6: Boost Cé6: Indikator for tidsindstilling
A7: Indikator for varmetrin C7: Indikator for varmetrin
C8: Boost

C9: Tastelas

A3 + Ab + C3 + C8: Boost - kogeplade

@ scvsrk

Alle billederne i denne vejledning er kun forklarende. Eventuelle afvigelser mellem det virkelige produkt
og illustrationen i tegningen vil veere underlagt det virkelige produkt.
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Sadan virker det

Induktion er en sikker, avanceret, effektiv og skonomisk teknologi. Det fungerer ved, at elektromagnetiske
vibrationer genererer varme direkte i panden/gryden, i stedet for indirekte gennem opvarmning af
glasoverfladen. Glasset bliver kun varmt, fordi panden/gryden pa et tidspunkt begynder at opvarme det.

_ 6§90 8

Kogegrej i stabejern
— eller stal
Magnetisk kredslab —1% aD <l .
L ' ' ____»—— Keramisk glasplade
| eee]! | [eee], |
| : : | Induktionsspole
Inducerede stremme PR N —

Drift
Du kan bruge produktet enten ved aftreek til det fri eller recirkulering.

Udluftning i det fri

Emheetten er beregnet til at fierne dampe og os fra kokkenet. Den kreever installation af en
udluftningskanal, der leder den brugte luft ud i det fri.

Luften ma ikke ledes ud i en skorsten, der bruges til at fierne dampe fra apparater, der breender gas eller

andre braendstoffer (geelder ikke for apparater, der kun leder luften tilbage ind i rummet).

¢ Hvis udsugningsluften skal ledes ind i en ikke-fungerende rog- eller udstadningsskorsten, skal du
indhente samtykke fra den ansvarlige varmeingenior.

¢ Hvis udsugningsluften ledes gennem en ydermur, bor der anvendes en teleskopisk kanal.

Recirkulation

Den luft, der traekkes ind, renses af fedtfiltrene og et lugtfilter og fares tilbage ind i rummet.

For at indkapsle lugte i recirkulation, skal du installere et kulfilter.
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QUICK GUIDE

Pas p4, nar du steger, da olien og fedtet hurtigt opvarmes, iseer hvis du bruger PowerBoost. Ved
ekstremt hgje temperaturer vil olie og fedt anteende spontant, og dette udger en alvorlig brandrisiko.

TIPS til madlavning

Nar maden begynder at koge, skal temperaturen reduceres.

¢ Brug af lag vil mindske tilberedningstiderne og spare energi ved at holde bedre pa varmen.

e Minimer maengden af vaeske eller fedt for at reducere tilberedningstiderne.

¢ Start med at tilberede ved hgj varme og reducer herefter temperaturen, ndr maden er gennemvarm.

Simremad, kog ris

Simremad foregéar under kogepunktet, ved cirka 85°C, hvor kun en smule bobler stiger op til overfladen af den
kogende vaeske. Det er ngglen til laekre supper og mere gryderetter, fordi smagen udvikler sig, uden at maden
bliver overtilberedt. Du bgr ogsa tilberede saucer baseret pa a2g og mel under kogepunktet.

¢ Nogle opgaver, herunder tilberedning af ris ved absorptionsmetoden, kan kraeve en indstilling, som er hgjere
end den laveste indstilling, for at sikre, at maden tilberedes korrekt inden for den anbefalede tid.

Bof-stegning
For at tilberede saftige og smagfulde boffer:

Lad kadet sta ved stuetemperatur i cirka 20 minutter inden tiloeredning.

Opvarm en tykbundet stegepande.

Pensl begge sider af baffen med olie. Dryp en lille maengde olie ned i den varme pande, og laeg derefter kadet
ned pa den varme pande.

Boffen skal kun vendes én gang under tilberedningen. Den ngjagtige tilberedningstid vil athaenge af baffens
tykkelse og hvor gennemstegt du ensker den. Tiderne kan variere fra cirka 2-8 minutter per side.

Tryk pa beffen for at vurdere, hvor gennemstegt den er - jo fastere den foles, jo mere gennemstegt vil den vaere.

Lad bgffen hvile pa en varm tallerken i et par minutter for at blive mgr inden servering.
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Wok-stegning

1. Veelg en fladbundet wok eller en stor stegepande, der er kompatibel med induktion.

2. Hav alle ingredienser og udstyr klar. Wok-stegning skal ga hurtigt. Hvis du tilbereder store maengder,
sa tilbered maden i flere mindre portioner.

. Forvarm panden kortvarigt og tilseet to spiseskefulde olie.

. Tilbered eventuelt kod forst, saet det til side, og hold det varmt.

. Wok-steg grentsagerne. Nar de er varme, men stadig sprade, skru ned for varmen, laeg kedet tilbage i
wokken og tilsaet din sauce.

. Rer ingredienserne forsigtigt rundt for at sikre, at de bliver gennemvarmet.

7. Server straks.

a b~ W

(9]

Registrering af sma genstande

Nar en uegnet storrelse eller ikke-magnetisk gryde (f.eks. aluminium), eller en anden lille genstand (f.eks.
kniv, gaffel, nagle) er blevet efterladt pa kogepladen, gar kogepladen automatisk i standby-tilstand efter 1
minut. Ventilatoren vil fortseette med at kele ned pa induktionskogepladen i yderligere 1 minut.

Varmetrin

De nedenstdende indstillinger er kun vejledende. Den preecise indstilling vil afhaenge af flere faktorer,
herunder dine kokkenredskaber og maengden, du tilbereder. Eksperimenter med induktionskogepladen
for at finde de indstillinger, der passer bedst til dig.

Varmetrin Passende indstillinger

e Delikat opvarmning til sma meengder mad

e Smeltning af chokolade, smer og fedevarer, der braender hurtigt
¢ Blid simren

e L angsom opvarmning

¢ Hurtig opvarmning

3-5 ¢ Hurtig simren

¢ Kogning af ris

1-2

6-11 e Pandekager
e Sautering
12-13 e Kogning af pasta

e Omrgring (stegning)
® Brun

¢ Bring suppen i kog
¢ Kogende vand

14/P
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Valg af installationsudstyr

Skeer arbejdsfladen ud i henhold til de sterrelser, der vises pa tegningen.

Til installations- og brugsformal skal der bevares et minimum af 5 cm plads omkring hullet.

Sorg for, at tykkelsen er mindst 30 mm. Veaelg venligst varmebestandigt og isoleret

materiale. (Trae og lignende fibre- eller hygroskopiske materialer ma ikke anvendes, medmindre disse er

impraegneret) for at undga elektrisk sted og sterre deformation forarsaget af varmestraling fra kogepladen.
Se nedenfor:

A

Bemeerk: Sikkerhedsafstanden mellem siderne pa kogepladen og de indvendige sider p& skabet skal vaere
mindst 3 mm.

L W

=g

X Min. 3 mm

800 520 230 226 750+2 490+2 50 min.

Under alle omstaendigheder skal du serge for, at kogepladen er godt ventileret, og at luftind- og udgang ikke er blokeret. Sgrg for,
at den keramiske kogeplade er optimalt installeret til arbejdsbrug.
Se nedenfor:

A

Bemeerk: Sikkerhedsafstanden mellem kogepladen og et overskab over kogepladen ber veere mindst 760 mm.

760

Luftindgang Luftudgang 5 mm




Advarsel: Sadan sikrer du tilstraekkelig ventilation

Serg for, at induktionskogepladen er godt ventileret, og at luftindgang og -udgang ikke er blokeret. For at undga
utilsigtet bergring af den overophedede overflade pa kogepladen eller risikoen for elektrisk sted under brug, er
det ngdvendigt at placere en treeindsats, der er fastgjort med skruer, med en minimumsafstand pa 50 mm fra
bunden af kogepladen.

Folg kravene nedenfor.

i

Min. 50 mm

i
Y

Max. 5 mm Max. 5 mm

JAN

Der er ventilationshuller rundt om kanten af kogepladen. Du SKAL sikre dig, at disse huller ikke blokeres af
skabet, nar du placerer kogepladen.

A

¢ VVaer opmaerksom p4, at limen, der forbinder plast- eller treematerialet til produktet, skal kunne modsta
temperaturer pad mindst 150 °C for at undga, at bekleedningen Igsner sig.
¢ Bagvaeggen, tilstedende og omkringliggende overflader skal derfor kunne modsté en temperatur pa 90°C.

For installation af kogepladen, skal du forst sikre dig felgende:

¢ Arbejdsfladen er kvadratisk og plan, og ingen strukturelle elementer forhindrer pladsbehovet.

¢ Arbejdsfladen er lavet af et varmebestandigt og isolerende materiale.

¢ Hvis kogepladen installeres ovenover en ovn, at ovnen har en indbygget ventilator/kaler.

¢ Installationen vil overholde alle krav til afstand og gaeldende standarder og regulativer.

¢ En passende isolerende kontakt, der giver fuld frakobling fra stramforsyningen, er indbygget i den permanente
ledning, monteret og placeret i overensstemmelse med lokale ledningsregler og -regulativer.

¢ [soleringskontakten skal veaere af en godkendt type og give en luftspalte pa 3 mm kontaktafstand i alle poler
(eller i alle aktive [fase]ledere, hvis de lokale ledningsregler tillader denne variation af kravene).
Isoleringskontakten vil veere let tilgeengelig for kunden med kogepladen installeret.

¢ Du ber konsultere lokale bygningsmyndigheder og vedtaegter, hvis du er i tvivl om installationen.

¢ At du anvender varmebestandige overflader, som er nemme at rengere (sdsom keramiske fliser) pa
vaegoverfladerne omkring kogepladen.

Efter installation af kogepladen, skal du sikre dig felgende:

e Stromkablet ikke er tilgeengeligt via skabsdgare eller skuffer.

e Der er tilstreekkelig ventilation af frisk luft udenfor skabskonstruktionen til bunden af kogepladen.

¢ Hvis kogepladen installeres over en skuffe eller et skabsrum, skal der installeres en termisk beskyttelsesbarriere
under bunden af kogepladen.

¢ |soleringskontakten er let tilgeengelig for kunden.
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For placering af beslag

Enheden skal placeres pa en stabil, jeevn overflade (brug emballagen).
Pas pa ikke at pafere vaegt/trykke ned pa glasset.

A Forsigtig

¢ Induktionskogepladen skal installeres af kvalificeret personale eller teknikere. Foretag venligst aldrig
operationen selv.

¢ Kogepladen ma3 ikke installeres direkte over en opvaskemaskine, kaleskab, fryser, vaskemaskine eller
tarretumbler, da fugtigheden kan beskadige kogepladens elektronik.

¢ Induktionskogepladen skal installeres saledes, at bedre varmeudstraling kan sikres for at forbedre
palideligheden.

¢ Vaeggen og den inducerede opvarmningszone over bordpladen skal kunne modsta varme.

e For at undga skader skal det selvklaebende tape veere varmeresistente.

e Damprenser ma ikke bruges.

Tilslut kogepladen til hovedstreamforsyningen

Lees venligst brugsanvisningen og disse sikkerhedsanvisninger grundigt, for produktet tages i brug og for
installering af kogepladen. Det er vigtige oplysninger om sikkerhed, montering, brug og vedligeholdelse, som
beskytter bade personer og produkt.

A

¢ Denne kogeplade skal kun tilsluttes til hovedstreamforsyningen af en passende kvalificeret person.

¢ Produktet er kun beregnet til brug i en almindelig husholdning.
Producenten/importeren haefter ikke for skader, som er forarsaget af forkert anvendelse eller forkert betjening.

¢ For tilslutning af produktet bar det kontrolleres, at tilslutningsforholdene stemmer overens med de
tilslutningsdata (spaending og frekvens), der er angivet pa typeskiltet. Det er meget vigtigt, at disse data
stemmer overens, sa produktet ikke beskadiges. | tvivistilfeelde kontaktes en fagmand.

¢ Kabellzengderne til stramforsyningen skal kunne modsta den belastning, der er angivet pa typeskiltet.

e For at tilslutte kogepladen til hovedstremforsyningen, ma du ikke bruge adaptere eller forleengerledninger, da
de kan forarsage overophedning og brand. En forlaengerledning giver ikke den ngdvendige sikkerhed.

e Strgmforsyningskablet ma ikke rare ved nogen varme dele og skal placeres sadan, at dets temperatur ikke
overstiger 75°C pa noget tidspunkt.

A

e Kontroller med en elektriker, om det huslige elsystem er egnet uden at skulle foretage nodvendige sendringer.
Eventuelle sendringer ma kun udferes af en kvalificeret elektriker.



JAN

¢ Hvis det samlede antal varmeenheder pa det apparat, du veelger, ikke er mindre end 4, kan apparatet tilsluttes
direkte til stromforsyningen ved en enkeltfase elektrisk forbindelse, som vist nedenfor.

e Hvis kablet er beskadiget eller skal udskiftes, skal arbejdet udferes af en fagperson med de rigtige
forudsaetninger og veerktgijer, for at undga ulykker.

¢ Hvis apparatet tilsluttes direkte til stremforsyningen, skal der installeres en omnipolar-afbryder med en
minimumsabning pa 3 mm mellem kontakterne.

e Installatgren skal sikre, at der er foretaget en korrekt elektrisk tilslutning, og at tilslutningen overholder
sikkerhedsforskrifterne.

» Kablet ma ikke bgjes eller komprimeres.

¢ Kablet skal regelmaessigt kontrolleres, og ma kun udskiftes af autoriserede teknikere.

::-I— H—l
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& Bundfladen og stremkablet pa kogepladen er ikke tilgeengelige efter installationen.
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BETJENINGSVEJLEDNING

Touch-kontrol

* Displayet reagerer pa touch, sa du skal ikke trykke pa, men kun let bergre overfladen.

¢ Brug fingerspidsen i stedet for fingeren.

¢ Du vil hore et beep, hver gang en bergring registreres.

¢ Sorg altid for, at touch-displayet er rent og tert, og at der ikke er noget objekt (f.eks. et kekkenredskab eller en
klud), der deekker for display-knapperne. Selv en tynd film af vand kan gere det sveert at betjene displayet.

v X

Brug kun kekkengrej, hvor bunden er egnet til induktionsmadlavning.
Kig efter induktionssymbolet p&d emballagen eller pa bunden af gryden.

Valg af passende kogegrej

¢ Du kan kontrollere, om dit kogegrej er egnet ved at udfere en magnettest.
For en magnet hen mod grydens bund. Hvis magneten tiltraskkes, er gryden egnet til induktion.

¢ Hvis du ikke har en magnet:
Put noget vand i den gryde, du vil kontrollere.

Hvis ikonet = ikke blinker i displayet, og vandet opvarmes, er gryden egnet.

* Kogkkengrej lavet af folgende materialer er ikke egnet: rent rustfrit stal, aluminium eller kobber uden en
magnetisk bund, glas, tree, porcelaen, keramik og lertgj.

e

<D

¢ Brug ikke kekkengrej med takkede kanter eller en buet bund.

XX L7
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¢ Sorg for, at bunden af din gryde er glat, placeret fladt mod glaspladen og har samme starrelse som kogezonen.
Brug gryder, hvis diameter er lige sa stor som grafikken for den valgte zone. Ved at bruge en gryde, der er lidt
bredere, vil energien blive brugt ved maksimal effektivitet. Hvis du bruger en mindre gryde, kan effektiviteten
veere mindre end forventet. Gryder med en diameter p& mindre end 140 mm bliver muligvis ikke registreret af
kogepladen. Centrer altid din gryde pa kogezonen.

XXX T

e | oft altid gryderne af induktionskogepladen - skub dem ikke, da de kan ridse glasset.

X

Sadan bruger du produktet

Begynd madlavningen

Tryk p4 ON/OFF-kontrollen i 1 sekund. Efter du har Placer en passende gryde pa den kogezone, du gnsker
teendt, bipper alarmen én gang, og alle displays viser at bruge.

”-” og indikerer herved, at induktionskogepladen er e Sorg for, at bunden pa gryden og kogezonens

gaet pa standby. overflade er rene og terre.

Beror let slideren til varmekontrol. Veelg en varmeindstilling ved at rare slideren.

¢ Nar en gryde er placeret pa varmezonen, og hvis

du ikke veelger en varmeindstilling inden for 20
0 15 sekunder, slukker kogepladen automatisk. Du skal

begynde forfra fra trin 1.

* Nar der ikke er placeret en gryde pa varmezonen, og
hvis du ikke veelger en varmeindstilling inden for 20
sekunder, slukker kogepladen automatisk. Du skal
begynde forfra fra trin 1.

¢ Du kan andre varmeindstillingen nar som helst under
madlavningen.

Skru op

Oeo o000 0000

Skru ned
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Hvis displayet blinker ../, med varmeindstillingsikonet

A V4
VA RN

Det betyder folgende:

¢ du har ikke placeret en gryde pa den korrekte kogezone, eller
e gryden, du bruger, er ikke egnet til induktionsmadlavning, eller
e gryden er for lille eller ikke korrekt centreret pa kogezonen.

Ingen opvarmning finder sted, medmindre der er en egnet gryde pa kogeomradet.
Displayet slukkes automatisk efter 1 minut, hvis der ikke placeres en velegnet gryde.

Manuel ventilation

Du kan styre ventilationsindstillingen manuelt.

@ Bevsrk

Brug af hojt kogegrej kan forhindre udsugningen i at fungere ved optimal effekt.
Du kan forbedre udsugningskraften ved at placere laget pa kogegrejet pa skra.

Aktivering af manuel ventilation
1. | teendt tilstand, beror r%:—tasten, for at aktivere ventilationssystemet.

2. Tryk hurtigt (short press) p& emhaettetasten ¢ for at skifte niveau mellem 0-3, eller tryk og hold nede (long
press) i 3 sekunder p& emhaettetasten Jga for at slukke for emhaetten.

3. Tryk pa (E)—tasten for booster.

Ventilationssystemet er aktiveret
Deaktivering eller eendring af ventilationsstyring

1. Sluk.
2. Brug emhaettetasten c9,§-‘ for at justere niveauet til 0.

Afslut madlavningen

Sluk for kogezonen ved at kere slideren hen pa ”0”. Sluk for hele kogepladen ved at berore ON/OFF.
Serg for, at displayet viser "0”.

0 O
Auto-funktion for ventilationssystemet

Ventilationssystemet er opdelt i manuel mode og automatisk mode. Den automatiske tilstand kan aktiveres, nar
kogezonen er aktiveret. Den vil automatisk blive deaktiveret to minutter efter, at alle kogezoner er slukket.

Manuelt

Nar kogepladen er teendt, bergr Jsl—tasten eller (E)—tasten. Skaermen viser niveau 0-3 eller b.

Automatisk

Nar kogepladen er teendt, berar (E) -tasten. Displayet viser A. Kogepladen deaktiverer auto-funktionen, nar:

- der er gaet to minutter efter alle zoner er slukkede
- der trykkes pa stremknappen.
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Aktiver boost-funktionen

Beragr MAX-knappen. Serg for, at displayet viser MAX

Deaktiver boost-funktionen

Beror den slider til varmekontrol, hvor du ensker at Sluk for hele kogezonen ved at trykke pa ON/OFF.
deaktivere boost-funktionen.

Funktionen fungerer pa samtlige kogezoner.

e Kogezonen vender tilbage til dens oprindelige indstilling efter 10 minutter.

¢ Hvis den oprindelige varmeindstilling er lig med 0, vil den vende tilbage til maksimalt niveau efter 10 minutter.

e Hvis den venstre forreste kogezone er indstillet til boost, og derefter den venstre bagerste kogezone indstilles
til boost, vil den venstre forreste og venstre bagerste kogezone blive indstillet til niveau 15.

Intensiv ventilation

¢ Ventilationssystemet har intensive indstillinger. Hvis du aktiverer de intensive indstillinger, fungerer
ventilationssystemet ved maksimal ydelse.

Aktivering af den intensive ventilation:

1. Beror (E)

2. ”’b” kommer til syne.

¢ /Endring eller deaktivering af den intensive ventilationsindstilling.

* Brug c%-‘ -tasten til at vaelge den enskede intensitet i indstillingsomradet eller indstil pa 0.
Automatisk start for ventilationssystemet

Hvis du veelger et effektniveau for en kogezone, og den automatiske start aktiveres, starter ventilationssystemet
ved et effektniveau i overensstemmelse med det tilsvarende effektniveau for kogepladerne.

Fleksibelt omrade
Dette omrade kan bruges som en enkelt zone eller som to forskellige zoner, afheengigt af behov i forhold til
madlavningen.

¢ Det fleksible omrade bestar af to uaftheengige induktorer, der kan kontrolleres separat. Nar det fungerer som en
enkelt zone, slukkes den del, der ikke er daekket af kakkengrej, automatisk efter 8 sekunder.
e For at sikre korrekt pot detection og en jeevn varmefordeling skal kokkengrejet placeres korrekt:

| den forreste eller bageste side af det fleksible omrade, nar kekkengrejet er mindre end 21 cm.
Kan placeres over alt med storre kokkengrej.

Som en stor zone

For at aktivere det fleksible omrade som en enkelt stor zone skal du blot trykke pa brofunktion (A1)

Stremindstillingen fungerer som ethvert andet omrade.
For yderligere at tilfgje en gryde, tryk igen pa de relevante knapper for at registrere kogegrejet.
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Som to uafhaengige zoner

For at bruge det fleksible omrade som to forskellige zoner med forskellige effektindstillinger, skal du trykke pa
brofunktion (A1).

Lasning af kontrolfunktionerne
¢ Du kan lase kontrolfunktionerne for at forhindre utilsigtet brug (for eksempel bern, der ved et uheld teender for

kogeomraderne).
¢ Nar kontrolfunktionerne er last, er alle undtagen TAND/SLUK-kontrollen deaktiverede.

Sadan laser du kontrolfunktionerne

Tryk og hold las-kontrolfunktionen inde i ca. 3 sekunder Displayet viser ”Lo”

Sadan laser du kontrolfunktionerne op igen

Tryk og hold las-kontrolfunktionen inde i ca. 3 sekunder

Nar kogepladen er i I1ast tilstand, er alle kontroller deaktiveret undtagen TAND/SLUK. @

Du kan altid slukke induktionskogepladen pa TZAND/SLUK-knappen @ i en ngdsituation, men du skal lase
kogepladen op igen far naeste brug.

Stremforsynings-funktionen

¢ Det er muligt at indstille en maks. graense for effektabsorption pa kogepladen, ved at veelge mellem flere
forskellige effektomrader.

¢ Induktionskogepladen er i stand at saette en automatisk graense for effektniveau i drift, for at undga risiko for
overbelastning.

Tilga stremforsynings-funktionen

Tilstand: Indstil bernesikring i slukket tilstand. Indstillinger:

[ 0] [ ]

Betingelser:

1) LR maks. breender MAX, veelg knap 3 sekunder
(+ Buzzer-lyd)

2) LF maks. braender MAX, veelg knap 3 sekunder
(+ Buzzer-lyd)

Indstillinger:

Skift til et andet niveau

1) Veelg effektbegraensningens veerdi med |&setasten Der er 5 effektniveauer, fra ”2.8k” til ”7.4k”.
gj Displayet for LR og RF vil vise én af dem.

(effektbegraensningsvaerdien er baseret pa

specifikationerne). 28 00”: Den maksimale effekt er 2,8 kW.
”35 00”: Den maksimale effekt er 3,5 kW.
”45 00”: Den maksimale effekt er 4,5 kW.
”58 00”: Den maksimale effekt er 5,8 kW.
”74 00”: Den maksimale effekt er 7,4 kW.
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Bekraeftelse og afslutning af stremforsynings-funktionen

Efter at have valgt effektbegraensveaerdien, brug taend/sluk-knappen @ for bekreeftelse. Herefter vil kogepladen
slukke.

Timer-kontrol

¢ Du kan indstille til at slukke for en eller flere kogeplader efter den indstillede tid er gaet.
¢ Den maksimale tidsindstilling er den geeldende standardtidsindstilling for det aktuelle niveau.
Orienter dig i tabellen vedr. standarddriftstider.

Indstil timeren til at slukke for kogezonerne Indstil tiden ved at rore ved ”-” eller ”+” kontrol af
timeren.
Indstil en zone
Tip: Berer én gang ”-” eller ”+” pa timeren, og den vil
Beror let slideren til varmekontrol. mindske eller gge tiden med 1 minut.
Bergr og hold”-” eller ”+” nede pa timeren, og den vil
mindske eller gge tiden med 10 minutter.

Nar tiden er indstillet, vil den begynde at teelle ned
med det samme. Displayet vil vise den resterende tid,

og timerindikatoren vil blinke i 3 sekunder. Nar tiloeredningstiden udlgber, vil den tilsvarende
kogezone slukke automatisk.

Indtil flere zoner:

Trinnene for at indstiller af flere zoner, er de samme som trinnene for at indstille en enkelt zone; Timingen af hver
varmezone indstilles og vises for hver enkelt zone.

Vises som nedenstaende:

BE.
L — w BER — 4+ A& 0 — 4+ BEB —= o e g
El © . © I
LS — w BB — 4+ $ ® — 4+ 888 o —_ O)
Annullering af timeren
Den indstillede tid pa timeren, som svarer til Tryk og hold timeren ”-” og ”+” inde i 1 sekund, og
opvarmningszonen, er 0. tidsindstillingen i timeren annulleres.

0 . — -
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BEMARK:

1) Den manuelle tidsindstilling kan ikke overstige den forudbestemte tidsindstilling for kogepladen. Hvis den

aktuelle veerdi reduceres efter, at den maksimale tidsindstilling er sat, vil tidsindstillingen automatisk gendre sig
til standardmaksimumtiden for det aktuelle niveau, nar tidsindstillingen er storre end standardafslutningstiden
for det aktuelle niveau.

2) Ved tidsvisningstilstanden skal du trykke én gang pa slideren for at se det aktuelle opvarmningsniveau. Efter at
have tilgaet det viste opvarmningsniveau, skal du klikke pa eller skubbe slideren for at indstille niveauet.

Standard driftstider

Autolukning er en sikkerhedsbeskyttelsesfunktion til din induktionskogeplade. Funktionen lukker automatisk ned,
hvis du nogensinde glemmer at slukke for kogepladen. Standarddriftstider for forskellige effektniveauer er vist i

nedenstaende tabel.

Effektniveau 1 2 3 4 5 6 7 8 9
Standarddriftstider (timer) 480 480 480 360 360 360 240 240 240
Effektniveau 10 11 12 13 14 15

Standarddriftstider (timer) 120 120 120 20 90 90

Vigtigt! Personer med en hjerrtepacemaker bgr konsultere deres leege, inden de bruger denne enhed.
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RENGORING OG VEDLIGEHOLDELSE

For at holde dit apparat kerende effektivt i lang tid, er det vigtigt at rengere og vedligeholde det omhyggeligt.

Rengering af kogepladen

Hvad?

Hverdagssnavs pa glasoverfladen.

(fingeraftryk, meerker, pletter efter mad
eller ikke-sede udslip pa glasset)

Hvordan?

'y

. Sluk for strammen til kogepladen.

2. Pafer en kogepladerens, mens
glasset stadig er varmt (men ikke
brandvarmt!).

3. Renger og tor med en ren klud eller
et stykke kakkenrulle.

4. Teend for strommen til kogepladen

igen.

Vigtigt!

¢ Nar strammen til kogepladen er
slukket, vil der ikke vaere nogen
varm overflade’-indikation, men
kogeomradet kan stadig veere varmt!
Veer ekstremt forsigtig.

e Grove skuresvampe, visse nylon-
skuresvampe og skrappe/abrasive
rengeringsmidler kan ridse glasset.
Se label for at kontrollere, om dit
rengeringsmiddel eller skuresvamp er
egnet.

e | ad aldrig rengeringsrester veaere
tilbage pa kogepladen: glasset kan
blive plettet.

Overkog, smeltede ingredienser og
varme sukkerholdige spild pa glasset.

Fjern disse straks med en
paletkniv,spartel eller skraber egnet til
glaskeramiske overflader, men pas pa
varme overflader:

1. Sluk for stremmen til kogepladen
ved vaegkontakten.

2. Hold bladet eller redskabet i en
vinkel pa 30° og skrab snavset ud pa
et koligt omrade af kogepladen.

3. Renger snavs eller spild med
et viskestykke eller et stykke
kokkenrulle.

Fjern pletter efter smeltede ingredien-
ser og sukkerholdig mad eller spild sa
hurtigt som muligt. Hvis de far lov at
kole af pa glasset, kan de veere sveere
at fjerne eller endda permanent beska-
dige glassets overflade.

e Fare: Nar sikkerhedsdaekslet er truk-
ket tilbage, er knivbladet barberblads-
skarpt! Brug derfor skraberen med
ekstrem forsigtighed og opbevar altid
sikkert og uden for bgrns reekkevidde.

Spil pa touch-knapperne

Sluk for stremmen til kogepladen.

Tor spildet op.

Tor touch-omradet af med en ren fugtig
svamp eller klud.

Tor omradet helt af med et stykke
kokkenrulle.

Teend for strammen til kogepladen
igen.

e Kogepladen kan bippe og slukke af
sig selv, og touch-betjeningen fun-
gerer muligvis ikke, sdleenge der er
veeske pa omradet. Serg for at terre
touch-kontrolomradet helt tort, inden
du taender for kogepladen igen.
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Komponenter der skal renggres eller udskiftes

Falgende oversigt viser komponenterne i apparatet, som du enten skal udskifte eller rengore.

Rist
Fedtfilter
Kulfilter
Gummiprop Gummiprop

Udskift lugtfilter

Udskift kulfilter regelmaessigt. (Kun ved recirkulation).

BEMZRK
Du kan kabe kulfiltre fra specialforhandlere eller kundeservice.

1. For at holde dem i god stand, skal du kun bruge originale filtre.

2. VIGTIGT!

Falder fedftfiltre eller gitter ned, kan de beskadige kogepladen nedenunder.

Afmonter gitteret og fedtfiltret, og bortskaf dem korrekt.

¢ Fedt kan ophobes i bunden af beholderen. Hold fedtfiltret vandret for at forhindre, at fedt drypper ud.
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3. Fjern de to kulfiltre og bortskaf dem korrekt.

4. Indsaet to nye kulfiltre pa venstre side af apparatet.

5. Indseet fedtfilteret og deek risten.

Nulstilling af maetningsindikatoren

Det kreever folgende: Efter apparatet slukker, lyser F.
1) Udskift kulfilteret

2) | slukket tilstand, skal du trykke pa lasetasten og holde inde i 3 sekunder for at lase.

3) Tryk og hold inde 55* i 3 sekunder for at nulstille kulfilteret, og emheettedisplayet viser "CL”.
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Rengoering af rist og fedtfiltre

Fedftfilterne filtrerer fedt fra madlavningens damp. For at holde det i god stand skal du regelmeessigt rengare fedstfilteret, da
fedt- og smudsaflejringer kan nedsaette emheaettens funktion. Filtrene skal rengares eller udskiftes med jaevne mellemrum.

ADVARSEL! Risiko for brand! Et overmeettet fedtfilter medfarer brandfare!

e Brug aldrig apparatet uden et fedftfilter.

¢ Rengor fedtfilterne regelmaessigt.

e Arbejd aldrig med &ben ild teet pa apparatet (f.eks. flambering).

e Installer ikke apparatet naer ildsteder, hvor der bruges fast braendsel (f.eks. trae- eller kulforbreending) medmindre apparatet
har et forsejlet, ikke-aftageligt daeksel. Der ma ikke veaere flyvende gnister.

1. VIGTIGT!

Hvis fedltfiltrene falder ned, kan de beskadige kogepladen nedenfor.

Fjern rist og fedftfilter, og bortskaf dem korrekt.

e Fedt kan ophobes i bunden af beholderen. Hold fedtfilteret vandret for at forhindre, at fedt drypper ud.

2. Rengor risten

3. Renger feditfiltrene

4. Hvis det er ngdvendigt, fiern kulfiltre og renger kogepladen indvendigt.

5. Hvis der kommer genstande ind i apparatet, skal de fjernes. Sarg for, at tilferslen til overlabsbeholderen ikke er blokeret.
6. Ter indersiden af kogepladen af med saebevand og en blad klud.

7. Efter rengering, genindsaet det torre metal-fedtfilter.

Manuel rengoring af fedtfiltre eller rist

1. Blad feditfilteret eller risten op i varmt saebevand.

2. Brug en barste til at rengere fedftfilteret eller risten. Brug ikke aggressive, sure eller alkaliske rengeringsprodukter. Brug
speciel fedtoplasningsmiddel til genstridigt snavs.

3. Skyl fedtfiltrene grundigt.

4. Lad fedtfiltrene dryppe af.

Renggring af fedtfilteret i opvaskemaskine

1. Placer fedftfiltrene lost i opvaskemaskinen og tryk dem ikke sammen. For optimale rengeringsresultater skal du laegge
fedtfiltret pé filtersiden i opvaskemaskinen. Rengar ikke steerkt snavsede fedtfiltre sammen med kakkenredskaber. Brug
ikke aggressive, sure eller alkaliske renggringsprodukter.

2. Start opvaskemaskinen. Vaelg en temperatur pa hajst 70 °C.

3. Lad fedtfiltrene dryppe af.

Rengor hulrummet og aflobet

OBS: Der kan sive vaesker eller komme genstande ind i kogepladen ovenfra via gummiproppen.

Det er ngdvendigt, at apparatet er kolet ned, og at restvarmeindikatoren er slukket, inden falgende:

1. Traek gummiproppen ud med den ene hand og hold beholderen med den anden hand. Draen vaessker eller genstande fra
gummiproppen.

2. Serg for, at tilfarslen til gummiproppen ikke er blokeret, inden du szstter den tilbage pa plads. Fjern eventuelle genstande,
der er kommet ind i apparatet, nar det er kelet af. For at gere dette skal du fjerne fedtfiltret.



FEJLFINDING

Drift af dit apparat kan fere til fejl og funktionsfejl. Den felgende oversigt indeholder mulige arsager og forslag til lasning af en
fejlmeddelelse eller funktionsfejl. Det anbefales at lzese oversigten grundigt nedenfor for at spare tid og penge, det maske vil

koste at ringe til servicecentret.

Problem

Kogepladen kan ikke teendes.

Mulig arsag

Ingen strom.

Mulig lesning

Sarg for, at den keramiske kogeplade er
tilsluttet stremforsyningen, og at den er teendt.
Kontroller, om der er stromafbrydelse i dit
hjem eller omrade. Hvis du har kontrolleret alt,
og problemet fortseetter, skal du ringe til en
kvalificeret tekniker.

Touch/tastatur reagerer ikke.

Tastatur |&st.

Las touch-tastatur op. Se afsnit
"Betjeningspanel” fra s. 33

Touch/tastatur er sveert at betjene.

Der ligger muligvis en ’film’ af vand
hen over tastaturet, eller ogsa bruger
du en for stor en del af fingeren, nar du
rorer ved touch-ikonerne.

Serg for, at tastaturet er tort, og brug
fingerspidsen, nar du trykker p& touch-
ikonerne.

Glasset er ridset.

Ru, kantet kogegrej

Der bliver brugt uegnede,
abrasive skuresvampe eller
renggringsprodukter.

Brug kogegrej med flad og glat bund. Orienter
dig i denne brugsanvisning.

Nogle gryder laver knitrende eller
klikkende lyde.

Det kan skyldes selve konstruktionen
pa kogegrejet (lag af forskellige
metaller, der vibrerer forskelligt).

Dette er helt normalt for kogegrej og indikerer
ikke en fejl.

Induktionskogepladen laver en
summende lyd, nar der skrues op pa
hoj varmeindstilling.

Dette skyldes teknologien bag induk-
tionen.

Dette er helt normalt, men stgjen ber blive
mindre eller forsvinde helt, nar du skruer ned
for varmeindstillingen.

Ventilatorstej kommer fra
induktionskogepladen.

En indbygget koleventilator i apparatet
er blevet aktiveret for at forhindre
overophedning af elektronikken.

Den kan fortsaette med at kore,

selv efter at du har slukket for
induktionskogepladen.

Dette er normalt og kraever ingen
handling. Sluk ikke for stremmen til
induktionskogepladen ved veeggen, imens
ventilatoren karer.

Gryder bliver ikke varme, og dette
vises pa displayet.

Induktionskogepladen kan ikke
registrere gryden, fordi gryden ikke er
egnet til induktion.

Induktionskogepladen kan ikke
registrere gryden, fordi gryden er for
lille til tilberedningsomradet eller ikke
er korrekt centreret pa det.

Brug velegnet kogegre;j til induktion.

Centrer gryden, og serg for at bunden passer
til sterrelsen pa kogezonen.

Induktionskogepladen eller kogezonen
er slukket uventet, der hgres en lyd,
og en fejlkode vises i timer-displayet
(typisk skiftevis med et eller to cifre).

Teknisk fejl.

Nedskriv fejlmeddelelserne og tallene, sluk
for strammen til induktionskogepladen ved
vaeggen, og kontakt en kvalificeret tekniker.
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Apparatet er udstyret med en selvtestfunktion. Med denne test kan teknikeren kontrollere funktionen af flere komponenter
uden at adskille eller afmontere induktionskogepladen fra arbejdsfladen.

Problem Mulig arsag Mulig lasning
E1, E2, E7, C1 Fejl pa temperatursensor Kontakt leverandaren.
E3, E4 Fejl pa temperatursensoren af IGBT Kontakt leveranderen.
EU Fejl mellem displaykortet og Kontakt leveranderen.
hovedkortet
Undersag, om stremforsyningen er normal.
EL, EH Unormal forsyningsspasnding Teend for strammen, efter at stramforsyningen
er blevet normal.
C1 Temperatursensor for keramisk Genstart, efter induktionskogepladen er kolet
glasplade er hgj ned.
co Temperatursensor for IGBT er hgj S:(;]start, efter induktionskogepladen er kolet
F5 Fejl pa kaleventilator Seecr;start, efter induktionskogepladen er kolet
B3 Unormal temperatur i Genstart, efter induktionskogepladen er kolet
ventilationssystemet ned.
B5 Opstart af ventilationssystemet Kontroller emhaetten for fremmedlegemer, og
mislykkes genstart den.
B7 Opstart af ventilationssystemet Kontakt leverandaren.
mislykkes
Fejl i kommunikationen mellem
= displaykortet og motorstyringskortet. Kontakt leverandoren.
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Fejlkoder som opstar under brug & Igsninger:

Problem Mulig arsag Mulig lasning
Auto-gendannelse
EL EH Forsyningsspeendingen overskrider Undersgag, om stremforsyningen er normal.
’ den nominelle spaending. Teend for stremmen, nar stremforsyningen er normal.
. o . Vent p4, at temperaturen pa den glaskeramiske kogeplade
C1 Hoj temperatur pd den glaskeramiske vender tilbage til normal. Tryk pa ON/OFF-knappen for at
kogepladesensor.
genstarte enheden.
Vent pa, at temperaturen pa IGBT vender tilbage til normal.
. Tryk pa ON/OFF-knappen for at genstarte enheden.
c2 lsmperatursensor for [GBT er haj Kontroller, om ventilatoren kerer jeevnt; hvis ikke, skal du
udskifte ventilatoren.
B3 Strommen pa emhzettens driverkort er Tryk pa ON/OFF-knappen for at genstarte enheden.
unormal.
B7 Ventilationssystemets luftkanal er helt | Tryk pA ON/OFF-knappen for at genstarte enheden. Kontroller
blokeret. emhaetten for fremmedlegemer og genstart den.
Ingen auto-gendannelse
Eo Fejl pa temperatursensor for den
keramiske kogeplade. Kortslutning.
E1 Fejl pa temperatursensor for den Kontroller forbindelsen eller udskift sensoren for den
keramiske kogeplade. Aben kredsleb. | keramiske kogeplade.
E7 Fejl pa temperatursensor for den
keramiske kogeplade. Ugyldig.
Fejl pa temperatursensor for IGBT.
E4 .
Kortslutning.
Kontakt service for udbedring.
E3 Fejl pa temperatursensor for IGBT.
Aben kredslab.
B5 Fejl i ventilationssystemet Kontakt service for udbedring.
Fejl i kommunikationen mellem . .
Be displaykortet og emhaettens driverkort Kontakt service for udbedring.
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Specifikke fejl og mulige losninger:

Mulig arsag

Ingen strom.

Losning A

Kontroller, om stikket er sikkert
tilsluttet stikkontakten, og om
stikkontakten virker.

Losning B

Fejl i forbindelsen mel-
lem tilbehersprintkort og

Kontroller forbindelsen.

LED lyser ikke, |displaykortet.

nar enheden er

tisluttet Forbindelsesprintkortet Kontakt service for udbedrin
er beskadiget. 9-
Displaykortet er . .
beskadiget. Kontakt service for udbedring.

Nogle af knap-

perne virker ikke, | .

eller LED-dis- Dlsplay!<or1et er Kontakt service for udbedring.
beskadiget.

playet fungerer

ikke normalt.

Indikatoren for
tilberednings-
mode lyser, men
opvarmningen
starter ikke.

Hgj temperatur pa koge-
pladen.

Den omgivende temperatur kan veere
for hgj. Luftindtaget eller luftventilen
kan veere blokeret.

Der er noget galt med
ventilatoren.

Kontroller, om ventilatoren karer
ordentligt; hvis den ikke ger det, sa
udskift den.

Printkortet er
beskadiget.

Kontakt service for udbedring.

Opvarmningen
stopper pludse-
ligt under drift,
og displayet
blinker "u”.

Forkert gryde.

Grydens diameter er for
lille.

Brug en gryde, som er velegnet til
induktion.

Kogepladen er
overophedet.

Enheden er overophedet. Vent pa,

at temperaturen vender tilbage til
normal. Tryk pa ON/OFF-knappen for
at genstarte enheden.

Pot-detection-kredslgbet er beskadiget.
Udskift printkort.

Opvarmningszo-
ner p4 samme
side (f.eks. den
forste og anden

zone) viser "u”.

Fejl i forbindelsen
mellem printkort og
displaykort.

Kontroller forbindelsen.

Kommunikationsdelen
i displaykortet er
beskadiget.

Kontakt service for udbedring.

Hovedkortet er
beskadiget.

Kontakt service for udbedring.

Ventilations-
motoren lyder
unormal.

Ventilationsmotoren er
beskadiget.

Kontakt service for udbedring.

Ovenstéaende er vurdering og inspektion af almindelige fejl.
Undlad venligst at adskille enheden selv for at undga fare og skader pa apparatet.
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VAREMZARKER, OPHAVSRETTIGHEDER
OG JURIDISK ERKLZARING

Logoer, ordmeerker, handelsnavne, design og alle variationer heraf er veerdifulde aktiver for Witt og/eller dets tilknyttede
selskaber ("Witt”), hvor Witt ejer varemeerker, ophavsrettigheder og andre immaterielle ejendomsrettigheder, og al goodwill
afledt af brugen af enhver del af et Witt-varemaerke. Brug af Witt-varemaerket til kommercielle formal uden forudgaende skriftlig
tilladelse fra Witt kan udgere varemaerkekraenkelse eller unfair konkurrence i strid med gaeldende love.

Denne manual er oprettet af Witt, og Witt forbeholder sig alle ophavsrettigheder dertil. Ingen enhed eller person ma bruge,
duplikere, aendre, distribuere helt eller delvist denne manual, eller pakke eller seelge sammen med andre produkter uden
forudgéende skriftlig tilladelse fra Witt.

Alle beskrevne funktioner og instruktioner var opdaterede pa tidspunktet for udfeerdigelse af denne manual. Imidlertid kan det
faktiske produkt variere pa grund af forbedrede funktioner og design.

56



BORTSKAFFELSE OG GENBRUG

Vigtige instruktioner vedrerende miljoet

Overholdelse af WEEE-direktivet og bortskaffelse af affaldsproduktet:
Dette produkt overholder EUs WEEE-direktiv (2012/19/EU). Dette produkt baerer et
klassificeringssymbol for elektrisk affald og elektronisk udstyr (WEEE).

Emballagen er miljovenlig og kan genbruges, bortskaffes eller destrueres
uden at skade miljoet. Emballagematerialerne er maerket i
overensstemmelse hermed.

Symbolet, som findes pa produktet eller emballagen, angiver, at

produktet ikke ma bortskaffes sammen med almindeligt

husholdningsaffald. Det skal i stedet afleveres pa en genbrugsstation,

som er godkendt til handtering af elektrisk og elektronisk udstyr.

Ved at bortskaffe produktet korrekt er du med til at forebygge negative

effekter pa miljoet og menneskers sundhed. Du kan f& flere oplysninger

om bortskaffelse og genvinding af produktet ved at kontakte din kommune, genbrugsstation
eller forretningen, hvor du har kebt produktet.

OVERENSSTEMMELSESERKL/ZAERING
Bekendtggrelse for direktivet om farlige stoffer (RoHS)

Dette produkt imedekommer kravene fra Direktivet 2011/65/EU om begreensning af
anvendelsen af visse farlige stoffer i elektrisk og elektronisk udstyr.

PAKKEINFORMATION

Emballagematerialerne til produktet er fremstillet af genanvendelige materialer i
overensstemmelse med vores nationale miljeregulativer. Smid ikke emballagematerialerne ud
sammen med husholdningsaffald eller andre affaldstyper. Aflever dem pa emballagematerialets

indsamlingssteder, som er udpeget af de lokale myndigheder.

DATABESKYTTELSE

Til levering af de aftalte tjenester med kunden accepterer vi at overholde alle bestemmelser i gaeldende databeskyttelseslovgivning
uden begraensning, i overensstemmelse med de aftalte lande, inden for hvilke tjenesterne til kunden vil blive leveret, samt, hvor det er
relevant, EUs generelle databeskyttelsesforordning (GDPR).

Generelt er vores databehandling at opfylde vores forpligtelse i henhold til kontrakten med dig og af produktmaessige
sikkerhedsmazessige arsager, for at beskytte dine rettigheder i forbindelse med garantispergsmal og produktregistreringsspargsmal.
I nogle tilfeelde, men kun hvis der sikres passende databeskyttelse, kan personoplysninger blive overfert til modtagere uden for det
Europeeiske @konomiske Samarbejdsomrade.
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REKLAMATION OG SERVICE

Der ydes 2 ars reklamationsret pa fabrikations- og materialefejl pa dit nye produkt, geeldende fra den dokumenterede
kebsdato. Garantien omfatter materialer, arbejdslon og kersel. Ved henvendelse om service ber De oplyse produktets navn
og serienummer. Disse oplysninger findes pa typeskiltet. Skriv evt. oplysningerne ned her i brugsanvisningen, s& de har
dem ved handen. Det ger det lettere for servicemonteren at finde de rigtige reservedele.

Garantien daekker ikke:

¢ Fejl og skader, som ikke skyldes fabrikations- og materialefejl

¢ \Ved misvedligeholdelse — herunder geelder ogséd mangel pa rengering af produktet
e \led brand- og/eller vand- og fugtskader pa produktet

¢ VVed reparation udfort af ikke-fagmeend

e Ved transportskader, hvor produktet er transporteret uden korrekt emballage
e Hvis der er brugt uoriginale reservedele

e Hvis anvisningerne i brugsvejledningen ikke er fulgt

¢ Hvis ikke installationen er sket som anvist

e Hvis ikke-faglaerte har installeret eller repareret produktet

e Defekte peerer

Transportskader

En transportskade, der konstateres ved forhandlerens levering hos kunden, er udelukkende en sag mellem kunden og
forhandleren. | tilfeelde, hvor kunden selv har stéet for transporten af produktet, patager leveranderen sig ingen forpligtelse
i forbindelse med evt. transportskade. Evt. transportskader skal anmeldes omgéende og senest 24 timer efter, at varen er
leveret. | modsat fald vil kundens krav blive afvist.

Ubegrundede servicebesog
Hvis man tilkalder en servicemonter, og det viser sig, at man selv kunne have rettet fejlen, ved fx at folge anvisningerne her i
brugsvejledningen eller ved at skrifte en sikring i sikringsskabet, pahviler det Dem selv at betale for servicebesoget.

Erhvervskob

Erhvervskeb er ethvert kob af apparater, der ikke skal bruges i en privat husholdning, men anvendes til erhverv eller
erhvervslignende formal (restaurant, café, kantine etc.) eller bruges til udlejning eller anden anvendelse, der omfatter flere
brugere.

| forbindelse med erhvervskeb ydes ingen garanti, da dette produkt udelukkende er beregnet til almindelig husholdning.

SERVICE

For rekvirering af service og reservedele i Danmark, bedes du ringe pa tIf. 70 25 23 03. Du vil derefter blive henvist til
naermeste servicepartner.

Producenten/distributeren kan ikke holdes ansvarlig for produkt- og/eller personskader, hvis sikkerhedsanvisninger ikke
overholdes. Garantien bortfalder, hvis anvisningerne ikke overholdes.

Forbehold for trykfejl
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