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UGN KOMBINERAD ANGA

De Dietrich@



KARA KUND,
KARA KUND

Att upptacka produkter fran De Dietrich &r att uppleva unika kanslor.
Fran forsta &syn dras man till dem. Designens kvalitet
yttrar sig i ett tidlost utseende och omsorgsfullt utformade detaljer som gor
varje foremal elegant och raffinerat och i perfekt harmoni
med varandra. Sedan kommer den oemotstandliga lusten att réra vid dem.
Design fran De Dietrich bygger pa robusta
och prestigefyllda material — &ktheten lyfts fram. Genom att férena
den senaste tekniken med adla material kan De Dietrich sékerstélla att man
framstaller
produkter av yppersta klass till kokkonstens férfogande — en passion
som delas av alla som alskar att laga mat. Vi hoppas att du ska bli n6jd
med den nya apparaten.
Tack for att du visar oss fortroende.

De Dietrich<O>
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¢ 1 PRESENTATION AV UGNEN

PRESENTATION AV UGNEN
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0 Reglagepanel

e Pafyliningsfack i vattenbehallare

e Lampa

Q Ugnsstegar ( 3 hojder tillgangliga)



° 1 PRESENTATION AV UGNEN

REGLAGE OCH SKARM

Q @ 18:26
e ~

i 200°C
@ 0:40

e = ' ' 920:00

)

Stoppknapp for ugnen e Skarmar
(lang tryckning)

e Vred med knapp i mitten(kan inte

e Returknapp demonteras):
(kort tryckning) och/eller ) .
Knapp for 6ppning av lucka - for att valja program, hoja eller

(1&ng tryckning) sanka varden genom att vrida.

— Bekréfta tgarder genom att tryc-
e Knapp for att ga till MENY ka i mitten.

(tillagningar, installningar, minu-
tur rengoring)

SYMBOLER PA SKARMBILDERNA

'B Starta tillagning ) ‘ Anga
E Stanga av héllen Spara tillagningar
Antal grader Indikering for lasning av
JIL tangentbord
@ Tillagningstid
Indikering for lasning av
Avslutad tillagning . luckan under en pyrolys
(fordrojd start)
_ - Indikering av rekommenderad nivd p& ugnsstegen
— for att satta in fat



¢ 1 PRESENTATION AV UGNEN

TILLBEHOR (beroende p& modell)

- Sékerhetsgaller som hindrar
omkullvaltning

Gallret kan anvéndas for att stélla stekfat
och formar med olika ratter som ska
tillagas eller gratineras pa. Det anvands
for att grilla (maten kan laggas direkt pa
gallret).

Anslaget for att hindra omkullvaltning ska

vara langst in i ugnen.
- Universalplat, dropplat 45 mm

Skjuts in i stegarna under gallret, med
handtaget mot ugnsluckan. Samlar upp
sky och stekfett och kan aven anvandas
till hélften fylld med vatten for tillagning i
vattenbad.

- Plat med sarskilt stodgaller for
ANGA 100 %

1 - Perforerad plat i rostfritt stal for att
undvika kontakt mellan livsmedel och
kondensation.

2 - Universalplat, dropplat 45 mm
samlar upp vattenanga

Placera den perforerade platen i rostfritt
stal pa universalplaten och skjut in den
pa langst ner niva 1.

Observera

Anvand endast for tillagning med
100 % anga. Anvand inte i andra
tillagningslagen. Plocka ut tallriken ur
ugnen innan den pyrolysrengéringen
startas.



° 1 PRESENTATION AV UGNEN

PAFYLLNINGSFACK

- Pafyliningsfack i vattenbehallare

Innan varje tillagning med anga, fyll pa
vatten i behallaren.

Behallaren rymmer 1 liter.

| bérjan av tillagningen med kombi-
nerad anga, 6ppnas pafyliningsfacket
automatiskt.

Fyll pa behallaren.

Se till att behallaren ar full.

For att gora detta, anvand det maximala
nivaméarket som syns pa ena sidan av
facket.

Efter avslutade atgarder stanger du ladan
genom att trycka in den for hand.

Din ugn ar redo for tillagning med varmluft
och anga.

Réd

Vid pafylining av behallaren kravs en
viss stabilisering av vattennivan.
Justera nivan vid behov

mObservera

Anvand inte mjukt eller avmineraliserat
vatten.

mObservera

GOr en tdmning fére varje tillagning.
Den automatiska témningscykeln tar
c:a 3 min. Se kapitlet "Underhall”.




¢ 1 PRESENTATION AV UGNEN

BASINSTALLNINGAR -
START

- Valj sprak

Vid den forsta idrifttagningen eller efter
ett stromavbrott, valj ditt sprdk genom
att vrida ratten och tryck for att bekrafta
ditt val.

- Reglera tiden
Displayen blinkar med 12:00.

Stall efter varandra in timmar och minu-
ter genom att vrida pa ratten och sedan
bekréafta genom att trycka.

Ugnen visar nu tiden.

OBS! Ga till kapitlet Installningar for att
ater andra klockslaget.

Innan ugnen anvands for férsta

gangen, varm upp den i ungefar
30 minuter utan ndgonting i och vid
maximal temperatur. Férsakra dig om
att rummet har tillréacklig luftvaxling.

- Start - Huvudmeny

Tryck p& knappen MENY — for att g&
till huvudmenyn nér ugnen bara visar
tiden.

Du kommer till det forsta tillagningssat-
tet: laget Programval.

Vrid pa ratten for att bladdra mellan de
olika programmen :

Installningar

Programval

Programval
anga

Kombinerad anga

Bekrafta genom att trycka pa ratten for
att ga till onskat lage.

For att ga tillbaka (utom under en tilla-
gning) trycker du p& returknappen &
och for att stoppa ugnen trycker du i
nagra sekunder pa stoppknappen .



° 2 TILLAGNING

TILLAGNINGSLAGEN

Beroende pa vad du vet om %4

tillagningen av receptet for den ratt
du ska laga kan du valja nagot av
foéljande lagen:

# Valj laget
@ “PROGRAMVAL" for att
folja ett recept dar du sjalv

véaljer typ, temperatur och
tillagningstid.

valj laget “PROGRAMVAL

ANGA” for att félja ett

recept dar du sjalv valjer

typ, temperatur, angstyrka
och tillagningstid.

Valj laget
«TILLAGNINGSGUIDE» for
ett recept dar du behover
fa hjalp av ugnen. Valj helt
enkelt typ av matvara, vikt och ugnen
véljer de lampligaste vardena.

Valj laget
«TILLAGNINGSGUIDE +
ANGA» for ett klassiskt
recept associerat till anga
eller ett recept 100 % &anga for
vilket du behover hjalp av ugnen.
Valj bara typ av matvara och vikt
sd valjer ugnen de lampligaste
instéllningarna.
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@ LAGET "PROGRAMVAL"

Med detta lage kan du sjélv stélla in
vardena for tillagningen: temperatur, typ
av tillagning och tillagningstid.

Nar ugnen endast visar tid, tryck pa
knappen MENY — fér att n& huvud-
menyn och validera sedanlaget "Pro-
gramval”.

— Vrid pa ratten for att valja tillagnings-

funktion frdn nedanstéende lista och
bekrafta:

Varmluft

®

DEE

Varmluft + Traditionell

Traditionell

m
=]

C Traditionell Eco
Grill + flakt
Undervarme + flakt

Variabel grill

—=
=
=

Hall Varmt

~

Upptining
Brod

Torkning

BRE

Favoriter (mdjlighet att spara tre
tillagningar)

LAGET "PROGRAMVAL
ANGA”

Detta tillagningsléage gor det mgjligt att
uppnd en saftigare, mjukare tillagning
som bevarar smakerna. Livsmedlen
torkar inte ut och bevarar sin krispighet
(i kombinerat lage).

Du kan sjalv stélla in vardena for
tillagningen samt mangd anga.

Valj laget "Programval anga” i

huvudmenyn och bekréfta.

valj darefter tillagningsfunktion fran
nedanstdende lista och bekrafta.

- For tillagning med endast anga:

Anga 100 %

- For att kombinera en klassisk
tillagning associerad med &anga
(kombinerat lage):

Traditionell &nga
E¥  Grill + flakt + &nga

&3y Varmluft +anga
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(Programval och programval anga)

OMEDELBAR TILLAGNING

ar du har valt och bekréaftat en tilla-
gningsfunktion, rekommenderar ugnen
nagon av tva nivaer pa ugnsstegarna.

- Stall in ratten i ugnen pa rekommen-
derad niva.

- Tryck ater pa vredet for att starta tilla-
gningen. Temperaturen bérjar omedel-
bart att stegras.

OBS! Vissa parametrar kan &andras
(beroende pa valt lage) innan tillagnin-
gen startas (temperatur, tillagningstid
och fordrgjd start). Se foljande kapitel.

TEMPERATURINSTALLNING

Beroende pa vilken typ av tillagning du
valt, rekommenderar ugnen den perfek-
ta tillagningstemperaturen.

Sa& gor du for att andra denna:

- Vélj symbolen temperatur M och va-
lidera.

- Vrid pa ratten for att andra temperatu-
ren och bekréafta ditt val.

11

TILLAGNINGSTID

Man kan ange tillagningstid for en ratt
genom att vélja symbolen for tillagnings-
tid och bekréfta.

Ange tillagningstid genom att vrida pa
ratten och bekréfta.

Ugnen har en SMART ASSIST-
funktion som nar man programmerar en
tillagningstid rekommenderar en tilla-
gningstid som kan andras, beroende pa
valt tillagningssatt.

Nedrakningen av tiden borjar
omedelbart sa snart
tillagningstemperaturen har uppnatts.

MANGD ANGA

(Endast programval anga)

Ugnen rekommenderar en idealisk andel
anga.

For att andra, valj symbolen anga
och bekrafta.

Ange en ny andel dnga genom att vrida
ratten (mellan 50 och 100 % i laget anga
100 % och mellan 20 och 80 % i kombi-
nerat lage) validera sedan ditt val.
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(Programval och programval anga)

TILLAGNING MED FORDROJD
START

Nar tillagningstiden andras foljer tiden for
avslutad tillagning automatiskt med. Om
du vill att tiden for avslutad tillagning ska
forskjutas kan du andra den.

— Valj symbolen for avslutad tillagning
och bekrafta.

Bekréafta néar du har valt dnskad tid for
avslutad tillagning.

OBS! Du kan starta en tillagning utan
att valja tillagningstid eller tid for avslu-
tad tillagning. | s& fall behéver du bara
avbryta tillagningen (se kapitlet Avbryta
en pagaende tillagning) nar du tycker att
din ratt ar tillrackligt tillagad.

AVBRYTA EN PAGAENDE
TILLAGNING

Tryck pa ratten for att avbryta en
pagaende tillagning.

Ugnen visar ett meddelande:

Vill du avbryta den pagaende tillagnin-
gen?

Bekrafta genom att vélja Ja och
Accepterar eller valj Nej och Accepterar
inte for att fortsatta tillagningen.

12

FAVORITER
(endast laget programval)

- Spara en tillagning

Med funktionen Favoriter kan man spara
tre recept fran laget Programval som
man ofta anvander.

Valj forst i laget Programval en tillagning,
dess temperatur och tillagningstid.

Valj sedan symbolen genom att
vrida pa ratten for att spara denna
tillagning och bekrafta.

Pa skarmen far du sedan forslaget att
spara dessa parametrar i ett minne
eller B&. Valj ett och bekrafta.
Tillagningen har da sparats.

Bekrafta pa nytt for att starta tillagningen.

OBS: Har man redan anvant tre minnen
kommer det man dérefter sparar att trada
i stallet for det foregdende.

Eventuell fordrojd start kan inte
programmeras till minnet.

- Anvéanda en tillagning som sparats i
minnet med funktionen Favoriter

Ga till menyn Programval och bekréfta.
Bladdra mellan funktionerna till symbo-
len Favoriter genom att vrida pa
ratten.. Bekréfta.

- Valj ett av minnena dar tillagningar har
sparats eller B& och tryck for att
bekréfta.

Ugnen startar.
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@ ﬁ TILLAGNINGSFUNKTIONER (beroende p& modell)

Forvarm ugnen tom fdre varje tillagning.

Position Rekommenderad T°C Anvandning
mini - maxi
Varme 190°C Rekommenderas for att vitt kott, fisk och
luft* 35-250 °C gronsaker ska behalla sin saftighet.
varme 180°Co Rekommenderas for kott, fisk och grén-
traditionell 35-230 °C saker.
Traditionell 200°C Rekommenderas for kott, fisk och grén-
35-275°C  saker.
EC 190°C Med hjélp av detta lage kan man spara
35-275 °C energi och behalla samma tillagningse-

genskaper. Med denna sekvens kan
tillagning géras utan férvarmning.

-E Grill + flakt 190°C Saftiga stekar och fjaderfa med krispig
. 100-250 °C yta runt om.

Skjut in dropplaten pa understa ugnsste-
gen.

Rekommenderas for allt fjaderfa och ste-
kar, for att bryna och genomsteka kylar,
T-benstek. For saftigt tillagad fisk.

Undervarme + 1800% Rekommenderas for kott, fisk och gron-
flakt 75-250 °C saker.

*Tillagningssatt enligt anvisningarna i norm EN 60350-1: 2016, for att styrka att kraven pa ener-
gimérkning i EU-férordning nr 65/2014 ar uppfyllda.

Placera aldrig aluminiumfolie i direkt kontakt med ugnens botten.
Varmeansamlingen som uppstar kan skada emaljen.

13
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Rekommenderad T°C
mini - maxi

Position

Anvandning

=l Variabel grill 4

Rekommenderas for att grilla kotletter,
korv, brodskivor, jatterakor pa grillgallret.
Tillagning sker med Overvarme. Grillen
tacker hela grillgallrets yta.

Rekommenderas for att halla maten
varm eller for att varma tallrikar; att gora
broddeg, brioche, kouglof (form placerad
pa undervarmen, hogst 40°C).

Perfekt for kénsliga matvaror (fruktpajer,
pajer med gradde m.m.). Kott, smabrdd
m.m. tinas upp med 50 °C (kott l1aggs pa
galler med ett fat under for att samla upp
den vatska som avges vid upptining).

Rekommenderad tillagningsskevens
for att baka bréd. Forvarm och placera
sedan brodlimpan pa platen — andra
hyllan. Glém inte att stélla en ugnsform
med vatten pa bottnen for att fa en
krispig och gyllenbrun skorpa.

En position BROD finns &ven i
tillagningsguiden ANGA.

- Hall Varmt 60°C
8 35-100 °C

:_>E( Upptining 35°C

S 35°C - 75°C

Brod 205°C
35-220 °C

d} Torkning 80°C
® 35-80 °C

Tillagningssekvens for att torka ut vissa
matvaror som frukt, gronsaker, fron,
rotter, kryddvéxter och orter. Se den
sarskilda tabellen for torkning nedan.

Energispartips.

Undvik varmeforlust genom att inte 6ppna ugnsluckan under pagéaende

tillagning.

14
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@ FUNKTIONEN TORKNING

@ (endast laget programval)
Torkning &r en av de aldsta metoderna
for att bevara livsmedel. Syftet ar att
avlagsna allt eller en del av det vatten
som finns i matvarorna for att bevara
dem och hindra att mikrober utvecklas.
Torkning bevarar livsmedels néring-
sinnehall (mineraler, proteiner och andra
vitaminer). Tack vare att matvarornas
volym reduceras medger torkning opti-
mal férvaring och gor det latt att anvanda
dem nar de har rehydrerats.

Anvéand endast farska matvaror.
Tvéatta dem noga, skolj och torka av dem.

Tack gallret med smorpapper och sprid
ut de delade matvarorna jamt pa det.
Anvand niva 1 pa ugnsstegen (skjut in
dem pa niva 1 och 3 om du har flera gal-
ler).

Vand matvaror som ar mycket saftiga
flera ganger under torkningen. De var-
den som anges i tabellen kan variera
beroende pa typen av livsmedel som
torkas, hur mogen den ar, dess tjocklek
och fukthalt.

Indikativ tabell for torkning av livsmedel

Frukt, grénsaker och orter Temperatur Tidni;:,m' Tillboehor
Frukte_r med sma karnor (i 3 mm tjo- 80°C 5.9 Ett till tv& galler
cka skivor, 200 g per galler)

Frukter med stora k&rnor (plommon) 80°C 8-10 Ett till tva galler
plge ot (ot SISO g0 s Enuln gae
Skivad svamp 60°C 8 Ett till tva galler
Tomat, mango, apelsin, banan 60°C 8 Ett till tva galler
Skivade rédbetor 60°C 6 Ett till tva galler
Aromatiska Orter 60°C 6 Ett till tva galler
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LAGET

e
E[l "TILLAGNINGSGUIDE”

o4 LAGET
|| f;}v, "TILLAGNINGSGUIDE +
ANGA”

WA] KOMBINERAD ANGA

ss| ANGGUIDE 100 %

Dessa tva lagen véljer lampliga varden
for tillagning at dig beroende pa vad som
ska tillagas. Det handlar om recept med
eller utan anga eller 100 % anga.

OMEDELBAR TILLAGNING

- Vvalj laget TILLAGNINGSGUIDE eller
KOMBINERAD ANGA néar du star i
huvudmenyn och bekréfta.

Ugnen kommer att foresld flera
kategorier som var och en omfattar flera
ratter (se detaljerad lista nedan):

- Valj kategori, t.ex. fagel/vilt, och
bekrafta.

- Valj den réatt du vill laga, t.ex. kyckling,
och bekréfta.

For vissa livsmedel méaste vikten (eller
storleken) anges.

— Du far da forslag pa en vikt. Ange
vikten och bekrafta s& beraknar ugnen
automatiskt och visar tillagningstid och
niva pa ugnsstegen.

- Stéll in ratten i ugnen och bekréafta.

16

For vissarecept kravs forvarmning
innan fatet satts in i ugnen.
Du kan nar som helst under tillagningen
Oppna ugnsluckan for att dsa ratten.
—Ugnen piper och stangs av nar
tillagningstiden ar slut och pa skarmen
anges att ratten ar klar.

TILLAGNING MED FORDROJD
START

Om du sa vill, kan du &ndra tid fér avslu-
tad tillagning genom att vélja symbolen
for avslutad tillagning och bekréfta.

Bekrafta nar du har valt énskad tid for
avslutad tillagning.

For recept som kraver forvarmning
gér det inte att anvanda fordrojd
tillagning.
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E[l LISTA OVER RATTER UTAN ANGA (TILLAGNINGSGUIDE)

FAGEL/VILT
LOD)
Kyckling

Anka
Ankbrost *

KOTT
Nzt
. Lammbog

Oxstek
Flaskstek
Kalvkotletter*

FISK
Lax
Oring
Havsabborre
Fiskterrin

MIDDAGSRATTER

Lasagne
Pizza
Quiche

GRONSAKER

b

Potatisgratang
Fyllda tomater
Bakpotatis

=3
S
BROD
Bullar
Brod

Baguetter

17

BAKVERK
— Dessertpaj

Sockerkaka
Cupcakes
Creme caramel
Tarta
Yoghurtkaka
Marénger
Yoghurt
Fruktpaj
Ex/sméakakor

* FOr dessa ratter kravs forvarmning
innan fatet satts in i ugnen.

Pé skarmen talas om att fatet
inte ska sattas in férradn ugnen
uppnatt ratt temperatur.

En ljudsignal anger néar forvarmnin-
gen ar klar. Tiden borjar réknas ned
frdn denna tidpunkt.

Stall da in ratten i ugnen pa rekom-
menderad niva i ugnsstegen.
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I,J""'L.]

i

FAGEL/VILT
Kyckling
Ankbrost*
Anka

KOTT
Lamm
Flaskstek
Kalvstek
Flaskfile
Kalvfile

=] FISK
Bakad fisk

Fiskterrin
Hel fisk
Laxgryta

GRONSAKER
: Potatisgratang
Fyllda gronsaker
Bakpotatis

BAKVERK
i Sockerkaka

Flans / kramer
Tarta
Cupcakes
Sandkaka
Appelkaka
Valnottskaka
Kokosflan

BROD
Brod
Baguetter
Fobakat bréd
Frusen deg

Gardagens brod

18

D—n# LISTA OVER RATTER MED ANGA (KOMBINERAD ANGA)

MIDDAGSRATTER
Lasagne
Clafoutis
Kanderade grénsaker
Potatis
Risotto
Farska ratter
Frusna ratter

UPPTINING
gS Kott
Fisk
Brod & Bakverk

* FOr dessa ratter kravs férvarmning
innan fatet satts in i ugnen.

Pé skarmen talas om att fatet
inte ska sattas in forrédn ugnen
uppnatt ratt temperatur.

En ljudsignal anger néar férvarmnin-
gen ar klar. Tiden bdérjar raknas ned
frdn denna tidpunkt.

Stall da in ratten i ugnen pa rekom-
menderad niva i ugnsstegen.
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# LISTA OVER RATTER
LI}

i

f GRONSAKER

( Blomkal
Broccoli
Grona boénor
Morotsslantar
Potatis
Artor
Purjoltk
Zucchini
Pumpa
Kronartskocka
Sparris
Selleri
Squash
Bladbetor
Spenat
Brysselkal

.Z) KOTT
Kycklingfilé

Kalkonfilé
Flask - filé

=] FISK
Hel farsk fisk
Farsk fiskfile

Musslor
Snéackor
Rakor
Scampi

I denna funktion visar en bild nar
du ska anvanda tillbehoret 100 %
anga. Skjut in det langst ner pa

niva 1.

100 % ANGA (ANGGUIDE)

19



° 3 INSTALLNINGAR

FUNKTION INSTALLNINGAR

Vélj i huvudmenyn funktionen
Installningar genom att vrida pa ratten
och bekréafta.

Man kan gora flera olika instéllningar:
- klockslag, sprak, demolage, styra
lampan och anslutningar.

Valj énskad funktion genom att vrida pa

ratten och bekréafta.
Gor sedan dina instéllningar och bekrafta

Klocka

€ :

Andra klockan genom att bekréf-
ta, andra minuterna och ater bekrafta.

Sprak

=

=
=l

Valj sprak och bekrafta.

|<))) Ljud

Ugnen avger ljudsignaler néar
man anvander dess knappar. Valj ON
for att ha kvar ljudsignalerna eller OFF
for att stdnga av dem och bekréfta.

[>]

Ugnen ar som standard instélld
for normalt uppvarmningslage.
Om den skulle vara installd p4 DEMO-
laget (lage ON), som &r ett visningslage
for butiker, kommer ugnen inte att bli
varm.
Stall den p& OFF och bekrafta for att

DEMOLAGE
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aterga till normallaget.

Installningar ljus

Tva instéllningar kan goras:
lage ON, dar lampan &r p& under all
tillagning (utom ECO-funktionen) eller
lage AUTO, dar ugnslampan slocknar
efter 90 sekunder under tillagning.
Valj lage och bekrafta.

En enkel tryckning pa returknap-
parna & eller menyn — réacker
for att sla pa lampan under tillagning.
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LASA REGLAGEN
Barnléas

Tryck samtidigt pa returknapparna &
och — till dess att symbolen visas
pa skarmen.

Reglagen kan lasas medan tillagning
pagar och nar ugnen inte anvands.

OBS: endast stoppknappen @ forblir
aktiv.

For att lasa upp reglagen trycker du sam-
tidigt pa returknapparna = och = till
dess att lassymbolen forsvinner fran
skarmen.

¢ 4 MINUTUR

MINUTURFUNKTION

Denna funktion kan bara
anvandas néar ugnen &r avstangd.

- valj i huvudmenyn funktionen
MINUTUR genom att vrida pa ratten och
bekrafta.

0mOOs visas pa skarmen.

Stall in minuturet genom att vrida péa
ratten och trycka for att bekrafta — ne-
drakningen borjar.

Nar tiden har gatt ut hors en ljudsignal.
Tryck pa vilken knapp som helst for att
stdnga av ljudsignalen.

oBsS!

Minuturets programmering gar nar som
helst att &ndra eller avbryta.

Avbryt genom att ga till minuturets meny
och stéllain pA0m 00 s.

Minuturet stoppas om man trycker pa
ratten under pagaende nedrakning.
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RENGORING OCH UNDERHALL:

UTVANDIG YTA

Anvand en mjuk trasa fuktad med
glasrengdringsmedel. Anvéand inte
skurpulver eller harda svampar.

DEMONTERA UGNSSTEGARNA
Sidovaggar med ugnsstegar av trad:
Lyft

upp den framre delen av

ugnsstegarna, tryck pa hela ugnsstegen
och for ut den framre haken ur sin
springa. Dra sedan forsiktigt hela
ugnsstegen mot dig och lyft upp de
bakre hakarna ur sina springor. Ta pa
samma sétt ut bada ugnsstegarna.

GLASET INVANDIGT

Demontera ugnsluckan for att reng6ra
glaset invandigt. Torka med en mjuk
trasa och flytande rengoéringsmedel
bort overflodigt fett fran glaset innan du
demonterar glasrutorna.

Varning

Anvand ingarengoringsprodukter
som kan repa eller harda skrapor
av metall for att rengdra ugnens
glaslucka, eftersom det kan repa ytan
och orsaka sprickor i glaset.
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DEMONTERA OCH MONTERA
TILLBAKA LUCKAN

Oppna luckan helt och spéarra den med
hjalp av en av de plastkilar som medfoljer
i plastfickan som medfoljer apparaten.

Innan du avlagsnar hela ramen plus
fonster, gor du féljande:

Infoga de tvgandra bussningarna i de
infattningar ﬁ som avsetts for detta

andamal.
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Lossa ramen och fonstret. Byt ut din externa fonsterrammontering
Lossa vid behov luckans samtliga i luckan.
innerglas genom att rotera dem.

Var noga med att fasta ramen under
Denna uppsattning bestar av 2 fonster, kanten bredvid gangjarnet.
det forsta har 2 gummistoppar pa de 2
framre hérnen. N/

Rengdr glaset med en mjuk svamp och

diskmedel.

Doppa inte glaset i vatten.

Anvand inte skurpulver eller harda

svampar. Skolj med rent vatten och

torka med en dammifri trasa.

Byt ut det forsta glaset i luckan efter

rengoring.

Byt ut de 2 svarta gummistopparna pa

de framre hdrnen framfor den andra

rutan och se till att det pa glaset anges:
Overst till vanster: L Clipsa ramen genom att klamma den
Overst till héger: R med luckan. Tryck inte endast pa ramen.

Apparaten ar nu klar att anvanda igen.
Byt sedan ut det andra fonstret i luckan
genom att placera det pa den forsta.
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BYTA UGNSLAMPA

Varning

Undvik eventuell risk for stot
genom att se till att apparatens
stromkabel &r frankopplad innan du
byter lampa. Utfor bytet nar apparaten
har svalnat.

Glodlampans specifikationer:
25 W, 220-240 V~, 300°C, G9.

Du kan sjalv byta lampa nar den inte
langre fungerar. Demontera forst vanster
lateral ugnsstege.

Lampan ar atkomlig langst in i ugnen.
Héafta pa porten med plastkilen for att
ta bort den.

Byt gldédlampa (den &r lattare att
demontera om du anvander en gum-
mihandske) och clipsa fast lampglaset
igen.

Anslut ugnen pa nytt.
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RENGORINGSFUNKTION
¢¢‘ (fér ugnsutrymmet)

Ta wut alla tillbehdr och

ugnsstegarna ur ugnen innan du
startar rengdringen med pyrolys. Det
ar mycket viktigt att alla tillbehér som
inte tal rengoring med pyrolys tas ut
ur ugnen (glidskenor, bakplatar,
forkromade galler) jamte alla karl.

RENGORING MED PYROLYS

Denna ugn har en funktion for rengdring
med pyrolys:

Pyrolys ar en cykel under vilken
ugnens inre varms upp till mycket hdg
temperatur for att fa bort all smuts pa
grund av skvétt och stank.

Alla eventuella storre stdnk ska
avlagsnas innan ugnen rengérs med
hjalp av pyrolys. Avlagsna allt dverflodigt
fett fran luckan med en fuktad svamp.
Av sadkerhetsskal kan
rengdringsoperationen bara utféras med
sparrad lucka. Det ar omajligt att under
denna tid lasa upp luckan.

UTFOR EN RENGORINGSCYKEL
MED PYROLYS

Tva pyrolyscykler kan goras: Den tid
de tar ar bestamd i férvag och kan
inte andras:

E Pyro ECO: 1:30

for en rengéring for att spara
energi.
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+
Pyro Turbo: 02:00

for en grundligare reng6ring av ugn-
sutrymmet.

OMEDELBAR RENROGIN

- Valj laget RENGORING nar du star i
huvudmenyn och bekréafta.

- Vvalj den sjalvrengoéringscykel som
ar lampligast, t.ex. Pyro Turbo, och
bekréafta.

Pyrolysen startar. Nedrdkningen av
tiden borjar omedelbart efter bekréf-
telse.

Medan pyrolysen pagar visas symbo-
len i programverket for att ange att
luckan ar spérrad.

Efter avslutad pyrolys blinkar 0:00.
Efter varje pyrolysfas féljer en avsval-
ningsfas pa 30 minuter och under
denna tid gar det inte att anvanda
ugnen.

Anvand en fuktig trasa for att
torka ur den vita askan nar
ugnen ar kall. Ugnen ar ren och kan
ater anvandas for énskad tillagning.
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SJALVRENGORING MED
FORDROJD START

Folj anvisningarna foregaende para-
graf.

— Valj symbolen for sluttid (férdrojd start)
8] och bekrafta.

- Stall in 6nskad tid for avslutad py-
rolys genom att vrida pa ratten och
bekrafta.

Efter ndgra sekunder stéller sig ugnen
i vantelage och starten av pyrolyshe-
handlingen fordrojs sa att den ar klar
vid den tidpunkt som programmerats
in.

Néar pyrolysen &r klar stoppar du
ugnen genom att trycka pa knappen

@.



° 5 UNDERHALL

TOM TANK
: (vattenbehallare)

Gor en
tillagning.

tomning fdore varje

Underhall kan utféras utanfor tillagning.

For detta &ndamal, valj laget
RENGORING nér du star i huvudmenyn
och bekréfta.

- Valj cykeInTém Tank och bekréfta.
Facket 6ppnas.

- Vélj dessa 2 underhall SPEED eller
AUTO (se detalj nedan) och gor pa
samma satt som ett automatiskt unde-
rhall i slutet av tillagningen.

Automatiskt underhall i slutet av
tillagning:

Efter varje tillagning med anga far du ett
forslag om att tomma behallaren.

Du kan vélja att inte gora detta underhall
genom att valja "Jag vagrar” och sedan
bekrafta, eller véalja "Jag accepterar” och
bekréfta.

Valj sedan ett underhall SPEED eller ett
underhall AUTO och validera.

Ladan oppnas automatiskt for
témning.
Q_) T6émning SPEED :
Endast om anvandaren
omedelbart vill starta om
angkokning.

Témningen varar ca 20 sekunder.
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w T6mning AUTO:

Madjliggor fullstdndig tdmning
av pannan och tanken for att

forhindra fenomenet med stillastdende

vatten.

Témningen varar ca 2-3 sekunder.

Stéll en tillrackligt stor behallare (minst 1
liter under ladan for att samla upp vattnet.
Validera genom att trycka pa vredet for
att paborja tomning.

P& displayen visas hur lang tid tomningen
tar.

Nar témningen slutforts, indikerar visaren
0 m 0 s. Stang ladan manuellt.
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AVKALKNINGSFUNKTION
(i &ngkokaren)

Avkalkning ar en rengdringscykel som
eliminerar kalk fran pannan.

Du maste utféra regelbunden avkalkning
av pannan.

Néar ugnen erbjuder en «avkalkning
rekommenderas» kan du vdalja att inte
gora det genom att valja «Jag véagrar»
och bekréfta.

Du far mojlighet att starta ytterligare 5
tilllagningar innan «angfunktionerna» inte
langre kan utféras. Men om meddelandet
«obligatorisk avkalkning» visas, ar det
absolut nddvandigt att gora det och att
vélja «Jag godkanner» och bekréfta.

Observera

Nar displayen anger «obligatorisk
avkalkning» &r det viktigt att avkalka
pannan.

For detta andamal, valj laget
RENGORING nér du star i huvudmenyn
och bekrafta.

- Vélj cykelnAvkalkning och bekrafta.
Facket 6ppnas automatiskt.

Fortsatt steg for steg.

ETAPP 1: TOMNING

- Stéll en tillrackligt stor behallare (minst 1
liter under ladan for att samla upp vattnet
och bekréfta.

- Cykeln tébmning startar och dess
varaktighet a&r 3 min 30 s.
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ETAPP 2: RENGORING

- Hall 110 ml ren vit vinager i tanken.

- Stang ladan manuellt. Rengdringscykeln
startar, varaktigheten ar 30 min. | slutet
av cykeln dppnas tanken automatiskt.

ETAPP 3: SKOLJINING

Fyll tanken med vatten upp till MAX-
nivan.

— Stéll en behdllare under ladan och
bekréfta.

Cykeln skoljning startar och dess
varaktighet &r 3 min 30 s.

ETAPP 4: TOM TANK

En andra skéljning ar nédvandig; Fyll pa
tanken med vatten upp till MAX-nivan.

— Stéll en behdllare under ladan och
bekréfta.

Cykeln tdmning startar
varaktighet &r 3 min 30 s.
Vid slutet av cykeln &r avkalkningen klar.
En ljudsignal hors. Stang ladan manuellt.
Ugnen ar nu klar att anvanda igen.

och dess
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- Auto Stop visas. Denna funktion avbryter
uppvarmningen av ugnen om man skulle
glomma det. Stall ugnen pa STOPP.

— Felkod som bdrjar med F. Ugnen har
kant av en storning.

Stoppa ugnen i 30 minuter. Bryt strommen
i minst en minut om felet fortfarande finns
kvar.

Kontakta kundservice om felet kvarstar.

- Ugnen varmer inte. Kontrollera att ugnen
ar ansluten till elnétet och att sékringen for
installationen inte har l6st ut. Kontrollera
att ugnen inte star i DEMO-lage (se install-
ningsmenyn).

- Ugnslampan fungerar inte. Byt ugns-
lampa eller sékring i din installation.
Kontrollera att ugnen &r ansluten till elnétet.
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- Kylflakten fortsatter att ga efter att
ugnen stoppat. Det &r normalt. Den kan
vara i drift upp till en timme efter tillagning
for att vadra ur ugnen. Kontakta kundser-
vice om den &r pa under langre tid &n sa.

- Pyrolysrengéringen fungerar inte.
Kontrollera att luckan &r stangd. Kontakta
kundservice om felet kvarstar.

- Symbolen "luckan sparrad” blinkar p&
displayen. Fel pa luckans sparr. Kontakta
kundservice.

- Det finns vatten pa ugnsgolvet.
Pannan &r igenkalkad. Folj proceduren for
AVKALKNING. Si le défaut persiste, faites
appel au Service Apres-Vente.



¢ 7 KUNDSERVICE

INTERVENTIONER

Eventuella atgarder pa apparaten
ska utféras av behodrig fackman som
auktoriserats av market. Underlatta
handlaggningen av ditt &rende genom
att ha samtliga referenser for din apparat
(kommersiell bendmning, servicereferens,
serienummer) till hands nar du ringer.
Dessa uppgifter star pa méarkskylten.

NOTERA:

« Var stravan ar att standigt forbattra
vara produkter och vi forbehaller oss
darfor ratt att géra varje andring av deras
specifikationer i tekniskt, funktionellt
eller utseenderelaterat hanseende med
anknytning till den tekniska utvecklingen.
« FOr att latt hitta referensnummer for er
apparat rekommenderar vi att du skriver
ned dem hér.

( E]
SERVICE: TYPE: E n
e
L Nr Made in France

B: Kommersiell beteckning
C: Servicereferens
H: Serienummer




FUNKTIONSPROVNING ENLIGT IA-NORMEN EN 60350 :

Test Tillagnings- Toc | YIns Tid Anmarkningar
sekvens stege
varme 165 2 | 1820 min |Bakplat
roterande
Mordegs- .
kakor Tradition 200 2 20-23 min | Bakplat lissium
(8.4.1)
Varme Uppvéarmd ugn:
165 3/1 22-25 min | - Bakplat
roterande o
- Emaljplat
varme 165 2 | 22-25 min | Bakplat
. roterande
Smakakor -
(8.4.2) . Uppvarmd ugn:
varme 160 | 3/1 | 22min |- Bakplat
roterande o
- Emaljpla
Uppvarmd ugn,
VArme form pa galler +
Savoie roterande 170 1 35-40min | 5mini avstang_d
kaka ugn utan uppvar-
(8.5.1) mning
Tradition 175 1 45min |2 nivaer
(ej tillampligt)
Kombinerad | 180 1| 50-55 min ggﬁg‘r 20 cm pa
Appelpaj
(8.5.2) . Uppvarmd ugn:
ro\t’:rg‘ze 180 | 3/1 | 50-55min | -Emaljplét forsta
ugnsstegen
Uppvarmning 5
Grillyta 2 _— . min
©9.1) Hard grilining P4 2 2-3 min Brod pa galler
Stangd lucka
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