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SICHERHEITSHINWEISE

VorsichtsmaBnahmen vor dem Gebrauch

¢ Packen Sie alle Materialien aus.

e Das Gerat muss von einem autorisierten Installateur installiert und angeschlossen werden. Der
Hersteller haftet nicht fir Schaden, die durch unsachgemaBe Montage oder falschen Anschluss
entstehen.

e \Joraussetzung flr die Nutzung ist eine entsprechende Ausstattung des Geréts sowie der Einbau in
eine Klchenzeile und eine daflr geeignete und zugelassene Arbeitsflache.

¢ Dieses Haushaltsgerat ist ausschlieBlich flir die Zubereitung von Lebensmitteln bestimmt. Es darf
nicht fur andere Zwecke im Haushalt oder fur gewerbliche und industrielle Zwecke verwendet
werden.

e Entfernen Sie alle Etiketten und Klebereste vom Kochfeld.

e Nehmen Sie keine Anderungen am Kochfeld vor.

¢ Das Kochfeld darf nicht freistehend oder als Arbeitsflache verwendet werden.

e Das Gerat muss geerdet und gemaB den 6rtlichen Normen angeschlossen werden.

¢ \lerwenden Sie zum AnschlieBen des Geréts keine Verlangerungskabel.

e Das Gerat darf nicht auf einer Spllmaschine oder einem Trockner verwendet werden, da Dampf
elektronische Gerate beschadigen kann.

e Das Gerat ist nicht fir den Betrieb mit einer externen Zeitschaltuhr oder einer separaten
Fernbedienung vorgesehen.

Verwendung des Gerats

e Schalten Sie die Kochzonen nach Gebrauch aus.

* Seien Sie vorsichtig beim Kochen mit Fett oder Ol: Es kann sich schnell entziinden.

e Achten Sie darauf, sich wahrend oder nach dem Gebrauch des Geréts nicht zu verbrennen.

e Achten Sie darauf, dass keine Kabel von fest installierten oder mobilen Gerdten mit dem Glas oder
dem heiBen Kochgeschirr in Beriihrung kommen.

e Bewahren Sie magnetisierbare Gegenstande (Kreditkarten, Taschenrechner und Disketten) nicht in
der Nahe eines eingeschalteten Kochfelds auf, da diese beschadigt werden kdnnen.

e Metallgegensténde wie Messer, Gabel, L6ffel und Deckel sollten nicht auf das Kochfeld gelegt
werden, da sie heiB werden kdnnen.

e Generell sollten keine anderen Metallgegensténde als Kochgeschirr auf die Glasoberflache gelegt
werden. Bei versehentlicher Aktivierung des Kochfelds oder bei vorhandener Restwarme kénnen
diese sich erhitzen, schmelzen oder sogar Feuer fangen.

e Becken Sie das Gerat niemals mit einem Tuch oder einer Herdabdeckung. Sie kdnnen sehr heil3
werden und Feuer fangen.

e Das Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und Personen mit eingeschréankten kérperlichen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder mangelnder Erfahrung und Wissen verwendet
werden, wenn sie beaufsichtigt werden oder in die sichere Verwendung des Gerats eingewiesen
wurden und die damit verbundenen Gefahren verstehen.

¢ Kinder nicht mit dem Gerat spielen lassen

¢ Reinigung und Wartung durfen nicht von unbeaufsichtigten Kindern durchgeflihrt werden.

VorsichtsmaBnahmen, um das Gerét nicht zu beschadigen

e Kochgeschirr mit unebenem oder beschadigtem Boden (nicht emaillierte Topfe aus Gusseisen)
kann die Glaskeramik beschadigen.

e Sand oder andere scheuernde Materialien kdnnen Glaskeramik beschadigen.

¢ | assen Sie keine Gegenstande auf die Glaskeramik fallen.

¢ \lermeiden Sie es, mit Topfen gegen die R&nder des Glases zu schlagen.

e Stellen Sie sicher, dass die Bellftung des Gerats gemaB den Anweisungen des Herstellers funktio-
niert.

e Stellen Sie keine leeren KochgefaBe auf Kochfelder aus Glaskeramik und lassen Sie sie dort nicht
stehen.



e Zucker, Kunststoffe oder Aluminiumbleche dirfen nicht mit den Kochzonen in Beriihrung kommen.
Sie kdnnen beim Abkihlen Risse verursachen oder zu anderen Verdnderungen in der Glaskeramik
fUhren: Schalten Sie das Gerat aus und nehmen Sie das Kochgeschirr sofort aus der heiBen
Kochzone (achten Sie darauf, sich nicht zu verbrennen).

e WARNHINWEIS: Das Kochen auf einem Kochfeld mit unbeaufsichtigtem Fett oder Ol kann
gefahrlich sein und zu einem Brand flhren

¢ VORSICHT: Der Garvorgang muss Uberwacht werden. Auch eine kurze Garzeit muss kontinuierlich
Uberwacht werden.

 WARNHINWEIS: Brandgefahr: Stellen Sie keine Gegenstéande auf das Kochfeld.

e Stellen Sie niemals einen heiBen Behélter Gber das Bedienfeld.

¢ Befindet sich unter dem Einbaugerat eine Schublade, achten Sie auf einen ausreichenden Abstand
zwischen Schubladeninhalt und Gerateboden (2 cm). Dies ist flr eine ausreichende Bellftung
unerlasslich.

¢ | egen Sie niemals brennbare Gegenstande (z. B. Sprays) in die Schublade unter dem
Glaskeramikkochfeld. Alle Besteckschubladen miissen hitzebestandig sein.

VorsichtsmaBnahmen im Falle einer Fehlfunktion des Gerats

¢ Wenn ein Defekt festgestellt wird, schalten Sie das Gerat aus und trennen Sie es von der Strom-

versorgung.

¢ Wenn die Glaskeramik Risse aufweist oder zerbrochen ist, ziehen Sie den Netzstecker aus der
Steckdose und wenden Sie sich an den Kundendienst.

e Die Reparatur muss von Fachpersonal durchgefiihrt werden. Offnen Sie das Gerat nicht selbst.

e WARNHINWEIS: Wenn die Oberflache Risse aufweist, schalten Sie das Gerat aus, um die Gefahr
eines Stromschlags zu vermeiden.

¢ \Wenn das Netzkabel beschédigt ist, muss es durch ein Kabel oder ein spezielles Set ersetzt wer-
den, das beim Hersteller oder seinem Kundendienst erhaltlich ist.

Weitere VorsichtsmaBnahmen

¢ Achten Sie darauf, dass das Kochgeschirr immer in der Mitte der Kochzone platziert wird. Der
Boden des Kochgeschirrs sollte so viel wie mdglich von der Kochzone bedecken.

e Benutzer mit Herzschrittmachern sollten sich bewusst sein, dass das Magnetfeld dessen Funktion
beeintrachtigen kann. Wir empfehlen, sich an den Handler oder einen Arzt zu wenden.

¢ Verwenden Sie keine Behalter aus Aluminium oder Kunststoff: Sie kdnnen auf den heien
Kochzonen schmelzen.

e VERSUCHEN SIE NIEMALS, Feuer mit Wasser zu |[6schen. Schalten Sie stattdessen das Geréat aus
und ersticken Sie das Feuer z. B. mit einem Deckel oder einer Léschdecke.

DIE VERWENDUNG VON KOCHGESCHIRR
SCHLECHTER QUALITAT ODER EINER
INDUKTIONSADAPTERPLATTE
(FUR NICHTMAGNETISCHES KOCHGESCHIRR)
FUHRT ZUM ERLOSCHEN DER
PRODUKTGARANTIE.

IN SOLCHEN FALLEN KANN DER HERSTELLER
NICHT FUR SCHADEN AM KOCHFELD UND/ODER
DER UMGEBUNG VERANTWORTLICH GEMACHT
WERDEN.




BESCHREIBUNG DES GERATS

Technische Daten

Typ LUNA78W / LUNA 78MW LUNAG6OW
Gesamtleistung 7570 W 7570 W
Energieverbrauch fur das Kochfeld, EC-Koch- [ 180,5 Wh/kg 165.6 Wh/kg
feld™

Kochzone vorne links 210 x 190 mm @175 mm
MindestgroBe @110 mm @90 mm
Nennleistung*® 2100 W 1400 W
Booster-Effekt* 2500 / 3000 W 2100 W
Standardisierte Kochgeschirr-Kategorie** A A
Energieverbrauch ECcw** 186,4 Wh/kg 191.8 Wh/kg
Kochzone hinten links 210 x 190 mm @175 mm
MindestgroBe @110 mm @90 mm
Nennleistung*® 2100 W 1400 W
Booster-Effekt” 2500 / 3000 W 2100 W
Standardisierte Kochgeschirr-Kategorie** B B
Energieverbrauch ECcw** 188 Wh/kg 162.7 Wh/kg
Kochzone hinten rechts 210 x190 mm @175 mm
MindestgroBe @110 mm @90 mm
Nennleistung*® 2100 W 1400 W
Booster-Effekt” 2500 / 3000 W 2100 W
Standardisierte Kochgeschirr-Kategorie** B B
Energieverbrauch ECcw** 188 Wh/kg 162.7 Wh/kg
Kochzone vorne rechts 210 x 190 mm @175 mm
MindestgroBe @110 mm @90 mm
Nennleistung*® 2100 W 1400 W
Booster-Effekt* 2500 / 3000 W 2100 W
Standardisierte Kochgeschirr-Kategorie** C C
Energieverbrauch ECcw** 159,5 Wh/kg 145 Wh/kg

**Die angegebene Leistung kann je nach GréBe und Material des Kochgeschirrs variieren.
Berechnet nach der Methode zur Messung der Gebrauchseigenschaften (EN 60350-2).




BEDIENFELD
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VERWENDUNG DES GERATS

Display

Display Anzeige Beschreibung

= . - —

b Null Dle. Kpchzone ist weiterhin
aktiviert

H . 9 Temperaturstufe Auswahl der Temperaturstufe

u Kein Kochgeschirr registriert Kein qder unzureichendes Koch-

- geschirr

=i Warmebeschleuniger Automatische Garfunktion

E / Er Fehlermeldung Elektronischer Fehler

H Restwéarme Die Kochzone ist noch heil3

P Booster Booster ist aktiviert

vl d Doppelbooster Doppelbooster ist aktiviert
Halt automatisch eine Tempera-

Y Warmhalten tur von ca. 70 °C aufrecht

e Das Kochfeld ist auf Pause

i Pause :
eingestellt

n Briicke 2 Kochzonen werden kombiniert

L Verriegelung Das Bedienfeld ist gesperrt

= Grill Die Grillfunktion ist aktiviert

Beliftung

Das Kuhlsystem ist vollautomatisch. Der Dunstabzug startet mit einer niedrigen Drehzahl,
wenn die von der Elektronik erzeugte Warme ein bestimmtes Niveau erreicht. Der Dunstabzug
startet mit hoher Drehzahl, wenn das Kochfeld intensiv genutzt wird. Der Dunstabzug reduziert
seine Drehzahl und stoppt automatisch, wenn der elektronische Schaltkreis ausreichend

abgekuhlt ist.




INBETRIEBNAHME UND BEDIENUNG

Vor dem ersten Gebrauch
Reinigen Sie das Kochfeld mit einem feuchten Tuch und wischen Sie es griindlich ab. Verwen-
den Sie kein Reinigungsmittel. Dies kann zu einer blaulichen Verfarbung des Glases flhren.

Das Induktionsprinzip

Unter jeder Kochzone befindet sich eine Induktionsspule. Diese Spule erzeugt beim Einschal-
ten der Kochzone ein Magnetfeld, das in Kochgeschirr mit ferromagnetischem Boden Indukti-
onsstrome erzeugt. Dadurch wird das auf der Kochzone platzierte Kochgeschirr erhitzt.

Geeignetes Kochgeschirr:

e Empfohlen wird jedes ferromagnetische Kochgeschirr (Test mit einem Magneten — wenn er
haftet, ist der Boden magnetisch): Gusseisen und Stahl, emailliertes Kochgeschirr, Kochge-
schirr aus Edelstahl mit ferromagnetischem Boden ...

e NICHT geeignet: Kupfer, reiner Edelstahl, Aluminium, Glas, Holz, Keramik, Steingut ...

Die Induktionskochzone passt sich automatisch an die GréBe des Kochgeschirrs an. Kochge-
schirr mit einem zu kleinen Durchmesser funktioniert méglicherweise nicht. Dieser Durchmes-
ser variiert je ng®h Durchmesser der Kochzone.

Wenn das Kochgeschirr nicht fur das Induktionskochfeld geeignet ist, wird es nicht auf dem
Display angezeigt oder auf dem Display wird [ ] angezeigt.

Touch-Bedienung

Ihr Kochfeld ist mit einer elektronischen Steuerung mit druckempfindlichen Tasten ausge-
stattet. Wenn Sie mit dem Finger die Taste driicken, wird der entsprechende Befehl aktiviert.
Diese Aktivierung wird durch eine Kontrollleuchte, einen Buchstaben oder eine Zahl auf dem
Display und/oder einen Piepton bestatigt.

Driicken Sie bei normalem Gebrauch jeweils nur eine Taste.

»SLIDER"“ zum Einstellen der Temperaturstufe

Um die Temperaturstufe mit dem Slider auszuwéahlen, ziehen Sie Ihren Finger Uber die ,,SLI-
DER“-Zone. Sie kdnnen auch direkt eine bestimmte Stufe einstellen, indem Sie direkt auf die
ausgewahlte Stufe driicken.

Auswahl der Temperaturstufe und der Timer-Einstellung

Direkter Zugriff




Start

« Kochfeld ein-/ausschalten:

Aktion Bedienfeld Display

Zum Starten Driicken Sie die Taste [D] 2 Sekunden lang b

Zum Stoppen Driicken Sie die Taste [ 2 Sekunden lang Das Display schaltet sich aus oder
zeigt [H] an

¢ Starten/Unterbrechen einer Kochzone:

Aktion Bedienfeld Display

Kochzone auswéhlen Driicken Sie [7] (7]

Ziehen Sie |hren Finger Uber

Temperaturstufe erhdhen _SLIDER® nach rechts [¢]Dbis[g]/[P]
. Ziehen Sie |hren Finger Uber -
Temperaturstufe reduzieren _SLIDER* nach links [g]bis [/]
Ziehen Sie lhren Finger Uber
Ausschalten »SLIDER" nach links bis [£] oder [H]
[0]

Wenn keine weiteren Handlungen vorgenommen werden, schaltet sich das Kochfeld aus
Sicherheitsgrinden nach ca. 20 Sekunden aus.

Registrierung von Kochutensilien

Das Bedienfeld dieses Induktionskochfelds ist sehr intuitiv zu bedienen. Schalten Sie das
Kochfeld ein und stellen Sie einen Topf/eine Pfanne auf eine der Kochzonen. Das Kochfeld
registriert die Position des Topfes, die Kochzonenanzeige wird automatisch ausgewahlt und
der ,SLIDER" leuchtet auf.

Sie kdnnen nun die gewiinschte Temperaturstufe einstellen.

Die Registrierung des Kochgeschirrs sorgt fur Sicherheit. Die Induktion funktioniert nicht:

e Es befindet sich kein Kochgeschirr in der Kochzone oder das Kochgeschirr ist nicht far
Induktion geeignet. In diesem Fall ist es unmdoglich, die Leistung zu erhéhen, und das Dis-
play zeigt [Y'] an. Dieses Symbol verschwindet, wenn ein Topf/eine Pfanne auf die Kochzone
gestellt wird.

e Wenn der Topf/die Pfanne aus der Kochzone genommen wird, stoppt der Vorgang. Auf dem
Display wird [¥'] angezeigt. Das Symbol [~] verschwindet, wenn der Topf/die Pfanne wieder
auf die Kochzone gestellt wird. Die Zubereitung erfolgt auf der gleichen Temperaturstufe wie
Zuvor.

Schalten Sie das Heizelement nach Gebrauch aus: Lassen Sie die Kochgeschirrerkennung [“']

nicht eingeschaltet.

Anzeige der Restwarme

Wenn eine Kochzone oder das gesamte Kochfeld ausgeschaltet ist, sind die Kochzonen noch
heiB und auf dem Display wird [H] angezeigt.

Das Symbol [H] verschwindet, wenn die Kochzonen ohne Risiko bertihrt werden kénnen.
Solange die Restwarmeanzeigen leuchten, dirfen Sie die Kochzonen nicht bertihren und
stellen Sie keine hitzeempfindlichen Gegenstéande darauf ab. Es besteht Verbrennungs- und

Brandgefahr.
8



Booster- und Doppelbooster-Funktion

Alle Kochzonen sind mit einer Booster-Funktion und einer Doppelbooster-Funktion
ausgestattet.

Die Booster-Funktion wird durch [ ] angezeigt.

Die Doppelbooster-Funktion wird dadurch angezeigt, dass [ P ] zusammen mit [ ,/{] blinkt.

Wenn diese Funktion aktiviert ist, [&uft die Kochzone 5 Minuten lang mit voller Leistung.
Die hohe Leistung ist daflir gedacht, groBere Wassermengen schnell zu erhitzen, z. B. zum
Kochen von Nudeln.

Aktion Bedienfeld Display
Kochzone auswahlen Driicken Sie [{7] (0]
Booster-Funktion starten Ziehen Sie |hren Finger tber den ,SLIDER*

nach rechts [P]
Booster-Funktion ausschalten  Ziehen Sie Ihren Finger Uber [g] bis [ {]

den ,,SLIDER" nach links

e Doppelbooster-Funktion starten/stoppen:

Aktion Bedienfeld Display
Booster-Funktion starten Ziehen Sie |Ihren Finger

Uber den ,,SLIDER*

nach rechts [ ~]
Doppelbooster starten Driicken Sie erneut ganz

auBen auf den ,,SLIDER* [ 2 ]blinkt mit[ ,./{
Booster-Funktion ausschalten ~ Ziehen Sie Ihren Finger tber

den ,,SLIDER" nach links [F] bis[!]

Leistungssteuerung

Das gesamte Kochfeld ist mit maximaler Leistung ausgestattet. Wenn die Booster-Funktion
aktiviert ist, steuert das elektronische System automatisch alle ausgewahlten ,Booster”, um
die verfligbare Leistung fir jedes Element auszugleichen.

Das Display blinkt einige Sekunden lang [9] und zeigt dann die maximal zuldssige Leistungs-
stufe an:

Ausgewahlte Kochzone Die zweite Kochzone:
[P] wird angezeigt [9] wechselt zu [£] oder [£] und blinkt



Timer

Mit dem integrierten Timer kann eine Garzeit von 1 Minute bis 1 Stunde und 59 Minuten
(angezeigt als [ {5 9)]) auf allen Kochzonen eingestellt werden. Jede Kochzone kann Uber eine
individuelle Zeiteinstellung verfugen.

e Einstellen und Andern der Garzeit:

den ,,SLIDER" nach rechts

Aktion Bedienfeld Display
Kochzone auswéhlen Drlcken Sie [7] (7]
Leistungsstufe erhdhen Ziehen Sie lhren Finger Uber [ /] bis [9]

Timer auswahlen

Driicken Sie die Taste [ @ ]
Uber der Kochzonenanzeige

[350 Minuten werden auf
dem Display angezeigt

Zeit erhohen

Driicken Sie [ + ]

Die Zeit in Minuten erhoht si
ch
Beispiel [050]

Zeit reduzieren

Dricken Sie [ -]

Die Zeit in Minuten wird redu-
ziert

Das Blinken hért nach einigen Sekunden auf. Die Dauer wird aktiviert und der Timer startet.

¢ So stoppen Sie die Garzeit

Aktion

Bedienfeld

Display

,Timer” auswahlen

Driicken Sie die Taste [® ]
uber dem Display der Koch-
zone

Auf dem Display wird [3531]
Minuten angezeigt

»limer“ stoppen

Tryk pa[-] bis [088]

[800]

Wenn mehrere Timer aktiviert sind, wiederholen Sie den Vorgang.

Eieruhr-Funktion

Dieser Timer ist unabhéangig von den Kochzonen. Ist die Eieruhr aktiviert und das Kochfeld
ausgeschaltet, |auft die Eieruhr weiter.
Diese Funktion schaltet sich automatisch ab, sobald eine Kochzone eingeschaltet wird.

Aktion

Bedienfeld

Display

Schalten Sie das Kochfeld ein

Driicken Sie die Taste [®] 2
Sekunden lang

[D]

Timer auswahlen

Driicken Sie die Taste [ 37]

Auf dem Display wird [ 335
Minuten angezeigt

Zeit erhohen

Driicken Sie [ + ]

Die Zeit in Minuten erhoht
sich
Beispiel [055 ]

Zeit reduzieren

Driicken Sie [ -]

Die Zeit in Minuten wird redu-
ziert

Das Blinken hért nach einigen Sekunden auf. Die Dauer wird aktiviert und der Timer startet.
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e Automatischer Stopp am Ende der Garzeit:
Wenn die eingestellte Zeit abgelaufen ist, ertént ein Signal und die Anzeige [35 5] blinkt.
Um den Signalton und das Blinken zu stoppen, drlicken Sie [38].

Automatische Garfunktion

Alle Kochzonen sind mit einer automatischen Garfunktion ausgestattet. Wenn die Funktion
aktiviert ist, heizt sich die Kochzone automatisch auf die hochste Stufe auf und schaltet dann
zurtck auf die gewahlte Leistungsstufe. Die Dauer hangt von der gewéhlten Leistungsstufe

ab.
e Start:

Aktion Bedienfeld Display
Kochzone auswéhlen Dricken Sie [{7] (7]

Temperaturstufe auswéhlen
(Beispiel: Temperaturstufe 7)

Ziehen Sie |hren Finger Uber
den ,,SLIDER" nach rechts
auf [7] und halten Sie ihn 3
Sekunden lang gedriickt.

[ 7] blinkt mit {A]

¢ So deaktivieren Sie die automatische Garfunktion:

Aktion

Bedienfeld

Display

Kochzone auswahlen

Dricken Sie die Auswahltaste
far
die Kochzone

[ 7] blinkt mit :[,C,']

Andern Sie die Wahl der Tem-
peraturstufe

Ziehen Sie lhren Finger Uber
den ,,SLIDER" nach rechts
oder links

[{]1bis[S]/[F

Pause-Funktion

Diese Funktion unterbricht vortbergehend alle Garvorgange auf dem Kochfeld und erméglicht

Ihnen einen Neustart mit den gleichen Einstellungen.

¢ Pause-Funktion starten/stoppen:

Aktion

Bedienfeld

Display

Kochzone auswahlen

Druicken Sie [7]

tH

Leistungsstufe erhéhen

Ziehen Sie |Ihren Finger Uber
den ,SLIDER" nach rechts

[{]bis [5]/[F]

Pause aktivieren

Driicken Sie die Taste [l ] 2
Sekunden lang

Auf dem Display wird } ¢ ]
angezeigt

Pause stoppen

Dricken Sie die Taste [l ] 2
Sekunden lang

Vorherige Einstellungen wer-
den wieder angezeigt

11



Recall-Funktion (Wiederherstellen)

Nach dem Ausschalten des Kochfelds (@ ) ist es moglich, die letzten Einstellungen wieder

aufzurufen.

e |_eistungsstufen fur alle Kochzonen
e Minuten und Sekunden flir programmierte Kochzonen-Timer

e \WWarmhaltefunktion
e Automatische Garfunktion

So aktivieren Sie die Wiederherstellungsfunktion:

* Driicken Sie die Taste [ @ ] 2 Sekunden lang.
* Driicken Sie anschlieBend die Taste [ Il ], bevor das Licht aufhért zu blinken (6 Sek.).

Die vorherigen Einstellungen werden wieder aktiviert.

Diese Funktion kann nur innerhalb von 10 Sekunden nach dem Ausschalten des Kochfelds
aktiviert werden. Nach Ablauf dieser Zeit kann die Wiederherstellungsfunktion nicht mehr akti-

viert werden.

Warmhaltefunktion

Diese Funktion halt Speisen bei ca. 70 °C warm und soll ein Uberkochen und Anbrennen ver-

hindern.

Die maximale Dauer der ,Warmhaltefunktion“ betragt 2 Stunden.

¢ Aktivierung/Deaktivierung der ,Warmhaltefunktion“

Aktion

Bedienfeld

Display

Kochzone auswahlen

Driicken Sie [{7],

[O]

Warmhaltefunktion aktivieren

Driicken Sie [ %

[u]

Warmhaltefunktion ausschal-
ten

Driicken Sie [ %;] oder
andern Sie die Leistungsstufe

oder [ ] bis[g]/[F]
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Briicken-Funktion und automatische Briicken-Funktion

Mit dieser Funktion kénnen Sie 2 Kochzonen gleichzeitig verwenden, die die gleichen Eigen-
schaften wie eine einzelne Kochzone haben.

,Manuell“

und driicken Sie gleichzeitig
die entsprechenden
Kochzonentasten.

Aktion Bedienfeld Display
Kochfeld einschalten Driicken Sie die Taste [D] 2 []
Sekunden lang.
Stellen Sie eine Pfanne
auf eine der beiden zu
Briicken-Funktion aktivieren | verbindenden Kochzonen -
[J]und [,*’,']

Oder stellen Sie einen groBen

5 ] blinkt und anschlieBend

Kochzonentasten

L»<Automatisch” Topf auf beide Zonen, um sie |wird [ /7 ]und [ /7] ange-
zu kombinieren. zeigt '
. . Ziehen Sie Ihren Finger Uber 01
Leistungsstufe erhéhen den .SLIDER* nach rechts [{]bis[9]/[F]
Driicken Sie gleichzeitig
Briicken-Funktion stoppen die entsprechenden [ O]

Kindersicherung

Um ein unbeabsichtigtes Einschalten des Kochfelds, z. B. durch ein Kind, zu
verhindern, kann das Bedienfeld (bis auf die Taste @ ) gesperrt werden. Diese Funktion
kann nur innerhalb von 10 Sekunden nach dem Einschalten des Kochfelds aktiviert
werden. Es darf keine Kochzone aktiviert sein.

Aktion

Bedienfeld

Display

Schalten Sie das Kochfeld ein

Dricken Sie die Taste [(D ] 2
Sekunden land.

[&]

Verriegeln Sie das Kochfeld

Halten Sie eine beliebige
Kochzonentaste [ £ ] 3
Sekunden lang gedriickt.

Die ,,SLIDER" leuchtet auf
und bewegt sich von links
nach rechts

Ziehen Sie nun lhren Finger
von links nach rechts Uber
den ,SLIDER".

Auf dem Display wird [ L ]
angezeigt

Kochfeld entsperren

Halten Sie eine beliebige
Kochzonentaste [ £ ] 3
Sekunden lang gedriickt.

Der ,SLIDER" leuchtet auf
und bewegt sich von rechts
nach links

Ziehen Sie nun lhren Finger
von rechts nach links tUber
den ,SLIDER".

Auf dem Display wird [ L ]
angezeigt




Chef-Funktion

Diese Funktion unterteilt das Kochfeld in 2 groBe Zonen.
Die Leistungsstufe kann vom Benutzer geandert und flr die nachste Verwendung gespeichert

werden.
Aktion Bedienfeld Display
Kochzone auswahlen Driicken Sie [ ® ] 2 Sekunden (0]

lang.

Chef-Funktion aktivieren

Driicken Sie [ 2 ]

[ 3 ]*und [ 7] auf der linken
Seite

[ 9 ]"und [ /7] auf der rechten
Seite

Chef-Funktion deaktivieren

Driicken Sie [ ¥ ]

o]

*Die angegebenen Werte gelten fiir den ersten Gebrauch. Sie kénnen variieren, wenn Sie diese
Funktion bereits verwendet haben.

Grill-Funktion (Gilt nur fiir Luna 78 MW_W)
Diese Funktion erméglicht die optimale Nutzung einer Grillplatte, indem zwei Kochzonen

verbunden und geeignete Leistungsstufen angewendet werden.

Aktion Bedienfeld Display
Kochzone auswahlen Dricken Sie [ 0 ] [ O]
Grillfunktion starten Dricken Sie [GRILL] [Zlund [7]

Leistungsstufe erhbhen

Ziehen Sie den ,SLIDER"
nach rechts

Auf dem ,SLIDER* wird
Leistungsstufe [ 1 ] bis[ 9 ]
angezeigt

Grill-Funktion stoppen

Dricken Sie [GRILL]

[ D]
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BEDIENUNG DES DUNSTABZUGS

So aktivieren Sie den Dunstabzug

¢ Ein-/Ausschalten des Dunstabzugs:

nach links

Aktion Bedienfeld Display
- Dricken Sie die Dunstab-
]
Dunstabzug aktivieren Zug-Taste [ 0]
. . Verschieben Sie den .
Leistungsstufe auswéhlen _SLIDER* [ +] bis[g ]
Dunstabzug deaktivieren Ziehen Sie den ,SLIDER [ O]

Die Nachlauffunktion wird automatisch aktiviert, wenn der Dunstabzug ausgeschaltet wird.

Booster-funktion

Wenn diese Funktion aktiviert ist, lAuft der Dunstabzug 10 Minuten lang bei maximaler

Leistung.
Aktion Bedienfeld Display
Leistungsstufe auswahlen \éeEr;Shleben Sie den ,SLI- [ ¢ ]bis[ 9]
Schieben Sie den ,,SLIDER*
ganz nach auB3en oder
Booster aktivieren dricken Sie direkt auf [ P]
den duBeren Rand des
~»SLIDERS*.
Booster deaktivieren Verschieben Sie den [ ¢ ]bis [ 9 ]

»SLIDER"

Timer-Funktion

Mit dieser Funktion kann der Dunstabzug wahrend des Garvorgangs 15 Minuten lang laufen.

¢ Timer starten:

Aktion Bedienfeld Display
. Driicken Sie die Dunstab- -
Dunstabzug aktivieren Zug-Taste [ O]
. ; Verschieben Sie den , .
Leistungsstufe auswahlen _SLIDER* [ /] bis[ g ]

Timer starten

Driicken Sie [@® ] Uber der
Dunstabzug-Taste

Das Symbol [ ® ] des
Dunstabzugs leuchtet, auf
dem Timer-Display wird
[0 {5] angezeigt

Der Dunstabzug schaltet sich automatisch aus, wenn der Timer ablauft (15 Minuten).
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e Timer stoppen:

Aktion Bedienfeld Display

Driicken Sie [@® ] Uber dem

Timer stoppen Dunstabzug.

Die Timer-Anzeige erlischt.

Automatische Beliiftung am Ende des Garvorgangs (Nachlauffunktion)

Diese Funktion startet automatisch, wenn das Kochfeld ausgeschaltet wird.

Die Luftung lauft 20 Minuten lang, um die Filter zu trocknen und die letzten Kochdampfe aus
der Kliche zu entfernen. Das Liftungssystem schaltet sich dann automatisch ab.

Wenn diese Funktion aktiv ist, zeigt die Timer-Anzeige [72] an und die Dunstabzug-Anzeige
zeigt[ ! ]an.

Um diesen Vorgang abzubrechen, driicken Sie die Timer-Anzeige [[J 2] 6 Sekunden lang. Der
Dunstabzug schaltet sich aus.

Automatische Funktion

Diese Funktion passt die Leistung des Dunstabzugs automatisch an die Leistung der Kochzo-
nen an.

e Automatische Funktion ein-/ausschalten:

Aktion Bedienfeld Display
Automatikfunktion Dricken Sie die Dunstab- (A ]
starten zug-Taste 3 Sekunden lang
Automatikfunktion ausschal- | Driicken Sie die Dunstab- (0]
ten zug-Taste 3 Sekunden lang Y

Tipp: Wenn die Automatikfunktion aktiv ist, kbnnen Sie die Absaugleistung schnell &ndern,
indem Sie den ,SLIDER" verschieben.

Dadurch wird die Automatikfunktion vorlibergehend unterbrochen.
Die Funktion wird beim nédchsten Einschalten des Kochfelds automatisch wieder aktiviert.
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REINIGUNG UND WARTUNG DES DUNSTABZUGS

Die regelmaBige Reinigung des Dunstabzugs gewéhrleistet einen ordnungsgemaBen und feh-
lerfreien Betrieb und verléngert seine Lebensdauer. Achten Sie darauf, die Fettfilter gemaBs den
Empfehlungen des Herstellers zu reinigen.

Anzeige flir die Filterreinigung

Wenn der Dunstabzug eingeschaltet und die Absaugleistung auf [ 7 ] eingestellt ist, wird die
verbleibende Zeit bis zur nachsten Filterreinigung im Timer-Display angezeigt.

Die Werkseinstellung betragt 31 Stunden, aber dieser Wert kann bei Bedarf gedndert werden.

¢ Verbleibende Zeit anzeigen:

Aktion

Bedienfeld

Display

Dunstabzug aktivieren

Dricken Sie die Dunstab-
zug-Taste

[ Verbleibende Zeit | auf der
Timer-Anzeige

Anzeige fiir die Reinigung des Fettfilters
Wenn die Fettfilter gereinigt werden muissen:

¢ Die Timer-Anzeige zeigt [ 20R] an
¢ Auf der Dunstabzug-Taste blinkt ein Punkt

e Zuriicksetzen der Zeit fur die Filterreinigung

Aktion

Bedienfeld

Display

Kochfeld aktivieren

Dricken Sie die Taste [ © ] 2
Sekunden lang

[ ] und ein Punkt blinken auf
der Dunstabzug-Taste

Dunstabzug wéhlen

Dricken Sie die Dunstabzug-
Taste

[ & Jund[Z0hK] auf
Timer-Anzeige

Zahler zuricksetzen

Dricken Sie die Timer-Taste 3
Sekunden lang

Die zuletzt angegebene
Benutzereinstellung wird akti-
viert.

Einstellung bestétigen

Dricken Sie die Timer-Taste
erneut
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¢ Verbleibende Zeit bis zur Filterreinigung andern

Aktion Bedienfeld Display
. Driicken Sie die Taste [ ® ]2 |[£]] und ein Punkt blinken auf
Kochfeld aktivieren Sekunden lang der Dunstabzug-Taste
N Dricken Sie die Dunstabzug- |[ Verbleibende Zeit | auf der
Dunstabzug wahlen . .
Taste Timer-Anzeige

Dricken Sie die Timer-Taste
3 Sekunden lang und stellen |[[ Verbleibende Zeit | auf der
Sie sie mit der Taste [ + ] oder | Timer-Anzeige

[-]ein

Dricken Sie die Timer-Taste

Einstellung bestatigen erneut -

Zeit auf dem Zahler andern

Reinigung des Fettfilters in der Spiilmaschine

Der Fettfilter sollte senkrecht in den unteren Korb der Sptlmaschine gestellt werden.
Bei maximal 60 °C mit einem milden Spulmittel waschen.

Setzen Sie die Fettfilter nach der Reinigung wieder in den Dunstabzug ein.

Austausch des Aktivkohlefilters
Der Aktivkohlefilter, der zur Rezirkulation und Geruchsbeseitigung verwendet wird, muss bei

normaler Verwendung nach 6
l -— (Gitter fur Dunstabzugsteil )

Monaten ausgetauscht werden.
/{ Aktivkohlefilter ]

[ Fettfilter

Reinigung des Dunstabzugsgitters

Reinigen Sie das Gitter von Hand mit einem Schwamm und Spulmittel.

Das Gitter kann auch in der Spulmaschine bei max. 60 °C mit einem milden Spulmittel gereinigt
werden.

Nach der Reinigung das Gitter wieder einsetzen.

Reinigung des abnehmbaren Bodens (LUNA78W und LUNA78MW)

Um die Effizienz des Geréts sicherzustellen, wird empfohlen, den Boden der Dunstabzugshaube zu
reinigen, wenn er verschmutzt ist (z. B. durch Gbergelaufene Topfe, intensive Nutzung der Haube
usw.).

Reinigen Sie den abnehmbaren Boden von Hand mit einem Schwamm und Spulmittel.

Nach dem Waschen den abnehmbaren Boden sofort mit einem Tuch abtrocknen.

WARNUNG: Darf nicht in der Spilmaschine gereinigt werden.
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MONTAGE / DEMONTAGE DES BODENS DER DUNSTABZUGSHAUBE
(LUNA78W und LUNA78MW)

So entfernen Sie den Boden der Dunstabzugshaube:
1. Stellen Sie sicher, dass das Gerat ausgeschaltet ist.

2. Sorgen Sie fur freien Zugang zum unteren Teil der Dunstabzugshaube, der sich im Schrank
befindet.

3. Senken Sie den Verriegelungshaken ab.

4. Halten Sie den Verriegelungshaken gedrickt und schieben Sie den abnehmbaren Boden
nach vorne am Gerat entlang, wahrend Sie ihn von unten abstltzen, um zu verhindern,
dass er herunterfallt.
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5. Senken Sie den abnehmbaren Boden ab, um ihn vollstandig zu 16sen. Halten Sie den
Boden wahrend des gesamten Vorgangs waagerecht, um zu vermeiden, dass sich eventuell
angesammelte FlUssigkeiten verschitten.

Um den Boden wieder zu montieren, fiihren Sie die Schritte in umgekehrter Reihenfolge
aus.

Warnung: Bevor das Kochfeld und/oder die Dunstabzugs-
haube benutzt werden, mussen alle Teile korrekt montiert
sein!

REINIGUNG UND WARTUNG DES KOCHFELDS

Schalten Sie das Gerat vor der Reinigung aus.
Reinigen Sie das Kochfeld nicht, wenn das Glas zu heiB ist, da Verbrennungsgefahr besteht.

e | eichte Flecken mit einem feuchten Tuch mit Wasser verdiinntem Spulmittel entfernen.
AnschlieBend mit kaltem Wasser abspiilen und die Oberflache griindlich trocknen.

e Stark atzende oder scheuernde Reiniger und Reinigungsgerate konnen Kratzer verursachen
und mussen unbedingt vermieden werden.

¢ \lerwenden Sie zur Reinigung des Kochfelds niemals einen Dampf- oder Hochdruckreiniger.

¢ \erwenden Sie keine Gegenstande, die die Glaskeramik zerkratzen kénnten.

e Stellen Sie sicher, dass das Kochgeschirr trocken und sauber ist. Achten Sie darauf, dass
sich kein Staub auf dem Kochfeld oder dem Kochgeschirr befindet. Unebenes Kochgeschirr
kann die Oberflache zerkratzen.

¢ Verschutteter Zucker, Marmelade, Gelee usw. mussen sofort entfernt werden. Dadurch wird
eine Beschadigung der Oberflache verhindert.
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WAS IST IM FALLE EINES PROBLEMS/EINER FEHLERBEHEBUNG ZU TUN?
Auf dem Bedienfeld wird [ £ 4] angezeigt:
Das Kochfeld muss neu konfiguriert werden. Gehen Sie folgendermalBen vor:

Ablauf der Konfiguration:

[) Wichtig: Bevor Sie beginnen, stellen Sie sicher, dass sich kein Topf auf dem Herd befindet.

[l) Trennen Sie das Gerat von der Stromversorgung, indem Sie die Sicherung entfernen oder den
Schalter im Sicherungskasten ausschalten.

[1) SchlieBen Sie das Kochfeld wieder an die Stromversorgung an.

IV) Vorbereitung: Verwenden Sie einen Topf mit ferromagnetischem Boden und einem Mindestdurch-
messer von 16 cm. Starten Sie innerhalb von 2 Minuten nach dem Anchluss. Verwenden Sie die

[ D ]-Taste NICHT.

Erster Schritt: Loschen Sie die vorhandene Konfiguration Cﬁ 5

1) Driicken Sie die Taste [1%] und halten Sie sie gedrickt. o o

2) Das Symbol [ & ] erscheint auf jedem Display. @ >

3) Driicken Sie mit der anderen Hand schnell (< 2 Sek.) '0) ~ N
nacheinander auf die einzelnen [ 5 ] Anzeigen [_) A

(von A bis D, gegen den Uhrzeigersinn).
Ein doppelter ,,Piepton” bedeutet, dass ein Fehler aufgetreten ist. Beginnen Sie von vorne mit
Schritt 1, wenn dies der Fall ist.

4) Nehmen Sie Ihre Finger von der Touch-Bedienung,

und drlcken Sie die Taste

[ ] erneut einige Sekunden lang, bis die blinkenden [ £ ]

Symbole angezeigt werden.

Warten Sie, bis die Symbole [ £ ] aufh6ren zu blinken.

Nach einigen Sekunden wechselt [ £ ] automatischzu [ L ].

Die vorhandene Konfiguration wurde jetzt geldscht.

oo

Zweiter Schritt: Neue Konfiguration

1) Verwenden Sie einen ferromagnetischen Topf mit einem Mindestdurchmesser von 16 cm.

2) Wahlen Sie eine Kochzone aus, indem Sie das entsprechende Display [ £ ] dricken.

3) Stellen Sie den Topf auf die zu konfigurierende Zone.

4) Warten Sie, bis sich die Anzeige [ £ ]in [ - ] &ndert. Die Kochzone ist jetzt konfiguriert.

5) Wiederholen Sie den Vorgang fir jede Kochzone, die [ £ ] anzeigt.

6) Wenn alle Displays ausgeschaltet sind, sind alle Kochzonen konfiguriert. Verwenden Sie wah-
rend des gesamten Prozesses denselben Topf. Stellen Sie wahrend der Konfiguration nicht
mehrere Topfe gleichzeitig auf das Kochfeld.

Fehlerbehebung:

Wenn das Symbol [ £ ] weiterhin angezeigt wird, wenden Sie sich an den Kundendienst.

Das Kochfeld oder eine Kochzone lasst sich nicht einschalten
- Das Kochfeld ist nicht richtig an das Stromnetz angeschlossen.
- Die Sicherung ist durchgebrannt.

- Die Verriegelungsfunktion ist aktiviert.

- Das Bedienfeld ist mit Fett oder Wasser bedeckt.

- Ein Objekt befindet sich auf einer Taste.

[v] wird auf dem Bedienfeld angezeigt.
- Es befindet sich kein Topf auf der Kochzone.
- Der Topf ist nicht fur Induktion geeignet.

- Der Bodendurchmesser des Topfes ist zu klein. )



Eine oder mehrere Kochzonen schalten sich ab

- Das Sicherheitssystem ist aktiviert.

- Die Kochzone ist schon zu lange eingeschaltet.

- Eine oder mehrere Touch-Tasten sind abgedeckt.

- Der Topf ist leer und der Boden ist Uberhitzt.

- Das Kochfeld hat die Booster-Leistung aufgrund von Uberhitzung automatisch reduziert.

Die Liftung lauft nach dem Ausschalten des Kochfelds weiter
- Dies ist kein Fehler, der Dunstabzug schitzt die Elektronik.
- Der Dunstabzug stoppt automatisch.

Die Kochautomatik startet nicht
- Die Kochzone ist noch heif3 [H].
- Die héchste Booster-Stufe ist eingestellt [9].

Auf dem Bedienfeld wird [ o ] angezeigt.
Siehe Abschnitt ,Warmhalten®.

Auf dem Bedienfeld wird [} ;] angezeigt.
Siehe Abschnitt ,,Pause”.

Auf dem Bedienfeld wird [ . ] angezeigt.
Siehe Abschnitt ,,Kindersicherung/Tastatursperre”.

Auf dem Bedienfeld wird [ ~] oder [£ - [ 3] angezeigt.
Ein Gegenstand oder eine FlUssigkeit bedeckt die Bedientasten.
Das Symbol verschwindet, wenn der Gegenstand entfernt oder die Taste gereinigt wird.

Auf dem Bedienfeld wird [ £ 2 ] oder [ £+ ] angezeigt.
Das Kochfeld ist tiberhitzt. Lassen Sie es abkihlen und schalten Sie es dann wieder ein.

Auf dem Bedienfeld wird [ £ 7] angezeigt.
Der Topf ist nicht fur Induktion geeignet. Verwenden Sie einen anderen Topf.

Auf dem Bedienfeld wird £5 ] angezeigt.
Es gibt Probleme mit dem Netzwerk. Frequenz und Spannung prifen.

Auf dem Bedienfeld wird [ £ 5] angezeigt.
Der Lufteinlass zum Ventilator ist blockiert. Blockierung entfernen.

Auf dem Bedienfeld wird [ £ ] oder [ [] angezeigt.
Fehler bei der Konfiguration. Stellen Sie die Konfiguration wieder her, indem Sie die Anweisungen in
Abschnitt ,,Das Bedienfeld zeigt [ £ ]” befolgen.

Wichtiger Hinweis:
Wenn einer der oben genannten Fehler weiterhin angezeigt wird, wenden Sie sich an den
Kundendienst.

Wenn kein Fehlercode angezeigt wird und das Bedienfeld nicht
reagiert, Uberprifen Sie die Stromversorgung auf fehlende Kabel,
Brickenverbindungen oder falschen Anschluss an 400 V.
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NUTZLICHE TIPPS FUR DIE ZUBEREITUNG

Kochgeschirr

Geeignete Materialien: Stahl, emaillierter Stahl, Gusseisen, ferromagnetischer Edelstahl, Alu-
minium mit ferromagnetischem Boden.

Ungeeignete Materialien: Aluminium und Edelstahl ohne ferromagnetischen Boden, Kupfer,
Messing, Glas, Keramik, Porzellan.

Die Hersteller geben an, ob ihre Produkte induktionsgeeignet sind.

So liberpriifen Sie, ob Kochgeschirr geeignet ist:

¢ Gib etwas Wasser in das Kochgeschirr und stelle es auf eine auf Stufe [ 9 ] eingestellte
Kochzone. Das Wasser sollte in Sekundenschnelle erhitzt sein.

¢ An der Unterseite des Kochgeschirrs ist ein Magnet angebracht.

Einige Kochutensilien machen Gerdusche, wenn sie auf ein Induktionskochfeld gestellt
werden. Dies ist kein Fehler und hat keinen Einfluss auf den Garvorgang.

Das Bodenmaterial des Topfes kann die GleichméaBigkeit des Ergebnisses und die
Energielibertragung der Induktionsspulen beeinflussen.

Verwenden Sie ausschlieBlich Topfe und Pfannen mit glattem Boden. Kochgeschirr mit
unebenem Boden kann die Glaskeramik zerkratzen.

Verwenden Sie nach Méglichkeit Topfe mit senkrechten, geraden Réandern.

Wenn ein Topf schrage Rander hat, wirkt sich die Induktion auch auf diese aus. Dies kann zu
Verfarbungen der Rander fuhren.

GroBe des Kochgeschirrs

Bis zu einer bestimmten Grenze passen sich die Kochzonen automatisch an die GrdBe des
Kochgeschirrs an. Das

Kochgeschirr muss jedoch einen Mindestbodendurchmesser aufweisen, der der GroBe der
Kochzone entspricht.

Far ein optimales Ergebnis empfehlen wir, das Kochgeschirr in der Mitte der Kochzone zu
platzieren.

23



Beispiele fiir die Garleistung

(Die folgenden Werte sind Richtwerte):

SofBen, Butter, Schokolade, Ge-

Schmelzen :
1-2 Aufwarmen latine
Fertiggerichte
.. Reis, Pudding, Zucker, Sirup
2-3 Kﬁfc’:cgﬁ:n Getrocknetes Gemuse, Fisch,
TiefkUhlkost
3 - Dampfgaren Gemduse, Fisch, Fleisch

Gedampfte Kartoffeln, Suppen,
-5 Wasser Nudeln,
Frisches GemUse

6-7 Mittlere Zubereitung, Fleisch, Leber, Eier, Wirstchen
kocheln Gulasch, Roulade
7-8 Zubereitung Kartoffeln, Pommes, Waffeln
Braten, rosten, Wasser Steak, Omelett, gebratene Ge-
9 .
kochen richte, Wasser
) e Braten, rosten, Wasser Jakobsmuscheln, Steaks
F rert kochen Eine groBe Menge Wasser kochen
UMWELTSCHUTZ

¢ Die Verpackungsmaterialien sind biologisch und recycelbar.

e Elektronische Geréate bestehen aus recycelbaren Materialien, die in manchen Féllen
umweltschadlich sein kénnen, aber flr den guten Betrieb und die Sicherheit des Geréats
notwendig sind.

e Gerét nicht im normalen Hausmdill entsorgen. ﬁ
¢ \WWenden Sie sich an lhre 6rtliche Entsorgungsstation fur
das Recycling von Haushaltsgeréaten. —
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INSTALLATIONSANLEITUNG:
Die Installation darf nur von Fachkraften durchgefuihrt werden.
Der Installateur ist verpflichtet, die Gesetze und Normen des Landes einzuhalten.

So befestigen Sie die Dichtungsleiste:
Die mit dem Kochfeld mitgelieferte Dichtungsleiste verhindert das Eindringen von

Flissigkeiten in den Schrank.

Die Montage muss sorgfaltig gemaB der folgenden Zeichnung durchgefihrt werden.

Anpassung - Installation:
e Gr6Be fiir den Ausschnitt:

Bringen Sie die Dichtung
(2) zwei Millimeter vom
auBeren Rand des Glases
entfernt an, nachdem Sie
das Schutzband (3) entfernt

haben.

"FLUSHLINE" INTEGRATION

E/F
—_—

\\
|'U

LUNA78W - 78MW

A B R
B loushl ® lpusie) © | | B | F | B (S8 B} K g0
780 | 784 | 520 | 524 | 740 | 480 | 750 | 490 | 200 | 4 5 5 | 7
UNAGOW
A B R
A lfush| B |fush| © | P | E F | H |Glass| P | R (g4
590 | 594 | 520 | 524 | 550 | 480 | 560 | 490 | 200 | 4 = | 5 | 7

200

- =600

490

[ Filterinstallation ]

g

(A+4mm)/ (B +4mm) Y )-\\
I
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Verwenden Sie zum Ausschneiden der Offnung fiir den Abluftkanal durch den Schrank die
mitgelieferte Schablone.

Sobald Kochfeld und Abluftkanal im
Schrank positioniert sind, driicken

Sie den Kanal gegen die Riickwand
des Schranks, um einen festen Sitz zu
7 gewahrleisten.
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¢ Achten Sie darauf, dass zwischen dem Kochfeld und der Wand oder den Seiten ein Abstand
von 50 mm vorhanden ist.

¢ Die Kochfelder sind fiur den Hitzeschutz in die Klasse ,,Y*“ eingestuft. Das Kochfeld sollte
vorzugsweise mit viel Platz auf beiden Seiten eingebaut werden. Es dirfen eine Riickwand und
Hochschranke oder eine seitliche Wand vorhanden sein. Allerdings darf kein Schrank oder keine
Trennwand héher sein als das Kochfeld.

e Das Mdbelstlick oder der Unterbau, in das/den das Kochfeld eingebaut wird, sowie die Rander
des Mobelstlicks, die Laminatbeschichtungen und der Kleber, mit dem sie befestigt werden,
mussen Temperaturen von bis zu 100 °C standhalten.

¢ Das Kochfeld darf nicht tber einem unbellfteten Backofen oder einer Spulmaschine eingebaut
werden

e Stellen Sie sicher, dass unter dem Boden des Kochfeldgehduses ein Abstand von 20 mm
vorhanden ist, um eine gute Luftzirkulation flr das elektronische Gerat zu gewéhrleisten.

¢ Wird unter dem Kochfeld eine Schublade angebracht, dirfen keine brennbaren Gegenstande (z. B.
Sprays) oder nicht hitzebestédndigen Gegensténde in diese Schublade gelegt werden.

e Materialien, die haufig verwendet werden, um Arbeitsplatten herzustellen, die sich bei
Kontakt mit Wasser ausdehnen. Zum Schutz der Schnittkante sollte eine Schicht Lack oder
Spezialversiegelung aufgetragen werden. Besondere Vorsicht ist beim Anbringen des mit
dem Kochfeld gelieferten Klebestreifens geboten, um ein Auslaufen von FlUssigkeiten in das
darunterliegende Mdbelstlick zu verhindern. Diese Dichtungsleiste sorgt flr eine gute Abdichtung
bei glatten Arbeitsplatten.

e Der Sicherheitsabstand zwischen dem Kochfeld und dem dartber befindlichen Dunstabzug muss
den Empfehlungen des Dunstabzugsherstellers entsprechen. Wenn keine Anweisungen vorhanden
sind, gilt ein Mindestabstand von 500 mm.

¢ Das Anschlusskabel darf keiner mechanischen Belastung ausgesetzt werden.

¢ \lerwenden Sie keine ungeeigneten Kinderschutzgitter oder Kochfeldabdeckungen. Diese kénnen
zu Unfallen fuhren.

e WARNHINWEIS: Verwenden Sie nur Kochfeldabdeckungen, die vom Hersteller des Gerats
entworfen oder vom Hersteller des Geréts in der Bedienungsanleitung als geeignet angegeben
sind oder Kochfeldabdeckungen, die in das Gerét eingebaut sind. Die Verwendung ungeeigneter
Abdeckungen kann zu Unféllen fihren

e Um eine ordnungsgemaBe Absaugung der Luft zu gewahrleisten, sollte ein Liftungsgitter in den
Sockel eingebaut werden, alternativ sollte die Oberseite des Sockels entlang seiner Lédnge etwas
ausgeschnitten werden. Damit das Liiftungssystem einwandfrei funktioniert, ist eine Offnung von
mindestens 460 cm? erforderlich.
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STROMANSCHLUSS

¢ Die Installation dieses Gerates und der Anschluss an das Stromnetz darf nur von einem
Elektriker durchgefiihrt werden, der mit den Vorschriften vertraut ist und diese strikt einhalt.

¢ Der Schutz vor spannungsfihrenden Teilen muss nach dem Einbau gewéahrleistet sein.

¢ Die bendtigten Anschlussdaten finden Sie auf den Aufklebern am Kochfeldgehduse in der
Néhe der Anschlussdose.

¢ Der Der Anschluss an das Stromnetz muss Uber einen geerdeten Stecker oder Uber einen
mehrpoligen Schutzschalter mit einer Kontaktéffnung von mindestens 3 mm erfolgen.

¢ Der Stromkreis muss mit geeigneten Vorrichtungen vom Stromnetz getrennt werden, z. B.
mit Schaltern, Sicherungen oder Schutzen.

e Wenn das Gerat nicht mit einem zugénglichen Stecker ausgestattet ist, missen Schalter
geman der Installationsanleitung in die feste Installation eingebaut werden.

e Der Zulaufschlauch muss so verlegt werden, dass er nicht mit heiBen Teilen des Kochfelds
in Berlhrung kommt.

Vorsicht!

Dieses Gerat darf nur an ein Stromnetz mit 220-240 V~ 50/60 Hz angeschlossen werden.
SchlieBen Sie immer den Erdleiter an.

Halten Sie sich an den Anschlussplan.

Die Anschlussbox befindet sich unter der Riickseite des Kochfeldgehduses. Verwenden Sie
einen mittelgroBen Schraubendreher, um die Abdeckung zu 6ffnen. Setzen Sie ihn in die
Schlitze ein und 6ffnen Sie die Abdeckung.

Stromnetz Anschluss Kabeldsuer::hmes- Kabel Schutz
RN | 1Phase+N | 3x25mme nos o 25 A"
225%'/%%0H\;~ 2 Phasen 3 x 2,5 mm? |:| (())g \Qg ] ::: 25 A~

* berechnet nach Norm EN 60 335-2-6
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Anschluss des Kochfelds

Einrichtung und Konfiguration:
Fir die verschiedenen Anschlussarten bendtigen Sie die Messingbriicken, die sich in der
Schachtel neben der Klemme befinden.

Einphasig 220-240V~ 1P+N

Platzieren Sie die erste Briicke zwischen den Klemmen L1 und L2, die zweite zwischen L2
und L3 und dann die dritte Brlicke zwischen den Klemmen N1 und N2.

SchlieBen Sie den Erdleiter an die Klemme ,Erdung” an, den Neutralleiter N an die Klemme
N1 oder N2 und den Phasenleiter L an eine der anderen Klemmen L1, L2 oder L3.

PREPPY

= 220-240V

Zweiphasig 380-400V~ 2P+N

Platzieren Sie die erste Briicke zwischen den Klemmen L2 und L3.
Platzieren Sie die zweite Briicke zwischen den Klemmen N1 und N2.
Anschluss:

Den Erdleiter an die Klemme ,,Erdung“ anschlieBen. @ @ 2P+N
L

Den Neutralleiter (N) an die Klemme N1 oder N2 anschlief | 4 |2 380-400V
Phase L1 an Klemme L1.
Phase L2 an Klemme L2 oder L3.

Zweiphasig 220-240V~2P

Platzieren Sie die erste Briicke zwischen den Klemmen L1 und L2.
Platzieren Sie die zweite Briicke zwischen den Klemmen L2 und LS.
Platzieren Sie die dritte Briicke zwischen den Klemmen N1 und N2.

Anschluss: @

Den Erdleiter an die Klemme ,,Erdung“ anschlieBen.
Phase L1 mit den Klemmen L1, L2 oder L3.
Phase L2 mit den Klemmen N1 oder N2.

L1 < 220-240V , L2 :

Vorsicht! Stellen Sie sicher, dass alle Kabel richtig angeschlossen und festgezogen sind.

Wir haften nicht fiir Vorfalle, die auf einen fehlerhaften Anschluss zuriickzufiihren sind
oder die durch die Verwendung eines Gerats entstehen, das nicht geerdet ist oder liber
einen defekten Erdungsanschluss verfigt.
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REKLAMATIONSRECHT UND SERVICE

Auf Ihr neues Produkt erhalten Sie 2 Jahre Garantie auf Herstellungs- und Materialfehler, gliltig ab dem
dokumentierten Kaufdatum. Die Garantie umfasst Material, Reparaturkosten und Transport. Bitte geben Sie
bei Serviceanfragen den Namen und die Seriennummer des Produkts an. Diese Informationen finden Sie auf
dem Typenschild. Sie kdnnen diese Informationen hier unten in der Gebrauchsanweisung notieren, damit Sie
sie stets zur Hand haben. Dies erleichtert dem Servicemonteur die Suche nach den richtigen Ersatzteilen.

Die Garantie erstreckt sich nicht auf:

e Fehler und Schaden, die nicht auf Herstellungs- und Materialfehler zurlickzufihren sind

e Fehler durch unsachgemaBe Pflege — dies gilt auch fiir eine mangelnde Reinigung des Produkts

e Brand- und/oder Wasser- und Feuchtigkeitsschaden am Produkt

e Reparaturen durch Laien

¢ Im Falle eines Transportschadens, wenn das Produkt ohne ordnungsgemaéBe Verpackung transportiert
wurde

e \Wenn keine Original-Ersatzteile verwendet wurden

e \Wenn die Anweisungen in der Gebrauchsanweisung nicht befolgt wurden

e \Wenn die Installation nicht gemaB der Anleitung erfolgt ist

e Wenn Laien das Produkt installiert oder repariert haben

e Defekte Gliihbirnen

Transportschaden

Transportschaden, die zum Zeitpunkt der Lieferung des Handlers an den Kunden festgestellt werden, missen
zwischen dem Handler und dem Kunden geklart werden. In Féallen, in denen der Kunde den Transport des
Produkts selbst veranlasst hat, tbernimmt der Lieferant diesbezlglich keine Haftung fir Transportschaden.
Eventuelle Transportschaden mussen unverziiglich, spétestens jedoch 24 Stunden nach Lieferung der Ware
gemeldet werden. Andernfalls wird die Reklamation des Kunden abgelehnt.

Unbegriindeter Servicebesuch

Wenn Sie einen Servicetechniker beauftragen und sich herausstellt, dass Sie den Fehler selbst hétten
beheben kdnnen, indem Sie die Anweisungen hier in der Gebrauchsanleitung befolgt oder eine Sicherung
ausgetauscht hatten, tragen Sie die Kosten fir den Servicebesuch selbst.

Gewerblicher Kauf

Als gewerblicher Kauf gilt jeder Erwerb von Geraten, die nicht zur Nutzung im privaten Haushalt bestimmt
sind, sondern fiir geschéftliche oder geschaftsahnliche Zwecke (Restaurant, Café, Kantine etc.) oder zur
Vermietung oder sonstigen Nutzung durch mehrere Nutzer.

Bei einem gewerblichen Kauf wird keine Gewahrleistung bernommen, da dieses Produkt ausschlieBlich fir
den normalen Hausgebrauch bestimmt ist.

SERVICE

Der Service kann bei unserem Servicepartner gebucht werden: Dansk Total Service Uber deren Homepage
— oder der Telefonnummer +45 70 13 02 22 https://service.witt.dk/service/da/appliances/service.aspx

e Das Formular muss vom Héndler oder Endverbraucher ausgeftllt werden.

e DTS kiimmert sich um den Service.

e Marke, Modell, Seriennummer, evitl. Produktnummer, Kaufdatum, Héndler, Fehlerbeschreibung,
Kundeninformationen missen angegeben werden.

Der Hersteller/Handler kann nicht fiir Produkt- und/oder Personenschaden haftbar gemacht werden, wenn die
Sicherheitsanweisungen nicht eingehalten wurden. Die Garantie erlischt, wenn die Anweisungen nicht befolgt
werden.

Druckfehler vorbehalten!
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