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TILLYKKE med dit nyt produkt fra Witt

Tak fordi, du valgte Witt. Inden du tager dit nye produkt i brug,
bedes du laese denne brugsanvisning grundigt for at sikre, at du ved,
hvordan man sikkert betjener de funktioner, som dit nye produkt
tilbyder.
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SIKKERHEDSINSTRUKTIONER

Faolgende sikkerhedsanvisninger skal laeses og overholdes for at
undga risiko for personskade, brand eller materielle skader som
folge af forkert eller uforsvarlig brug af produktet.

Kontrollér produktet og emballagen ved modtagelse. Hvis der
konstateres skader, ma produktet ikke tages i brug — kontakt
forhandleren. £ndringer eller indgreb i produktet er ikke tilladt og
kan medfgre fare samt bortfald af garanti.

Laes denne manual omhyggeligt, for produktet installeres og tages
i brug, og opbevar den neer produktet til senere reference.

Generelle sikkerhedsadvarsler

* Produktet er beregnet til husholdningsbrug, madlavning og
udsugning af dampe fra madlavning. Produktet ma ikke anvendes
til opvarmning af rum.

¢ Producenten fraskriver sig ansvar for skader forarsaget af forkert
brug eller fejlagtige indstillinger.

¢ Produktets udseende kan afvige fra illustrationerne uden at pavirke
funktion, installation eller vedligeholdelse.

Installation
¢ Produktet skal afbrydes fra stremforsyningen, for der udfares
installation eller service.

e Produktet skal tilsluttes et korrekt og lovpligtigt
jordforbindelsessystem. Jordforbindelse er obligatorisk.

¢ Elektriske installationer og aendringer ma kun udferes af en
autoriseret elektriker.

¢ |nstallation skal udfgres i overensstemmelse med producentens
instruktioner og geeldende sikkerhedsbestemmelser.

e Stromkablet skal have passende leengde og ma ikke beskadiges
eller klemmes.

W)
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Produktet skal tilsluttes en elektrisk kreds med en omnipolar
afbryder, som sikrer fuldstaendig frakobling fra stramforsyningen.

Brug ikke stikdaser eller forlaengerledninger.

Kontroller fer tilslutning, at spaending og frekvens svarer til data
pa typeskiltet.

Bemaeerk: Pas pa skarpe kanter ved handtering af produktet.

Drift — vigtige sikkerhedsinstruktioner

Brug ikke produktet, hvis glasoverfladen er revnet eller beskadiget.

Overflader bliver varme under drift. Undga kontakt med
induktionsglasset, indtil produktet er kalet af.

Born skal holdes veek fra produktet under brug og ma aldrig lege
med det.

Brug kun egnet kakkengrej. Placer ikke metalgenstande sdsom
bestik, lag eller andre genstande pa kogepladen, da de kan blive
varme.

Brug ikke aluminiumsfolie, og placer ikke produkter pakket i
aluminium direkte pa kogepladen.

Opvarm aldrig daser eller dasebeholdere uden forst at abne dem
— risiko for eksplosion.

Madlavning med olie eller fedt skal overvages. Selv kortvarig
madlavning skal overvages kontinuerligt.

Forsag aldrig at slukke en brand i olie eller fedt med vand. Sluk
produktet og kvael flammerne med Iag eller brandtaeppe.

Stol ikke pa gryde-/pandedetektion til automatisk slukning.
Kogezonerne skal slukkes manuelt efter brug.

Produktet mé ikke bruges sammen med ekstern timer eller
fiernbetjeningssystem.

Produktet mé ikke anvendes som arbejds- eller opbevaringsflade.

Opbevar eller placer ikke magnetiserbare objekter (f.eks. kreditkort
eller magnetkort) eller elektroniske enheder (f.eks. computere og
MP3-afspillere) nzer produktet, da de kan pavirkes af det
elektromagnetiske felt.

N
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Sundhed og elektromagnetiske forhold

Produktet overholder geeldende standarder for elektromagnetisme.

Personer med pacemaker eller andre elektriske implantater (f.eks.
insulinpumper) skal radfere sig med deres leege eller
implantatproducent for brug for at sikre, at implantatet ikke pavirkes
af det elektromagnetiske felt.

Vedligeholdelse

Sluk produktet ved hovedstremafbryder for rengering og service.
Brug ikke damp- eller hgjtryksrenser.

Brug ikke skuresvampe, slibemidler eller skarpe genstande, som
kan ridse induktionsglasset.

Lad produktet kole af, for det rengores.

Undga at placere tunge genstande pa kogepladen, og sté ikke pa
produktet.

Integreret emheette / ventilation (hvis installeret)

Rummet skal veere tilstreekkeligt ventileret, nar emhaetten bruges
samtidig med gas- eller braendselsbaserede produkter.

Udsugningsluften ma ikke ledes gennem kanaler, der ogsa
anvendes til gasforbreending.

Flambering ma ikke foretages — risiko for brand og skade pa filtre.

Brug kun fastgerelsesskruer angivet af producenten i
installationsvejledningen.

Falg lokale regler for ventilation og udsugning.

Borns sikkerhed

Born under 8 &r ma ikke opholde sig neer produktet uden konstant
opsyn.

Lad ikke barn sta, sidde eller klatre pa produktet.
Opbevar ikke ting af interesse for barn i skabe over produktet.

W)
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Automatisk sikkerhedsfunktion

¢ Hyvis kogepladen teendes uden videre betjening, slukker systemet
automatisk efter ca. 1 minut. Energiforbruget i standby (OFF-mode)
er0,5W.

\AJ
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DA/
OVERSIGT OVER PRODUKTET

Set fra oven

Maks. 1400/15000W zone
Maks 2400/2600W zone
Maks 1800/2000W zone
Maks 1800/2000W zone
Keramisk glasplade

oo~ 0D

Betjeningspanel

Betjeningspanel

Teend-/sluk
Timer
Boost

Indikator for varmetrin

A

Power / Timer —
sliderbetjening

6. Tastelds

Sadan fungerer det

Induktion er en sikker, avanceret, effektiv og skonomisk teknologi.
Det fungerer ved, at elektromagnetiske vibrationer genererer varme
direkte i panden/gryden, i stedet for indirekte gennem opvarmning af
glasoverfladen. Glasset bliver kun varmt, fordi panden/gryden pa et
tidspunkt begynder at opvarme det.
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Kogegrej i stabejern eller stal

Magnetisk kredslgb
Keramisk glasplade

Induktionsspole

Inducerede stremme

For du tager din nye induktionskogeplade i brug

® Laes sikkerhedsvejledningerne omhyggeligt og opmeerksomt for
ibrugtagning af produktet og opbevar dem i umiddelbar naerhed af
installationsstedet eller produktet til senere brug!

¢ Fjern beskyttelsesfilm, som eventuelt stadig sidder pa kogepladen.

Tekniske specifikationer

Kogeplade EIP60-2

Kogezoner 4

Spaending 220-240V~ 50Hz or 60Hz
Effekt 7400 W
Produktdimensioner LxBxH (mm) 590 x 520 x 62
Indbygningsmal AxB (mm) 560 x 490

Bemaerk: Vaegt og dimensioner er omtrentlige. Da vi konstant bestraeber os pa at
forbedre vores produkter, kan vi aendre specifikationer og design uden forudgdende

varsel.
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BETJENINGSVEJLEDNING

Touch-betjening

e Displayet reagerer pa touch, sa du skal ikke trykke pa, men kun let
bergre overfladen.

¢ Brug fingerspidsen i stedet for fingeren.

¢ Du vil hgre et bip, hver gang en bergring registreres.

e Sorg altid for, at touch-displayet er rent og tert, og at der ikke er
noget objekt (f.eks. et kekkenredskab eller en klud), der daekker for
display-knapperne. Selv en tynd film af vand kan gere det svaert at
betjene displayet.

Valg af passende kogegrej

& Brug kun kakkengrej, hvor bunden er egnet til
induktionsmadlavning. Kig efter induktionssymbolet
pa emballagen eller pa bunden af gryden.

¢ Du kan kontrollere, om dit kogegrej er egnet ved at udfere en
magnettest. For en magnet hen mod grydens bund. Hvis magneten
tiltreekkes, er gryden egnet til induktion.

¢ Hyvis du ikke har en magnet:
¢ Put noget vand i den gryde, du vil kontrollere.

e Huvis ikonet ¥’ ikke blinker i displayet, og vandet opvarmes, er
gryden egnet.

W)
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e Kokkengrej lavet af falgende materialer er ikke egnet: rent rustfrit
stal, aluminium eller kobber uden en magnetisk bund, glas, tree,
porcelaen, keramik og lertg.

¢ Hyvis den ferromagnetiske del kun daekker en del af grydens bund,
vil kun det ferromagnetiske omrade blive opvarmet. Resten af
bunden opnar muligvis ikke en tilstraskkelig temperatur til
madlavning.

e Huvis det ferromagnetiske omrade ikke er homogent, men
indeholder andre materialer som f.eks. aluminium, kan dette
pavirke opvarmningen og registreringen af kogegrejet.

* Hyvis grydens bund ligner billederne nedenfor, kan kogegrejet
muligvis ikke registreres.

8- O

¢ Brug ikke kakkengrej med takkede kanter eller en buet bund.

Xr X 1

e Sorg for, at bunden af din gryde er glat, placeret fladt mod
glaspladen og har samme starrelse som kogezonen. Brug gryder,
hvis diameter er lige sa stor som grafikken for den valgte zone.
Ved at bruge en gryde, der er lidt bredere, vil energien blive brugt
ved maksimal effektivitet. Hvis du bruger en mindre gryde, kan
effektiviteten vaere mindre end forventet. Gryder med en diameter
pa mindre end 140 mm bliver muligvis ikke registreret af
kogepladen. Centrer altid din gryde pa kogezonen.

X X O

\AJ
s/ 10

witt

GLOBAL BRAND HOUSE



o Loft altid gryderne af induktionskogepladen - skub dem ikke, da de
kan ridse glasset.

N\
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BETJENINGSVEJLEDNING

Kogepladen teendes

Tryk pd ON/OFF-kontrollen. Efter du har
teendt, bipper alarmen én gang, og alle
displays viser "-" eller - =", og indikerer
herved, at induktionskogepladen er gaet
péa standby.

Placer en passende gryde pa den

kogezone, du gnsker at bruge.

e Sorg for, at bunden pa gryden og
kogezonens overflade er rene og
torre.

Tryk pé indikatoren for varmetrin, og
indikatoren ved siden af tasten vil
blinke.

Veelg en varmeindstilling ved at trykke
pé sliderbetjeningen.

e Hvis du ikke vaelger en —>
varmeindstilling inden for et minut,
slukker kogepladen automatisk.
Du skal begynde forfra fra trin 1.

¢ Du kan andre varmeindstillingen g BRver dovn x“\

nar som helst under madlavningen.

A
I\

[

!

Hvis displayet blinker med varmeindstillingsikonet

Det betyder folgende:

¢ du har ikke placeret en gryde péa den korrekte kogezone, eller
e gryden, du bruger, er ikke egnet til induktionsmadlavning, eller
e gryden er for lille eller ikke korrekt centreret pa kogezonen.

W,
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Ingen opvarmning finder sted, medmindre der er en egnet gryde pa

kogeomradet.

Displayet “ slukkes automatisk efter 1 minut, hvis der ikke placeres en

velegnet gryde.

Efter endt tilberedning

Tryk pa den kogezone, som du gnsker
at slukke for.

Sluk for kogezonen ved at trackke
slideren til ”1”. Serg for, at displayet
viser ”0”.

Sluk for hele kogepladen ved at trykke
p& Teend-/Sluk-tasten.

Pas pé varme overflader.

e Et’H’ vil indikere, hvilken kogezone
der er varm at rgre ved. Det vil
forsvinde, nar overfladen er kalet ned
til en sikker temperatur. Det kan ogsa
bruges som en energibesparende
funktion; Brug den kogeplade, som
stadig er varm, hvis du onsker at
varme flere gryder op.

13
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Boost-funktionen

Aktiver boost-funktionen

Tryk pa indikatoren for varmetrin.

Nar du trykker pa boost-kontrollen B,
viser indikatoren ”"P”, og effekten nar
MAX.

(B)

— ® P

Deaktiver boost-funktionen

Tryk pa indikatoren for varmetrin til den
zone, hvor du gnsker at deaktivere
boost-funktionen.

[a

Tryk pa Boost-kontrollen B for at
deaktivere boost-funktionen. Zonen
vender herefter tilbage til indstillet
varmetrin.

(B)

¢ Funktionen kan bruges pa enhver kogezone.

e Kogezonen vender tilbage til sin oprindelige indstilling efter fem

minutter.

¢ Hyvis den oprindelige varmeindstilling er 0O, vil den vende tilbage til

9 efter fem minutter.

W,
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Tastelas
¢ Du kan lase betjeningstasterne for at forhindre utilsigtet brug
(for eksempel barn, der ved et uheld teender for kogeomraderne).

¢ Nar betjeningstasterne er last, er alle undtagen TAND/SLUK-
teasten deaktiverede.

Sadan laser du betjeningstasterne
Tryk pa lasetasten ”Lo” vises i displayet
Sadan deaktiverer du tastelasen
Tryk og hold Iasetaste nede til "Lo” slukker i displayet.

Nar kogepladen er i last tilstand, er alle betjeningstaster
deaktiveret undtagen TAND/SLUK @
Du kan altid slukke induktionskogepladen pa TAND/SLUK-tasten @

i en nadsituation, men du skal lase kogepladen op igen for naeste
brug.

Timer

Du kan bruge timeren pé to forskellige mader:

a. Du kan bruge den som et minutur. | dette tilfeelde vil timeren ikke
slukke for nogen kogezoner, nar den indstillede tid er udlgbet.

b. Du kan indstille den til at slukke en eller flere kogezoner, nar
den indstillede tid er udlgbet. Timeren kan maksimalt indstilles
til 99 minutter.

W)
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a. Brug af timeren som minutur

Hvis du ikke vaelger en kogezone

Serg for, at kogepladen er taendt.
Bemaerk: Du kan bruge minuturet, men
mindst én zone skal veere aktiv.

Tryk pa timertasten, 10" vises pé
timerdisplayet og "0” blinker.

Indstil tiden via slideren (fx 5).

crrronnim)

- —
i

Tryk pa timertasten igen, og ”1” blinker.

/

N\
p)

Indstil tiden via slideren (fx 9). timeren
er nu indstillet pa 95 min.

595 ©

vises i displayet.

Nar tiden er indstillet, vil nedteellingen begynde gjeblikkeligt. Den resterende tid

Nar den indstillede tid er gaet, hares et
bip-signal i 30 sekunder, og ”- -” vises
i displayet.

- ®
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b. Brug af timeren til at slukke en eller flere kogezoner

Veelg en zone

Tryk pa varmetrin for den zone, hvorpa
du vil indstille timeren.

Tryk hurtigt pa timertasten, ”10” vises
pa timerdisplayet og "0” blinker.

Indstil tiden via slideren (fx 5).

Tryk pa timertasten igen, og ”1” blinker.

Indstil tiden via slideren (fx 9). timeren er
nu indstillet pa 95 min.

Nar den indstillede tid er gaet, hares et
bip-signal i 30 sekunder, og ”- -” vises
i displayet.

BEMAERK: Den rade prik ved siden af
effektindikatoren vil lyse op, og derved
indikere, at zonen er valgt.

Nar timeren udlgber, slukkes den
tilsvarende kogezone automatisk.

Andre kogezoner fortsaetter med at fungere, hvis de var taendt
tidligere. Billederne ovenfor er kun til reference, og det endelige

produkt geelder.

17
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Indstil flere zoner

Fremgangsmaden for at indstille timeren pa flere zoner er den samme som ved
indstilling af én zone. N&r du indstiller tiden for flere kogezoner samtidig, lyser de
decimale prikker ved de relevante kogezoner. Minutdisplayet viser den korteste
tidsindstilling, og prikken for den tilsvarende zone blinker. lllustreret som nedenfor:

D 1 Timer indstillet til 15 min.) '
3t I _ ®
co_ .
° I_J Timer indstillet til 45 min.)
Nar tiden er géet, slukkes den a9 ° ,_
tilsvarende zone automatisk. Derefter o @ O C’: ,

vises den nye minimalt indstillede tid, og
prikken for den tilsvarende zone blinker.

lllustreret som til hgjre: (Timer indstilles til 3 min.)

Tryk pa varmetrinnet til zonen - den tilherende timer vises derefter i timerdisplayet.

c. Timeren stoppes

Tryk pa varmetrinnet for den zone, hvor
du ville stoppe timeren.

Tryk pa timertasten, indikatoren blinker.

Treek slideren til ”00”. Timeren er stoppet

\AJ
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Standard driftstider

Autosluk er en sikkerhedsbeskyttelsesfunktion til din
induktionskogeplade. Funktionen lukker automatisk ned, hvis du
glemmer at slukke for kogepladen. Standarddriftstider for forskellige
effektniveauer er vist i nedenstaende tabel.

Varmetrin
Standarddriftstid (timer) | 8

Nar gryden fiernes, kan induktionskogepladen stoppe opvarmningen
med det samme, og kogepladen slukker automatisk efter to minutter.

Vigtigt! Personer med en hjertepacemaker bor konsultere deres
lzege, inden de bruger denne enhed.

19 YV
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TILBEREDNINGSVEJLEDNING

Pas p4, ndr du steger, da olien og fedtet hurtigt opvarmes, iseer
hvis du bruger Boost. Ved ekstremt hgje temperaturer vil olie og
fedt antaende spontant, og dette udger en alvorlig brandrisiko.

TIPS til madlavning

¢ Nar maden begynder at koge, skal temperaturen reduceres.

¢ Brug af 1ag vil mindske tilberedningstiderne og spare energi ved at
holde bedre pa varmen.

¢ Minimer maengden af vaeske eller fedt for at reducere
tilberedningstiderne.

e Start med at tilberede ved hgj varme og reducer herefter
temperaturen, nar maden er gennemvarm.

Simremad, kog ris

e Simremad foregar under kogepunktet, ved cirka 85°C, hvor kun en
smule bobler stiger op til overfladen af den kogende vaeske. Det er
naglen til leekre supper og mare gryderetter, fordi smagen udvikler
sig, uden at maden bliver overtilberedt. Du ber ogsa tilberede
saucer baseret pa ag og mel under kogepunktet.

* Nogle opgaver, herunder tilberedning af ris ved
absorptionsmetoden, kan kraeve en indstilling, som er hgjere end
den laveste indstilling, for at sikre, at maden tilberedes korrekt
inden for den anbefalede tid.

Bof-stegning

For at tilberede saftige og smagfulde bgffer:

¢ Lad kedet sta ved stuetemperatur i cirka 20 minutter inden
tilberedning.

¢ Opvarm en tykbundet stegepande.

W,
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Pensl begge sider af baffen med olie. Dryp en lille maangde olie ned
i den varme pande, og laeg derefter kadet ned pa den varme pande.

Boffen skal kun vendes én gang under tilberedningen. Den
ngjagtige tilberedningstid vil athaenge af baffens tykkelse og hvor
gennemstegt du gnsker den. Tiderne kan variere fra cirka 2-8
minutter per side. Tryk pa beffen for at vurdere, hvor gennemstegt
den er - jo fastere den foles, jo mere gennemstegt vil den veere.

Lad beffen hvile pa en varm tallerken i et par minutter for at blive
mgr inden servering.

Wok-stegning

1.

7.

Veelg en fladbundet wok eller en stor stegepande, der er kompatibel
med induktion.

. Hav alle ingredienser og udstyr klar. Wok-stegning skal ga hurtigt.

Hvis du tilbereder store meengder, sa tilbered maden i flere mindre
portioner.

. Forvarm panden kortvarigt og tilseet to spiseskefulde olie.
. Tilbered eventuelt kad forst, seet det til side, og hold det varmt.
. Wok-steg grentsagerne. Nar de er varme, men stadig sprede, skru

ned for varmen, leeg kadet tilbage i wokken og tilseet din sauce.

. Rar ingredienserne forsigtigt rundt for at sikre, at de bliver

gennemvarmet.
Server straks.

Registrering af sma genstande

Nar en uegnet storrelse eller ikke-magnetisk gryde (f.eks. aluminium),
eller en anden lille genstand (f.eks. kniv, gaffel, nggle) er blevet
efterladt pa kogepladen, gar kogepladen automatisk i standby-tilstand
efter 1 minut. Ventilatoren vil fortsaette med at kole ned pa
induktionskogepladen i yderligere 1 minut.

21
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VARMETRIN

De nedenstdende indstillinger er kun vejledende. Den prascise
indstilling vil afhaenge af flere faktorer, herunder dine kakkenredskaber
og meaengden, du tilbereder. Eksperimenter med induktionskogepladen
for at finde de indstillinger, der passer bedst til dig.

Varmetrin | Passende indstilling

e Delikat opvarmning til sma maengder mad

e Smeltning af chokolade, smgr og fodevarer, der braender hurtigt
e Blid simren

e Langsom opvarmning

1-2

e  Hurtig opvarmning
3-4 e  Hurtig simren
e  Kogning af ris

5-6 e Pandekager

7.8 . Saute.‘rlng
e  Kogning af pasta
e  Omroring (stegning)

9 e Brun

e Bring suppen i kog
e Kogende vand

W) 22
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RENGORING OG VEDLIGEHOLDELSE

For at holde dit apparat karende effektivt i lang tid, er det vigtigt at
renggre og vedligeholde det omhyggeligt.

Renggring af kogepladen

Hvad? Hvordan? Vigtigt!
Hverdagssnavs pa 1. Sluk for strammen til | o Nar strammen til kogepladen
glasoverfladen. kogepladen. er slukket, vil der ikke veere
(fingeraftryk, 2. Pafor en kogeplade- nogen ’varm overflade’-
maerker, pletter efter rens, mens glasset indikation, men kogeomradet
mad eller ikke-sgde stadig er varmt (men kan stadig veere varmt! Veer
udslip pa glasset) ikke brandvarmt!). ekstremt forsigtig.

3. Renger og ter med e Grove skuresvampe, visse
en ren klud eller et nylon-skuresvampe og
stykke kaokkenrulle. skrappe/abrasive

4. Teend for strammen rengoeringsmidler kan ridse

glasset. Se label for at
kontrollere, om dit
renggringsmiddel eller
skuresvamp er egnet.

o Lad aldrig renggringsrester
veere tilbage pa kogepladen:
glasset kan blive plettet.

til kogepladen igen.

W)
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Hvad?

Hvordan?

Vigtigt!

Overkog, smeltede
ingredienser og
varme sukkerholdige
spild pa glasset.

Fjern disse straks med
en paletkniv, spartel
eller skraber egnet til
glaskeramiske
overflader, men pas pa
varme overflader:

1. Sluk for strammen til
kogepladen ved
vaegkontakten.

2. Hold bladet eller
redskabet i en vinkel
pa 30° og skrab
snavset ud p3 et
keligt omrade af
kogepladen.

3. Renger snavs eller
spild med et
viskestykke eller et
stykke kakkenrulle.

4. Folg trin 2-4
ovenover for
rengering af
glaskeramisk
kogeplade.

Fjern pletter efter smeltede
ingredienser og sukkerholdig
mad eller spild sa hurtigt som
muligt. Hvis de far lov at kele af
pa glasset, kan de veere svaere
at fijerne eller endda permanent
beskadige glassets overflade.

Fare: Nar sikkerhedsdaekslet er
trukket tilbage, er knivbladet
barberbladsskarpt! Brug derfor
skraberen med ekstrem
forsigtighed og opbevar altid
sikkert og uden for berns
reekkevidde.

Spild pa touch-
tasterne

1. Sluk for streammen
til kogepladen.

2. Tor spildet op.

3. Ter touch-omradet
af med en ren fugtig
svamp eller klud.

4. Tor omradet helt af
med et stykke
kokkenrulle.

5. Teend for stremmen
til kogepladen igen.

Kogepladen kan bippe og slukke
af sig selv, og touch-betjeningen
fungerer muligvis ikke, sa lsenge
der er veeske pa omradet. Serg
for at terre touch-
kontrolomréadet helt tert, inden
du teender for kogepladen igen.

W,
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FEJLFINDING

Drift af dit produkt kan fare til fejl og funktionsfejl. Den folgende
oversigt indeholder mulige arsager og forslag til lasning af en
fejlmeddelelse eller funktionsfejl. Det anbefales at laese oversigten
grundigt nedenfor for at spare tid og penge, det maske vil koste at

ringe til servicecentret.

Problem

Mulig arsag

Mulig I@sning

Kogepladen kan ikke
taendes.

Ingen strom.

Serg for, at den
keramiske kogeplade er
tilsluttet
stramforsyningen, og at
den er teendt. Kontroller,
om der er
stramafbrydelse i dit hjem
eller omrade. Hvis du har
kontrolleret alt, og
problemet fortsaetter, skal
du ringe til en kvalificeret
tekniker.

Touch/tastatur reagerer
ikke.

Tastatur |3st.

Las touch-tastatur op.
Se afsnittet om
‘Betjeningsvejledning’.

Touch/tastatur er sveert at
betjene.

Der ligger muligvis

en ’film’ af vand hen over
tastaturet, eller ogsa
bruger du en for stor en
del af fingeren, nar du
rorer ved touch-ikonerne.

Serg for, at tastaturet
er tort, og brug
fingerspidsen, nar

du trykker p& touch-
ikonerne.

Glasset er ridset.

Ru, kantet kogegrej

Der bliver brugt uegnede,
abrasive skuresvampe

eller rengeringsprodukter.

Brug kogegrej med flad
og glat bund. Orienter dig
i denne brugsanvisning.

Nogle gryder laver
knitrende eller klikkende
lyde.

Det kan skyldes selve
konstruktionen pa
kogegrejet (lag af
forskellige metaller, der
vibrerer forskelligt).

Dette er helt normalt for
kogegrej og indikerer ikke
en fejl.
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Problem

Mulig arsag

Mulig lgsning

Induktionskogepladen
laver en summende lyd,
nar der skrues op pa hgj
varmeindstilling.

Dette skyldes teknologien
bag induktionen.

Dette er helt normalt, men
stagjen ber blive mindre
eller forsvinde helt, nér du
skruer ned for
varmeindstillingen.

Ventilatorstej kommer fra
induktionskogepladen.

En indbygget
koleventilator i apparatet
er blevet aktiveret for at
forhindre overophedning
af elektronikken. Den kan
fortsastte med at kore,
selv efter at du har
slukket for
induktionskogepladen.

Dette er normalt og
kraever ingen handling.
Sluk ikke for strammen til
induktionskogepladen
ved veaeggen, imens
ventilatoren korer.

Gryder bliver ikke varme,
og dette vises pa
displayet.

Induktionskogepladen
kan ikke registrere
gryden, fordi gryden ikke
er egnet til induktion.
Induktionskogepladen
kan ikke registrere
gryden, fordi gryden

er for lille til
tilberedningsomréadet eller
ikke er korrekt centreret
pa det.

Brug velegnet kogegre;j til
induktion.

Centrer gryden, og serg
for at bunden passer til
sterrelsen pa kogezonen.

Induktionskogepladen
eller kogezonen er slukket
uventet, der heres en lyd,
og en fejlkode vises i
timer-displayet (typisk
skiftevis med et eller to
cifre).

Teknisk fejl.

Nedskriv
fejlmeddelelserne og
tallene, sluk for stremmen
til induktionskogepladen
ved vaeggen, og kontakt
en kvalificeret tekniker.
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FEJLVISNING OG INSPEKTION

Produktet er udstyret med en selvtestfunktion. Med denne test kan
teknikeren kontrollere funktionen af flere komponenter uden at adskille
eller afmontere induktionskogepladen fra arbejdsfladen.

Fejlkode Problem Mulig l@sning
Ingen auto-gendannelse
Fejl p4 temperatursensor for
E1 den keramiske kogeplade.
Abent kredslgb.
L. Kontroller forbindelsen eller udskift
Fejl pa temperatursensor for -
. sensoren for den keramiske
E2 den keramiske kogeplade. kogeolade
Kortslutning. gep ’
Eb Fejl pa temperatursensor for
den keramiske kogeplade.
Vent p3, at temperaturen pa den
E3 Hgj temperatur for keramiske | keramiske plade vender tilbage til
kogepladesensor. normal. Tryk pad ON/OFF-knappen for
at genstarte enheden.
E4 Fejl péotemperatursensor for
IGBT. Abent kredslab. ) )
— Kontakt service for udbedring.
E5 Fejl pa temperatursensor for
IGBT. Kortslutning.
Vent p3, at temperaturen pa den
keramiske plade vender tilbage til
E6 Temperatursensor for IGBT er normal. Tryk pa ON/OFF-knappen for
hgj
at genstarte enheden. Kontroller, om
ventilationen karer, som den skal.
Forsyningsspaendingen ligger
E7 under den nominelle )
speending. Undersgag, om strgmforsyningen er
- - normal. Teend for stremmen, efter at
Forsyningsspaendingen stremforsyningen er blevet normal.
E8 overskrider den nominelle
spaending.
K ikationsfejl
U1 ommunikationste] Kontakt service for udbedring.
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Specifikke fejl og mulige lasninger

LED lyser ikke,
nar enheden er
tilsluttet.

stikkontakten, og
om stikkontakten
virker.

Fejl Mulig arsag Losning A Losning B
Kontroller,
om stikket er
sikkert tilsluttet
Ingen strom.

Fejl i forbindelsen
mellem
tilbehgrsprintkort og

Kontroller
forbindelsen.

displaykortet.
Fejl i forbindelsen
mellem Kontakt service
tilbehgrsprintkort og for udbedring.
displaykortet.
Displaykortet er Kontakt service
beskadiget. for udbedring.
Nogle af knap-
gﬁ;?il\flg‘fzirslt(ke’ Displaykortet er Kontakt service
beskadiget. for udbedring.
playet fungerer
ikke normalt.

Indikatoren for
tilberednings-
mode lyser, men
opvarmningen
starter ikke.

Hgj temperatur pa
kogepladen.

Den omgivende
temperatur kan
veere for hgj.
Luftindtaget eller
luftventilen kan
veere blokeret.

Der er noget galt med
ventilatoren.

Kontroller, om
ventilatoren korer
ordentligt; hvis
den ikke gor det,
s& udskift den.

Printkortet er
beskadiget.

Kontakt service
for udbedring

Opvarmningen
stopper pludseligt
under drift, og

Forkert gryde.

Grydens diameter er
for lille.

Brug en gryde,
som er velegnet
til induktion.

Pot-detection-
kredslgbet er

W,
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Fejl Mulig arsag Lasning A Lasning B
displayet Enheden er beskadiget.
blinker "u”. overophedet. Udskift printkort.

Vent p3, at
temperaturen

Kogepladen er
overophedet.

vender tilbage til
normal. Tryk pa
ON/OFF-
knappen for at
genstarte
enheden.

Opvarmningszo-
ner pa samme
side (f.eks. den
forste og anden

zone) viser "u”.

Fejl i forbindelsen
mellem printkort og
displaykort.

Kontroller
forbindelsen.

Kommunikationsdelen
i displaykortet er
beskadiget.

Kontakt service
for udbedring.

Hovedkortet er
beskadiget.

Kontakt service
for udbedring.

Ventilations-
motoren lyder
unormal.

Ventilationsmotoren
er beskadiget.

Kontakt service
for udbedring.

Bemeerk: Ovenstdende er vurdering og inspektion af almindelige fejl.
Undllad venligst at adskille enheden selv for at undga fare og skader pa apparatet.
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INSTALLATION

Valg af installationsudstyr

Skeer arbejdsfladen ud i henhold til de storrelser, der vises pa
tegningen.

Til installations- og brugsformal skal der bevares et minimum af 5 cm
plads omkring hullet.

Serg for, at tykkelsen er mindst 30 mm. Veaelg venligst
varmebestandigt og isoleret materiale. (Trae og lignende fibre- eller
hygroskopiske materialer ma ikke anvendes, medmindre disse er
impreegneret) for at undga elektrisk sted og sterre deformation
forarsaget af varmestraling fra kogepladen.

Se nedenfor:

Bemeerk: Sikkerhedsafstanden mellem siderne pa kogepladen
og de indvendige sider pa skabet skal veere mindst 3 mm.

L(mm) | W(mm) | Himm) | D(mm) A(mm) B(mm) X(mm) | F(mm)
590 520 62 58 560+4+1 | 490+4+1 | 50 min. | 3 min.

Under alle omstaendigheder skal du sgrge for, at kogepladen er godt
ventileret, og at luftind- og udgang ikke er blokeret. Sgrg for, at den
keramiske kogeplade er optimalt installeret til arbejdsbrug.
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Se nedenfor:

Bemaerk: Sikkerhedsafstanden mellem kogepladen og et
overskab over kogepladen bor veere mindst 760 mm.

A(mm) | B(mm) | C(mm) E
760 50 min. | 20 min. | Luftindgang | Luftudgang 5 mm

Advarsel: Sadan sikrer du tilstraekkelig ventilation

Serg for, at induktionskogepladen er godt ventileret, og at luftindgang
og -udgang ikke er blokeret. For at undga utilsigtet beraring af den
overophedede overflade pa kogepladen eller risikoen for elektrisk sted
under brug, er det ngdvendigt at placere en traeindsats, der er fastgjort
med skruer, med en minimumsafstand pa 50 mm fra bunden af
kogepladen.

Falg kravene nedenfor.

1 |

IMin. 50mm
| Max. 5mm Max. 5mm |
31 YV
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Der er ventilationshuller rundt om kanten af kogepladen. Du SKAL
sikre dig, at disse huller ikke blokeres af skabet, nar du placerer
kogepladen.

Veer opmeerksom pa, at limen, der forbinder plast- eller
treematerialet til produktet, skal kunne modsta temperaturer pa
mindst 150 °C for at undga, at bekleedningen lgsner sig.

Bagvasggen, tilstadende og omkringliggende overflader skal derfor
kunne modsta en temperatur pa 90°C.

For installation af kogepladen, skal du forst sikre dig
folgende:

Arbejdsfladen er kvadratisk og plan, og ingen strukturelle elementer
forhindrer pladsbehovet.

Arbejdsfladen er lavet af et varmebestandigt og isolerende
materiale.

Hvis kogepladen installeres ovenover en ovn, at ovnen har en
indbygget ventilator/kaler.

Installationen vil overholde alle krav til afstand og geeldende
standarder og regulativer.

En passende isolerende kontakt, der giver fuld frakobling fra
stremforsyningen, er indbygget i den permanente ledning, monteret
og placeret i overensstemmelse med lokale ledningsregler og -
regulativer.

Isoleringskontakten skal vaere af en godkendt type og give en
luftspalte pa 3 mm kontaktafstand i alle poler (eller i alle aktive
[fase]ledere, hvis de lokale ledningsregler tillader denne variation af
kravene).
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¢ |soleringskontakten vil veere let tilgeengelig for kunden med
kogepladen installeret.

¢ Du ber konsultere lokale bygningsmyndigheder og vedteegter, hvis
du er i tvivl om installationen.

¢ At du anvender varmebestandige overflader, som er nemme at
rengore (sdsom keramiske fliser) pa veegoverfladerne omkring
kogepladen.

Efter installation af kogepladen, skal du sikre dig felgende:

e Stromkablet ikke er tilgaengeligt via skabsdere eller skuffer.

e Der er tilstreekkelig ventilation af frisk luft udenfor
skabskonstruktionen til bunden af kogepladen.

* Hyvis kogepladen installeres over en skuffe eller et skabsrum, skal
der installeres en termisk beskyttelsesbarriere under bunden af
kogepladen.

¢ |soleringskontakten er let tilgeengelig for kunden.

For placering af beslag

¢ Enheden skal placeres pé en stabil, jeevn overflade (brug
emballagen).

* Pas pa ikke at pafere veegt/trykke ned pa glasset.

Justering af beslagets position

¢ Fastger kogepladen pa arbejdsfladen ved at skrue beslagene pa
undersiden af kogepladen (se billede) efter installationen. Juster
beslagets position, sé det passer til forskellige bordpladetykkelser.
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HOB

Beslagene méa under ingen omstaendigheder rgre ved de indre
overflader af bordpladen efter installationen (se billede).

Forsigtig

¢ Induktionskogepladen skal installeres af kvalificeret personale eller
teknikere. Foretag venligst aldrig operationen selv.

¢ Kogepladen mé ikke installeres direkte over en opvaskemaskine,
koleskab, fryser, vaskemaskine eller tarretumbler, da fugtigheden
kan beskadige kogepladens elektronik.

¢ Induktionskogepladen skal installeres saledes, at bedre
varmeudstraling kan sikres for at forbedre palideligheden.

\AJ
\a/ 34

witt

GLOBAL BRAND HOUSE



* Vaeggen og den inducerede opvarmningszone over bordpladen skal
kunne modsta varme.

e For at undga skader skal det selvklaebende tape veere
varmeresistente.

e Damprenser ma ikke bruges.

Tilslut kogepladen til hovedstremforsyningen

Lees venligst brugsanvisningen og disse sikkerhedsanvisninger
grundigt, for produktet tages i brug og for installering af
kogepladen. Det er vigtige oplysninger om sikkerhed,
montering, brug og vedligeholdelse, som beskytter bade
personer og produkt.

Denne kogeplade skal kun tilsluttes til hovedstramforsyningen af en
passende kvalificeret person.

Produktet er kun beregnet til brug i en almindelig husholdning.

Producenten/importeren heefter ikke for skader, som er forarsaget af
forkert anvendelse eller forkert betjening.

e For tilslutning af produktet bor det kontrolleres, at
tilslutningsforholdene stemmer overens med de tilslutningsdata
(speending og frekvens), der er angivet pa typeskiltet. Det er meget
vigtigt, at disse data stemmer overens, sa produktet ikke
beskadiges. | tvivistilfaelde kontaktes en fagmand.

e Kabellzengderne til stramforsyningen skal kunne modsta den
belastning, der er angivet pa typeskiltet.

¢ For at tilslutte kogepladen til hovedstremforsyningen, méa du ikke
bruge adaptere eller forleengerledninger, da de kan forarsage
overophedning og brand. En forlazengerledning giver ikke den
ngdvendige sikkerhed.

¢ Stremforsyningskablet ma ikke rare ved nogen varme dele og skal
placeres sadan, at dets temperatur ikke overstiger 75°C pa noget
tidspunkt.

W)
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Kontroller med en elektriker, om det huslige el-system er egnet
uden at skulle foretage nodvendige andringer. Eventuelle
aendringer ma kun udferes af en kvalificeret elektriker.
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¢ Hyvis kablet er beskadiget eller skal udskiftes, skal arbejdet udfares
af en fagperson med de rigtige forudsaetninger og veerktgjer, for at
undga ulykker.

e Hvis produktet tilsluttes direkte til stromforsyningen, skal der
installeres en omnipolar-afbryder med en minimumsabning pa
3 mm mellem kontakterne.

¢ Installatoren skal sikre, at der er foretaget en korrekt elektrisk
tilslutning, og at tilslutningen overholder sikkerhedsforskrifterne.

e Kablet ma ikke bgjes eller komprimeres.

e Kablet skal regelmeessigt kontrolleres, og ma kun udskiftes af
autoriserede teknikere.

Bundfladen og streamkablet pa kogepladen er ikke tilgeengelige efter
installationen.
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Symbolet, som findes pa produktet eller emballagen, angiver,
at produktet ma ikke bortskaffes sammen med almindeligt
husholdningsaffald. Det skal i stedet afleveres pa en
genbrugsstation, som er godkendt til handtering af elektrisk
og elektronisk udstyr. Ved at bortskaffe produktet korrekt er
du med til at forebygge negative effekter pa miljget og
menneskers sundhed. Du kan f& flere oplysninger om
bortskaffelse og genvinding af produktet ved at kontakte din
_ kommune, genbrugsstation eller forretningen, hvor du har kaebt
produktet.

Pakkeinformation

Emballagematerialerne til produktet er fremstillet "
af genanvendelige materialer i overensstemmelse ’ ‘
med vores nationale miljgregulativer. Smid ikke . ’
emballagematerialerne ud sammen med

husholdningsaffald eller andre affaldstyper.

Aflever dem pa emballagematerialets indsamlingssteder, som er
udpeget af de lokale myndigheder.

Databeskyttelse

Til levering af de aftalte tjenester med kunden accepterer vi at
overholde alle bestemmelser i geeldende databeskyttelseslovgivning
uden begraensning, i overensstemmelse med de aftalte lande, inden
for hvilke tjenesterne til kunden vil blive leveret, samt, hvor det er
relevant, EUs generelle databeskyttelsesforordning (GDPR).

Generelt er vores databehandling at opfylde vores forpligtelse i
henhold til kontrakten med dig og af produktmaessige
sikkerhedsmaessige arsager, for at beskytte dine rettigheder i
forbindelse med garantispergsmal og produktregistreringsspargsmal.

| nogle tilfeelde, men kun hvis der sikres passende databeskyttelse,
kan personoplysninger blive overfort til modtagere uden for det
Europzeiske @konomiske Samarbejdsomrade.

W)
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Varemaerker, ophavsrettigheder og juridisk erklaering

Logoer, ordmaerker, handelsnavne, design og alle variationer heraf er
veerdifulde aktiver for Witt og/eller dets tilknyttede selskaber ("Witt”),
hvor Witt ejer varemaerker, ophavsrettigheder og andre immaterielle
ejendomsrettigheder, og al goodwill afledt af brugen af enhver del af
et Witt-varemaerke. Brug af Witt-varemaerket til kommercielle

formal uden forudgaende skriftlig tilladelse fra Witt kan udgere
varemeerkekraenkelse eller unfair konkurrence i strid med

geeldende love.

Denne manual er oprettet af Witt, og Witt forbeholder sig alle
ophavsrettigheder dertil. Ingen enhed eller person ma bruge,
duplikere, aendre, distribuere helt eller delvist denne manual, eller
pakke eller saelge sammen med andre produkter uden forudgéende
skriftlig tilladelse fra Witt.

Alle beskrevne funktioner og instruktioner var opdaterede pa
tidspunktet for udfeerdigelse af denne manual. Imidlertid kan det
faktiske produkt variere pa grund af forbedrede funktioner og design.
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REKLAMATION

Der ydes 2 ars reklamationsret pa fabrikations- og materialefejl pa

dit nye produkt, geeldende fra den dokumenterede kabsdato.
Garantien omfatter materialer, arbejdslen og kersel. Ved henvendelse
om service bgr De oplyse produktets navn og serienummer. Disse
oplysninger findes pa typeskiltet. Skriv evt. oplysningerne ned her

i brugsanvisningen, sa de har dem ved handen. Det gor det lettere
for servicemontaren at finde de rigtige reservedele.

Garantien daekker ikke:

¢ Fejl og skader, som ikke skyldes fabrikations- og materialefejl

¢ Ved misvedligeholdelse — herunder gzelder ogsa mangel pa
rengering af produktet

¢ Ved brand- og/eller vand- og fugtskader pa produktet
¢ Ved reparation udfert af ikke-fagmaend

e Ved transportskader, hvor produktet er transporteret uden
korrekt emballage

* Hyvis der er brugt uoriginale reservedele

¢ Hyvis anvisningerne i brugsvejledningen ikke er fulgt

¢ Hoyvis ikke installationen er sket som anvist

e Hyvis ikke-fagleerte har installeret eller repareret produktet
e Defekte peerer

Transportskader

En transportskade, der konstateres ved forhandlerens levering

hos kunden, er udelukkende en sag mellem kunden og forhandleren.
| tilfeelde, hvor kunden selv har staet for transporten af produktet,
péatager leverandaren sig ingen forpligtelse i forbindelse med evt.
transportskade. Evt. transportskader skal anmeldes omgaende og
senest 24 timer efter, at varen er leveret. | modsat fald vil kundens
krav blive afvist.
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Ubegrundede servicebesog

Hvis man tilkalder en servicemonter, og det viser sig, at man
selv kunne have rettet fejlen, ved fx at felge anvisningerne her i
brugsvejledningen eller ved at skrifte en sikring i sikringsskabet,
pahviler det Dem selv at betale for servicebesgget.

Erhvervskob

Erhvervskab er ethvert kagb af apparater, der ikke skal bruges i en
privat husholdning, men anvendes til erhverv eller erhvervslignende
formal (restaurant, café, kantine etc.) eller bruges til udlejning eller
anden anvendelse, der omfatter flere brugere.

| forbindelse med erhvervskab ydes ingen garanti, da dette produkt
udelukkende er beregnet til almindelig husholdning.

SERVICE

For rekvirering af service og reservedele i Danmark, bedes du ringe
pa tIf. 70 25 23 03. Du vil derefter blive henvist til naermeste
servicepartner.

Producenten/distributgren kan ikke holdes ansvarlig for produkt-
og/eller personskader, hvis sikkerhedsanvisninger ikke overholdes.
Garantien bortfalder, hvis anvisningerne ikke overholdes.

Forbehold for trykfejl
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GRATTIS till din nya produkt fran Witt

Tack for att du har valt Witt. Innan du bdrjar anvénda din nya produkt
ombeds du att Idsa den har bruksanvisningen noggrant sa att du vet
hur man pa ett sakert satt anvander de funktioner som din nya produkt
erbjuder.
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SAKERHETSANVISNINGAR

Foéljande sakerhetsanvisningar maste lasas och foljas for att undvika
risk for personskador, brand eller egendomsskador till fdljd av felaktig
anvandning eller missbruk av produkten.

Kontrollera produkten och férpackningen vid mottagandet.

Anvand inte produkten om den ar skadad — kontakta aterférsaljaren.
Andringar eller ingrepp i produkten &r inte tilldtna och kan leda till fara
samt ogiltigférklara garantin.

Las den har bruksanvisningen noggrant innan du installerar och
anvander produkten, och forvara den i narheten av produkten fér
framtida bruk.

Allmanna sakerhetsanvisningar

¢ Produkten ar avsedd for hushallsbruk, matlagning och utsugning
av matos fran matlagning. Produkten far inte anvandas for
uppvarmning av rum.

¢ Tillverkaren franséger sig allt ansvar for skador som orsakats av
felaktig anvandning eller felaktiga instéliningar.

¢ Produktens utseende kan skilja sig fran illustrationerna utan att det
paverkar funktion, installation eller underhall.

Installation
¢ Produkten maste kopplas bort fran strémforsérjningen innan
installation eller service utfors.

e Produkten maste anslutas till ett korrekt och lagstadgat
jordningssystem. Jordanslutning &r obligatorisk.

¢ Elektriska installationer och andringar far endast utféras av en
auktoriserad elinstallator.

¢ |Installationen maste utféras i enlighet med tillverkarens instruktioner
och géllande sékerhetsfdreskrifter.

e Stromkabeln maste ha lamplig langd och far inte vara skadad eller
klamd.
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¢ Produkten maste anslutas till en elektrisk krets med en allpolig
brytare som sakerstaller fullstandig frankoppling fran
strémférsorjningen.

¢ Anvand inte grenuttag eller férlangningskablar.

e Kontrollera fére anslutning att spénning och frekvens stdmmer
Overens med uppgifterna pa typskylten.

e Observera! Se upp for vassa kanter nar du hanterar produkten.

Drift - viktiga sdkerhetsanvisningar

¢ Anvand inte produkten om glasytan &r sprucken eller skadad.

¢ Ytorna blir heta under drift. Undvik kontakt med induktionsglaset
tills produkten har svalnat.

e Barn ska hallas borta fran produkten under anvandning och far
aldrig leka med den.

¢ Anvand endast lampliga kokkarl. Placera inte metallféremal som
bestick, lock eller andra féremal pa spishallen, eftersom de kan
bli varma.

¢ Anvand inte aluminiumfolie och placera inte produkter inslagna
i aluminium direkt pa spishallen.

e Varm aldrig upp burkar eller konservburkar utan att 6ppna dem
forst — risk for explosion.

e Matlagning med olja eller fett maste ske under uppsikt. Aven
kortvarig matlagning maste hallas under kontinuerlig uppsikt.

e Forsok aldrig att slacka en olje- eller fettbrand med vatten.
Stéang av produkten och kvav lagorna med ett lock eller en brandfilt.

e Forlita dig inte pa kastrull-/pannavkanningen for automatisk
avstangning. Kokzonerna maste stéangas av manuellt efter anvandning.

e Produkten far inte anvdndas med en extern timer eller ett
fiarrstyrningssystem.

e Produkten far inte anvdndas som arbets- eller forvaringsyta.

e Forvara eller placera inte magnetiserbara foremal (t.ex. kreditkort
eller magnetkort) eller elektroniska enheter (t.ex. datorer och MP3-

spelare) i narheten av produkten, eftersom de kan paverkas av det
elektromagnetiska faltet.
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Haélsa och elektromagnetiska férhallanden

Produkten uppfyller géllande standarder fér elektromagnetism.

Personer med pacemaker eller andra elektriska implantat

(t.ex. insulinpumpar) ska radfraga sin lakare eller tillverkaren av
implantatet fére anvandning for att sakerstalla att implantatet inte
paverkas av det elektromagnetiska faltet.

Underhall

Stang av produkten med huvudstrémbrytaren fére rengoéring
och service.

Anvand inte angtvatt eller hogtryckstvatt.

Anvand inte skursvampar, slipmedel eller vassa foremal som kan
repa induktionsglaset.

Lat produkten svalna fore rengoring.

Undvik att placera tunga foremal pa spishéllen och sté inte pa
produkten.

Integrerad flakt/ventilation (om installerad)

Rummet maste vara tillrackligt ventilerat nér flakten anvands
samtidigt med gas- eller brénslebaserade produkter.

Franluften far inte ledas genom kanaler som ocksa anvands for
gasférbranning.

Flambering far inte utféras — risk for brand och skador pa filter.

Anvand endast de fastskruvar som specificeras av tillverkaren i
installationsanvisningarna.

Folj lokala bestdammelser for ventilation och utsugning.

witt
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Sékerhet for barn

e Barn under 8 ar far inte befinna sig i narheten av produkten utan
standig uppsikt.

e LAt inte barn st§, sitta eller klattra pa produkten.

e Forvara inte foremal av intresse for barn i skap ovanfér produkten.

Automatisk siakerhetsfunktion

* Om spishéllen slas pa utan ytterligare anvandning stédngs systemet
av automatiskt efter cirka 1 minut. Energiférbrukningen i
standbylage (OFF-lage) ar 0,5 W.
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OVERSIKT OVER PRODUKTEN

Sett fran ovan

o o~ Db

Max. 1400/15000 W-zon
Max. 2400/2600 W-zon
Max. 1800/2000 W-zon
Max. 1800/2000 W-zon
Glaskeramikhall

Kontrollpanel

Kontrollpanel

Sa fungerar det

2 o

Pa/av

Timer

Boost

Indikator fér virmesteg
Strom/timer - sliderreglage
Knapplas

Induktion ar en sdker, avancerad, effektiv och kostnadseffektiv teknik.
Den fungerar genom att elektromagnetiska vibrationer genererar
varme direkt i stekpannan/kastrullen, i stéllet fér indirekt genom
uppvarmning av glasytan. Glaset blir bara varmt eftersom
stekpannan/kastrullen sa smaningom bérjar att vdrma upp det.

(W)
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IHL

—
— Kokkérl i gjutjarn eller stal
|—m =} Magnetlsk.kre.’.[s
[ ——— | Glaskeramikhall
[Ess) sss] —— [ Induktionsspole
- #———————— | Induktionsstrommar

Innan du bérjar anvanda din nya induktionshall

¢ | 3s sékerhetsanvisningarna noggrant och uppméarksamt innan du
boérjar anvanda produkten och férvara dem i omedelbar narhet av
installationsplatsen eller produkten fér senare anvandning!

e Ta bort eventuell skyddsfilm som fortfarande sitter pa spishallen.

Tekniska specifikationer

Spishall EIP60-2

Kokzoner 4

Spanning 220-240 V~ 50 Hz eller 60 Hz
Effekt 7400 W

Produktmétt LxBxH (mm) 590 x 520 x 62
Inbyggnadsmatt AxB (mm) 560 x 490

Observeral Vikt och matt ar ungefarliga. Eftersom vi standligt strévar efter att forbéittra
védra produkter kan vi komma att dndra specifikationer och design utan foregdende
meddelande.
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BRUKSANVISNING

Touchkontroll

¢ Displayen svarar pa beroring, s& du behoéver inte trycka hart utan
bara vidréra ytan Iatt.

¢ Anvand fingertoppen i stéllet for fingret.

e Det hors ett pip varje gang en berdring registreras.

e Se alltid till att touchdisplayen ar ren och torr och att
touchknapparna inte tacks av nagot féremal (t.ex. av ett
koksredskap eller en trasa). Aven ett tunt vattenskikt férsvarar
anvandningen av displayen.

Vilja ratt kokkarl

& Anvand endast kokkarl med en botten som Iampar sig for
induktionsmatlagning. Leta efter induktionssymbolen pa
férpackningen eller i botten av kokkarlet.

¢ Du kan kontrollera om dina kokkarl &r I1ampliga genom att gora ett
magnettest. For en magnet mot kokkéarlets botten. Om magneten
dras mot kokkarlet sa lampar det sig for induktion.

e Om du inte har en magnet:
e Hall lite vatten i det kokkéarl du vill kontrollera.

e Om ikonen ¥ inte blinkar pa displayen och om vattnet varms upp
sa ar kokkarlet 1ampligt.

\AJ
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Kokkarl av féljande material lampar sig inte: rent rostfritt stal,
aluminium eller koppar utan magnetisk botten, glas, trd, porslin,
keramik och lergods.

Om den ferromagnetiska delen endast tacker en del av kokkarlets
botten kommer endast det ferromagnetiska omradet att varmas
upp. Resten av botten kanske inte nar en tillracklig temperatur for
matlagning.

Om det ferromagnetiska omradet inte & homogent utan innehaller
andra material som till exempel aluminium kan detta paverka
uppvarmningen och avkanningen av kokkarlet.

Om botten av kokkarlet ser ut som bilderna nedan, kanske
kokkérlet inte kan avkannas.

8- O

Anvand inte kokkéarl med ojdmna kanter eller béjd botten.

Xr X

Se till att botten pa kokkéarlet ar slat, ligger plan mot glasskivan och
har samma storlek som kokzonen. Anvand kokkarl vars diameter &r
lika stor som grafiken f6r den valda zonen. Om man anvéander ett
kokkarl som &r nagot stoérre &n zonen kommer energin att anvandas
med maximal effektivitet. Med ett mindre kokkarl kan effektiviteten
vara mindre an férvantat. Vid anvandning av kokkérl med en
diameter som &r mindre 4n 140 mm kan det ha&nda att kokkarlet inte
registreras av spishallen. Centrera alltid kokkéarlet pa kokzonen.

D 4 (D

_mm
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e Lyft alltid kokkarlen fran induktionshallen — dra dem inte 6ver
hallen eftersom de kan repa glaset.

.
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BRUKSANVISNING

Sla pa spishallen

Tryck pé PA/AV-regIaget. Nér spishéllen
har slagits pa piper larmet en gang och

alla displayer visar "-" eller "— -” for att
indikera att induktionshallen &r i
standbylége.

Placera ett lampligt kokkarl pa den

kokzon du vill anvénda.

o Se till att kokkérlets botten och
kokzonens yta ar rena och torra.

Tryck pé indikatorn for varmesteg, sa
borjar indikatorn bredvid knappen att
blinka.

Valj en varmeinstallning genom att
trycka pa sliderreglaget.

e Om du inte véljer en védrmeinstalining >
inom en minut stangs spishéllen av
automatiskt. Du maste da borja om
fran steg 1.
¢ Du kan &ndra varmeinstéllningen néar 4 Byerdovn N“\

som helst under matlagningen.

(AN

=

!

Om displayen blinkar med varmeinstallningsikonen

Det betyder féljande:

¢ du har inte placerat kokkarlet pa ratt kokzon

e kokkarlet ar inte Iampligt fér induktionsmatlagning

o Kkokkarlet ar for litet eller inte placerat i mitten av kokzonen.
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Ingen uppvarmning sker om det inte finns ett Iampligt kokkarl pa

kokzonen.

Displayen Y stangs av automatiskt efter 1 minut om det inte placeras

ett 1ampligt kokkarl pa kokzonen.

Efter avslutad tillagning

Tryck pa den kokzon som du vill
sténga av.

Stang av kokzonen genom att dra
slidern till ”I”. Kontrollera att displayen
visar ”0”.

Stang av hela spishéllen genom att
trycka pa pé/av-knappen.

Se upp fér heta ytor.

e Ett ”H” anger vilken kokzon som &ar
varm att rora vid. Det fdrsvinner nar
ytan har svalnat till en saker
temperatur. Det kan ocksé anvéndas
som en energibesparande funktion;
anvand den kokplatta som fortfarande
ar varm om du vill varma upp fler
kokkarl.

W,
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Boost-funktionen

Aktivera boost-funktionen

Tryck pé indikatorn for varmesteg.

Nar du trycker pa boost-reglaget B visar
indikatorn "P” och effekten nar MAX.

(8)
— ® P

Avaktivera boost-funktionen

Tryck pé indikatorn foér varmesteg for
den zon dar du vill avaktivera boost-
funktionen.

e

Tryck pa boost-reglaget B for att
avaktivera boost-funktionen. Zonen
atergar sedan till det instéllda
varmesteget.

(B)

¢ Funktionen kan anvandas pa alla kokzoner.

e Kokzonen atergar till sin ursprungliga installning efter fem minuter.

* Om den ursprungliga varmeinstallningen &r 0 atergar den till niva 9

efter fem minuter.
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Knapplas
¢ Du kan ldsa mandverknapparna for att forhindra oavsiktlig
anvandning (till exempel att barn av misstag slar pa kokzonerna).

e Nar mandverknapparna ar lasta ar alla utom PA/AV-knappen
avaktiverade.

Sa laser du manoverknapparna
Tryck pé& lasknappen ”Lo” visas pa displayen
S4 avaktiverar du knapplaset
Tryck pé och hall ned lasknappen tills "Lo” slocknar pa displayen.

Nar spishéllen &r i last Iage ar alla mandverknappar avaktiverade
utom PA/AV .
Du kan alltid stdnga av induktionshéllen med PA/AV-knappen @ i en

nodsituation, men du maste lasa upp spishéllen igen fére nasta
anvandning.

Timer

Du kan anvénda timern pé tva olika sétt:

a. Du kan anvanda den som &ggklocka. | detta fall stdnger timern inte
av nagon kokzon néar den installda tiden har gatt ut.

b. Du kan stélla in s& att den stanger av en eller flera kokzoner efter
den installda tidens utgang. Timern kan maximalt stéllas in pa
99 minuter.
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a. Anvanda timern som adggklocka

Om au inte Véljer en kokzon

Kontrollera att spishallen ar paslagen.
Observeral Du kan anvénda dggklockan,
men minst en zon maste vara aktiv.

Tryck pé timerknappen, *10” visas pa
timerdisplayen och ”0” blinkar.

Stéll in tiden med hjélp av slidern
(t.ex. 5).

crrroum

-——
i

Tryck pé timerknappen igen sa
blinkar ”1”.

Ny -
-1
~13

Stéll in tiden med hjélp av slidern
(t.ex. 9). Timern &r nu instélld p&
95 minuter.

595 ©

Nér tiden ar installd boérjar nedrékningen omedelbart. Aterstéende tid visas pa

displayen.

Nar den instéllda tiden har forflutit hors
ett pipljud i 30 sekunder och ”- -” visas
pa displayen.

- ®
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b. Anvédnda timern for att stanga av en eller flera kokzoner

Valj en zon

Tryck pa varmesteget fér den zon du vill
stélla in timern for.

Tryck snabbt pa timerknappen, ”10”
visas pé timerdisplayen och ”0” blinkar.

Stéll in tiden med hjélp av slidern
(t.ex. 5).

Tryck pé timerknappen igen sa
blinkar ”1”.

Staéll in tiden med hjélp av slidern (t.ex.
9). Timern &r nu instélld pa 95 minuter.

Né&r den instéllda tiden har forflutit hors
ett pipljud i 30 sekunder och ”- -” visas
pa displayen.

OBSERVERA! Den réda punkten
bredvid effektnivaindikatorn tands och
anger att zonen har valts.

Né&r timertiden har 16pt ut stédngs
motsvarande kokzon av automatiskt.

& Andra kokzoner fortsatter att vara i drift om de har slagits pa
tidigare. Bilderna ovan &r endast avsedda som referens och

slutprodukten géller.

W,
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Stall in flera zoner

Tillvdgagangssattet for att stalla in timern for flera zoner &r densamma som for

att stélla in en zon. N&r du stéller in tiden for flera kokzoner samtidigt, tands
decimalpunkterna for respektive kokzon. Minutdisplayen visar den kortaste
tidsinstallningen och punkten fér motsvarande zon blinkar. lllustrerat enligt nedan:

D =) Timern installd pa 15 min.) |
e I 2 ®
e
° IZ) Timern installd pa 45 min.)
Nar tiden har forflutit stidngs ® -
motsvarande zon av automatiskt. :-,'B ® O 'C’;.g

Darefter visas den nya kortaste instéllda
tiden och punkten fér motsvarande zon

blinkar. lllustrerat till héger: (Timern stalls in pa 3 min.)

Tryck pa varmesteget for zonen — motsvarande timer visas sedan pa
timerdisplayen.

c. Stoppa timern

Tryck pa varmesteget fér den zon dar
du vill stoppa timern.

Tryck pé timerknappen, indikatorn
blinkar.

Dra slidern till ”00”. Timern har stoppats.
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Standarddrifttider

Automatisk avstédngning ar en sékerhetsfunktion for din induktionshall.
Funktionen sténger av spishéllen automatiskt om du gldmmer att sténga
av den. Standarddrifttider for olika effektnivaer visas i tabellen nedan.

Varmesteg
Standarddrifttid (timmar) | 8

Nar kokkarlet avlidgsnas kan induktionshéllen avbryta uppvarmningen
omedelbart och hallen stangs av automatiskt efter tvd minuter.

VIKTIGT! Personer med en pacemaker bor radfraga sin lakare
innan de anvander denna enhet.

W,
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RIKTLINJER FOR TILLAGNING

Var forsiktig nar du steker eftersom olja och fett varms upp
mycket snabbt, sarskilt om du anvénder Boost. Vid extremt
hdéga temperaturer kan olja och fett sjalvantanda, vilket utgoér
en allvarlig brandrisk.

TIPS f6r matlagning

Sank temperaturen nar maten borjar koka.

Anvand lock péa kokkarlen nar du lagar mat, s& sparar du energi och
det kokar upp snabbare.

Anvand sa lite vatska och fett som mojligt for att minska
tillagningstiden.

Borja laga mat pa hog varme och sénk temperaturen néar maten ar
genomvarmd.

Sjuda mat och koka ris

Maten sjuder nar den tillagas under kokpunkten vid cirka 85 °C
och enstaka bubblor stiger till ytan av den kokande vétskan. Det ar
nyckeln till delikata soppor och méra grytor eftersom smakerna
utvecklas utan att maten 6verkokas. Saser med agg eller mjol bor
ocksd tillagas under kokpunkten.

Viss typ av tillagning, till exempel vid kokning av ris, dar vattnet
absorberas i riset, kan kréva en instéllning som &r hégre an den
lagsta installningen for att sakerstélla att maten tillagas korrekt

inom den rekommenderade tillagningstiden.

Steka kott

Sa hér lagar du saftiga och smakrika biffar:

Lat kottet vila i rumstemperatur i cirka 20 minuter fore tillagning.

e Hetta upp en stekpanna med tjock botten.
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Pensla bada sidor av biffen med olja. Héll lite olja i den heta
stekpannan och lagg sedan kéttet i stekpannan.

Vand bara biffen en gang under tillagningen. Den exakta
tillagningstiden beror pé biffens tjocklek och hur genomstekt du

vill ha den. Tiden kan variera fran ca 2-8 minuter per sida. Tryck pa
biffen for att bedéma hur genomstekt den ar — ju fastare den kénns
desto mer genomstekt ar den.

Lat biffen vila pa en varm tallrik i ndgra minuter for att sétta sig och
bli mor fére servering.

Wokning

1.

Valj en flatbottnad wok eller en stor stekpanna som ar kompatibel
med induktion.

. Se till att du har alla ingredienser och all utrustning redo. Wokning

ska ga fort. Om du ska tillaga stérre mangder, gor det i flera mindre
omgangar.

. Hetta upp woken kort och tillsétt tva matskedar olja.

4. Stek eventuellt kott forst, stall &t sidan och hall varmt.

. Woka grénsakerna. Nar de &r varma men fortfarande krispiga sénker

du varmen och lagger tillbaka kottet i woken och tillsatter sas.

6. Ror forsiktigt i ingredienserna sa att de blir genomvarma.

7.

Servera genast.

Registrering av sma féremal

Om kokkarl av olamplig storlek, icke-magnetiska kokkarl (till exempel
aluminium) eller sma féremal (till exempel knivar, gafflar eller nycklar)
placeras pa induktionshallen gar den automatiskt in i standbylage efter
1 minut. Flakten fortsétter att kyla induktionshéllen i ytterligare 1 minut.

W,
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VARMESTEG

Instéliningarna nedan &r endast vagledande. Den exakta instéllningen
beror pé flera faktorer, inklusive dina kokkarl och mangden mat du
tillagar. Experimentera med induktionshallen for att hitta de
instéllningar som passar dig bast.

Varmesteg | Lamplig instéllning

e  Forsiktig uppvéarmning av mindre mangder mat

120 e Smalta choklad, smor och livsmedel som latt brénner vid
e  Forsiktig sjudning
e Langsam uppvarmning
e  Snabb uppvarmning

3-4 e  Snabb sjudning
o Kokaris

5-6 ¢  Gradda pannkakor

7.8 e Sautera
o Koka pasta
e Omrorning (stekning)

9 e Bryna

e Koka upp soppa
e Koka upp vatten
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RENGORING OCH UNDERHALL

For att halla apparaten i gott skick under lang tid ar det viktigt att
rengdra och underhalla den noggrant.

Rengoéring av spishallen

Vad?

Hur?

Viktigt!

Vardaglig smuts
pa glasytan
(fingeravtryck,
maérken, flackar
efter mat eller icke-
sockerhaltiga spill
péa glaset).

1.

Stang av spishallen.
Applicera ett
hallrengéringsmedel
medan glaset
fortfarande &r varmt
(men inte hett!).

Rengor och torka torrt
med en ren trasa eller en
bit hushéllspapper.

Sl& pa spishéllen igen.

Nér spishallen ar
avstdngd kommer det inte
att visas nagon indikering
om "het yta”, men
kokzonen kan fortfarande
vara varm! Var extremt
forsiktig.

Grova skursvampar, vissa
skursvampar av nylon
och starka/slipande
rengdringsmedel kan
repa glaset. Las alltid pa
etiketten for att
kontrollera om ditt
rengdringsmedel eller din
skursvamp lampar sig for
anvandning med denna
produkt.

L&mna aldrig rester av
rengéringsmedel pa
héllen eftersom glaset
kan bli missfargat.

W,
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Vad?

Hur?

Viktigt!

Mat som kokt over,
smaélta ingredienser
och heta spill frén
socker pé glaset.

Ta bort dessa omedelbart

med en stekspade, spatel

eller héllskrapa lamplig for
glaskeramikhallar, men var
férsiktig med heta ytor:

1. Bryt strommen till hallen
vid vagguttaget.

2. Hall bladet eller
redskapet i en vinkel
péa 30° och skrapa bort
spillet till en sval del av
héllen.

3. Torka bort flacken eller
spillet med en disktrasa
eller en bit
hushallspapper.

4. Folj steg 2-4 ovan
fér att rengéra
glaskeramikhallen.

Ta bort flackar efter smélta
ingredienser och séta
livsmedel eller spill s& snart
som mojligt. Om de far svalna
péa glaset kan de vara svara
att avlagsna och kan till och
med permanent skada
glasytan.

Fara: Nér sdkerhetsskyddet
dras tillbaka ar knivbladet
rakbladsvasst! Anvand darfér
hallskrapan med extrem
forsiktighet och forvara den
alltid sékert och utom
rackhall fér barn.

Spill pa
touchknapparna

1. Sténg av spishéllen.

2. Torka upp spillet.

3. Torka av touchomradet
med en ren fuktig svamp
eller trasa.

4. Torka omradet helt torrt
med en bit
hushéllspapper.

5. Sla pa spishallen igen.

Hallen kan avge en pipsignal
och sténga av sig sjélv och
touchknapparna kanske inte
fungerar nar det finns vatska
pa dem. Var noga med att
torka omradet med
touchknapparna helt torrt
innan du slar pa hallen igen.
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FELSOKNING

Anvandningen av produkten kan leda till fel och funktionsfel.

Foljande 6versikt innehaller mojliga orsaker och forslag pa atgarder av
ett feimeddelande eller ett fel. Det rekommenderas att lasa éversikten
nedan noggrant fér att spara tid och pengar som det kan kosta att

ringa servicecentret.

Problem

MGéjlig orsak

Mbjlig atgérd

Spishéllen kan inte sléas pa.

Ingen eltillférsel.

Séakerstall att
keramikhallen ar
ansluten till
strémférsérjningen
och att den &r paslagen.
Kontrollera om det har
uppstatt ett
strdmavbrott i ditt hem
eller omrade. Om du
har kontrollerat allt och
problemet kvarstar ska
du kontakta en
auktoriserad tekniker.

reagerar inte.

Touchdisplayen/knappsatsen

Knappsatsen &r last.

Las upp touch-
knappsatsen.

Se avsnittet
"Bruksanvisning”.

ar svar att anvanda.

Touchdisplayen/knappsatsen

Det kan finnas en "film”
av vatten over
knappsatsen, eller sa
anvander du en for stor
del av fingret nér du ror
vid touchikonerna.

Se till att knappsatsen
ar torr och anvand
fingertoppen néar

du trycker pa
touchikonerna.

Glaset ar repat.

Kokkéarl med ojamna
kanter eller béjd botten.

Olampliga slipande
skursvampar eller
rengdringsprodukter
har anvénts.

Anvand kokkarl med
plan och slét botten.
Las mer i denna
bruksanvisning.

Vissa kokkarl avger

ljud.

knastrande eller klickande

Detta kan bero pa sjalva
konstruktionen av
kokkarlet (lager av olika
metaller som vibrerar
olika).

Detta &r helt normalt for
kokkérl och indikerar
inte nagot fel.
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Problem

Mojlig orsak

Méijlig atgérd

Induktionshallen avger ett

surrande ljud nér den stélls in

pa hég varme.

Detta beror pa
induktionstekniken.

Detta ar helt normailt,
men ljudet bér minska
eller helt férsvinna

nér du sanker
varmeinstallningen.

Flaktljud kommer fran
induktionshallen.

En inbyggd kylflakt i
apparaten har slagits pa
for att forhindra att
elektroniken 6verhettas.
Den kan fortsétta att ga
dven efter att du har
stangt av
induktionshallen.

Detta ar normalt och
kraver ingen atgéard.
Stéang inte av
strémférsoérjningen till
induktionshallen vid
vaggen nér flakten &r

igang.

Kokkarl blir inte varma och

detta visas pé displayen.

Induktionshéllen kan
inte registrera kokkarlet
eftersom det inte ar
lampligt for induktion.

Induktionshéllen kan
inte registrera kokkéarlet
eftersom det ar for litet
for kokzonen eller inte ar
korrekt centrerat pa
den.

Anvand kokkarl som ar
lAmpliga for induktion.

Centrera kokkarlet och
se till att dess botten
passar storleken pa
kokzonen.

Induktionshallen eller

kokzonen stangs ovantat av,

ett ljud hors och en felkod
visas péa timerdisplayen

(vanligtvis omvéaxlande med

en eller tva siffror).

Tekniskt fel.

Anteckna
felmeddelandena och
siffrorna, stang av
strommen till
induktionshallen vid
vaggen och kontakta en
auktoriserad tekniker.
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FELINDIKERING OCH INSPEKTION

Produkten ar utrustad med en sjalvtestfunktion. Med detta test kan
teknikern kontrollera funktionen hos flera komponenter utan att ta isar
hallen eller lyfta ut den ur kdksbanken.

Felkod Problem Mojlig atgérd
Ingen automatisk aterstillning
Fel pa temperaturgivare for
E1 glaskeramikhallen. Oppen
krets.
Fel pa temperaturgivare fér | Kontrollera anslutningen eller byt ut
E2 glaskeramikhéllen. givaren for glaskeramikhallen.
Kortslutning.
Fel pa temperaturgivare for
Eb PN
glaskeramikhallen.
Temperaturgivaren i Vénta tills temperaturen i spishéllen ar
E3 spishallen registrerar hdg normal igen. Tryck pa PA/AV-knappen for
temperatur. att starta om enheten.
E4 Fel pa temperaturgivare for
IGBT. Oppen krets. e
" - - Kontakta service for atgéard.
E5 Fel pa temperaturgivare for
IGBT. Kortslutning.
Vénta tills temperaturen i spishéllen ar
Temperaturgivare for IGBT | normal igen. Tryck pa PA/AV-knappen for
E6 i
ar hég att starta om enheten. Kontrollera om
ventilationen fungerar som den ska.
E7 Matningsspéanningen ligger
under mérkspanningen. Kontrollera om strémférsériningen ar
Matningsspanningen normal. Sla pa strdmmen efter att
ES dverskrider strémférsoérjningen har blivit normal.
markspéanningen.
K ikationsfel o)
U1 ommunikationste Kontakta service for atgard.
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Specifika fel och mojliga atgarder

Fel

Mojlig orsak

Atgard A

Atgird B

Ingen eltillférsel.

Kontrollera att
stickkontakten ar
korrekt ansluten
till eluttaget och
att eluttaget

reagerar inte eller
LED-displayen
fungerar inte
normalt.

Displaykortet ar
skadat.

fungerar.
) . Fel i anslutningen
LED lyser inte ndr | meljan tillbehérets Kontrollera
enheten &r kretskort och anslutningen.
ansluten. displaykortet.
Fel i anslutningen
mellan tillbehdrets Kontakta service
kretskort och for atgéard.
displaykortet.
Displaykortet ar Kontakta service
skadat. for atgéard.
Vissa av
knapparna

Kontakta service
for atgard.

Indikatorn for
tillagningsléage
lyser, men
uppvarmningen
startar inte.

Hog temperatur pa
hallen.

Den omgivande
temperaturen
kan vara fér hdg.
Luftintaget eller
luftventilen kan
vara blockerad.

Det &r nagot fel pa
flakten.

Kontrollera om
flakten fungerar
som den ska.
Om den inte gor
det ska du lata
byta ut den.

Kretskortet ar skadat.

Kontakta service
for atgard.

Uppvarmningen
avbryts plétsligt
under drift

Fel typ av kokkérl.

Kokkarlets diameter
ar for liten.

Anvand ett
kokkéarl som ar
lampligt for
induktion.

Kretsen for
igenkénning av
kokkarl ar

67




Fel Mbjlig orsak Atgard A Atgard B
och "u” blinkar pa Enheten ar skadad. Byt ut
displayen. dverhettad. Vanta | Kretskortet.

Spishallen &r

tills temperaturen
ar normal igen.

Overhettad. Tryck pa PA/AV-
knappen fér att
starta om
enheten.

Varmezoner pa Fel i anslutningen Kontrollera

samma sida (t.ex.
den forsta och
andra zonen)

visar "u”.

mellan kretskortet och
displaykortet.

anslutningen.

Displaykortets
kommunikationsdel ar
skadad.

Kontakta service
for atgard.

Huvudkortet ar

Kontakta service

skadat. for atgard.
Flaktmotorn later Flaktmotorn ar Kontakta service
onormalt. skadad. for atgard.

Observeral Ovanstaende ar en bedémning och kontroll av vanliga fel.
For att unavika fara och skador pa apparaten far du inte montera isér enheten péd

egen hand.
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INSTALLATION

Val av installationsutrustning

Gor en utskarning i bankskivan enligt matten som anges pa ritningen.

For installations- och anvandningsdndamal maste det finnas ett fritt
utrymme pa 5 cm runt om utskarningen.

Bankskivans tjocklek ska vara minst 30 mm. Valj ett varmebestandigt
och isolerat material (trd och liknande fibrdsa eller hygroskopiska
material far bara anvandas om de ar impregnerade) for att undvika
elektriska stétar och storre deformation som orsakas av
varmestralning fran hallen.

Se nedan:

Observera! Sakerhetsavstandet mellan hallens sidor och
skapets invandiga sidor maste vara minst 3 mm.

-+ F
Min.3mm

L(mm) (W(mm) | H(mm) | D(mm) | A(mm) B(mm) | X(mm) | F(mm)
590 520 62 58 560+4+1 | 490+4+1 | 50 min. | 3 min.

Se under alla omstandigheter till att det finns tillracklig ventilation runt
spishéllen och att luftintag och -utlopp inte ar blockerade. Se till att
glaskeramikhallen ar optimalt installerad fér anvandning.
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Se nedan:

Observera! Sakerhetsavstandet mellan hallens ovansida och ett
Overskap ovanfor hallen bor vara minst 760 mm.

A (mm) | B(mm) | C (mm) E
760 50 min. | 20 min. | Luftinlopp | Luftutlopp 5 mm

Varning! Sa sakerstaller du tillrdcklig ventilation

Se till att det finns tillracklig ventilation runt induktionshallen och

att luftintag och -utlopp inte ar blockerade. For att undvika oavsiktlig
kontakt med den 6verhettade ytan pa hallen eller risk for elektriska
stdtar vid anvandning ar det nédvandigt att placera en trdinsats, som
fastgors med skruvar, med ett avstand pa minst 50 mm fran hallens
undersida.

Folj kraven nedan.

1 i

IMin. S0mm
| Max. 5mm Max. 5mm |
W, 70
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Det finns ventilationshal runt spishallens kant. Du MASTE sakerstalla
att dessa hal inte blockeras av skapet nar du placerar héllen.

Observera att limmet som féster plast- eller tramaterialet till
produkten maste vara bestandigt mot temperaturer pa minst
150 °C for att undvika att det lossnar fran bekladnaden.

Den bakre vaggen samt intilliggande och omgivande ytor maste
darfor vara bestandigt mot en temperatur pa 90 °C.

Kontrollera féljande fore installation av héllen:

Arbetsytan ar kvadratisk och plan, och inga bérande element stér
utrymmeskraven.

Arbetsytan ar tillverkad av ett vdrmebestandigt och isolerande
material.

Om hallen installeras ovanfér en ugn maste ugnen ha en inbyggd
kylflakt.

Installationen uppfyller alla krav pa fritt utrymme och géllande
standarder och foreskrifter.

En lamplig isoleringsbrytare som ger fullstandig frankoppling fran
strémférsoérjningen ar inbyggd i den permanenta anslutningen,
monterad och placerad i enlighet med lokala regler och foreskrifter
fér anslutning.

Isoleringsbrytaren maste vara av godkand typ och ge en luftspalt
pa 3 mm kontaktavstand i alla poler (eller i alla aktiva [fas]ledare om
de lokala ledningsforeskrifterna tillater denna variation av kraven).

Isoleringsbrytaren &r lattatkomlig for kunden nér hallen ar
installerad.
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e Konsultera lokala byggnadsmyndigheter och féreskrifter om du har

funderingar géllande installationen.

e Anvand varmebestédndiga ytor som ar latta att rengdra (exempelvis

kakel) pa vaggytorna runt hallen.

Kontrollera féljande efter installation av hallen:
e Stromkabeln ar installerad pa ett sddant satt att den inte kan
kldammas i skapdorrar eller utdragslador.

¢ Det finns tillrackligt flode av frisk luft utifran in i skapet till
spishéllens undersida.

* Om spishéllen installeras 6ver en lada eller ett skaputrymme
maste det installeras en termisk skyddsbarriar under spishallens
undersida.

¢ |soleringsbrytaren &r lattatkomlig for kunden.
Fore placering av beslag

¢ Enheten maste placeras p4 ett stabilt och plant underlag
(anvand férpackningen).

o Var forsiktig sa att du inte applicerar vikt/tryck pa glaset.

Justera beslagets position

e Fastgor spishéllen mot arbetsytan genom att skruva fast beslagen

pa undersidan av spishallen (se bild) efter installationen. Justera
beslagets position s& att det passar bankskivans tjocklek.
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2N

Beslagen far under inga omstandigheter vidréra bankskivans inre ytor
efter installationen (se bild).

Var forsiktig!

¢ Induktionshallen maste installeras av behorig personal eller
tekniker. Utfor aldrig atgarden sjélv.

e Hallen far inte installeras direkt éver en diskmaskin, kylskap, frys,
tvattmaskin eller torktumlare, eftersom fukten kan skada héllens
elektronik.

¢ Induktionshallen méaste installeras pa ett sddant satt att battre
varmestralning kan sékerstallas for att 6ka dess tillforlitlighet.
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e Vaggen och den inducerade varmezonen ovanfér bankskivan
maste vara bestandig mot varme.

e For att undvika skador maste den sjélvhiaftande tejpen vara
varmebesténdig.

o Angtvitt far inte anvéandas.

Ansluta hallen till elnatet

L&s bruksanvisningen och de har sakerhetsanvisningarna
noggrant innan produkten tas i bruk och fére installation
av héllen. Den innehaller viktig information om sékerhet,
montering, anvandning och underhall som skyddar bade
personer och produkten.

Denna hall far endast anslutas till elnatet av en lampligen auktoriserad
person.

Produkten &r endast avsedd att anvandas i ett vanligt hushall.

Tillverkaren/importéren ansvarar inte fér skador som orsakas av
felaktig anvandning eller felaktig hantering.

¢ Kontrollera fére anslutning av produkten att
anslutningsforhallandena stdmmer 6verens med den
anslutningsinformation (spanning och frekvens) som anges pa
typskylten. Det &r mycket viktigt att denna information stammer
Overens sa att produkten inte skadas. Kontakta en fackperson
vid fragor.

e Kabelldngderna for stromforsérjningen ska kunna motsta den
belastning som anges pa typskylten.

e FoOr att ansluta hallen till elnatet far du inte anvanda adaptrar eller
férlangningskablar, eftersom de kan orsaka dverhettning och brand.
En forlangningskabel ger inte den nddvéandiga sékerheten.

o Stromforsorjningskabeln far inte vidrora nagra heta delar och
maste placeras sa att dess temperatur inte 6verstiger 75 °C vid
nagot tillfalle.

\AJ
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Kontrollera med en auktoriserad elinstallatér om elledningarna
i huset ar lampliga utan modifieringar. Eventuella andringar far
endast utféras av en auktoriserad elinstallator.

N2 N2 L @

| I I
|
000 | | o)
£ I Fl s o 8 N I | S A
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400V e
oo 220240V~

e Om kabeln &r skadad eller behover bytas ut, maste detta arbete
utféras av en fackperson med rétt forutsattningar och verktyg for
att undvika olyckor.

e Om apparaten ansluts direkt till elnatet maste en allpolig brytare
installeras med ett minsta gap pa 3 mm mellan kontakterna.

Installatdoren méaste sakerstalla att elinstallationen ar korrekt utférd
och att den uppfyller sdkerhetsféreskrifterna.

Kabeln far inte bojas eller klAmmas.

Kabeln maste kontrolleras regelbundet och far endast bytas ut av
behdriga tekniker.

Blue

Gre
Brown

Black

Yellow /| Green
Blue
Grey
Brown
Black
Yellow / Greenl
Blue
Gray
Brown
Black

Haéllens undersida och strémkabel ar inte tillgangliga efter
installationen.
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Symbolen som finns p& produkten eller férpackningen

anger att produkten inte far bortskaffas tillsammans med
vanligt hushallsavfall. Den ska i stéllet Idamnas in till en
atervinningscentral som &r godkand for hantering av elektrisk
och elektronisk utrustning. Genom att bortskaffa produkten
pa ratt satt hjélper du till att férebygga hindra negativa effekter
pa miljén och manniskors halsa. Fér mer information om
bortskaffande och &tervinning av produkten kan du kontakta
_ din kommun, atervinningscentral eller den butik dar du képte
produkten.

Forpackningsinformation

Det férpackningsmaterial och emballage "
som kommer med produkten ar tillverkat av ’ ‘
atervinningsbart material i enlighet med . ’
nationella miljdbestdmmelser. Kassera inte

férpackningsmaterialet tillsammans med
hushallsavfallet eller annat avfall.

Lamna férpackningsmaterialet till en atervinningsstation som utsetts
av de lokala myndigheterna.

Dataskydd

For att tillhandahalla de avtalade tjansterna till kunden samtycker vi
till att folja alla bestdmmelser i tillamplig dataskyddslagstiftning utan
begrénsning, i enlighet med de avtalade lander inom vilka tj&nsterna
till kunden kommer att tillhandahallas samt, i tillampliga fall, EU:s
allmanna dataskyddsférordning (GDPR).

| allmanhet &r var databehandling for att uppfylla vara skyldigheter
enligt avtalet med dig och av produktsakerhetsskal, for att skydda
dina rattigheter i samband med garanti- och
produktregistreringsfragor.

| vissa fall, men endast om adekvat dataskydd garanteras, kan
personuppgifter dverforas till mottagare utanfér Europeiska
ekonomiska samarbetsomradet.
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Varumarken, upphovsratt och juridiskt uttalande

Logotyper, ordmérken, handelsnamn, design och alla varianter harav
ar vardefulla tillgangar for Witt och/eller dess anknutna foretag ("Witt”),
dar Witt ager varumarken, upphovsratt och andra immateriella
rattigheter, och all goodwill som hérrér fran anvéndningen av alla delar
av nagon del av ett Witt-varumérke. Anvandning av Witt-varumarket
for kommersiella &ndamal utan féregaende skriftligt tillstand fran Witt
kan utgdra varumarkesintrang eller otilloorlig konkurrens i strid med
géallande lagstiftning.

Denna bruksanvisning har skapats av Witt och Witt forbehaller sig all
upphovsrétt till den. Ingen enhet eller person far anvanda, duplicera,
andra, distribuera denna bruksanvisning, vare sig helt eller delvis, €]
heller paketera eller sélja tillsammans med andra produkter utan
foregaende skriftligt tillstand fran Witt.

Alla beskrivha funktioner och anvisningar var uppdaterade vid
tidpunkten foér uppréattandet av denna bruksanvisning. Emellertid
kan den faktiska produkten skilja sig fran det beskrivna pa grund av
forbattrade funktioner och design.
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REKLAMATION

Din nya produkt omfattas av tva ars reklamationsrétt pa tillverknings-
och materialfel gallande fran det dokumenterade inkdpsdatumet.
Garantin omfattar material, arbetslon och transport. Vid kontakt
angaende service ska produktens namn och serienummer uppges.
Denna information finns pa typskylten. Anteckna eventuellt denna
information har i bruksanvisningen sa att du har den néra till hands.
Det gor det lattare for servicemontdren att hitta lampliga reservdelar.

Garantin omfattar inte:

¢ fel och skador som inte &r tillverknings- och materialfel

¢ vid brist pa underhall - inkluderar aven bristande rengéring av
produkten

¢ vid brand- och/eller vatten- och fuktskador pa produkten
¢ vid reparationer som utforts av icke-fackpersoner

¢ transportskador, om produkten har transporterats utan korrekt
emballage

* om det har anvants reservdelar som inte ar originaldelar
e om anvisningarna i bruksanvisningen inte har foljts
e om installationen inte har utférts enligt anvisningarna

e om icke auktoriserad fackperson har installerat eller reparerat
produkten

e defekta glédlampor.

Transportskador

En transportskada som konstateras vid aterforséljarens leverans

hos kunden &r uteslutande en sak mellan kunden och aterforsaljaren.

| de fall da kunden sjélv har statt for transporten av produkten

atar sig leverantoren inga skyldigheter i samband med eventuell
transportskada. Eventuella transportskador maste anmalas omgéende
och senast 24 timmar efter att varan levererats. | annat fall kommer
kundens krav att avvisas.
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Ogrundade servicebesok

Om man tillkallar en servicemontdr och det visar sig att man sjalv
kunde ha rattat till felet, genom att t.ex. folja anvisningarna i
bruksanvisningen eller genom att byta ut en trasig séakring i
sakringsskapet, faller det pa kunden att sjélv betala for
servicebesoOket.

Kommersiella inkop

Kommersiella inkdp &r sadana inkdp av apparater som inte ska
anvandas i privata hushall utan anvandas for kommersiella eller
affarsliknande andamal (restaurang, kafé, matsal osv.) eller anvandas
fér uthyrning eller annan anvandning som omfattar flera anvandare.

| samband med kommersiella inkdp lamnas ingen garanti eftersom
denna produkt uteslutande ar avsedd for vanliga hushall.

SERVICE

For service och reservdelar i Danmark ring +45 70 25 23 03. Dérefter
hanvisas du till ndrmaste servicepartner.

Tillverkaren/aterforséljaren kan inte hallas ansvarig for produkt-
och/eller personskador om sdkerhetsanvisningarna inte foljs.
Garantin upphor att gélla om anvisningarna inte oljs.

Med reservation for tryckfel.
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GRATULERER med ditt nye produkt fra Witt

Takk for at du valgte Witt. For du tar i bruk det nye produktet ditt,
ber vi deg lese denne bruksanvisningen grundig for a sikre at du
vet hvordan du betjener funksjonene til det nye produktet pa en
sikker mate.
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SIKKERHETSINSTRUKSJONER

Folgende sikkerhetsinstruksjoner ma leses og felges for & unnga risiko
for personskader, brann eller materielle skader som falge av feil eller
uforsvarlig bruk av produktet.

Kontroller produktet og emballasjen ved mottak. Hvis du

oppdager skader, ma du ikke bruke produktet — kontakt forhandleren.
Modifikasjoner eller inngrep i produktet er ikke tillatt og kan medfere
fare og gjore garantien ugyldig.

Les denne bruksanvisningen ngye for du installerer og bruker
produktet, og oppbevar den i naerheten av produktet for fremtidig
bruk.

Generelle sikkerhetsadvarsler

¢ Produktet er beregnet til husholdningsbruk, matlaging og utsuging
av damp fra matlaging. Produktet ma ikke brukes til oppvarming
av rom.

¢ Produsenten fraskriver seg ethvert ansvar for skader som skyldes
feil bruk eller feil innstillinger.

¢ Produktets utseende kan avvike fra illustrasjonene uten at det
pavirker funksjon, installasjon eller vedlikehold.

Installasjon
¢ Produktet ma kobles fra stramforsyningen for installasjon eller
service utfgres.

¢ Produktet ma kobles til et korrekt og lovpalagt jordingssystem.
Jording er obligatorisk.

¢ Elektriske installasjoner og endringer ma kun utferes av en
autorisert elektriker.

¢ |Installasjonen mé utferes i samsvar med produsentens anvisninger
og gjeldende sikkerhetsforskrifter.

e Stremkabelen ma veere av passende lengde og ma ikke veere
skadet eller klemt.
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¢ Produktet ma kobles til en elektrisk krets med en omnipolar
bryter som sikrer fullstendig frakobling fra stramforsyningen.

¢ |kke bruk stikkontakter eller skjgteledninger.

¢ For du kobler til, ma du kontrollere at spenningen og frekvensen
stemmer overens med opplysningene pa typeskiltet.

e Merk: Veer forsiktig med skarpe kanter nar du handterer produktet.

Drift — viktige sikkerhetsinstruksjoner

¢ |kke bruk produktet hvis glassoverflaten er sprukket eller skadet.

¢ OQverflatene blir varme under drift. Unnga kontakt med
induksjonsglasset til produktet er avkjolt.

¢ Barn skal holdes borte fra produktet under bruk, og de ma aldri
leke med det.

¢ Bruk kun egnet kokekar. Ikke plasser metallgjenstander som
bestikk, lokk eller andre gjenstander péa platetoppen, da de kan
bli varme.

¢ |kke bruk aluminiumsfolie eller plasser produkter innpakket i
aluminium direkte pa platetoppen.

e Varm aldri opp bokser eller beholdere uten & dpne dem forst —
eksplosjonsfare.

¢ Matlaging med olje eller fett mé& skje under tilsyn. Selv kortvarig
matlaging ber overvakes kontinuerlig.

e Forsgk aldri & slukke en brann i olje eller fett med vann. Slukk
produktet, og kvel flammene med et lokk eller et brannteppe.

¢ |kke stol pa at gryte-/pannedeteksjonen kobler fra varmen
automatisk. Kokesonene ma slas av manuelt etter bruk.

¢ |kke bruk produktet sammen med et eksternt tidsur eller
fiernkontrollsystem.

¢ |kke bruk produktet som arbeidsflate eller til oppbevaring.

¢ |kke oppbevar eller plasser magnetiserbare gjenstander
(f.eks. kredittkort eller magnetkort) eller elektroniske enheter
(f.eks. datamaskiner og MP3-spillere) i neerheten av produktet,
da de kan bli pavirket av det elektromagnetiske feltet.
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Helse og elektromagnetiske forhold

Produktet er i samsvar med gjeldende standarder for
elektromagnetisme.

Personer med pacemaker eller andre elektriske implantater
(f.eks. insulinpumper) ber radfere seg med legen sin eller
produsenten av implantatet for bruk for & sikre at implantatet
ikke pavirkes av det elektromagnetiske feltet.

Vedlikehold

Sla av produktet ved hovedstrembryteren for rengjering og service.
Ikke bruk damp- eller haytrykksspyler.

Ikke bruk skuresvamper, skuremidler eller skarpe gjenstander som
kan skrape opp induksjonsglasset.

La produktet kjole seg ned fer rengjoring.

Unnga & plassere tunge gjenstander pa platetoppen, og ikke sté pa
produktet.

Integrert kjokkenvifte/ventilasjon (hvis installert)

Rommet ma veere tilstrekkelig ventilert nar kjskkenviften brukes
sammen med gass- eller brenselbaserte produkter.

Avtrekksluften ma ikke ledes gjennom kanaler som ogsa brukes
til gassforbrenning.

Ikke flamber - fare for brann og skade pa filtre.

Bruk kun festeskruer som er spesifisert av produsenten
i monteringsanvisningen.

Falg lokale forskrifter for ventilasjon og avtrekk.
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Barns sikkerhet

e Barn under 8 ar ber ikke veere i nzerheten av produktet uten
konstant tilsyn.

¢ |kke la barn st4, sitte eller klatre pa produktet.

¢ |kke oppbevar gjenstander som er av interesse for barn i skap
over produktet.

Automatisk sikkerhetsfunksjon

¢ Huvis platetoppen slas pa uten videre betjening, slar systemet seg
automatisk av etter ca. 1 minutt. Stramforbruket i standby-modus
(AV-modus) er 0,5 W.
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__NOJ|
OVERSIKT OVER PRODUKTET

Sett ovenfra

Maks. 1400/15000W-sone
Maks 2400/2600W-sone
Maks 1800/2000 W-sone
Maks 1800/2000 W-sone
Keramisk glassplate

oo~ 0D

Betjeningspanel

Betjeningspanel

. P&/av
. Timer
Boost

Indikator for varmetrinn

I N

Strem / Timer -
skyvekontroll

6. Tastelas

Slik fungerer det

Induksjon er en sikker, avansert, effektiv og skonomisk teknologi.
Den fungerer ved at elektromagnetiske vibrasjoner genererer varme
direkte i pannen/gryten, i stedet for indirekte gjennom oppvarming av
glassoverflaten. Glasset blir bare varmt fordi pannen/gryten begynner
a varme det opp pa et tidspunkt.
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Kokekar i stapejern eller stal.

Magnetisk kretslop
Keramisk glassplate
Induksjonsspole

Induksjonsstremmer

For du tar i bruk din nye induksjonsplatetopp

¢ Les sikkerhetsinstruksjonene grundig og ngye far du bruker
produktet, og oppbevar dem i umiddelbar nzerhet av
installasjonsstedet eller produktet for senere bruk!

¢ Fjern beskyttelsesfilmen som eventuelt sitter igjen pa platetoppen.

Tekniske spesifikasjoner

Platetopp EIP60-2

Kokesoner 4

Spenning 220-240V~ 50Hz eller 60Hz
Effekt 7400 W
Produktdimensjoner LxBxH (mm) 590 x 520 x 62
Innbyggingsmal AxB (mm) 560 x 490

Merk: Vekt og dimensjoner er omtrentlige. Siden vi hele tiden streber etter 4 forbedre
produktene vére, kan vi endre spesifikasjoner og design uten forvarsel.
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BETJENINGSVEILEDNING

Touch-betjening

¢ Displayet reagerer pa bergring, slik at du ikke trenger a trykke,
men bare bergre overflaten lett.

¢ Bruk fingertuppen i stedet for fingeren.

¢ Du vil hgre et pip hver gang en bergring registreres.

e Sorg alltid for at bergringsskjermen er ren og terr og at det ikke er
noen gjenstander (f.eks. et kjgkkenredskap eller klut) som dekker
display-knappene. Selv en tynn vannfilm kan gjere det vanskelig
a betjene skjermen.

Valg av passende kokekar

& Bruk kun kokekar hvor bunnen egner seg til matlaging pa
induksjonstopp. Se etter induksjonssymbolet pa emballasjen
eller i bunnen av gryten.

¢ Du kan kontrollere om kokekaret er egnet ved & utfore
en magnettest. Hold en magnet mot undersiden av gryten.
Hvis magneten tiltrekkes, egner gryten seg til induksjon.

¢ Hyvis du ikke har en magnet:
e Ha vann i gryten du vil kontrollere.

 Huvis ikonet ¥’ ikke blinker i displayet og vannet varmes opp,
er gryten egnet.
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o Kokekar laget av falgende materialer er ikke egnet: rent rustfritt stal,
aluminium eller kobber uten magnetisk bunn, glass, tre, porselen,
keramikk og leirgods.

¢ Huvis den ferromagnetiske delen bare dekker deler av bunnen pa
kjelen, vil kun det ferromagnetiske omradet varmes opp. Resten av
bunnen oppnar muligens ikke tilstrekkelig temperatur til matlaging.

¢ Huvis det ferromagnetiske omradet ikke er homogent, men
inneholder andre materialer som f.eks. aluminium, kan dette pavirke
oppvarmingen og registreringen av kokekaret.

¢ Hovis kjelebunnen likner bildene nedenfor, kan kokekaret muligens

ikke registreres.

¢ |kke bruk kokekar med taggete kanter eller buet bunn.

Xr X T

e Sorg for at bunnen av kjelen er glatt, plassert flatt mot
glassplaten og har samme storrelse som kokesonen. Bruk gryter
med diameter som er den samme som grafikken for den valgte
sonen. Ved a bruke en gryte som er litt bredere vil energien utnyttes
med maksimal effektivitet. Hvis du bruker en mindre gryte, kan
effektiviteten bli mindre enn forventet. Gryter med en diameter pa
mindre enn 140 mm vil muligens ikke registreres av platetoppen.
Sentrer alltid gryten pa kokesonen.
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o Loft alltid grytene av induksjonsplaten — ikke skyv dem, da de kan
ripe opp glasset.

N\
<=
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BETJENINGSVEILEDNING

Platetoppen slas pa

Trykk pad ON/OFF-kontrollen. Etter at du
har slatt pa, piper alarmen én gang, og
alle display viser «—» eller «— —» og
indikerer dermed at induksjonstoppen
har gatt i standby.

Plasser en egnet gryte pa den

kokesonen du @nsker a bruke.

e Sgrg for at bunnen pa gryten og
overflaten p& kokesonen er rene
og torre.

Trykk pé indikatoren for varmetrinn,
og indikatoren ved siden av tasten
vil blinke.

Velg en varmeinnstilling ved a trykke pa
skyvekontrollen.

¢ Hvis du ikke velger en varmeinnstilling —>
innen et minutt, slas platetoppen av
automatisk. Da starter du forfra fra
frinn 1.
¢ Du kan endre varmeinnstillingen nar g BRver dovn x“\

som helst under tilberedningen.

A
I\

[

!

Hvis displayet blinker med varmeinnstillingsikonet

Det betyr folgende:

* du har ikke plassert en gryte pa riktig kokesone, eller

e gryten du bruker er ikke egnet for induksjonstilberedning, eller
e gryten er for liten eller ikke riktig sentrert pa kokesonen.
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Ingen oppvarming skjer med mindre det er plassert en egnet gryte
pa kokeomradet.

Displayet Y slas automatisk av etter 1 minutt hvis det ikke plasseres
en egnet gryte.

Etter at tilberedningen er ferdig

Trykk pa den kokesonen du ensker
asla av.

Sl& av kokesonen ved & trekke
glidebryteren til «I». Sgrg for at displayet
viser «0».

Sla av hele platetoppen ved & trykke pa
av/pé-tasten.

Veer oppmerksom pa varme overflater.
e En «H» vil indikere hvilken kokesone
som er varm & ta pa. Den forsvinner

nar overflaten er avkjalt ned til en »
sikker temperatur. Den kan ogsa H
brukes som en energibesparende

funksjon: Bruk den platen som
fremdeles er varm hvis du gnsker
& varme opp flere kjeler.
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Boost-funksjonen

Aktiver boost-funksjonen

Trykk pé indikatoren for varmetrinn.

Nar du trykker pa boost-kontrollen B, E
vises indikatoren «P» og effekten nar

MAX. :> P

Deaktiver boost-funksjonen

P .
Trykk pé indikatoren for varmetrinnet til
sonen du gnsker a deaktivere boost-

funksjonen for.

Trykk pa Boost-kontrollen B for & @
deaktivere boost-funksjonen. Sonen gér
deretter tilbake til det innstilte
varmetrinnet.

¢ Funksjonen kan brukes pa alle kokesonene.

¢ Kokesonen gar tilbake til sin opprinnelige innstilling etter fem
minutter.

* Huvis den opprinnelige varmeinnstillingen er 0, vil den ga tilbake til
9 etter fem minutter.
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Tastelas
¢ Du kan lase betjeningstastene for & forhindre utilsiktet bruk
(for eksempel at barn ved et uhell slar pa kokesonene).

¢ Nar betjeningstastene er last, er alle unntatt AV/PA-tasten
deaktiverte.

Slik laser du betjeningstastene

Trykk pa lasetasten «Lo» vises pé displayet

Slik deaktiverer du tasteldsen

Hold l&setasten inne til «<Lo» slukkes i displayet.

Nar platetoppen er i last modus, er alle kontroller deaktivert
portsett fra Av/PA .

Du kan alltid sla av induksjonstoppen med PA/AV-tasten @ i
nadstilfeller, men du ma lase opp platetoppen igjen for neste bruk.

Timer

Du kan bruke timeren pa to forskjellige mater:

a. Du kan bruke den som tidtaker. | dette tilfellet vil ikke timeren sla
av noen kokesoner nér den innstilte tiden utlgper.

b. Du kan innstille den til & sld av en eller flere kokesoner nar
den innstilte tiden utleper. Timeren kan maksimalt stilles inn til
99 minutter.
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a. Bruke timeren som tidtaker

Hvis du ikke velger en kokesone

Sgrg for at platetoppen er slatt pa.
Merk: Du kan bruke tidtakeren, men
minst én sone ma veere aktiv.

Trykk pé timertasten, «10» vises pa
timerdisplayet og «0» blinker.

Still inn tiden med glidebryteren
(f.eks. 5).

crrronnim)

- —
i

Trykk pé timertasten igjen, og «1» vil
blinke.

Ny
1
~13

Still inn tiden ved hjelp av glidebryteren
(f.eks. 9). Timeren er na innstilt pa
95 minutter.

595 ©

vises pa displayet.

Nar tiden er innstilt, begynner nedtellingen umiddelbart. Den gjenvaerende tiden

Nar den innstilte tiden er utlgpt, heres et
pip i 30 sekunder, og «- -» vises pa
displayet.

- ®
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b. Bruke timeren til & sld av én eller flere kokesoner.

Velg en sone

Trykk pa varmetrinnet for sonen du vil
stille inn timeren for.

Trykk raskt pa timertasten, «10» vises
pa timerdisplayet og «0» blinker.

rZ
. ﬁ\

Still inn tiden med glidebryteren
(f.eks. 5).

Trykk pé timertasten igjen, og «1» vil
blinke.

Still inn tiden ved hjelp av glidebryteren
(f.eks. 9). Timeren er na innstilt pa
95 minutter.

Nar den innstilte tiden er utlgpt, heres et
pip i 30 sekunder, og «- -» vises pa
displayet.

MERK: Den rede prikken ved siden

av effektindikatoren lyser og indikerer
dermed at sonen er valgt.

Nar timeren utlgper, slds den tilsvarende
kokesonen av automatisk.

Andre kokesoner fortsetter & fungere hvis de var slatt pa
tidligere. Bildene ovenfor er kun for referanse. Det er det
endelige produktet som gjelder.
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Still inn soner

Fremgangsmaten for & stille inn timeren pa flere soner er den samme som ved
innstilling av én sone. Nar du stiller inn tiden for flere kokesoner samtidig, vil
desimalpunktene ved de aktuelle kokesonene lyse opp. Minuttdisplayet viser den
korteste tidsinnstillingen, og prikken for den aktuelle sonen blinker. lllustrert som
nedenfor:

D ) Timeren er innstilt til 15 min.) ' r
E.E ' - ®
O IZ) Timeren er innstilt p& 45 min.)
Nar tiden er ute, slas den aktuelle = ° -
sonen automatisk av. Den nye innstilte N O C’;.g

minimumstiden vises, og prikken for
den aktuelle sonen blinker. lllustrert

som til hoyre: (Timeren stilles inn til 3 min.)

Trykk pa varmetrinnet for sonen — den tilhgrende timeren vises da i timerdisplayet.

c. Timeren stoppes

Trykk pa varmetrinnet for sonen der
du gnsker a stoppe timeren.

Trykk pé timertasten, indikatoren
blinker.

Dra glidebryteren til «00» Timeren er stoppet

W,

witt

GLOBAL BRAND HOUSE

96




Standard driftstider

Automatisk avstenging er en sikkerhetsfunksjon for induksjonstoppen.
Funksjonen slar automatisk av platetoppen hvis du glemmer & sla den
av. Standard driftstider for forskjellige effektnivaer er vist i tabellen
nedenfor.

Varmetrinn 11218
Standard driftstid (timer) | 8

Nar kokekaret fjernes, stopper induksjonsplatetoppen oppvarmingen
med det samme, og platetoppen slas automatisk av etter to minutter.

Viktig! Personer med pacemaker bgr konsultere legen sin for
bruk av denne enheten.
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TILBEREDNINGSVEILEDNING

& Veer forsiktig nar du steker, da oljen og fettet varmes raskt opp,
spesielt hvis du bruker Boost. Ved ekstremt haye temperaturer
vil olje og fett selvantenne, og dette utgjer en alvorlig brannfare.

TIPS til matlaging

¢ Nar maten begynner a koke, méa temperaturen reduseres.

¢ Bruk av lokk vil redusere koketiden og spare energi ved a holde
bedre pa varmen.

¢ Minimer mengden veeske eller fett for & redusere tilberedningstiden.

e Begynn & lage mat pa hay varme og reduser deretter temperaturen
nar maten er gjennomvarmet.

Smakoking av mat, koke ris

e Smakoking av mat foregar under kokepunktet, ved ca. 85 °C,
hvor bare noen fa bobler stiger opp til overflaten av den kokende
vaesken. Det er ngkkelen til deilige supper og mere gryteretter, fordi
smaken utvikles uten at maten blir overkokt. Du ber ogsa tilberede
sauser basert pd egg og mel under kokepunktet.

¢ Noen oppgaver, blant annet koking av ris ved bruk av
absorpsjonsmetoden, kan kreve en innstilling hayere enn den
laveste innstillingen for & sikre at maten tilberedes riktig innenfor
den anbefalte tiden.

Steking av biff

For & tilberede saftige og smakfulle biffer:
¢ La kjottet std i romtemperatur i cirka 20 minutter for tiloeredning.
¢ Varm opp en tykkbunnet stekepanne.
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¢ Pensle begge sider av biffen med olje. Drypp en liten mengde olje
i den varme pannen, og legg deretter kjottet i den varme pannen.

e Biffen skal kun snus én gang under tilberedning. Den ngyaktige
steketiden vil avhenge av tykkelsen pa biffen og hvor godt stekt du
vil ha den. Tidene kan variere fra ca. 2-8 minutter per side. Trykk pa
biffen for & vurdere hvor gjennomstekt den er — jo fastere den foles,
jo mer gjennomstekt er den.

¢ La biffen hvile pa en varm tallerken i noen minutter for & bli mer for
servering.

Wok-steking
1. Velg en flatbunnet wok eller stor stekepanne som er kompatibel
med induksjon.

2. Ha alle ingrediensene og utstyret klart. Wok-steking skal ga raskt.
Hvis du tilbereder store mengder, sa tilbered maten i flere mindre
porsjoner.

3. Forvarm pannen kort og tilsett to spiseskjeer olje.
4. Tilbered eventuelt kjott forst, sett det til side og hold det varmt.

5. Wok grennsakene. Nar de er varme, men fremdeles spra, skru
ned varmen, legg kjottet tilbake i woken og tilsett saus.

6. Rar ingrediensene forsiktig rundt for & sikre at de blir
giennomvarmet.

7. Server straks.

Registrering av sma gjenstander

Nar en upassende starrelse eller ikke-magnetisk gryte (f.eks.
aluminium), eller en annen liten gjenstand (f.eks. kniv, gaffel, nokkel)
har blitt liggende pa koketoppen, vil koketoppen automatisk ga i
standby-modus etter 1 minutt. Viften vil fortsette a kjole ned
induksjonstoppen i ytterligere 1 minutt.
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VARMETRINN

De nedenstdende innstillingene er kun veiledende. Den ngyaktige
innstillingen vil avhenge av flere faktorer, blant annet kokekaret og
mengden du tilbereder. Eksperimenter med induksjonstoppen for
a finne de innstillingene som passer deg best.

Varmetrinn

Passende innstillinger

Skénsom oppvarming av sma mengder mat

Smelting av sjokolade, smgr og matvarer som lett blir brent.
Smakoking pa lav temperatur

Langsom oppvarming

Rask oppvarming
Rask smakoking
Koking av ris

5-6

Pannekaker

7-8

Sautering
Koking av pasta

Omraring (steking)
Brun

Kok opp suppen
Kokende vann
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RENGJQRING OG VEDLIKEHOLD

For & holde apparatet effektivt i lang tid, er det viktig & rengjere og

vedlikeholde det noye.

Rengjoring av platetoppen

Hva?

Hvordan?

Viktig!

Hverdagssmuss pa | 1.
glassoverflaten.

(fingeravtrykk, 2
merker, matflekker
eller ikke-
sukkerholdig sel pa
glasset)
3.
4.

Koble fra streammen til
platetoppen.

. Péfor et egnet

rengjeringsmiddel til
platetoppen mens
glasset fremdeles er
varmt (men ikke
glovarmt!)

Rengjer og terk av
med en ren Kklut eller
litt kjiokkenpapir.

Sla pa strgmmen til
platetoppen igjen.

Nar stremmen til

platetoppen er slatt av, vil
det ikke vises noen "varm
overflate", men platetoppen
kan fortsatt veere varm! Veer
sveert forsiktig.

Grove skuremidler, visse
nylon-skuresvamper og
harde/skurende
rengjeringsmidler kan ripe
opp glasset. Les pa
etiketten for a kontrollere
om rengjeringsmiddelet
eller skuresvampen er
egnet.

La aldri rengjeringsrester
ligge igjen pa platetoppen:
glasset kan bli flekkete.
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Hva?

Hvordan?

Viktig!

Mat som har kokt
over, smeltede
ingredienser og
varmt sukkerholdig
sol pa glasset.

Fjern disse umiddelbart
med en palettkniv,
sparkel eller skrape
egnet for glasskeramiske
overflater, men pass pa
varme overflater:

1. Koble fra strammen
til platetoppen ved
veggkontakten.

2. Hold bladet eller
redskapet i en
vinkel pa 30° og skrap
skitten bort til et kjolig
omrade av
platetoppen.

3. Rengjor smuss eller
sol med et
kjokkenhandkle eller
litt kjokkenpapir.

4. Fglg trinn 2-4 ovenfor
for rengjoering av
glasskeramisk
platetopp.

Fjern flekker etter smeltede
ingredienser og sukkerholdig
mat eller sgl sa raskt som
mulig. Hvis de far avkjoles pa
glasset, kan de veere
vanskelige & fierne og kan til og
med skade glassoverflaten
permanent.

Fare: Nar sikkerhetsdekselet er
trukket tilbake, er knivbladet sa
skarpt som et barberblad! Vaer
derfor ekstremt forsiktig ved
bruk av skrapen, og oppbevar
den alltid p3 et sikkert sted og
utenfor barns rekkevidde.

Sol pa
bergringstastene

1. Koble fra stremmen til
platetoppen.

2. Tork opp solet.

3. Terk av
bergringsomradet med
en ren fuktig svamp
eller klut.

4. Terk av hele omradet
med litt torkepapir.

5. Sla pa stremmen til
platetoppen igjen.

Platetoppen kan pipe og sla
seg av selv, og
beraringsknappene fungerer
kanskje ikke hvis det er vaeske
pa dem. Serg for & terke godt
av bergringsomradet for du slar
pé platetoppen igjen.
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FEILSOKING

Bruk av produktet kan fore til feil og funksjonsfeil. Den fglgende
oversikten inneholder mulige arsaker og forslag til lasning pa en
feilmelding eller funksjonsfeil. Det anbefales & lese oversikten
nedenfor grundig for & spare tid og penger som det kan koste
a ringe til servicesenteret.

Problem

Mulig arsak

Mulig I@sning

Platetopp slas ikke pa.

Ingen strom.

Sorg for at den keramiske
platetoppen er tilkoblet
stremforsyningen og at
den er slatt p4. Kontroller
om det er strembrudd i
hjemmet ditt eller
omradet der du bor. Hvis
du har kontrollert alt og
problemet fortsetter, ma
du ringe en kvalifisert
tekniker.

Touch/tastatur reagerer
ikke.

Tastatur |ast.

Las opp touch-tastatur.
Se avsnittet
«Betjeningsveiledning».

Touch/tastatur er
vanskelig & betjene.

Det kan veere en «film» av
vann over tastaturet, eller
du kan bruke for mye av
fingeren néar du trykker pa
bergringsikonene.

Serg for at tastaturet er
tort og bruk fingertuppen
nar du trykker pa
bergringsikonene.

Glasset er ripete.

Kokekar med ujevne
kanter eller ru bunn.

Det brukes uegnede,
skuresvamper eller
rengjeringsmidler.

Bruk kokekar med flat
og glatt bunn. Les meri
denne bruksanvisningen.

Noen kokekar lager
knitrende eller klikkelyder.

Dette kan skyldes
konstruksjonen av selve
kokekaret (lag av
forskjellige metaller som
vibrerer forskjellig).

Dette er helt normalt for
kokekar og indikerer
ingen feil.
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Problem

Mulig arsak

Mulig lgsning

Induksjonstoppen lager
en summende lyd nar den
skrus opp til hay
varmeinnstilling.

Dette skyldes teknologien
bak induksjonen.

Dette er helt normalt,

men stayen skal avta eller
forsvinne helt nar du skrur
ned varmeinnstillingen.

Det kommer viftestoy fra
induksjonstoppen.

En innebygd kjolevifte i
enheten er aktivert for &
hindre overoppheting av
elektronikken. Den kan
fortsette & ga selv etter
at du har slatt av
induksjonstoppen.

Dette er normalt og
krever ingen handling.
Ikke sla av stremmen til
induksjonstoppen pa
veggen mens viften gar.

Gryter blir ikke varme og
dette vises pa displayet.

Induksjonstoppen kan
ikke registrere kokekaret
fordi det ikke er egnet for
induksjon.

Induksjonstoppen kan
ikke registrere kokekaret
fordi det er for lite for
kokesonen eller ikke er
riktig sentrert pa den.

Bruk kokekar som egner
seg for induksjon.

Sentrer kokekaret og serg
for at bunnen passer til
starrelsen pa kokesonen.

Induksjonstoppen eller
kokesonen slas av
uventet, en lyd hgres og
en feilkode vises i timer-
displayet (vanligvis
vekslende med ett eller
to sifre).

Teknisk feil.

Skriv ned feilmeldingene
og tallene, sla av
strommen til
induksjonstoppen pa
veggen og kontakt en
kvalifisert tekniker.
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FEILVISNING OG INSPEKSJON

Apparatet er utstyrt med en selvtestfunksjon. Med denne testen kan
teknikeren sjekke funksjonen til flere komponenter uten & demontere
eller fierne induksjonstoppen fra arbeidsflaten.

Feilkode Problem Mulig Igsning
Ingen automatisk tilbakestilling
Feil pa temperatursensoren
EA1 for den keramiske
platetoppen. Apent kretslgp.
Feil pa temperatursensoren . .
2 | fordan keramisks e e ot sencer
platetoppen. Kortslutning. P ppen.
Feil pa temperatursensoren
Eb for den keramiske
platetoppen.
Vent til temperaturen pa den keramiske
Temperatursensoren for den . o
E3 keramiske platetoppen platetoppen er normalelgjen. Trykk pa
i ON/OFF-knappen for a starte enheten
registrerer hgy temperatur. o
pa nytt.
E4 Feil péotemperatursensor for
IGBT. Apent kretslop. ) )
— Kontakt service for utbedring.
E5 Feil pa temperatursensor for
IGBT. Kortslutning.
Vent til temperaturen pa den keramiske
platetoppen er normal igjen. Trykk pa
E6 Temperatursensor for [GBT ON/OFF-knappen for & starte enheten
er hoy o . A
pa nytt. Kontroller om ventilatoren gar
som den skal.
Nettspenningen ligger under )
E7 den nominelle spenningen. | Undersek om stremforsyningen er
- - normal. SIa pa stremmen etter at
ES Nettspenningen overskrider | strgmforsyningen har blitt normal.
den nominelle spenningen.
K ikasjonsfeil
U1 ommunikasjonstel Kontakt service for utbedring.
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Spesifikke feil og mulige lgsninger:

Feil Mulig arsak Losning A Losning B

Kontroller at
stopselet er
ordentlig koblet til
stikkontakten og
at stikkontakten

Ingen strom.

fungerer.
) Feil i forbindelsen
LED-en lyser ikke mellom Sjekk
nar enheten er tilbeherskretskort og tilkoblingen.
tilkoblet. skjermkort.
Feil i forbindelsen
mellom Kontakt service
tilbehgrskretskort og for utbedring.
skjermkort.
Skjermkortet er Kontakt service
skadet. for utbedring.
Noen av knappene
If_uggigiesr 'II; keete ller Skjermkortet er Kontakt service
pay skadet. for utbedring.

fungerer ikke
normalt.

Den omgivende
temperaturen
kan veere for

Hoy temperatur pa hoy. Luftinntaket

platetoppen. eller luftventilen
Indikatoren for kan vesre
tilberedningsmodus blokkert.
lyser, men Kontroller om
oppvarmingen ventilatoren gar
starter ikke. Det er noe galt med som den skal.
ventilatoren. Hvis den ikke
gjor det, ma den
byttes.

Kontakt service

Kretskortet er skadet. for utbedring

Oppvarmingen Feil kokekar. Bruk et kokekar .
stopper plutselig Kokekarets diameter | SOM er egnet for Pot-detection-
i i i kretslopet
under drift og er for liten. induksjon. retsigpet er
W) 106
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Feil

Mulig arsak

Lasning A

Lasning B

displayet blinker
«U».

Platetoppen er
overopphetet.

Enheten er
overopphetet.
Vent til at
temperaturen

er normal igjen.
Trykk pa
ON/OFF-knappen
for & starte
enheten pé nytt.

skadet. Bytt
kretskort.

Varmesoner pé

samme side (f.eks.

forste og andre
sone) viser «u».

Feil i forbindelsen
mellom kretskort og
skjermkort.

Sjekk
tilkoblingen.

Kommunikasjonsdelen
i skjermkortet er

Kontakt service
for utbedring.

skadet.

Hovedkortet er Kontakt service

skadet. for utbedring.
Viftemotoren later Viftemotoren er Kontakt service
unormal. skadet. for utbedring.

Merk: Ovenstdende er vurdering og kontroll av vanlige feil.
Vennligst ikke demonter enheten selv for 4 unnga fare og skade pd apparatet.
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INSTALLASJON

Valg av installasjonsutstyr

Skjeer ut arbeidsflaten i henhold til malene vist pa tegningen.

For installasjons- og bruksformal ma det holdes minimum 5 cm plass
rundt hullet.

Sorg for at tykkelsen er minst 30 mm. Velg varmebestandig og isolert
materiale. (Tre og lignende fiber- eller hygroskopiske materialer ma
ikke brukes med mindre disse er impregnert) for & unnga elektrisk stot
og store deformasjoner forarsaket av varmestraling fra platetoppen.

Se nedenfor:

Merk: Sikkerhetsavstanden mellom sidene pa platetoppen og
innsiden av skapet skal vaere minst 3 mm.

L(mm) (W(mm) | H(mm) | D(mm) | A(mm) B (mm) | X(mm) | F(mm)
590 520 62 58 560+4+1 | 490+4+1 | 50 min. | 3 min.

Serg uansett for at platetoppen er godt ventilert og at luftinntak og
luftutlep ikke er blokkert. Serg for at den keramiske platetoppen er
optimalt installert for arbeidsbruk.

Se nedenfor:

Merk: Sikkerhetsavstanden mellom platetoppen og et overskap
over platetoppen bar vaere minst 760 mm.
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A (mm) | B(mm) | C (mm) E
760 50 min. | 20 min. | Luftinntak | Luftuttak 5 mm

Advarsel: Slik sikrer du tilstrekkelig ventilasjon

Serg for at induksjonstoppen er godt ventilert og at luftinntaket og
luftuttaket ikke er blokkert. For & unnga utilsiktet kontakt med den
overopphetede overflaten pa platetoppen eller fare for elektrisk stot
under bruk, er det ngdvendig a plassere en treinnsats festet med
skruer i en minimumsavstand pa 50 mm fra bunnen av platetoppen.

Falg kravene nedenfor.

1 |

IMin. 50mm
| Max. Smm Max. 5Smm |
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Det er ventilasjonshull rundt kanten pé& platetoppen. Du MA sorge for at
disse hullene ikke blokkeres av skapet nar du plasserer platetoppen.

Veer oppmerksom pé at limet som forbinder plast- eller trematerialet
til produktet ma tale temperaturer pa minst 150 °C for & unnga at
belegget losner.

Bakveggen, tilstatende og omkringliggende overflater ma derfor tale
en temperatur pa 90 °C.

For du installerer platetoppen, ma du ferst sgrge for
folgende:

Arbeidsflaten er kvadratisk og flat, og ingen konstruksjonselementer
hindrer plassbehovet.

Arbeidsflaten er laget av et varmebestandig og isolerende materiale.

Hvis platetoppen er installert over en ovn, at ovnen har innebygget
vifte/kjoler.

Installasjonen vil overholde alle avstandskrav og gjeldende
standarder og forskrifter.

En egnet isoleringsbryter som gir full frakobling fra streamforsyningen
er integrert i den permanente ledningen, montert og plassert i
samsvar med lokale bestemmelser og forskrifter for tilkobling.

Isoleringsbryteren ma vaere av godkjent type og gi en luftspalte pa
3 mm kontaktavstand i alle poler (eller i alle aktive [fase]ledere hvis
de lokale forskriftene for ledninger tillater denne variasjonen av
kravene).

Isoleringsbryteren er lett tilgjengelig for kunden med platetoppen
installert.

W,

witt e

GLOBAL BRAND HOUSE



¢ Du bgr konsultere lokale bygningsmyndigheter og -vedtekter hvis
du er i tvil om installasjonen.

e At du bruker varmebestandige overflater som er enkle & rengjore
(som f.eks. keramiske fliser) pa veggflatene rundt platetoppen.

Etter installasjon av platetoppen, ma du sgrge for felgende:

¢ At stramkabelen ikke er tilgjengelig via skapdarer eller skuffer.

¢ Det er tilstrekkelig ventilasjon av frisk luft utenfor
skapkonstruksjonen til bunnen av platetoppen.

e Huvis platetoppen er installert over en skuff eller et skaprom, ma
det installeres en termisk beskyttelsesbarriere under bunnen av
platetoppen.

* [soleringsbryteren er lett tilgjengelig for kunden.

For plassering av belag

¢ Enheten ma plasseres p3 et stabilt, jevnt underlag
(bruk emballasjen).

e Pass pa a ikke pafgre vekt/trykk ned pa glasset.

Justering av beslagets posisjon

¢ Fest platetoppen pa arbeidsflaten ved & skru beslagene pa
undersiden av platetoppen (se bilde) etter installasjonen.
Juster beslagets posisjon slik at det passer til forskjellige
benkeplatetykkelser.




HOB

N

Beslagene ma ikke under noen omstendigheter bergre de indre
overflatene av benkeplaten etter installasjon (se bilde).

Forsiktig

¢ Induksjonstoppen ma installeres av kvalifisert fagperson eller
tekniker. Utfgr aldri operasjonen selv.

¢ Platetoppen ma ikke installeres rett over oppvaskmaskin, kjoleskap,
fryser, vaskemaskin eller torketrommel, da fuktigheten kan skade
platetoppens elektronikk.

¢ Induksjonstoppen ma installeres slik at bedre varmestraling kan
sikres for & forbedre paliteligheten.
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¢ \Veggen og den induserte varmesonen over benkeplaten ma kunne
tale varme.

¢ For a unnga skade ma den selvklebende tapen veere
varmebestandig.

e Det ma ikke brukes damprenser.

Koble platetoppen til stromnettet.

Les bruksanvisningen og disse sikkerhetsinstruksjonene

ngye for du bruker produktet og fer du installerer platetoppen.
Dette er viktig informasjon om sikkerhet, installasjon, bruk og
vedlikehold, som beskytter bade mennesker og produktet.

Denne platetoppen skal kun kobles til stramnettet av en kvalifisert
person.

Produktet er kun beregnet for bruk i en vanlig husholdning.

Produsenten/importaren hefter ikke for skader som er forarsaket
av feil bruk eller feil betjening.

¢ For produktet kobles til ber det kontrolleres at tilkoblingsforholdene
stemmer overens med tilkoblingsdataene (spenning og frekvens)
som er angitt p& typeskiltet. Det er svaert viktig at disse dataene
stemmer overens, sé produktet ikke blir skadet. | tvilstilfeller
kontaktes en fagperson.

¢ Kabellengdene for stramforsyningen ma tale belastningen som er
angitt pa typeskiltet.

e For & koble platetoppen til stramnettet ma du ikke bruke adaptere
eller skjoteledninger, da de kan forarsake overoppheting og brann.
En skjateledning gir ikke nodvendig sikkerhet.

¢ Stremforsyningskabelen ma ikke bergre noen varme deler og ma
plasseres slik at dens temperatur ikke overstiger 75 °C pa noe
tidspunkt.




Sjekk med en elektriker om det elektriske systemet i hjemmet
er egnet uten & matte gjere ngdvendige endringer. Eventuelle
endringer ma kun utferes av en kvalifisert elektriker.
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o Hvis kabelen er skadet eller ma skiftes ut, ma arbeidet utfores
av en fagperson med riktige kvalifikasjoner og verktgy for & unnga
ulykker.

e Huvis produktet kobles direkte til stramforsyningen, ma det
installeres en flerpolet bryter med en minimumsapning pa 3 mm
mellom kontaktene.

¢ Installateren skal sgrge for at det er utfort korrekt elektrisk tilkobling
og at tilkoblingen er i samsvar med sikkerhetsforskriftene.

e Kabelen ma ikke bayes eller klemmes sammen.

e Kabelen ma kontrolleres regelmessig og ma kun skiftes ut av
autoriserte teknikere.

Undersiden og stromkabelen til platetoppen er ikke tilgjengelig etter
installasjon.
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Symbolet pa produktet eller emballasjen angir at dette
produktet ikke ma kasseres sammen med vanlig
husholdningsavfall. Det skal i stedet leveres pa en
gjenvinningsstasjon som er godkjent for handtering av
elektrisk og elektronisk utstyr. Ved & kassere produktet pa
korrekt mate er du med pa & forebygge negative effekter pa
miljoet og menneskers helse. Finn ut mer om kassering og
gjenvinning av produktet ved & kontakte kommunen du bor i,
_ din lokale gjenvinningsstasjon eller butikken der du kjgpte
produktet.

Emballasjeinformasjon

Produktets emballasjematerialer er laget av "
resirkulerbare materialer i samsvar med vare ’ ‘
nasjonale miljoforskrifter. Ikke kast . ’
emballasjematerialene sammen med

husholdningsavfallet eller annet avfall.

Lever dem til innsamlingsstedene for emballasjematerialene som er
utpekt av lokale myndigheter.

Personvern

For levering av de avtalte tjenestene til kunden, samtykker vii &
overholde alle bestemmelser i gjeldende personvernlovgivning uten
begrensning, i samsvar med de avtalte landene der tjenestene til
kunden skal leveres samt, der det er aktuelt, EUs generelle
personvernforordning (GDPR) .

Generelt er databehandlingen var ment for & oppfylle var forpliktelse
i henhold til kontrakten med deg og av produktsikkerhetsmessige
grunner, for & beskytte dine rettigheter i forbindelse med garanti- og
produktregistreringsspgarsmal.

I noen tilfeller, men bare hvis tilstrekkelig personvern er sikret, kan
personopplysninger overfares til mottakere utenfor det europeiske
gkonomiske samarbeidsomradet.




Varemerker, opphavsrett og juridiske merknader

Logoer, ordmerker, handelsnavn, design og alle varianter av disse er
verdifulle eiendeler til Witt og/eller dets tilknyttede selskaper («Witt»),
der Witt eier varemerkene, opphavsretten og andre immaterielle
rettigheter, og all goodwill som stammer fra bruken av enhver del av
Witt-varemerket. Bruk av Witt-varemerket til kommersielle formal uten
skriftlig forhandstillatelse fra Witt kan utgjere varemerkekrenkelse eller
urettferdig konkurranse i strid med gjeldende lover.

Denne handboken ble laget av Witt og Witt forbeholder seg all
opphavsrett til den. Ingen enhet eller person kan bruke, duplisere,
modifisere, distribuere helt eller delvis denne handboken, eller pakke
eller selge sammen med andre produkter uten skriftlig
forhandstillatelse fra Witt.

Alle funksjoner og instruksjoner som er beskrevet var oppdatert pa det
tidspunktet denne handboken ble produsert. Det faktiske produktet
kan imidlertid variere pa grunn av forbedrede funksjoner og design.
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REKLAMASJON

Det gis 2 ars reklamasjonsrett pa fabrikasjons- og materialfeil

pé ditt nye produkt, gjeldende fra den dokumenterte kjgpsdatoen.
Garantien omfatter materialer, arbeidslonn og kjering.

Ved henvendelse om service bar du opplyse om produktets

navn og serienummer. Disse opplysningene finnes pa typeskiltet.
Skriv eventuelt ned opplysningene her i bruksanvisningen, slik at
du har dem lett tilgjengelig. Det gjor det lettere for servicemonteren
a finne de riktige reservedelene.

Garantien gjelder ikke:

¢ feil og skader som ikke skyldes fabrikasjons- og materialfeil

¢ ved manglende vedlikehold, herunder gjelder ogsd manglende
rengjgring av produktet

¢ ved brann- og/eller vann- og fuktskader pa produktet
¢ ved reparasjon utfort av ikke-fagleerte personer

¢ transportskader der produktet er transportert uten korrekt
emballasje

¢ hvis det er brukt uoriginale reservedeler

¢ hvis anvisningene i brukerveiledningen ikke er fulgt

¢ hvis ikke installasjonen har skjedd som anvist

¢ hvis ikke-faglaerte har installert eller reparert produktet
e defekte paerer

Transportskader

En transportskade som konstateres ved forhandlerens levering

hos kunden, er utelukkende en sak mellom kunden og forhandleren.

| tilfelle hvor kunden selv har statt for transporten av produktet,

patar leveranderen seg ingen forpliktelse i forbindelse med eventuell

transportskade. Eventuelle transportskader ma varsles omgéende og
senest 24 timer etter at varen er levert. | motsatt fall vil kundens krav
bli avvist.

117



Ubegrunnet servicebesgk

Hvis man tilkaller en servicemonter, og det viser seg at man

kunne ha rettet feilen selv ved f.eks. & folge anvisningene i denne
bruksanvisningen eller ved & skifte en sikring i sikringsskapet, er det
en selv som har ansvar for & betale for servicebesoket.

Neeringskjop

Neeringskjop er ethvert kjop av apparater som ikke skal brukes i

en privat husholdning, men benyttes til naering eller naeringsliknende
formal (restaurant, kafé, kantine osv.) eller brukes til utleie eller annen
bruk som omfatter flere brukere.

| forbindelse med naeringkjap ytes ingen garanti, da dette produktet
utelukkende er beregnet til vanlig husholdning.

SERVICE

For rekvirering av service og reservedeler i Norge kan du ringe tlf.
32 82 99 40 Du vil deretter bli henvist til naermeste servicepartner.

Produsenten/distributeren kan ikke holdes ansvarlig for produkt-
og/eller personskader hvis sikkerhetsanvisninger ikke overholdes.
Garantien bortfaller hvis anvisningene ikke overholdes.

Med forbehold om trykkfeil
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Onneksi olkoon uuden Witt-tuotteen hankkimisesta!

Kiitos, ettad valitsit Witt-tuotteen. Ennen kuin otat uuden tuotteesi
kayttoon, lue tama kayttoohje huolellisesti, jotta tiedat, miten voit
turvallisesti kayttda uuden tuotteesi tarjoamia ominaisuuksia.
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LAITTEEN OSAT .....oeeeceeeeeeceeeeeeesaeeaeeeseeseseesasesessssessesasesasssseessansnesnsssanenen 124
KAYTTOOHUEET ...ttt ettt ee et s s s s s s anesn s s anseaes 126
KAYTTOOHUEET ...ttt ettt s 129
RUOANVALMISTUSOHUEET .....ouveeeeecececeeeeeeeesse s sesae s ses s sesasenas 137
LAMPOTILA-ASETUS ...oeeteteteeeeeeeeeeectete s s st ess e s esasaese s ssesnanasanseaes 139
PUHDISTUS JA KUNNOSSAPITO ......oooeeereeeceeeeeeeeeeseeeeseeeeesseeseenesnnenes 140
VIANMAARITYS ..ottt ettt bbb 142
VIANETSINTA JA TARKASTUS .....oooeeceeeeeceeeeeeeeeeeeeeseeeeeesesesesnssesennanenanes 144
ASENNUS ...t eeeeeeeeeeae e aenae s ensseenaeeaseenassseananenasnanenanes 147
REKLAMAATIO .....oocvoievieereceeaeeesaeseeeesseseseessesassesse s sesss s sessssessessesessesansnnen 156
HUOLTO ...ttt nsenansnan 157




TURVAOHJEET

Lue seuraavat turvallisuusohjeet ja noudata niitd, jotta valtetaan
tuotteen vaaranlaisen tai vastuuttoman kaytén aiheuttama
loukkaantumisen, tulipalon ja omaisuusvahingon riski.

Tarkista tuote ja pakkaus vastaanottamisen jalkeen. Jos tuotteessa
todetaan vaurioita, ala ota sita kayttéon. Ota yhteytta jalleenmyyjaan.
Tuotteen muokkaaminen tai muuntaminen ei ole sallittua ja voi
aiheuttaa vaaratilanteen sek& takuun raukeamisen.

Lue tdma kayttdohje huolellisesti ennen tuotteen asentamista ja
kayttédnottoa, ja séilyta sité lahelld tuotetta mydhempas kayttéa
varten.

Yleiset turvallisuusvaroitukset

¢ Tuote on tarkoitettu kotitalouskayttdon, ruoanlaittoon ja
ruoanlaitossa syntyvien héyryjen poistoon. Tuotetta ei saa
kayttaa huoneiden lammitykseen.

¢ Valmistaja ei ole vastuussa vahingoista, jotka johtuvat tuotteen
ohjeiden vastaisesta kaytdsta tai vaérista asetuksista.

¢ Tuotteen ulkonakd voi poiketa kuvituksista, mutta talla ei ole
vaikutusta sen toimintaan, asennukseen tai yllapitoon.

Asennus

e Tuote on irrotettava virtaldhteesta ennen asennusta tai huoltoa.

¢ Tuote on liitettdva asianmukaiseen ja lain edellyttdmaén
maadoitusjarjestelmaan. Maadoitus on pakollinen.

e Sahkdasennukset ja muutokset saa tehda vain valtuutettu
sdhkdasentaja.

¢ Asennus on tehtava valmistajan ohjeiden ja sovellettavien
turvallisuusmaaraysten mukaisesti.

¢ Virtajohdon on oltava sopivan pituinen, eiké sitd saa vahingoittaa
tai puristaa.
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¢ Tuote on liitettdva sahkdpiiriin, jossa on moninapainen kytkin,
joka varmistaa virransy6ton taydellisen katkeamisen.

o Ala kayta pistorasioita tai jatkojohtoja.

e Tarkista ennen liittdmist4, ettd jannite ja taajuus vastaavat
tyyppikilven tietoja.

e Huomautus: Varo terdvia reunoja tuotetta kasitellessasi.

Tarkeita kayttoon liittyvia turvaohjeita

o Al kayta tuotetta, jos lasipinta on haljennut tai vaurioitunut.

¢ Pinnat kuumenevat kaytén aikana. Valta koskettamasta
induktiotason lasia, kunnes tuote on jaahtynyt.

e | apset on pidettava poissa tuotteen luota k&yton aikana.
Tuotteella ei saa leikkia.

e Kayta vain sopivia keittiévalineiti. Ala aseta metalliesineitd, kuten
aterimia, kansia tai muita esineita liedelle, silla ne voivat kuumentua.

» Ala kayta alumiinifoliota tai aseta alumiinifolioon pakattuja tuotteita
suoraan liedelle.

e Ali koskaan kuumenna télkkeja tai purkkeja avaamatta ne ensin,
silld se voi aiheuttaa rajahdysriskin.

¢ Ruoanlaittoa 6éljylla tai rasvalla on valvottava. Lyhytaikaistakin
ruoanlaittoa on seurattava jatkuvasti.

 Al4 koskaan yritd sammuttaa 6ljy- tai rasvapaloa vedelli. Katkaise
laitteesta virta ja tukahduta liekit kannella tai sammutuspeitteella.

e Al4 luota kattilan/pannun tunnistuksen sammuttavan laitetta
automaattisesti. Keittoalueet on sammutettava kasin kayton jélkeen.

¢ Tuotetta ei saa kdyttda ulkoisen ajastimen tai kaukosaatimen kanssa.
¢ Tuotetta ei saa kayttaa tyd- tai séilytystasona.

o Al aseta laitteen paalle tai sailytd sen ldheisyydessid magneettisia
esineitd (esim. luotto- tai magneettisia kortteja) tai elektronisia
laitteita (esim. tietokoneita tai MP3-soittimia), silla laitteen
sadhkdémagneettinen kentté voi vaikuttaa niihin.
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Terveys ja sahkomagneettiset olosuhteet

Tuote tayttaa sitd koskevat sdhkdmagnetismiin liittyvat standardit.

Henkildiden, joilla on tahdistin tai muu sédhkoinen implantti
(esim. insuliinipumppu), on keskusteltava lddkarinsa tai implantin
valmistajan kanssa ennen kayttéa varmistaakseen, ettei
sahkdmagneettinen kentté vaikuta implanttiin.

Kunnossapito

Sammuta tuote paavirtakytkimesta ennen puhdistusta ja huoltoa.
Ala kayta puhdistukseen héyry- tai painepesuria.

Al kayta hankaussienid, hankaavia puhdistusaineita tai teravia
esineitd, jotka voivat naarmuttaa induktiotason lasia.

Anna tuotteen jaahtyd ennen puhdistusta.

Valta raskaiden esineiden asettamista liedelle. Al3 seiso tuotteen
paalla.

Integroitu liesituuletin/ilmanvaihto (jos asennettu)

Tilassa on oltava riittdva ilmanvaihto, kun liesituuletinta kaytetdan
samanaikaisesti kaasua tai muita polttoaineita kayttavien laitteiden
kanssa.

Poistoilmaa ei saa johtaa kanavien kautta, joita kdytetdan myos
kaasupoltinjarjestelmien hdéyrynpoistoon.

Liedelld ei saa liekittaa, silla se aiheuttaa tulipaloriskin ja voi
vaurioittaa suodattimia.

Kayta vain valmistajan asennusohjeissa maarittelemia
kiinnitysruuveja.

Noudata paikallisia iimanvaihto- ja ilmanpoistoséantéja.
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Lasten turvallisuus

¢ Alle 8-vuotiaat lapset eivat saa olla tuotteen Idhelld ilman jatkuvaa
valvontaa.

e Al4 anna lasten seista tai istua tuotteen paélla tai kiivetd sen palle.

* Al sailyta lapsille kiinnostavia esineita kaapeissa tuotteen
yldpuolella.

Automaattinen turvatoiminto

e Jos liesi kytketdan péalle, mutta sita ei aleta kayttaa, jarjestelma
sammuu automaattisesti noin minuutin kuluttua. Valmiustilassa
(OFF-tilassa) energiankulutus on 0,5 W.
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LAITTEEN OSAT

YIhaalta katsottuna

I N

. Maks. 1400/1500 W alue
. Maks. 2400/2600 W alue

Maks. 1800/2000 W alue
Maks. 1800/2000 W alue

Keraaminen lasilevy

Ohjauspaneeli

Ohjauspaneeli

Toimintaperiaate

PO N~

Virtapainike
Ajastin
Boost

Lampotila-asetuksen
ilmaisin

5. Virta/ ajastin - liukusaadin

6. Nappainlukko

Induktio on turvallinen, kehittynyt, tehokas ja taloudellinen

tekniikka. Siind sdhkdmagneettinen varahtely tuottaa lampda suoraan
keittoastiaan lasipinnan lAmmitt&dmisen sijaan. Lasi kuumenee vain,
koska keittoastia alkaa jossakin vaiheessa lammittaa sita.

(W)
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IHL

—
— | | Teras- tai valurautakeittoastiat
|m e Magneefrtmen v!rtapurl
I 1| Keraaminen lasilevy
E=sa) esa) - | Induktiosiimukat
- ot | Indusoidut virrat

Ennen uuden induktiolieden kayttéonottoa

¢ |ue turvallisuusohjeet huolellisesti ennen tuotteen kayttéa ja
sdilytd ne asennuspaikan tai tuotteen valittémassa laheisyydessa
myo&hempaa kayttda varten.

¢ Poista kaikki liedelld mahdollisesti olevat suojakalvot.

Tekniset tiedot

Keittotaso EIP60-2

Keittoalueet 4

Jénnite 220-240 V~ 50 Hz tai 60 Hz
Teho 7400 W

Tuotteen mitat P x L x K (mm) 590 x 520 x 62
Asennusmitat A x B (mm) 560 x 490

Huomautus: Paino ja mitat ovat likim&aréisid. Koska pyrimme jatkuvasti kehittdmaén
tuotteitamme, niiden ominaisuudet ja rakenne voivat muuttua ilman
ennakkovaroitusta.
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KAYTTOOHJEET

Kosketusnaytto

¢ Naytto reagoi kosketukseen, joten sita ei tarvitse painaa vaan
vain hipaista kevyesti sen pintaa.

o Kayta sormenpé&itd koko sormen sijaan.

e Hipaisun tunnistuksesta kuuluu aina piippaus.

e Varmista aina, etta kosketusnaytté on kuiva ja puhdas ja ettei
mikaan esine (esim. keittidvaline tai liina) peitéd naytdn painikkeita.
Ohutkin vesikalvo voi vaikeuttaa nayton kayttoa.

/

7 f ff
& J/
v X

Sopivien keittoastioiden valinta

Kayta vain keittoastioita, joiden pohja soveltuu induktiotasolle.
Etsi induktiosymbolia astian pakkauksesta tai astian pohjasta.

¢ Magneettitestilla voit tarkistaa, soveltuuko keittoastia
induktiotasolle. Vie magneetti astian pohjaa kohti. Jos pohja vetaa
puoleensa magneettia, astia soveltuu induktiotasolle.

¢ Jos sinulla ei ole magneettia:
¢ | aske vetta testattavaan keittoastiaan.

e Jos kuvake = ei vilku ndytdssi ja vesi kuumenee, keittoastia
soveltuu induktiotasolle.

\AJ
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e Seuraavista materiaaleista valmistetut keittidvalineet eivat sovellu
kaytettaviksi: puhdas ruostumaton teréds, alumiini- ja kupariastiat,
joissa ei ole magneettista pohjaa, lasi, puu, posliini, keramiikka ja
saviastiat.

¢ Jos ferromagneettinen osa peittda vain osan kattilan pohjasta,
vain ferromagneettinen alue kuumenee. Muu pohja ei ehka saavuta
riittvaa lampédtilaa ruoanlaittoon.

¢ Jos ferromagneettinen alue ei ole homogeeninen, mutta siséltaa
muita materiaaleja, kuten esim. alumiinia, tdma voi vaikuttaa
keittoastian lampenemiseen ja toimintaan.

¢ Jos kattilan pohja muistuttaa alla olevissa kuvissa kuvattua,
keittoastiaa ei ehka tunnisteta.

8- O

o Al kayta keittoastioita, joissa on rosoiset reunat tai taipunut pohja.

Xr X

e Varmista, etté keittoastian pohja on siled, etté se asettuu
tasaisesti lasitasoa vasten ja ettd sen koko vastaa keittoalueen
kokoa. Valitse keittoastioita, joiden halkaisija on yht& suuri kuin
valitun alueen kuvio osoittaa. Valitsemalla hiukan levedmman
keittoastian energia kdytetddn mahdollisimman tehokkaasti.
Pienempaa keittoastiaa kdytettaessa teho voi olla odotettua
pienempi. Keittotaso ei valttdmatta tunnista halkaisijaltaan alle
140 mm:n keittoastiaa. Aseta astia aina keittoalueen keskelle.

D 4 (D

_mm
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e Nosta kattilat aina pois induktioliedelta. Al tyénné niita, silld ne
voivat naarmuttaa lasia.

N\
.
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KAYTTOOHJEET

Lieden kytkeminen paalle

Paina ON/OFF-painiketta. Kun liesi on
kytketty paalle, halytys piippaa kerran ja
kaikissa naytoissa nakyy “-” tai “— -,
mika osoittaa, ettd induktioliesi on
siirtynyt valmiustilaan.

Aseta sopiva keittoastia haluamallesi

keittoalueelle.

o Varmista, ettd keittoastian pohja ja
keittoalueen pinta ovat puhtaita ja
kuivia.

Paina lampétila-asetuksen ilmaisinta,
jolloin painikkeen vieressé oleva
merkkivalo alkaa vilkkua.

Valitse lampdasetus painamalla
liukusaadinta. power up

¢ Jos et valitse lampdasetusta minuutin —>
kuluessa, keittotaso sammuu
automaattisesti. Aloita uudestaan
kohdasta 1.

¢ Voit muuttaa lampdtila-asetusta milloin 4 Byerdovn N“\

tahansa ruoanvalmistuksen aikana.

I\

=

!

Jos naytéssa vilkkuu ~ seka lampétila-asetuksen

kuvake,

se tarkoittaa seuraavaa:

e Keittoastiaa ei ole asetettu oikealle keittoalueelle

o Kkaytetty keittoastia ei sovellu induktioliedelle

e Kkeittoastia on liian pieni tai se ei ole keittoalueen keskella.
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Lammitys ei kdynnisty, jos keittoalueella ei ole soveltuvaa keittoastiaa.

Naytto  sammuu automaattisesti yhden minuutin jalkeen, jos tasolle
ei aseteta sille soveltuvaa keittoastiaa.

Ruoanvalmistuksen jalkeen

Paina keittoaluetta, jonka haluat
sammuttaa.

Sammuta keittoalue vetdmalla
liukusdadin kohtaan "I". Varmista,
ettd naytdssa néakyy ”0”.

Sammuta koko liesi painamalla
virtapainiketta.

Varo kuumia pintoja.
e "H" osoittaa, mika keittoalue on

kosketettaessa kuuma. Se haviaa, ®
kun pinta on jaahtynyt turvalliseen
lampétilaan. Sité voidaan kayttaa

myd&s energiansaastotoimintona.
Kayté vield kuumaa keittotasoa,
jos haluat lammittaa kattiloita.

vy
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Boost-toiminto

Kaynnista Boost-toiminto

Paina lampétila-asetuksen ilmaisinta.

Kun painat tehostuksen s&adinta B,
osoitin ndyttad "P" ja teho nousee
MAX-tasolle.

(B)

— ® H

Poista Boost-toiminto kaytosta

Napauta sen keittoalueen Iampétila-
asetuksen ilmaisinta, jossa haluat
poistaa Boost-toiminnon kaytdsta.

o

Paina Boost-saadinté B, jolloin Boost-
toiminto poistetaan kaytdsta. Keittoalue
palaa sitten aiemmin méaéritettyyn
|ampétila-asetukseen.

(B)

¢ Toimintoa voidaan kayttaa milla tahansa keittoalueella.

e Keittoalue palautuu alkuperaiselle asetukselleen viiden minuutin

kuluttua.

¢ Jos alkuperédinen lampdasetus on 0, se palaa arvoon 9 viiden

minuutin kuluttua.
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Nappainlukko

¢ Ohjauspainikkeet voidaan lukita tahattoman kaytén estamiseksi
(estamaan esimerkiksi lapsia kytkemésta keittoalueita vahingossa
paalle).

e Kun ohjauspainikkeet on lukittu, ainoastaan virtapainike on
kaytettavissa.

Ohjauspainikkeiden lukitus

Paina lukituspainiketta. ”Lo” nékyy naytdssa.

Ohjauspainikkeiden lukituksen poisto

Pida lukituspainiketta painettuna, kunnes "Lo" sammuu naytosta.

Kun keittotaso on lukittu, virtapainiketta @ lukuun ottamatta
kaikki ohjauspainikkeet ovat poissa kaytosta.

Induktiokeittotaso voidaan aina hatatilanteessa sammuttaa

virtapainikkeella @ mutta sen lukitus on avattava ennen seuraavaa
kayttokertaa.

Ajastin

Voit kdyttaa ajastinta kahdella eri tavalla:

a. Voit kayttaa sitd minuuttikellona. Tassa tapauksessa ajastin ei
sammuta yhtéan keittoaluetta, kun asetettu aika on kulunut
umpeen.

b. Voit asettaa sen sammuttamaan yhden tai useamman keittoalueen,
kun asetettu aika on kulunut umpeen. Ajastin voidaan asettaa
enintdédn 99 minuuttiin.
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a. Ajastimen kaytté minuuttikellona

Jos et valitse keittoaluetta

Varmista, etta liesi on paalla. \n/
Huomautus: Voit kdyttéa ajastinta, fLU -
mutta vahint&an yhden alueen on N
oltava aktiivinen.
Paina ajastinpainiketta, jolloin "10"
ilmestyy ajastinndytté6n ja "0" vilkkuu.
crrroumm

Aseta aika liukusaatimella (esim. 5).

-——
]

Ny
-1
~13

Paina ajastinpainiketta uudelleen, jolloin
"1" vilkkuu.

Aseta aika liukusaatimella (esim. 9).
Ajastin on nyt asetettu 95 minuuttiin.

595 ©

Kun aika on asetettu, ajastin kdynnistyy valittomasti. Jaljella oleva aika nékyy
ndytossa.

Kun asetettu aika on kulunut, kuuluu
piippaus 30 sekunnin ajan ja nayttéén - ®
iimestyy "- -".
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b. Ajastimen kaytté yhden tai useamman keittoalueen sammuttamiseen

Valitse keittoalue

6
Paina Iampdétila-asetusta keittoalueella,
johon haluat asettaa ajastimen.

g
Paina nopeasti ajastinpainiketta, jolloin N
"10" ilmestyy ajastinnayttdon ja "0"
vilkkuu.

Aseta aika liukusaatimella (esim. 5). R
!
50
-5
Paina ajastinpainiketta uudelleen,
jolloin "1" vilkkuu.
CLrrrnmm-

Aseta aika liukusaatimella (esim. 9).
Ajastin on nyt asetettu 95 minuuttiin.

ac

595 ©

Kun asetettu aika on kulunut, kuuluu
piippaus 30 sekunnin ajan ja ndytt66n

iimestyy "- -". D [

HUOMAA: Virran merkkivalon vieressa (N 2a
oleva punainen piste syttyy, mika
osoittaa, etta keittoalue on valittu.

Kun ajastimen aika on kulunut loppuun, O

vastaava keittoalue sammuu
automaattisesti.

Muut keittoalueet jatkavat toimintaansa, jos ne on kytketty
paalle aiemmin. Ylla olevat kuvat ovat viitteellisia, eivatkd
valttdmatta pade tahan tuotteeseen.

W,
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Ajastimen kaytt6 useilla keittoalueilla

Ajastin asetetaan useille keittoalueille samalla tavoin kuin yhdelle. Kun ajastin
asetetaan useille keittoalueille samanaikaisesti, kyseisten keittoalueiden
desimaalipisteiden valot syttyvéat. Minuuttindyttd nayttaa lyhimman aika-asetuksen,
ja vastaavan keittoalueen piste vilkkuu. Kuva alla:

] Ajastin asetettu 15 minuuttiin.)

—'
et
i

Y
U

-——

O
oy

I
}:] Ajastin asetettu 45 minuuttiin.)

Kun aika kuluu umpeen, vastaava ° —
- - an C
keittoalue sammuu automaattisesti. o ..
Sitten naytetaan uusi lyhin aika-asetus, 7
ja vastaavan keittoalueen piste vilkkuu.

Kuva oikealla: (Ajastin asetettu 3 minuuttiin.)

Paina keittoalueen lAmpdtila-asetusta, jolloin vastaava ajastin ilmestyy
ajastinnayttéon.

c. Ajastimen pysaytys

Paina Iampdétila-asetusta keittoalueella,
jonka ajastimen haluat pysayttaa.

Paina ajastinpainiketta, jolloin
merkkivalo vilkkuu.

Veda liukusédadin kohtaan "00". Ajastin on pysaytetty
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Perustoiminta-ajat

Automaattinen sammutus on induktiokeittotason turvatoiminto.
Toiminto sammuttaa laitteen automaattisesti, jos unohdat sammuttaa
keittotason. Alla olevassa taulukossa ilmoitetaan eri tehotasojen
perustoiminta-ajat.

Lampdtila-asetus

Perustoiminta-aika (tuntia) | 8

Kun keittoastia poistetaan, induktioliesi lopettaa kuumenemisen
valittémasti ja keittotaso sammuu automaattisesti kahden minuutin
kuluttua.

Tarkeaa! Henkildiden, joilla on sydamentahdistin, on kysyttava
neuvoa laékariltdan ennen tdman laitteen kayttamista.

W,
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RUOANVALMISTUSOHJEET

Oljyss4 tai rasvassa paistettaessa on varottava niiden &killista
kuumenemista etenkin kaytettdessd Boost-toimintoa. Erittain
korkeissa lampdtiloissa 0ljy ja rasva syttyvat itsestdan
palamaan, mika aiheuttaa vakavan palovaaran.

VINKKEJA ruoanvalmistukseen

e | Ampédtilaa kannattaa laskea, kun ruoka alkaa kiehua.

¢ Kannen kayttdminen lyhentda valmistusaikaa ja s&déstéa energiaa,
koska lampo pysyy talldin paremmin keittoastian sisalla.

¢ Lyhenna valmistusaikaa kayttdamalld mahdollisimman véhan vetta tai
rasvaa.

¢ Aloita ruoanvalmistus korkealla [ampdtilalla ja laske lampétilaa, kun
ruoka on kuumennut kauttaaltaan.

Haudutus ja riisin keitto

¢ Haudutus tehd&an kiehumispisteen alapuolella, noin 85 asteessa,
jolloin nesteen pinnalle nousee vain hiukan kuplia. Nain
valmistamalla saadaan herkullisia keittoja ja pataruokia, koska maku
kehittyy ilman ruoan ylikypsymistd. My6s kananmunia ja jauhoja
siséltavat kastikkeet valmistetaan kiehumispisteen alapuolella.

¢ Jotkin ruoanvalmistustavat, kuten riisin keittdminen
imeytysmenetelmalla, saattavat vaatia alhaisinta asetusta
korkeampaa lampdtila-asetusta, jotta ruoka kypsenee suositellussa
ajassa.

Pihvin paisto

Mehukkaiden ja maukkaiden pihvien valmistus:

¢ Anna lihan seisoa huoneenlammossa noin 20 minuuttia ennen
valmistusta.

¢ Kuumenna paksupohjainen paistinpannu.
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Sivele pihvin molemmille puolille éljya. Lorauta kuumalle pannulle
pieni maara 6ljya ja pane sen jalkeen liha pannulle.

Pihvi kdadnnet&dan vain kerran paistamisen aikana. Tarkka paistoaika
riippuu pihvin paksuudesta ja toivotusta kypsyysasteesta.
Paistoaika vaihtelee noin 2 ja 8 minuutin valilla puolta kohden.
Paina pihvia kypsyysasteen arvioimiseksi: mité kiinteammalta se
tuntuu, sitd kypsempi liha on.

Anna pihvin levata ennen tarjoilua I1ampimalla lautasella parin
minuutin ajan, jotta se mureutuu.

Wokkaus

—

Valitse tasapohjainen wokkipannu tai suuri paistinpannu, joka
soveltuu kaytettdvaksi induktioliedella.

. Ota esille kaikki ainesosat ja tydvalineet. Wokkaus tehdaan

nopeasti. Jos valmistat ruokaa kerralla suuren annoksen,
kypsenné se pienissa erissa.

. Kuumenna pannua hetki, ja lisda siihen kaksi ruokalusikallista 6ljya.
. Jos ruoka sisaltaa lihaa, valmista se ensin, aseta se sivuun ja pida

[Ampimana.

. Wokkaa vihannekset. Kun ne ovat kuumia, mutta yha rapeita, laske

lAmpdotilaa, pane liha takaisin pannuun ja lisda kastike.

. Sekoita aineksia varovasti, jotta ne kuumenevat kauttaaltaan.
. Tarjoile heti.

Pienten esineiden tunnistus

Jos keittotason paalle jatetdan sopimattoman kokoinen
ei-magneettinen (esim. alumiininen) keittoastia tai muu pieni esine
(esim. veitsi, haarukka tai avain), keittotaso siirtyy automaattisesti
valmiustilaan yhden minuutin kuluttua. Puhallin jatkaa
induktiokeittotason jddhdyttamista viela yhden minuutin ajan.
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LAMPOTILA-ASETUS

Alla olevat asetukset ovat vain suuntaa antavia. Tarkka asetus riippuu
monista eri tekijoista, kuten keittovalineista ja valmistettavan ruoan
maarasta. Tee induktiokeittotasolla kokeiluja, jotta 16ydat itsellesi
parhaiten sopivat asetukset.

Lampdotila- Sopiva asetus
asetus
e  Pienten ruokaméaarien helldvarainen lammitys
e Suklaan, voin ja nopeasti pohjaan palavien elintarvikkeiden
1-2 sulatus
e  Mieto haudutus
e Hidas kuumennus
e Nopea kuumennus
3-4 e Nopea haudutus
e Riisin keitto
5-6 e  Pannukakut
7.8 e  Kuullotus .
e Pastan keitto
e Paisto
9 o Ruskistus
e Keiton kiehautus
e Veden keitto
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PUHDISTUS JA KUNNOSSAPITO

Laitteen perusteellinen puhdistus ja huolto pidentavéat sen kayttdikaa ja
varmistavat tehokkaan toiminnan.

Keittolevyn puhdistus

ruokatahrat ja roiskeet,
jotka eivat sisalla
sokeria)

puhdistusainetta,
kun lasi on vield
[Ammin (mutta ei
kuuma).

Puhdista ja kuivaa
puhtaalla liinalla tai
talouspaperilla.
Kytke keittotasoon
virta.

Mika? Miten? Tarkeaa!
Lasipinnan 1. Katkaise Kun keittotason virta on
jokapaivainen lika keittotason virta. katkaistu, siiné ei nay
(sormenjéljet, tahrat, 2. Leviti keittotason varoitusta kuumasta

pinnasta, mutta keittoalue
voi yha olla kuuma! Ole
varovainen.

Karkeat hankaussienet,
tietyt nailonhankaussienet
ja hankaavat
puhdistusaineet voivat
naarmuttaa lasia. Tarkista
puhdistusaineen tai
hankaussienen
pakkauksesta, soveltuuko
se induktioliedelle.

Ala jata puhdistusaineen
jaédmia keittotasolle, silla
ne voivat tehda lasiin
tahroja.

W,
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Mik&?

Miten?

Téarkeaa!

Yli kiehuneet tai
sulaneet ainekset seka
kuumat sokeriset
roiskeet lasilla.

Poista ne heti lastalla
tai keraamisille
lasipinnoille
soveltuvalla
kaapimella, mutta
varo kuumia pintoja:
1. Katkaise
keittotason virta
seinakytkimesta.
2. Pida tera tai kaavin
30 asteen kulmassa
ja kaavi lika
keittotason viileélle
alueelle.

3. Puhdista lika ja
roiskeet
keittidliinalla tai
talouspaperilla.

4. Puhdista
lasikeraaminen
keittotaso ylla
olevien vaiheiden
2-4 mukaisesti.

Puhdista sulaneiden ainesten
ja sokeristen ruokien
aiheuttamat tahrat seka
roiskeet mahdollisimman
nopeasti. Jos ne ehtivat
jaéhtya lasille, ne voivat olla
hankalia poistaa tai voivat
jopa vahingoittaa lasipintaa
pysyvasti.

Vaara: Kun turvasuojus on
vedetty taakse, kaapimen terd
on erittain teraval Kayta
kaavinta sen vuoksi erittain
varovasti, ja sailytd se
turvallisessa paikassa lasten
ulottumattomissa.

Kosketuspainikkeiden
roiskeet

1. Katkaise keittotason
virta.

2. Pyyhi roiskeet.

3. Pyyhi
hipaisundppaimet
puhtaalla, kostealla
sienella tai liinalla.

4. Kuivaa alue taysin
talouspaperilla.

5. Kytke keittotasoon
virta.

Keittotaso voi piipata ja
sammua itsestaan, eivatka
hipaisutoiminnot valttamatta
toimi, kun alueella on nestetta.
Varmista, etta
hipaisundppéainten alue on
taysin kuiva ennen keittotason
kaynnistamista uudelleen.
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VIANMAARITYS

Laitteen kaytdssa voi ilmeta vikoja ja toimintahairidita. Seuraava
luettelo sisadltdd mahdollisia vikojen syité ja ehdotuksia vikailmoitusten
ja toimintahairididen korjaamiseksi. Suosittelemme tutustumaan niihin
huolellisesti, silla se voi sdastaa aikaa ja huoltokeskukseen
soittamiseen kuluvaa rahaa.

Ongelma

Mahdollinen syy

Mahdollinen ratkaisu

Keittotasoa ei voida
laittaa paalle.

Ei virtaa.

Varmista, ettd keraaminen
keittotaso on kytketty
virtaldhteeseen ja etta
se on paalla. Tarkista,
ovatko sahkot poikki
kodissasi tai
asuinalueellasi. Jos olet
tehnyt kaikki tarkistukset
ja ongelma jatkuu, ota
yhteyttd patevaén
séhkobasentajaan.

Hipaisunappéimisto ei
reagoi.

Né&ppaimistd on lukittu.

Avaa hipaisunappaimisto.
Katso kohta 'Kayttdohjeet'.

Hipaisunappaimistd on
vaikea kayttaa.

Nappaimistdon paalla on
ehka ohut vesikalvo tai
hipaisukuvakkeiden
kosketukseen kaytetdédn
liian suurta osaa
sormesta.

Varmista, etta
nappaimistd on kuiva, ja
paina hipaisukuvakkeita
sormenpaéilla.

Lasi on naarmuuntunut.

Karheat, teravareunaiset
keittoastiat

Tasolla on kéaytetty
siihen soveltumattomia,
hankaavia
puhdistussienié tai
puhdistustuotteita.

Kayté keittoastioita,
joiden pohja on sileé ja
tasainen. Noudata tdman
kayttdoppaan ohjeita.

Jotkin keittoastiat voivat
pitda sarisevaa tai
naksuvaa aanta.

Se voi johtua keittoastian
rakenteesta (eri
metalleista valmistetut
kerrokset varisevat eri
tavoin).

Tama on taysin
normaalia, eika ole
merkki viasta.
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Ongelma

Mahdollinen syy

Mahdollinen ratkaisu

Induktiokeittotaso pitaa
surisevaa aanta, kun
lampéotila sdadetaan
korkeaksi.

Tama johtuu tekniikasta,
johon induktio perustuu.

Adani on tdysin normaali,
ja sen pitéisi heiketa tai
loppua kokonaan, kun
lampéotila sdadetaan
matalammaksi.

Induktiokeittotasosta
kuuluu puhaltimen aani.

Laitteen sisdinen
jaahdytystuuletin on
kaynnistynyt elektroniikan
ylikuumentumisen
estdmiseksi. Se voi pysya
kaynnissa vield
induktiokeittotason
sulkemisen jélkeen.

T&ma on téysin normaalia
toimintaa, eika vaadi
kayttajalta mitdan
toimenpiteita. Ala katkaise
induktiokeittotason virtaa
seinastéd puhaltimen
ollessa kaynnissa.

Keittoastiat eivat
kuumene, ja se nékyy
ndytossa.

Induktiokeittotaso ei

tunnista keittoastiaa,
koska astia ei sovellu
induktioliedelle.

Induktiokeittotaso ei
tunnista keittoastiaa,
koska astia on liian pieni
keittoalueelle tai ei ole
oikein keskitetty siihen.

Kayta induktioliedelle
soveltuvia keittoastioita.

Keskita keittoastia
keittoalueelle ja varmista,
etta keittoalueen ja astian
pohjan koko vastaavat
toisiaan.

Induktiokeittotaso tai
keittoalue sammuu
odottamatta, kuuluu aani
ja ajastinndytdsséa nakyy
(tavallisesti yksi- tai
kaksinumeroinen)
vikakoodi.

Tekninen vika.

Kirjoita vikaviestit ja

luvut muistiin, katkaise
induktiokeittotasoon virta
seinastd ja ota yhteytta
patevaan asentajaan.
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VIANETSINTA JA TARKASTUS

Laitteessa on testitoiminto. Sen avulla teknikko voi tarkistaa useiden
osien toiminnan ilman induktiokeittotason purkamista tai tydtasosta

irrottamista.

Vikakoodi Ongelma Mahdollinen ratkaisu
Ei automaattista palautusta
Vika keraamisen
E1 keittotason lampétila-
anturissa. Avoin piiri.
V'Ka keraamlusen sy Tarkista kytkenta tai vaihda keraamisen
E2 keittotason lampétila- . . .
. . keittotason lampédtila-anturi.
anturissa. Oikosulku.
Vika keraamisen
Eb keittotason lampétila-
anturissa.
Keraamisen liesitason Odota, ettd keraamisen levyn lampdtila
TR palaa normaaliksi. Paina ON/OFF-
E3 anturin lampatila on - Do .
painiketta yksikén kdynnistdmiseksi
korkea.
uudelleen.
Vika IGBT:n lampétila-
E4 . o
anturissa. Avoin piiri. . ) ) )
- —— Ota yhteytté huoltoon sen korjaamiseksi.
E5 Vika IGBT:n lampétila-
anturissa. Oikosulku.
Odota, ettd keraamisen levyn l[Ampdtila
IGBT:n anturin lamoétila palaa normaaliksi. Paina ON/OFF-

E6 on kc;rkea P painiketta yksikdn kaynnistdmiseksi
uudelleen. Tarkista, toimiiko ilmanvaihto
niin kuin pitaa.

Syéttojannite on alle ) oo o .

E7 nimellisjannitteen. Tarkista, toimiiko virtalahde normaalisti.

— — Kytke virta paalle, kun virtalahde toimii

ES Syéttdjannite ylittaa jélleen normaalisti.

nimellisen jannitteen.
U1 Tiedonsiirtovirhe Ota yhteytta huoltoon sen korjaamiseksi.
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Vikoja ja mahdollisia ratkaisuja

on liian pieni.

Vika Mahdollinen syy Ratkaisu A Ratkaisu B
Tarkista, onko
oo pistoke kytketty
Ei virtaa. pistorasiaan ja
toimiiko pistorasia.
Vika lisdvarusteen
LED-naytto ei piirilevynja . | Tarkista kytkenta.
kaynnisty, kun nayttdkortin vélisessa
yksikkd on litAnn&ssa.
kytketty Vika lisdvarusteen Ota vhievits
verkkovirtaan. piitilevyn ja ta yhteytta
e S . | huoltoon sen
nayttokortin vélisessa . . .
liitAnnassa. korjaamiseksi.
Nayttdkortti on g&il}[’g‘gﬁy::n
vaurioitunut. . : .
korjaamiseksi.
Osa painikkeista .
ei toimi, tai LED- | Nayttokortti on g&zli’:;iy;fn
nayttd ei toimi vaurioitunut. . . .
normaalisti. korjaamiseksi.
Ympéaroiva
lampdtila voi
Keittotason korkea olla liian korkea.
lampotila limanottoaukko
) tai ilmaventtiili
Valmistustilan }rloli\liat ?“a it
merkkivalo palaa, ukkeutunetta.
mutta l[Ammitys ei Tarkista, toimiiko
kaynnisty. Puhaltimessa on vika. p.“ha.‘”'f‘- Jos se
ei toimi kunnolla,
vaihda se.
Piirilevy on Ota yhteyttd
vaurioitunut. huqltooq sen
korjaamiseksi.
Lammitys loppuu | Vé&arénlainen Kayta Astian
akillisesti kayton keittoastia. induktioliesille tunnistuspiiri
aikana, la Paytolla Keittoastian halkaisija soveltuvaa on vaurioitunut.
vilkkuu "u”. astiaa.

Vaihda piirilevy.
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Vika

Mahdollinen syy

Ratkaisu A

Ratkaisu B

Keittotaso on
ylikuumentunut.

Yksikkd on
ylikuumentunut.
Odota, etta
lampédtila palaa
normaaliksi.
Paina ON/OFF-
painiketta yksikon
kéynnistamiseksi

moottori pitada
epatavallista
aanta.

Puhaltimen moottori
on vaurioitunut.

uudelleen.
Saman puolen Vika piirilevyn ja
|ammitysalueet nayttokortin vélisessa | Tarkista kytkenta.
(esim. litdnnassa.
fq&mmftlnen 1a Nayttokortin Ota yhteytta
q_lntetrj a.'.?f) ,, tiedonsiirto-osa on huoltoon sen
hayttavat “u-- vaurioitunut. korjaamiseksi.
merkinnan. -
Pagkortti on Ota yhteytta
L huoltoon sen
vaurioitunut. . . .
korjaamiseksi.
Puhaltimen

Ota yhteytta
huoltoon sen
korjaamiseksi.

Huomautus: Edella esitetyt ovat arvioita yleisisté vioista ja niiden ratkaisuista.
Ald pura yksikkdd itse vaaran vélttamiseksi ja laitteen vaurioitumisen estamiseksi.
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ASENNUS

Asennustarvikkeet

Leikkaa ty6taso kuvassa esitettyjen mittojen mukaisesti.

Asennusta ja kayttéa varten reian ympaérille on jatettdva vahintaan
5 cm tilaa.

Levyn on oltava vahintdan 30 mm paksu. Valitse kuumuutta kestava
ja eristdva materiaali. Puuta ja vastaavia kuitu- tai kosteutta sitovia
materiaaleja ei saa kayttaa, ellei niitd ole kyllastetty sédhkdiskujen ja
keittotason lAmpdséteilyn aiheuttaman vaantymisen valttamiseksi.

Katso alempaa:

Huomautus: Keittotason sivujen ja kaapin sisdseinien vélisen
turvaetédisyyden on oltava vahintaan 3 mm.

—»
Min.3mm

P(mm) | L(mm) | K(mm) | S(mm) | A(mm) B(mm) | X(mm) | F(mm)
590 520 62 58 560+4+1 | 490+4+1 | vah.50 | v&h.3

Keittotason riittavasta tuuletuksesta on aina huolehdittava ja
varmistettava, etteivat tulo- ja poistoilma-aukot ole tukkeutuneita.
Varmista, ettd keraaminen keittotaso on asennettu optimaalisesti
kayttoa varten.
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Katso alempaa:

Huomaa: Keittotason ja sen ylapuolella oleva kaapin vélisen
turvaetaisyyden on oltava vahintddn 760 mm.

A (mm) | B (mm) | C (mm)
760 vah. 50 | vah. 20 | Tuloilma-aukko | Poistoilma-aukko 5 mm

Varoitus: Riittdvan tuuletuksen varmistaminen

Varmista, ettd induktiokeittotaso on riittdvasti tuuletettu ja etteivat
tulo- ja poistoilma-aukot ole tukkeutuneita. Jotta valtetdan vahingossa
tapahtuva kosketus keittotason ylikuumentuneeseen pintaan tai
séhkoiskun vaara kaytdn aikana, on kiinnitettava ruuveilla puinen
valilevy vahintddn 50 mm:n etéisyydelle keittotason pohjasta.

Noudata alla lueteltuja vaatimuksia.

1 1

IMin. 50mm
| Max. 5mm Max. 5mm |
YV 148
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Keittotason reunoilla on tuuletusaukkoja. Asennuksen yhteydessa on
varmistettava, ettei kaappi tuki aukkoja.

Liiman, joka kiinnittdd muovi- tai puumateriaalin tuotteeseen, on
kestettdva vahintdan 150 asteen lampétiloja verhouksen irtoamisen
estdmiseksi.

Takaseinén, laitetta koskettavien ja sen ympérilla olevien pintojen
on sen vuoksi kestettava 90 asteen lampétilaa.

Varmista seuraavat seikat ennen keittotason asennusta:

Ty6taso on nelikulmainen ja tasainen, eivatkd mitkdan rakenteelliset
tekijat esta tilan kayttoa.

Tyo6taso on valmistettu kuumuutta kestavéasté ja eristavasta
materiaalista.

Jos keittotaso asennetaan uunin ylapuolelle, varmista, ettd uunissa
on sisdinen tuuletus- tai ja&hdytysjarjestelma.

Asennuksessa on noudatettava kaikkia asennusetéisyyttéd koskevia
vaatimuksia seka sovellettavia standardeja ja maédrayksia.

Tarkoitukseen sopiva suojakytkin, joka kytkee laitteen taysin irti
verkkovirrasta on asennettu kiintedan johtoon, kiinnitetty ja sijoitettu
paikallisten sdantdjen ja maaraysten mukaisesti.

Suojakytkimen on oltava hyvaksytty ja sen kaikkien napojen
kosketinvélin on oltava 3 mm (kaikissa aktiivisissa [vaihe]johtimissa,
jos paikalliset kytkentasaannot sallivat tdmén vaatimuksista
poikkeamisen).

Suojakytkin on helposti saavutettavissa, kun keittotaso on
asennettu.
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¢ Kysy neuvoa paikallisesta rakennusvalvonnasta tai tutustu
rakentamismaarayksiin, jos et ole varma asennuksesta.

e Etta keittotason ympaérilla olevilla seinilld on kuumuutta kestavié ja
helposti puhdistettavia pintoja (kuten keraamisia laattoja).

Varmista seuraavat seikat keittotason asennuksen jalkeen:

¢ Virtajohtoon ei paase késiksi kaappien tai laatikoiden kautta.

e Kaapin ulkopuolelta tulee tarpeeksi raitista ilmaan keittotason
pohjaan.

¢ Jos keittotaso asennetaan laatikon tai kaappitilan yldpuolelle,
keittotason pohjan alle on asennettava lampdsuojalevy.

¢ Suojakytkin on helposti saavutettavissa.

Ennen kiinnikkeiden asentamista

* Yksikkd on asetettava vakaalle ja tasaiselle pinnalle
(kayta pakkausta alustana).

¢ Varo painamasta lasia.
Kiinnikkeen sijainnin saato

¢ Kiinnit keittotaso ty6tasoon ruuvaamalla kiinnikkeet keittotason
alapuolelle (katso kuva) asennuksen jélkeen. Saada kiinnikkeen
asentoa eri poytélevypaksuuksien mukaan.
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Kiinnikkeet eivat saa missaan tapauksessa koskettaa poytalevyn
sisdpintoja asennuksen jéalkeen (katso kuva).

Toimi varoen!

* Induktiokeittotason asentaminen on annettava patevan henkilon
tai asentajan tehtavaksi. Ala asenna laitetta itse.

e Keittotasoa ei saa asentaa suoraan tiskikoneen, jadkaapin,
pakastimen, pesukoneen tai kuivausrummun péalle, silla niista
tuleva kosteus voi vaurioittaa keittotason elektroniikkaa.

¢ |nduktiokeittotaso on asennettava siten, etta lamp6 paasee
sateilemaan pois, mika parantaa laitteen luotettavuutta.
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e Tyo6tason seinan ja indusoidun [Ammitysalueen on kestettdva
kuumuutta.

e Vaurioiden vélttamiseksi itseliimautuvan teipin on kestettava
kuumuutta.

* Puhdistukseen ei saa kayttda hdyrypesuria.

Kytke keittotaso verkkovirtaan

Tutustu huolellisesti kayttdohjeisiin ja naihin turvaohjeisiin
ennen tuotteen kayttédnottoa ja keittotason asentamista.
Ne siséltavat turvallisuuteen, asennukseen, kayttoon ja
huoltoon liittyvia térkeita tietoja, jotka auttavat suojaamaan
henkiléita ja tuotetta.

Keittotason saa kytke& verkkovirtaan vain patevé asentaja.
Tuote on tarkoitettu vain tavalliseen kotitalouskayttéon.

Valmistaja/maahantuoja ei ole vastuussa vahingoista, jotka aiheutuvat
vaarasta tai virheellisesta kaytosta.

¢ Ennen kuin tuote liitetdan sahkodvirtaan, on varmistettava, etta
litAntdolosuhteet vastaavat tyyppikilvessa ilmoitettuja liitdntatietoja
(i@nnite ja taajuus). On erittdin tarkeda, ettd nama tiedot ovat
yhtenevaisia, jotta tuote ei vahingoitu. Epavarmoissa tapauksissa
ota yhteyttd ammattilaiseen.

¢ Virtaldhteen johtojen pituuden on kestettava tyyppikilvessa
iimoitettu kuormitus.

o Keittotasoa ei saa kytkea verkkovirtaan sovittimien tai jatkojohtojen
kautta, silld se voi aiheuttaa ylikuumenemisen ja tulipalon.
Jatkojohto ei ole tarpeeksi turvallinen.

¢ Virtajohto ei saa olla kosketuksissa kuumien osien kanssa, ja se on
asetettava siten, ettei sen [Ampdtila nouse yli 75 asteeseen.
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Tarkista s&dhkdasentajalta, sopiiko kodin sdhkdjarjestelméa
tarkoitukseen ilman muutoksia. Mahdolliset muutokset on
annettava patevan sédhkdasentajan tehtavaksi.
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¢ Jos johto on vaurioitunut tai se on vaihdettava, vahinkojen
valttdmiseksi tyd on annettava patevan ammattilaisen tehtavéaksi.

¢ Jos laite kytketdan suoraan verkkovirtaan, on asennettava
moninapainen kytkin, jonka kosketinvéli on vahintdan 3 mm.

¢ Asentajan on varmistettava, ettd sdhkdkytkenta on tehty oikein
ja ettd kytkent& noudattaa turvallisuusvaatimuksia.

¢ Johtoa ei saa taivuttaa eiké se saa joutua puristuksiin.

¢ Johto on tarkistettava sdanndllisesti, ja sen vaihtaminen on
annettava valtuutetun asentajan tehtavéksi.

Keittotason pohjaan ja virtajohtoon ei paase késiksi asennuksen
jalkeen.
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Tuotteessa tai sen pakkauksessa oleva symboli osoittaa,

etta tuotetta ei saa havittaa tavallisen kotitalousjatteen mukana.
Se on toimitettava kierratyspisteeseen, jossa otetaan vastaan
séhko- ja elektroniikkaromua. Tuotteen asianmukainen havitys
ehkaisee ympéristdon ja ihmisten terveyteen kohdistuvia
haittavaikutuksia. Lisatietoja tuotteen havityksesta ja
kierratyksesta saat omasta kunnastasi, kierratyspisteesta

_ tai liikkeestd, josta olet ostanut tuotteen.

Pakkauksen tiedot

Tuotteen pakkausmateriaalit on valmistettu "
Kierratettavasta materiaalista kansallisten ’ ‘
ympéristdsddnndsten mukaisesti. Ali havita ] ’
pakkausmateriaalia kotitalous- ja muun jatteen

mukana.

Toimita pakkausmateriaalit niille tarkoitettuun paikalliseen
kerdyspisteeseen.

Tietoturva

Asiakkaan kanssa sovittujen palvelujen tarjoamisessa

sitoudumme noudattamaan rajoituksetta kaikkia sovellettavan
tietosuojalainsddda&nndn sdédnnoksia niissd maissa, joissa asiakkaalle
tarjotaan palveluja, ja soveltuvin osin EU:n yleista tietosuoja-asetusta
(GDPR).

Tietojenk&sittelymme tarkoituksena on tayttaa kanssasi tehdyn
sopimuksen mukaiset velvollisuutemme ja tuoteturvallisuussyista
suojella oikeuksiasi takuuasioissa ja tuotteiden rekisterdintiin
liittyvissé asioissa.

Joissakin tapauksissa henkil6tietoja voidaan siirtda vastaanottajille
Euroopan talousalueen ulkopuolelle, mutta vain jos asianmukainen
tietosuoja on varmistettu.
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Tavaramerkit, tekijanoikeudet ja oikeudellinen ilmoitus

Logot, sanamerkit, kauppanimet, mallit ja kaikki niiden muunnelmat
ovat Wittin ja/tai siihen liittyvien yritysten ("Witt”) omaisuutta, ja Witt
omistaa tavaramerkit, tekijdnoikeudet ja muut immateriaalioikeudet
seka kaiken Wittin tavaramerkin minka tahansa osan kayt6sta
syntyvan liikearvon. Witt-tavaramerkin kaytté kaupallisiin tarkoituksiin
ilman Wittin etukateen antamaa kirjallista lupaa voi olla tavaramerkin
loukkaus tai sovellettavien lakien vastaista vilpillista kilpailua.

Taméan kayttéoppaan on laatinut Witt, ja Witt pidattas itsellddn kaikki
sen tekijanoikeudet. Yksikdan taho tai henkild ei saa kayttaa, kopioida,
muuttaa tai levittdd kokonaan tai osittain tata kayttdohjetta tai pakata
tai myyda sitd muiden tuotteiden kanssa ilman Wittin etukateen
antamaa kirjallista lupaa.

Kaikki oppaassa kuvatut toiminnot ja ohjeet olivat ajantasaisia oppaan
valmistumisen aikaan. Sen jalkeen varsinainen tuote on voinut muuttua
toimintoihin ja rakenteeseen tehtyjen parannusten myéta.
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REKLAMAATIO

Uudella tuotteellasi on kahden (2) vuoden valmistus- ja
materiaalivirheiden takuu, joka on voimassa dokumentoidusta
ostopaivastd alkaen. Takuu kattaa materiaalit, tyén ja kuljetuksen.
Palvelua pyytaessasi sinun tulee ilmoittaa tuotteen nimi ja sarjanumero.
Tiedot 18ytyvat tuotteen tyyppikilvesta. Kirjoita tarvittaessa ylos téssa
kayttbohjeessa olevat tiedot, jotta ne ovat helposti saatavilla. N&in
huoltoteknikon on helpompi 16yta4 oikeat varaosat.

Takuu ei ole voimassa seuraavissa tapauksissa:

¢ Viat ja vauriot, jotka eivat johdu valmistus- ja materiaalivirheistd
¢ Huollon puute — mukaan lukien tuotteen puhdistuksen puute

¢ Tulipalon ja/tai vesi- ja kosteusvaurion sattuessa tuotteelle

e Ei-ammattilaisten suorittamat korjaukset

e Kuljetusvauriot, kun tuotetta on kuljetettu ilman asianmukaista
pakkausta

¢ Jos on kéytetty ei-alkuperéisia varaosia

¢ Jos kayttdohjeita ei ole noudatettu

¢ Jos asennusta ei ole tehty ohjeiden mukaisesti

¢ Jos asiantunteva henkilo ei ole asentanut tai korjannut tuotetta
¢ Vialliset polttimot

Kuljetusvauriot

Kuljetusvaurio, joka syntyy jalleenmyyjan toimittaessa tuotetta
asiakkaalle, on vain asiakkaan ja jalleenmyyjan véalinen asia.
Tapauksissa, joissa asiakas on vastannut tuotteen kuljetuksesta,
toimittaja ei ole vastuussa mahdollisista kuljetusvaurioista. Mahdolliset
kuljetusvauriot on ilmoitettava valittémasti ja viimeistaan 24 tunnin
kuluessa tavaran toimituksesta. Muussa tapauksessa asiakkaan
reklamaatio hylatéan.
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Perusteettomat huoltokaynnit

Jos kayttaja tilaa huollon ja kay ilmi, ettd han olisi voinut korjata vian
itse, esimerkiksi noudattamalla t&ssa kéyttéohjeessa olevia ohjeita tai
vaihtamalla sulakkeen, huoltokaynti tulee kayttdjan maksettavaksi.

Yritysasiakkaat

Kaupalliset ostot ovat kodinkoneiden ostoja, joita ei ole tarkoitus
kayttaa kotitaloudessa, mutta joita kdytetdan lilkketoiminnallisiin
tarkoituksiin (ravintola, kahvila, ruokala jne.) tai vuokraukseen tai
muuhun usean kayttajan kayttoon.

Takuu ei koske yritysasiakkaita, koska tuote on tarkoitettu vain
tavalliseen kotitalouskayttoon.

HUOLTO

Jos haluat tilata huollon tai varaosia Tanskasta, soita numeroon
+45 7025 2303. Taman jélkeen sinut ohjataan lahimman
huoltokumppanin puoleen.

Valmistaja/jakelija ei ole vastuussa tuote- ja/tai henkilévahingoista,
jos turvallisuusohjeita ei noudateta. Takuu raukeaa, jos ohjeita ei
noudateta.

Pidatdmme oikeuden painovirheisiin
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CONGRATULATIONS on your new product from Witt

Thank you for choosing Witt. Before you start using your new product,
we ask you to please read this instruction manual thoroughly to ensure
that you know how to safely operate the functions that your new
product offers.
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SAFETY INSTRUCTIONS

The following safety warnings must be read and complied with to
avoid risk of personal injury, fire or material damage due to incorrect
or improper use of the product.

Check the product and packaging upon receipt. If damaged, the
product must not be used. Contact the dealer. Changes to or
interference with the product is not permitted and can cause danger
and invalidate the guarantee.

Read this manual thoroughly before installing or using the product and
store it near the product for later reference.

General safety warnings

¢ The product is intended for household use, cooking and extracting
steam when cooking food. The product may not be used for
heating a room.

¢ The manufacturer disclaims responsibility for damage caused by
improper use or incorrect settings,

e The product's appearance can vary from the illustrations without
affecting function, installation or maintenance.

Installation
¢ Disconnect the appliance from the power supply before performing
any work or maintenance on it.

¢ The product must be connected to a correct and legally required
earth wiring system. The earth connection is mandatory.

¢ Electrical installations and changes may only be carried out by a
certified electrician.

¢ |Installation must be carried out in accordance with the
manufacturer's instructions and applicable safety regulations.

¢ Failure to follow this advice may result in electrical shock or death.

e The power cable must have a suitable length and may not be
damaged or pinched.
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The product must be connected to an electric circuit with an
omnipolar circuit breaker, which ensures complete disconnection
from the power supply.

Do not use sockets or extension cords.

Before connecting, check that the voltage and frequency
correspond to the data on the type plate.

Note: watch out for sharp corners when handling the product.

Operation - Important safety instructions

Do not use the product if the glass surface is scratched or damaged.

Surfaces become hot during operation. Avoid contact with the
induction glass until the product has cooled down.

Children must be kept away from the product during use and must
never play with it.

Only use suitable kitchen utensils. Do not place metal objects such
as cutlery, lids or other objects on the hob as they can become hot.

Never use aluminium foil and do not place products packed in
aluminium directly on the hob.

Never heat tins or tinned goods without opening as there is a risk of
explosion.

Cooking with oil or grease must be monitored. Even short-term
cooking shall be monitored continuously.

Never try to put out a fire involving oil or grease with water. Turn off
the product and extinguish the flames with a lid or fire blanket.

Do not trust the pan detection for automatic extinguishing. The
cooking zones must be turned off manually after use.

The product may not be used together with an external timer or
remote control system.

The product may not be used as a work surface or storage area.

Do not store or place objects that can be magnetised (e.g., credit
cards or magnetic cards) or electronic devices (e.g. computers and
MP3 players) near the product as they can be affected by the
electromagnetic field.
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Health and electromagnetic conditions

The product complies with applicable standards for
electromagnetism.

Persons with a pacemaker or other electrical implants (e.g., insulin
pumps) must consult with their doctor or implant manufacturer prior
to use, to ensure that the implant is not affected by the
electromagnetic field.

Maintenance

Turn the product off at the main circuit breaker prior to maintenance
and service.

Do not use a steam or high-pressure cleaner.

Do not use scouring pad, abrasives or sharp objects that can
scratch the induction glass.

Allow the product to cool down before cleaning.

Avoid placing heavy objects on the hob and do not stand on the
product.

Integrated extraction/ventilation (if installed)

The room must be sufficiently ventilated when the extractor fan is
used simultaneously with gas or fuel-based products.

The exhaust air may not be led through ducts, which are also used
for gas combustion.

Flambeing may not be done, as there is a risk of fire and damage
to the filter.

Only use fixing screws specified by the manufacturer in the
installation guidelines.

Follow the local rules for ventilation and exhaust.
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Child safety

e Children under the age of 8 may not remain near the product
without constant supervision.

¢ Do not allow children to stand, side or climb on the product.

¢ Do not store things of interest for children in a cabinet above the
product.

Automatic safety function

e |f the hob is turned on without further operation, then the
system will turn off automatically after approx. 1 minute.
Energy consumption in standby (OFF mode) is 0.5 W.

W,
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__ENJ
PRODUCT INTRODUCTION

Top View

oo~ 0D

Max. 1400/1500W zone
Max. 2400/2600W zone
Max. 1800/2000W zone
Max. 1800/2000W zone
Glass plate

Control panel

Control Panel

This is how it works

P w0 nNd

On/Off control
Timer control
Boost

Heating zone selection
controls

Power/Timer slider touch
control

Keylock control

Induction cooking is a safe, advanced, efficient, and economical
cooking technology. It works by electromagnetic vibrations generating
heat directly in the pan, rather than indirectly through heating the glass
surface. The glass becomes hot only because the pan eventually

warms it up.
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Iron pot

Magnetic circuit
Ceramic glass plate

Induction coil

Induced currents

Before using your new induction hob

¢ Read these safety instructions carefully, before using this
product and store them close to the installation site or the

product for later use!

¢ Remove any protective film that may still be on your Induction hob.

Technical Specifications

Cooking Hob EIP60-2

Cooking Zones 4 Zones

Supply Voltage 220-240V~ 50Hz or 60Hz
Installed Electric Power 7400W

Product Size LxWxH(mm) 590X520X62

Building-in Dimensions AxB (mm) 560X490

Note: Weight and Dimensions are approximate. Because we continually strive to
iImprove our products, we may change specifications and designs without prior notice
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OPERATION OF PRODUCT

Touch Controls

¢ The controls respond to touch, so you don't need to apply any
pressure.

¢ Use the ball of your finger, not its tip.

¢ You will hear a beep each time a touch is registered.

* Make sure the controls are always clean, dry, and that there is no
object (e.g. a utensil or a cloth) covering them. Even a thin film of
water may make the controls difficult to operate.

[/
____.-"'". J i

. ;S
= - J /

v X

Choosing the right cookware

& Only use cookware with a base suitable for induction cooking.
Look for the induction symbol on the packaging or on the
bottom of the pan.

* You can check whether your cookware is suitable by carrying out a
magnet test. Move a magnet towards the base of the pan. If it is
attracted, the pan is suitable for induction.

¢ |f you do not have a magnet:
e Put some water in the pan you want to check.

e If 2 does not flash in the display and the water is heating, the pan is
suitable.
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¢ Cookware made from the following materials is not suitable: pure
stainless steel, aluminium or copper without a magnetic base,
glass, wood, porcelain, ceramic, and earthenware.

¢ |f the ferromagnetic part covers only partially the base of the pan,
only the ferromagnetic area will heat up, the rest of the base may
not heat up a sufficient temperature for cooking.

¢ |f the ferromagnetic area is not homogeneous but presents others
material such as aluminium this may affect the heating up and the
pan detection.

¢ If the base of the pan is similar to the pictures below the pan may

not detected.

¢ Do not use cookware with jagged edges or a curved base.

Xr X T

¢ Make sure that the base of your pan is smooth, sits flat against
the glass and is the same size as the cooking zone. Use pans
whose diameter is as large as the graphic of the zone selected.
Using a pot a slightly wider energy will be used at its maximum
efficiency. If you use smaller pot efficiency could be less than
expected. Pot less than 140 mm could be undetected by the hob.
Always centre your pan on the cooking zone.

D 4 (D

_mm
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o Always lift pans off the Induction hob — do not slide, or they may
scratch the glass.

N\
<=

167



HOW TO USE

Start cooking

Touch the ON/OFF control. After power
on, the buzzer beeps once, all displays
show “~” or “— =", indicating that the
induction hob has entered the state of
standby mode.

Place a suitable pan on the cooking

zone that you wish to use.

e Make sure the bottom of the pan and
the surface of the cooking zone are
clean and dry.

Touching the heating zone selection
control, and an indicator next to the key
will flash.

Select a heat setting by touching the

slider control

¢ If you don’t choose a heat setting
within 1 minute, the Induction hob will
automatically switch off. You will need
to start again at step 1.

e You can modify the heat setting at
any time during cooking.

/ power up }
' power down j\v\“‘-\

I\

—
- -

/

| C

If the display flashes

This means that:

alternately with the heat setting

¢ you have not placed a pan on the correct cooking zone or,

¢ the pan you’re using is not suitable for induction cooking or,

¢ the pan is too small or not properly centred on the cooking zone.

W,
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No heating takes place unless there is a suitable pan on the cooking
Zone.

The display“ o will automatically disappear after 1 minute if no

suitable pan is placed on it.

Finish cooking

Touch the heating zone selection
control that you wish to switch off

Turn the cooking zone off by touching
the slider to “|”. Make sure the
displayshows”0”

Turn the whole cooktop off by touching
the ON/OFF control.

Beware of hot surfaces
¢ H will show which cooking zone is hot

to touch. It will disappear when the ®
surface has cooled down to a safe
temperature. It can also be used as an

energy saving function if you want to
heat further pans, use the hotplate
that is still hot.
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Using the boost function

Activate the boost function

Touching the heating zone selection
control.

=

Touching the boost control , the
zone indicator show “P” and the power
reach Max.

(B)

— ® P

Cancel the Boost function

Touching the heating zone selection
control that you wish to cancel the
boost function

[a

Touching the "Boost" control 9 to
cancel the Boost function, then the
cooking zone will revert to its original
setting.

(B)

¢ The function can be used in any cooking zone.

¢ The cooking zone returns to its original setting after 5 minutes.

¢ [f the original heat setting equals 0, it will return to 9 after 5 minutes.

W,
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Locking the Controls
¢ You can lock the controls to prevent unintended use (for example
children accidentally turning the cooking zones on).

¢ When the controls are locked, all the controls except the ON/OFF
control are disabled.

To lock the controls

Touch the lock control The timer indicator will show “Low”

To unlock the controls

Touch and hold the lock control for a while.

& When the hob is in the lock mode, all the controls are disable
except the ON/OFF @ you can always turn the induction hob

off with the ON/OFF @ control in an emergency, but you shall
unlock the hob first in the next operation.

Timer control

You can use the timer in two different ways:

a. You can use it as a minute minder. In this case, the timer will not
turn any cooking zone off when the set time is up.

b. You can set it to turn one or more cooking zones off after the set
time is up. The timer of maximum is 99 min.
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a) Using the Timer as a Minute Minder

If you are not selecting any cooking zone

Make sure the cooktop is turned on.
Note: you can use the timer, but at least
one zone must be active.

Touch timer control, the “10” will show
in the timer display. and the “0” flashes.

Set the time by touching the slider
control. (e.g., 5)

crrronnim)

- —
i

Touch timer control again, the “1” will
flash

Ny
1
~13

Set the time by touching the slider
control (e.g.9), now the timer you set is
95 minutes.

595 ©

the remaining time

When the time is set, it will begin to count down immediately. The display will show

Buzzer will beep for 30 seconds and the
timer indicator shows “- -” when the
setting time finished.

- ®
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b) Setting the timer to turn one cooking zone off

Set one zone

Touch the heating zone selection
control that you want to set the timer
for.

Quickly press touch timer control, the
“10” will show in the timer display and
the “0” flashes.

rZ
. ﬁ\

Set the time by touching the slider
control. (e.g. 5)

Touch timer control again, the “1” will
flash.

Set the time by touching the slider
control (e.g.9), now the timer you set is
95 minutes.

When the time is set, it will begin to
count down immediately. The display
will show the remaining time.

NOTE: The red dot next to power level
indicator will illuminate indicating that
zone is selected.

When cooking timer expires, the
corresponding cooking zone will be
switched off automatically.

& Other cooking zones will keep operating if they have previously
been turned on.The pictures shown above are for reference only

and the final product applies.
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Set more zones:

The steps for setting more zones are similar to the steps of setting one zone;

When you set the time for several cooking zones simultaneously, decimal dots of
the relevant cooking zones are on. The minute display shows the min. timer. The
dot of the corresponding zone flashes. The shown as below:

O 1 (setto 15 minutes)
J..

O J':l (set to 45 minutes)

Y
(|

- —

Once the countdown timer expires, the -1 ° -

corresponding zone will switch off. Then :”'_, O ..
it will show the new min. timer and the s
dot of corresponding zone will flash.

The shown as right: (set to 30 minutes)

Touch the heating zone selection control, the corresponding timer will be shown in
the timer indicator.

c. Cancel the timer

Touching the heating zone selection
control that you want to cancel the timer

Touching the timer control, the indicator
flash

Touch the slider control to set the timer to “00”, the timer is cancelled

\AJ
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Default working times

Auto shut down is a safety protection function for your induction hob.
It shut down automatically if ever you forget to turn off your cooking.
The default working times for various power levels are shown in the
below table:

Power level

Default working timer (hour) | 8

When the pot is removed, the induction hob can stop heating
immediately and the hob automatically switch off after 2 minutes.

People with a heart pacemaker should consult with their doctor
before using this unit.
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COOKING GUIDELINES

Take care when frying as the oil and fat heat up very quickly,
particularly if you’re using PowerBoost. At extremely high
temperatures oil and fat will ignite spontaneously and this
presents a serious fire risk.

Cooking Tips

¢ When food comes to the boil, reduce the temperature setting.

¢ Using a lid will reduce cooking times and save energy by retaining
the heat.

¢ Minimize the amount of liquid or fat to reduce cooking times.

e Start cooking on a high setting and reduce the setting when the
food has heated through.

Simmering, cooking rice

e Simmering occurs below boiling point, at around 85?C, when
bubbles are just rising occasionally to the surface of the cooking
liquid. It is the key to delicious soups and tender stews because the
flavours develop without overcooking the food. You should also
cook egg-based and flour thickened sauces below boiling point.

e Some tasks, including cooking rice by the absorption method, may
require a setting higher than the lowest setting to ensure the food is
cooked properly in the time recommended.

Searing steak

To cook juicy flavoursome steaks:

e Stand the meat at room temperature for about 20 minutes before
cooking.

e Heat up a heavy-based frying pan.
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Brush both sides of the steak with oil. Drizzle a small amount of oll
into the hot pan and then lower the meat onto the hot pan.

Turn the steak only once during cooking. The exact cooking time
will depend on the thickness of the steak and how cooked you want
it. Times may vary from about 2 — 8 minutes per side. Press the
steak to gauge how cooked it is — the firmer it feels the more

‘well done’ it will be.

Leave the steak to rest on a warm plate for a few minutes to allow it
to relax and become tender before serving.

For stir-frying

1.

Choose an induction compatible flat-based wok or a large frying
pan.

. Have all the ingredients and equipment ready. Stir-frying should be

quick. If cooking large quantities, cook the food in several smaller
batches.

. Preheat the pan briefly and add two tablespoons of oil.
. Cook any meat first, put it aside and keep warm.
. Stir-fry the vegetables. When they are hot but still crisp, turn the

cooking zone to a lower setting, return the meat to the pan and add
your sauce.

6. Stir the ingredients gently to make sure they are heated through.

7.

Serve immediately.

Detection of Small Articles

When an unsuitable size or non-magnetic pan (e.g. aluminium), or
some other small item (e.g. knife, fork, key) has been left on the hob,
the hob automatically go on to standby in 1 minute. The fan will keep
cooking down the induction hob for a further 1 minute.
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HEAT SETTINGS

The settings below are guidelines only. The exact setting will depend
on several factors, including your cookware and the amount you are
cooking. Experiment with the induction hob to find the settings that

best suit you.

Heat setting | Suitability

e delicate warming for small amounts of food

120 e melting chocolate, butter, and foods that burn quickly
e gentle simmering
e slow warming
e reheating

3-4 e  rapid simmering
e cooking rice

5-6 e pancakes

7.8 . sautéing
e cooking pasta
e stir-frying

9 e searing

e  bringing soup to the boil
e boiling water
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CLEANING AND MAINTENANCE

To keep your device operating efficiently for a long time, it is important
to clean and maintain it carefully.

Cleaning the hob plate

What?

How?

Important!

Everyday soiling on
glass (fingerprints,
marks, stains left
by food or non-
sugary spillovers
on the glass)

. Switch the power to

the cooktop off.

. Apply a cooktop

cleaner while the
glass is still warm
(but not hot!)

. Rinse and wipe dry

with a clean cloth or
paper towel.

. Switch the power to
the cooktop back on.

When the power to the
cooktop is switched off,
there will be no ‘hot surface’
indication but the cooking
zone may still be hot! Take
extreme care.

Heavy-duty scourers, some
nylon scourers and
harsh/abrasive cleaning
agents may scratch the
glass. Always read the label
to check if your cleaner or
scourer is suitable.

Never leave cleaning residue
on the cooktop: the glass
may become stained.

179




What?

How?

Important!

Boilovers, melts,
and hot sugary
spills on the glass

Remove these
immediately with a fish
slice, palette knife or
razor blade scraper
suitable for Induction
glass cooktops, but
beware of hot cooking
zone surfaces:
1. Switch the power
to the cooktop off at
the wall.

2. Hold the blade or
utensil at a 30° angle
and scrape the soiling
or spill to a cool area
of the cooktop.

3. Clean the soiling or
spill up with a dish
cloth or paper towel.

4. Follow steps 2 to 4 for
‘Everyday soiling on
glass’ above.

Remove stains left by melts and
sugary food or spillovers as
soon as possible. If left to cool
on the glass, they may be
difficult to remove or even
permanently damage the glass
surface.

Cut hazard: when the safety
cover is retracted, the blade in a
scraper is razor-sharp. Use with
extreme care and always store
safely and out of reach of
children.

Spillovers on the
touch controls

1. Switch the power to
the cooktop off.

2. Soak up the spill

3. Wipe the touch control
area with a clean
damp sponge or cloth.

4. Wipe the area
completely dry with a
paper towel.

5. Switch the power to
the cooktop back on.

The cooktop may beep and turn
itself off, and the touch controls
may not function while there is
liquid on them. Make sure you
wipe the touch control area dry
before turning the cooktop
back on.
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TROUBLESHOOTING

Operating your product may lead to errors and malfunctions.

The following overview contains potential causes and solutions

for error messages or malfunctions. It is recommended to read the
overview below carefully to save yourself the time and money it may
take to call the service centre.

Problem

Possible causes

What to do

The induction hob cannot
be turned on.

No power.

Make sure the induction
hob is connected to the
power supply and that it
is switched on.

Check whether there is a
power outage in your
home or area. If you’ve
checked everything and
the problem persists, call
a qualified technician.

The touch controls are
unresponsive.

The controls are locked.

Unlock the controls. See
section ‘Using your
induction cooktop’ for
instructions.

The touch controls are
difficult to operate.

There may be a slight film
of water over the controls
or you may be using the
tip of your finger when
touching the controls.

Make sure the touch
control area is dry and
use the ball of your finger
when touching the
controls.

The glass is being
scratched.

Rough-edged cookware.

Unsuitable, abrasive
scourer or cleaning
products being used.

Use cookware with flat
and smooth bases. See
‘Choosing the right
cookware’.

See ‘Care and cleaning’.

Some pans make
crackling or clicking
noises.

This may be caused by
the construction of your
cookware (layers of
different metals vibrating
differently).

This is normal for
cookware and does not
indicate a fault.

The induction hob makes
a low humming noise

This is caused by the
technology of induction
cooking.

This is normal, but the
noise should quieten
down or disappear
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Problem

Possible causes

What to do

when used on a high heat
setting.

completely when you
decrease the heat setting.

Fan noise coming from
the induction hob.

A cooling fan built into
your induction hob has
come on to prevent the
electronics from
overheating. It may
continue to run even
after you’ve turned the
induction hob off.

This is normal and needs
no action. Do not switch
the power to the
induction hob off at the
wall while the fan is
running.

Pans do not become hot
and appears in the
display.

The induction hob cannot
detect the pan because it
is not suitable for
induction cooking.

The induction hob cannot
detect the pan because it
is too small for the
cooking zone or not
properly centred on it.

Use cookware suitable for
induction cooking. See
section ‘Choosing the
right cookware’.

Centre the pan and make
sure that its base
matches the size of the
cooking zone.

The induction hob or a
cooking zone has turned
itself off unexpectedly, a
tone sounds and an error
code is displayed
(typically alternating with
one or two digits in the
cooking timer display).

Technical fault.

Please note down the
error letters and numbers,
switch the power to the
induction hob off at the
wall, and contact a
qualified technician.
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ERRORS AND INSPECTION

The induction hob is equipped with a self-diagnostic function.

With this test the technician is able to check the function of several
components without disassembling or dismounting the hob from the
working surface.

Failure codes occur during customer use & Solution;

Error code‘

Problem

Solution

No Auto-Recovery

E1 Ceramic plate temperature

sensor failure -- open circuit.

Eo Ceramic plate temperature Check the connection or replace the

sensor failure -- short circuit. ceramic plate temperature sensor.

Eb Ceramic plate temperature

sensor failure
Wait for the temperature of ceramic
E3 High temperature of ceramic | plate return to normal.
plate sensor. Touch “ON/OFF” button to restart
unit.
E4 Temperature sensor of the
IGBT failure -- open circuit.
Replace the power board.
E5 Temperature sensor of the
IGBT failure -- short circuit
Wait for the temperature of IGBT
return to normal.

E6 High temperature of IGBT. Touch “ON/OFF” button to restart unit.
Check whether the fan runs smoothly;
if not, replace the fan.

E7 Supply voltage is below the Please inspect whether power supply

rated voltage. is normal.

E8 Supply voltage is above the Power on after the power supply is

rated voltage. normal.
Reinsert the connection between the

Ui Communication error. display board and the power board.
Replace the power board or the
display board.
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Specific errors & possible solutions

Failure

Problem

Solution A

Solution B

The LED does not
come on when unit
is plugged in.

No power supplied.

Check to see if
plug is secured
tightly in outlet
and that outlet

is working.
The accessorial power
board and the display | Check the
board connected connection.
failure.
The accessorial power Replace t.he
accessorial

board is damaged.

power board.

The display board is
damaged.

Replace the
display board.

Some buttons can’t
work, or the LED
display is not
normal.

The display board is
damaged.

Replace the
display board.

The Cooking Mode
Indicator comes
on, but heating
does not start.

High temperature of
the hob.

Ambient
temperature may
be too high. Air
Intake or Air Vent
may be blocked.

There is something
wrong with the fan.

Check whether
the fan runs
smoothly; if not ,
replace the fan.

The power board is
damaged.

Replace the
power board.

Heating stops
suddenly during
operation and the
display flashes “u”.

Pan Type is wrong.

Pot diameter is too
small.

Use the proper
pot (refer to the
instruction
manual.)

Cooker has
overheated;

Unit is
overheated. Wait
for temperature to
return to normal.
Push “ON/OFF”
button to restart
unit.

Pan detection
circuit is
damaged,
replace the
power board.
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and the second
zone ) would
display “u” .

communicate part is
damaged.

display board.

Failure Problem Solution A Solution B
The power board and Check the
Heating zones the display b(.)ard. connection.
of the same side connected failure;
(Such as the first The display board of Replace the

The Main board is
damaged.

Replace the
power board.

Fan motor sounds
abnormal.

The fan motor is
damaged.

Replace the fan.

The above are the judgment and inspection of common failures.
Please do not disassemble the unit by yourself to avoid any dangers and damages

to the induction hob.
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INSTALLATION

Selection of installation equipment

Cut out the work surface according to the sizes shown in the drawing.

For the purpose of installation and use, a minimum of 5 cm space shall
be preserved around the hole.

Be sure the thickness of the work surface is at least 30mm.

Please select heat-resistant and insulated work surface material
(Wood and similar fibrous or hygroscopic material shall not be used
as work surface material unless impregnated) to avoid the electrical
shock and larger deformation caused by the heat radiation from the
hotplate.

As shown below:

Note: The safety distance between the sides of the hob and
the inner surfaces of the worktop should be at least 3mm.

Min.3mm

L(mm) (W(mm) | H(mm) | D(mm) | A(mm) B (mm) | X(mm) | F(mm)
590 520 62 58 560+4+1 | 490+4+1 | 50 min. | 3 min.

Under any circumstances, make sure the Induction cooker hob is well
ventilated and the air inlet and outlet are not blocked. Ensure the
induction cooker hob is in good work state.
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As shown below

Note: The safety distance between the hotplate and the
cupboard above the hotplate should be at least 760 mm.

A (mm) | B(mm) | C (mm) E
760 50 min. | 20 min. | Air intake | Air exit 5mm

WARNING: This is how to ensure adequate ventilation

Make sure the induction cooker hob is well ventilated and that air inlet
and outlet are not blocked. In order to avoid accidental touch with the
overheating bottom of the hob, or getting unexpectable electric shock
during working, it is necessary to put a wooden insert, fixed by
screws, at a minimum distance of 50mm from the bottom of the hob.

Follow the requirements below.

1 |

IMin. 50mm
| Max. Smm Max. 5Smm |
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There are ventilation holes around outside of the hob. YOU MUST
ensure these holes are not blocked by the worktop when you put the
hob into position.

Be aware that the glue that join the plastic or wooden material to
the furniture, has to resist to temperature not below 150°C, to avoid
the cladding becoming unstuck.

The rear wall, adjacent and surrounding surfaces must therefore be
able to withstand a temperature of 90°C.

Before installing the hob, make sure that

The work surface is square and level, and no structural members
interfere with space requirements.

The work surface is made of a heat-resistant and insulated material.

If the hob is installed above an oven, the oven has a built-in
cooling fan.

The installation will comply with all clearance requirements and
applicable standards and regulations.

A suitable isolating switch providing full disconnection from the
mains power supply is incorporated in the permanent wiring,
mounted and positioned to comply with the local wiring rules and
regulations.

The isolating switch must be of an approved type and provide a

3 mm air gap contact separation in all poles (or in all active [phase]
conductors if the local wiring rules allow for this variation of the
requirements).
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¢ The isolating switch will be easily accessible to the customer with
the hob installed.

* You consult local building authorities and by-laws if in doubt
regarding installation.

¢ You use heat-resistant and easy-to-clean finishes (such as ceramic
tiles) for the wall surfaces surrounding the hob.

After installing the hob, make sure that
* The power supply cable is not accessible through cupboard doors
or drawers.

¢ There is adequate flow of fresh air from outside the cabinetry to the
base of the hob.

¢ |[f the hob is installed above a drawer or cupboard space, a thermal
protection barrier is installed below the base of the hob.

¢ The isolating switch is easily accessible by the customer.

Before placing the fixing brackets

¢ The unit should be placed on a stable, smooth surface (use the
packaging).

¢ Do not apply force onto the controls protruding from the hob.

Adjusting the bracket position

¢ Fix the hob on the work surface by screw brackets on the bottom of
hob(see picture) after installation. Adjust the bracket position to suit
for different table top thickness.
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N

Under any circumstances, the brackets cannot touch with the inner
surfaces of the worktop after installation (see picture).

Cautions

¢ The induction hotplate must be installed by qualified personnel or
technicians. We have professionals at your service. Please never
conduct the operation by yourself.

e The hob will not be installed directly above a dishwasher, fridge,
freezer, washing machine or clothes dryer, as the humidity may
damage the hob electronics

W)
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The induction hotplate shall be installed such that better heat
radiation can be ensured to enhance its reliability.

The wall and induced heating zone above the table surface shall
withstand heat.

To avoid any damage, the sandwich layer and adhesive must be
resistant to heat.

A steam cleaner is not to be used.

Connecting the hob to the mains power supply

This hob must be connected to the mains power supply only
by a suitably qualified personnel. Before connecting the hob to
the mains power supply, check that:

The domestic wiring system is suitable for the power drawn by
the hob.

The voltage corresponds to the value given in the rating plate

The power supply cable sections can withstand the load specified
on the rating plate.

To connect the hob to the mains power supply, do not use
adapters, reducers, or branching devices, as they can cause
overheating and fire.

The power supply cable must not touch any hot parts and must be
positioned so that its temperature will not exceed 75°C at any point.
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Check with an electrician whether the domestic wiring system
is suitable without alterations. Any alterations must only be
made by a qualified electrician.
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¢ |f the appliance is being connected directly to the mains an
omnipolar circuit-breaker must be installed with a minimum
opening of 3mm between contacts.

¢ The installer must ensure that the correct electrical connection
has been made and that it is compliant with safety regulations.

¢ The cable must not be bent or compressed.

¢ The cable must be checked regularly and replaced by authorised
technicians only.

The bottom surface and the power cord of the hob are not accessible
after installation.
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The symbol on the product, or in its packaging, indicates

that this product may not be treated as household wasted,
Instead, it should be taken to the appropriate waste collection
point for the recycling of electrical and electronic equipment.
By ensuring this product is disposed of correctly, you will help
prevent potential negative consequences for the environment
and human health, which could otherwise be caused by the
_ inappropriate waste handling of this product. For more detailed

Correct information about the recycling of this product, please contact
disposal of your local council, your household waste disposal service, or
this product the shop where you purchased the product.

Package information

The packaging materials for the product are made "
from recyclable materials in accordance with our ‘
national environmental regulations. Do not
dispose of the packaging materials together with
household waste or other types of waste.

Yad

Deliver the packaging materials to the collection sites designated by
the local authorities.

Data protection

To deliver the agreed upon services to the customer, we accept that
we will comply with all provisions of the applicable data protection
legislation without limits in accordance with the laws of the agreed
upon countries in which services to the customer will be delivered
and, where relevant, in accordance with the EU’s General Data
Protection Regulation (GDPR).

In general, our data processing is for the purposes of fulfilling our
obligations pursuant to the contract with you and for product-related
safety reasons and to protect your rights in connection with warranty
issues and product registration questions.

In some cases, but only if sufficient data protection can be ensured,
personal data may be transferred to recipients outside of the EEA.
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Trademarks, copyrights and legal declaration

Logos, word marks, trademarks, designs and all variations thereof are
valuable assets to Witt and/or its associated companies (“Witt”) where
Witt owns the trademarks, copyrights and other intellectual property
rights and all goodwill from the use of any part of a Witt trademark.
The use of the Witt trademark for commercial purposes without the
prior written permission from Witt may be a trademark violation unfair
competition in violation of applicable laws.

This manual was created by Witt and Witt reserves all copyrights
to this manual. No entity or person may use, duplicate, change, or
distribute in whole or in part this manual or package it and sell it
together with other products without the prior written permission
from Witt.

All described functions and instructions were updated at the time of
this manual being written. However, the actual product may vary due
to improvements made to functions or the design.
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WARRANTY

There is a 2-year warranty period if your new product stops working
due to manufacturing or material faults which begins from the
documented date of purchase. The warranty covers materials and the
cost of labour and transport. When inquiring about service, please
state the product name and serial number. You can find this
information on the type plate. Write down the information in these
instructions so that you have them at hand. This makes it easier for the
service technician to find the correct spare parts.

The warranty does not cover:
¢ Faults and damage that are not due to manufacturing or material
issues

e Damage caused by failure to properly maintain the device -
including failing to clean it

¢ Fire and/or water damage or moisture damage on the product
¢ Repairs carried out by non-professionals

¢ Damage caused during transport if the product was transported
without proper packaging

e Damage caused by the use of unoriginal spare parts
¢ |f the instructions in the manual have not been followed

¢ |f the device has not been set up/assembled as specified in the
instructions

¢ |f non-professionals have installed or repaired the product
e Defective light bulbs

Damage during transport

If the product is damaged during transport and this is

discovered when the retailer delivers the product to the customer,
this is exclusively a matter between the customer and the retailer.

In cases where customers have transported the product themselves,
the supplier shall not be liable for any potential damage during
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transport. Any damage caused during transport must be reported
immediately and no later than 24 hours after the product has been
delivered. If not, the customer’s claim will be rejected.

Unwarranted service visits

If you call a service technician and it turns out that you could have
fixed the error yourself by, for example, following the instructions in
this manual or by changing a fuse in the fuse box, you will be charged
for the service visit.

Commercial purchases

Commercial purchases are all purchases of devices that are not
intended to be used in private households but instead intended to be
used for commercial purposes (in restaurants, cafés, canteens, etc.) or
intended to be rented out or otherwise used by multiple users in turn.

There is no warranty offered for commercial purchases, as this
product is only intended for regular household use.

SERVICE

To order service or spare parts in Denmark, please call +45 70 25 23 03.
You will then be referred to the nearest service partner.

The manufacturer/distributor cannot be held liable for damage to
products or individuals if the safety instructions were not followed.
The warranty shall not cover cases where the instructions have not
been followed.
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