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SIKKERHEDSANVISNINGER

Forholdsregler for brug

¢ Pak alle materialerne ud.

e Apparatet skal installeres og tilsluttes af en autoriseret monter. Producenten kan ikke gores
ansvarlig for skader, der skyldes forkert montering eller tilslutning.

¢ For at kunne anvendes skal apparatet veere veludstyret og installeret i kekkenenhed og en
tilpasset og godkendt arbejdsflade.

¢ Dette husholdningsapparat er udelukkende beregnet til tilberedning af mad, ikke til nogen
anden brug i husholdninger, kommercielt eller industrielt.

¢ Fjern alle maerkater og kleebemidler fra det keramiske glas.

e Undlad at foretage aendringer af kogepladen.

» Kogepladen ma ikke bruges fritstdende eller som arbejdsoverflade.

e Apparatet skal jordes og tilsluttes i overensstemmelse med lokale standarder.

¢ Brug ikke forleengerledninger til at tilslutte det.

» Apparatet kan ikke bruges oven pa en opvaskemaskine eller en tarretumbler, da damp kan
beskadige elektroniske apparater.

e Apparatet er ikke beregnet til at blive betjent ved hjaelp af ekstern timer eller separat
flernbetjeningssystem.

Brug af apparatet

e Sluk for varmezonerne efter brug.

¢ Hold gje med madlavning med fedt eller olie: det kan hurtigt antaende.

e Pas pa ikke at breende dig under eller efter brug af apparatet.

e Sorg for, at ingen ledninger fra faste eller bevaegelige apparater kommer i kontakt med
glasset eller den varme gryde

e Opbevar ikke magnetiserbare genstande (kreditkort, lommeregnere og disketter) taet ved en
teendt kogeplade, da de derved kan beskadiges.

* Genstande af metal sdsom knive, gafler, skeer og lag ber ikke placeres pa kogepladen, da
de kan blive varme.

* Generelt ma der ikke placeres andre metalgenstande end kogegrej pa glasoverfladen. Hvis
kogepladen aktiveres utilsigtet, eller der er resterende varme, kan disse varme, smelte eller
endda braende.

e Tildeek aldrig apparatet med et klzede eller et beskyttelseslag. Dette bliver meget varmt og
kan bryde i brand.

» Dette apparat kan bruges af bern fra 8 ar og derover samt personer med nedsatte fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller mangel pa erfaring og viden, hvis de har faet opsyn eller
instruktion i brugen af apparatet pa en sikker made og forstar de relaterede farer.

* Born ma ikke lege med apparatet.

* Rengering og vedligeholdelse ma ikke udferes af bern uden opsyn.

Forholdsregler for ikke at beskadige apparatet

e Kogegrej med ujeevn eller beskadiget bund (ikke emaljerede stgbejernsgryder) kan
beskadige det keramiske glas.

e Sand eller andre slibende materialer kan beskadige keramisk glas.

e Undga at tabe genstande, selv sma, pa det vitrokeramiske glas.

e Undga at ramme glassets kanter med gryder.

e Sorg for, at apparatets ventilation fungerer i henhold til producentens anvisninger.

* Placer eller efterlad ikke tomme gryder pé vitrokeramiske kogeplader



» Sukker, syntetiske materialer eller aluminiumsplader ma ikke komme i kontakt med
varmezonerne. Dette kan forarsage brud pa eller andre eendringer af det vitrokeramiske glas
ved afkeling: Sluk for apparatet og tag dem straks ud af den varme varmezone (pas pa du
ikke braender dig).

e ADVARSEL: Madlavning pa en kogeplade med fedt eller olie uden opsyn kan veere farligt og
kan resultere i brand

* FORSIGTIG: Tilberedningsprocessen skal vaere overvaget. En kortvarig tilberedningsproces
skal overvages kontinuerligt.

* ADVARSEL: Fare for brand: placer ikke genstande pa kogefladen.

¢ Placer aldrig en varm beholder over betjeningspanelet.

¢ Hvis der er placeret en skuffe under det indlejrede apparat, skal du sgrge for, at afstanden
mellem skuffens indhold og den nederste del af apparatet er stor nok (2 cm). Dette er
afgerende for at garantere korrekt ventilation.

e | zeg aldrig breendbare genstande (f.eks. sprays) i skuffen under den vitrokeramiske
kogeplade. Eventuelle bestikskuffer skal vaere varmebestandige.

Forholdsregler i tilfeelde af fejl pa apparatet

¢ Hvis der opdages en defekt, skal du slukke for apparatet og slukke for streamforsyningen.

¢ Hvis det keramiske glas er revnet eller knust, skal du tage stikket ud af stikkontakten og
kontakte eftersalgsservice.

¢ Reparation skal udferes af specialister. Abn ikke apparatet selv.

e ADVARSEL: Hvis overfladen er revnet, skal du slukke for apparatet for at undga risiko for
elektrisk stod.

¢ Hvis strgmledningen er beskadiget, skal den udskiftes med et kabel eller specialsaet, som
kan fas hos producenten eller dennes eftersalgsservice.

Andre forholdsregler

* Sorg for, at kogegrej altid er placeret midt pa kogezonen. Kogegrejets bund skal deekke
mest muligt af kogezonen.

e Brugere med pacemaker skal veere opmaerksomme pa, at magnetfeltet kan pavirke dens
funktion. Vi anbefaler at kontakte forhandleren eller en lzege.

e Brug ikke beholdere af aluminium eller syntetiske materialer: de kan smelte pa varme
kogezoner.

e FORSQG ALDRIG at slukke ild med vand. Sluk i stedet for apparatet, og kveel ilden. f.eks.
med et Iag eller et brandteeppe

BRUG AF DARLIG KVALITET KOGEGREJ ELLER
INDUKTIONS-ADAPTERPLADE
(TIL IKKE-MAGNETISK KOGEGREJ)
MEDFQRER BORTFALD AF GARANTIEN PA
PRODUKTET.

| SA FALD KAN PRODUCENTEN IKKE HOLDES

ANSVARLIG FOR SKADER PA KOGEPLADEN OG/
ELLER OMGIVELSERNE.




BESKRIVELSE AF APPARATET

Tekniske data

Energiforbrug ECcw™*

Type LUNA78W / LUNA 78MW LUNAG6OW
Total effekt 7570 W 7570 W
Energiforbrug for kogepladen ECkoge- | 180,5 Wi/kg 165.6 Wh/kg
plade**

210 x 190 mm @175 mm
Forreste venstre varmezone @110 mm @90 mm
Minimum registrering 2100 W 1400 W
Nominel effekt* 2500 / 3000 W 2100 W
Booster-effekt* A A
Standardiseret kogegrej-kategori** 186,4 Wh/kg 191.8 Wh/kg
Energiforbrug ECcw™*

210 x 190 mm @175 mm
Bageste venstre varmezone @110 mm @90 mm
Minimum registrering 2100 W 1400 W
Nominel effekt* 2500 / 3000 W 2100 W
Booster-effekt* B B
Standardiseret kogegrej-kategori** 188 Wi/kg 162.7 Wh/kg
Energiforbrug ECcw™*

210 x190 mm @175 mm
Bageste hgjre varmezone @110 mm @90 mm
Minimum registrering 2100 W 1400 W
Nominel effekt* 2500 / 3000 W 2100 W
Booster-effekt* B B
Standardiseret kogegrej-kategori** 188 Wh/kg 162.7 Wh/kg
Energiforbrug ECcw™*

210 x 190 mm @175 mm
Forreste hgjre varmezone @110 mm @90 mm
Minimum registrering 2100 W 1400 W
Nominel effekt* 2500 / 3000 W 2100 W
Booster-effekt* C C
Standardiseret kogegrej-kategori** 159,5 Wh/kg 145 Wh/kg

**Den angivne effekt kan variere afhaengig af kogegrejets storrelse og materiale.
Beregnet efter metoden til maling af ydeevne (EN 60350-2).




BETJENINGSPANEL

Pause/ || Grill || Chef || Hold-varm Timervalgtast || Kogezone Fmhestte-
genkald g display ;
I l l l + l + @ G),/ @
———————————————————— 1 1 1
— -— | — D -—
w | [ Y I R I |
||  oRL S A S
Qo o Y w Y O
- - (&) ©)
(] (]
. ' 1 1 | | I I I ® ,-i ’-i
2 2
~— — t 4
——
Teend/sluk
Zone for effektvalg Kogezone tast
BRUG AF APPARATET
Display
Display Angivelse Beskrivelse
0 Nul Kogezonen er stadig aktiveret
!9 Varmetrin Valg varmetrin
u Intet kogegrej registreret Intet kogegrej eller utilstreekkeligt
- kogegrej
=4 Varmeaccelerator Automatisk tilberedning
E/Er Fejlmeddelelse Elektronisk fejl
H Resterende varme Kogezonen er stadig varm
F= Booster Booster er aktiveret
pild Dobbelt-booster Dobbelt-booster er aktiveret
Opretholder automatisk en tem-
] Hold-varm o o
peratur pa ca. 70 °C
il Pause Kogepladen er p& pause
n Bro 2 kogezoner er kombineret
L Lasning Betjeningspanelet er last
= Grill Grill-funktionen er aktiveret
Ventilation

Kolesystemet er fuldautomatisk. Bleeseren starter med lav hastighed, nar varmen, der skabes
af det elektroniske system, nar et vist niveau. Blaeseren starter sin hgje hastighed, nar
kogepladen bruges intensivt. Blaeseren reducerer sin hastighed og stopper automatisk, nar
det elektroniske kredsleb er tilstraskkeligt afkolet.




OPSTART OG BETJENING

For forste brug
Rengar kogepladen med en fugtig klud og ter den grundigt af. Brug ikke rengeringsmiddel.
Det kan medfare blalige misfarvninger af glasset.

Induktionsprincippet

Under hver kogezone ligger der en induktionsspole. Nar zonen teendes, frembringer denne
spole et magnetfelt, som sa danner induktionsstremme i kogegrej, som har en ferromagnetisk
bund. Herved opvarmes det kogegrej, der er placeret pa kogezonen.

Kogegrejet skal veere egnet:

e Alt ferromagnetisk kogegrej anbefales (test for at se om det tiltraekker en magnet): stabejern
og stal, emaljeret kogegrej, kogegrej af rustfrit stél med ferromagnetisk bund...

 |IKKE egnet: kobber, rent rustfrit stal, aluminium, glas, tree, keramik, stentg;j ...

Induktionskogezonen tilpasser sig automatisk til kogegrejets starrelse. Kogegrej med for lille
diameter fungerer muligvis ikke. Denne diameter varierer i forhold til kogezonens diameter.
Hvis kogegrejet ikke er egnet til induktionskogepladen, vil det ikke blive vist pa skeermen, eller
displayet viser [Y'].

Touch-betjening

Din keramiske kogeplade er udstyret med elektronisk betjening med fglsomme touch-taster.
Nar din finger trykker pa tasten, aktiveres den tilsvarende kommando. Denne aktivering valide-
res af en kontrollampe, et bogstav eller et tal i displayet og/eller en ”bip”-lyd.

For normal brug skal du kun trykke pa én tast ad gangen.

“SLIDER?” til indstilling af varmetrin

For at veelge varmetrin med slideren skal du treekke din finger hen over ”SLIDER”-zonen. Du
kan ogsa fa direkte adgang til et bestemt niveau ved at saette fingeren direkte pa det valgte
niveau.

Valg af varmetrin og timerindstilling

Direkte adgang




Opstart

« Teend/sluk kogepladen:

Handling Betjeningspanel Display

For at starte Tryk pa tasten (D] i 2 sekunder 7

For at stoppe Tryk pa tasten |[(D] i 2 sekunder Displayet slukker eller viser [H]

e Start/afbryd en kogezone:

Handling Betjeningspanel Display
Veelg kogezone Tryk pa [3T] [3]
. Treek fingeren hen over .
Haev varmetrinnet 'SLIDEREN’ mod hajre L1t gl /1p)
. Treek fingeren hen over I

Reducer varmetrinnet 'SLIDEREN’ mod venstre [g]til[7]
Treek fingeren hen over

Sluk 'SLIDEREN’ mod venstre til [O] eller [H]
[0]

Hvis der ikke foretages yderligere, slukker kogepladen efter ca. 20 sekunder af
sikkerhedsmaessige arsager.

Registrering af kogegrej

Betjeningspanelet pa denne induktionskogeplade er meget intuitivt at bruge. Taend for
kogepladen, og placer en gryde/pande pa en af kogezonerne. Kogepladen registrerer grydens
placering, kogezonens display veelges automatisk, og "SLIDER” lyser op.

Du kan nu indstille den gnskede varmeeffekt.

Registrering af kogegrej sarger for sikkerheden. Induktionen virker ikke:

* Der er ikke noget kogegrej pa kogezonen, eller kogegrejet er ikke er egnet til induktion | sa
fald er det umuligt at ege effekten, og displayet viser [Y]. Dette symbol forsvinder, nar en
gryde/pande placeres pa kogezonen.

¢ Hvis gryde/panden fijernes fra kogezonen, stopper operationen. Displayet viser [Y].
Symbolet [“] forsvinder, nar gryden/panden seettes tilbage pa kogezonen. Tilberedningen
fortseetter med det samme varmetrin som for.

Efter brug skal du slukke for varmeelementet: lad ikke registrering af kogegrej [-'] veere aktiv.

Indikation af restvarme

Nar en kogezone eller hele kogepladen slukkes, er kogezonerne stadig varme og indikerer
[H] pa displayet.

Symbolet [H] forsvinder, nar kogezonerne kan bergres uden risiko.

Sa leenge indikatorerne for restvarme lyser, ma du ikke rgre ved kogezonerne og ikke placere
varmefglsomme genstande pa dem. Der er risiko for forbraendinger og brand.



Booster- og dobbeltbooster-funktion

Alle kogezoner er udstyret med en Booster-funktion og en Double Booster-funktion.
Booster-funktionen vises med [£].
Double Booster-funktionen angives ved, at [#] blinker sammen med [, ,}{].

Nar denne funktion aktiveres, karer kogezonen i 5 minutter ved fuld effekt. Denne hgje effekt
er beregnet til hurtigt at opvarme sterre meengder vand, f.eks. til at koge pastavand.

Handling Betjeningspanel Display
Veelg kogezone Tryk pa [T] 0]
Start booster-funktionen Treek yderst pa “SLIDEREN*
til hgjre [P
Sluk for booster-funktionen Treek fingeren hen over [g]til[/]

“SLIDEREN“ mod venstre

e Start/stop dobbeltbooster-funktion:

Handling Betjeningspanel Display
Start booster-funktionen Treek yderst pa "SLIDEREN”
til hgjre [ P]
Start dobbelt-booster Tryk igen yderst pa "SLIDEREN” [ P ] blinker med [ +:/{ ]
Sluk for booster-funktionen Traek fingeren hen over
"SLIDEREN?” til venstre [S1til[ /]
Effektstyring

Den samlede kogeplade er udstyret med maksimal samlet effekt. Nar Booster-funktionen er
aktiveret, regulerer det elektroniske system automatisk alle valgte "Boostere” for at udligne
den tilgaengelige effekt for hvert element.

Displayet blinker [g] i nogle fa sekunder og viser derefter det maksimalt tilladte effektniveau:

Valgt kogezone Den anden kogezone:
[F] vises [9] skifter til [5] eller [£] og blinker



Timer

Den integrerede timer kan bruges til at indstille en tilberedningstid fra 1 minut til 1 time og 59
minutter (vist som {593 ]) pa alle kogezoner. Hver kogezone kan have sin egen individuelle
tidsindstilling.

¢ Indstilling og sendring af tilberedningstid:

Handling Betjeningspanel Display

Veelg kogezone Tryk pa [J] [

Treek fingeren hen over

Qg effekitrin “SLIDEREN“ mod haijre L]t 5]
e Intain] H H 2
Veelg timeren Tryk pa tasten.[ @ ] over [nTn.u:_: Jminutter vises pa
kogezonens display displayet

Tiden i minutter oges

@g tiden Tryk pa [ +] Eksempel [ 53]

Reducer tiden Tryk pa [ -] Tiden i minutter reduceres

Blink stopper efter et par sekunder. Varigheden aktiveres, og timeren starter.

e Sadan stoppes tilberedningstiden

Handling Betjeningspanel Display
e mcr i i <
Veelg "Timer” Tryk pa tasten.[ ® ] over [S-“S 5 ] minutter vises pa
kogezonens display displayet
Stop "Timeren” Tryk pa [ -] indtil [Q50 (o001

Hvis flere tidtagninger er aktiveret, gentag processen.

Ag-timer funktion

Denne timer er uafhaengig af kogezonerne. Hvis aeggeuret er aktiveret, og kogepladen
slukkes, fortsaetter aeggeuret med at kore.
Denne funktion slukker automatisk, sa snart en kogezone teendes.

Handling Betjeningspanel Display
Teend for kogepladen Tryk pa tasten[®] i 2 sekunder |[ ]

nlnl; i i 2
Veelg timeren Tryk pé tasten [2 [G.85]minutter vises pa

displayet

Tiden i minutter ages

Qg tiden Trykpa [+] Eksempel [350 ]

Reducer tiden Tryk pa [ -] Tiden i minutter reduceres

Blink stopper efter et par sekunder. Varigheden aktiveres, og timeren starter.
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¢ Automatisk stop ved afslutning af tilberedningstiden:

Nar den indstillede tid er udlgbet, lyder et signal, og [[777 ]-displayet blinker.
For at stoppe lydsignalet og blinket, tryk pa [77].

Automatisk tilberedning

Alle kogezoner er udstyret med en automatisk tilberedningsfunktion. Nar funktionen aktiveres,

opvarmes kogezonen automatisk ved den hgjeste effekt og skifter derefter tilbage til det valgte

effektniveau. Varigheden afhaenger af det valgte effektniveau.

¢ Opstart:
Handling Betjeningspanel Display
Veelg kogezone Tryk pa [7] (O]

Veelg varmetrin
(eksempel: varmetrin 7)

Traek fingeren hen over
"SLIDEREN” mod hgijre til [7],
og hold nede i 3 sekunder.

[ 7] blinker med {A]

e Sadan deaktiveres automatisk tilberedning:

Handling

Betjeningspanel

Display

Veelg kogezone

Tryk pa valgtasten for
kogezonen

[ 7] blinker med [A]

Skift valg af varmetrin

Treek fingeren hen over
“SLIDEREN®“ mod hgijre eller
venstre

[4]til[3]/[P]

Pausefunktion

Denne funktion afbryder midlertidigt alle tilberedningsprocesser pa kogepladen og ger det
muligt at genstarte med de samme indstillinger.

e Start/stop pausefunktionen:

Stop pause

sekunder

Handling Betjeningspanel Display
Veelg kogezone Tryk pa [O] (D]
. Treek fingeren hen over ,
g effekttrin »SLIDEREN” mod hajre LTt g]/1P]
: Tryk patasten [11]i2 v .
Aktiver pause sekunder [/{] vises pa displayet
Tryk pa tasten [ ]i 2

Forrige indstillinger vises igen

11



Recall-funktion (Genkald)

Efter at have slukket kogepladen (@ ), er det muligt at genkalde de sidste indstillinger.
¢ Effektniveauer for alle kogezoner

e Minutter og sekunder for programmerede kogezone-timere

¢ Hold varm-funktion

e Automatisk tilberedning

Séadan aktiveres genskaldsfunktionen:

e Tryk pa tasten [ D ] i 2 sekunder.
* Tryk derefter pa tasten [ Il ], inden lyset stopper med at blinke (6 sek.).

De tidligere indstillinger aktiveres igen.

Denne funktion kan kun aktiveres inden for 10 sekunder efter, at kogepladen er slukket. Nar
denne tid er udlgbet, kan hukommelsesfunktionen ikke lazengere aktiveres.

Hold varm-funktion

Denne funktion holder maden varm ved ca. 70 °C og er designet til at forhindre overkogning
og fastbraending.

Den maksimale varmetid i "Hold varm”-funktionen er 2 timer.

¢ Aktivering/deaktivering af "Hold varm”:

Handling Betjeningspanel Display
Vzelg kogezone Tryk pa [J], (0]
Aktiver Hold-varm-funktion Tryk pa [&r ] [w]

Tryk pa [ %] eller eendr

effektniveauet eller [/ ]til [5]/[F]

Sluk for Hold-varm-funktion
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Bro-funktion og Automatisk Bro-funktion

Denne funktion ger det muligt at bruge 2 kogezoner samtidigt med de samme egenskaber

som en enkelt kogezone.

"Automatisk”

begge zoner for at kombinere

Handling Betjeningspanel Display
Tryk pa tasten [D]i 2
Teaend kogepladen seykug der. [©] o1
Placer en gryde pa en af de to
Aktiver Bro-funktionen kogezoner, der skal forbindes, |, .
"Manuel” og tryk samtidigt pa de [G]og[ii]
tilsvarende kogezone-taster.
Eller placer en stor gryde pa -

tilsvarende kogezone-taster

dem. °g [77]
. Treek fingeren hen over .
Qg effekttrin "SLIDEREN” mod hajre [¢111[3]/[F]
Stop Bro-funktionen Tryk samtidigt pa de [ O]

Bornesikring

For at forhindre, at kogepladen teendes utilsigtet, f.eks. af et barn, kan
betjeningspanelet lases (undtagen tasten @ ). Denne funktion kan kun aktiveres inden
for 10 sekunder efter, at kogepladen er teendt, og ingen kogezone ma veere aktiveret.

Handling

Betjeningspanel

Display

Teend for kogepladen

Tryk pa tasten [ ]i2
sekunder.

[D]

Las kogepladen

Hold en vilkéarlig kogezone-
tast [ 7 |Jnede i 3 sekunder.

"SLIDEREN” lyser op og
beveaeger sig fra venstre mod
hojre

Traek nu fingeren hen over
"SLIDEREN?” fra venstre til
hgijre.

[ L ]vises i displayet

Las kogepladen op

Hold en vilkéarlig kogezonetast
[ £ ]1nedei 3 sekunder.

"SLIDEREN” lyser op og
beveaeger sig fra hgjre mod
venstre

Traek nu fingeren hen over
"SLIDEREN?” fra hgijre til
venstre.

[ L ]visesidisplayet
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Chef-funktion
Denne funktion opdeler kogepladen i 2 store zoner.
Effektniveauet kan aendres af brugeren og gemmes til naeste brug.

Handling Betjeningspanel Display
Veelg kogezone Tryk pa [ @ ]i 2 sekunder. [ O]

* i~ 2 H
Aktiver Chef-funktionen Tryk pa [ ] [ 31" 0g [/ ]pa venstre side

[9 ]* og [ 7 ]p& hajre side
Deaktiver Chef-funktionen Tryk pa [ 2 ] 0]

*De angivne veerdier geelder for forste brug. De kan variere, hvis du allerede har brugt denne funktion.

Grill-funktion (Geelder kun Luna 78 MW_W)
Denne funktion giver mulighed for optimal brug af en grillplade ved at forbinde to kogezoner
og anvende egnede effektniveauer.

Handling Betjeningspanel Display
Veelg kogezone Trykpa[ O] [ O]
Start grill-funktionen Tryk pa [ GRILL ] [Z]1og[]

Effektniveau [ 1 ]til[ 9 ]
vises pa "SLIDEREN”

Stop grill-funktionen Tryk pa [ GRILL ] [ O]

Jg effektniveauet Traek "SLIDEREN” mod hgijre

14



BETJENING AF EMHATTEN

Sadan aktiverer du emhazetten

¢ Taend/sluk emhaetten:

venstre

Handling Betjeningspanel Display
Aktivér emheetten Tryk pa emhaette-tasten [ O]

Veelg effektniveau Skub "SLIDEREN” [ 1 ]tI[G]
Deaktiver emhaetten Trask "SLIDEREN" mod [ 0]

Efterlabsfunktionen aktiveres automatisk, nar emhaetten slukkes.

Booster-funktion

Nar denne funktion aktiveres, karer emhaetten ved maksimal effekt i 10 minutter.

Handling Betjeningspanel Display

Veelg effektniveau Skub pa "SLIDEREN?” [ 1 ]tI[9 ]
Skub yderst pa "SLIDEREN”

Aktiver Booster eller tryk direkte pa det [ P]
yderste af "SLIDEREN”

Deaktiver Booster Skub pa "SLIDEREN” [+ ]t [ 9]

Timer-funktion

Denne funktion giver mulighed for at lade emheetten kere i 15 minutter under madlavningen.

e Start timeren:

Handling Betjeningspanel Display
Aktiver emheetten Tryk pa emhaette-tasten [ O]
Veelg effektniveau Skub pa "SLIDEREN” [+ ]t 9]

Start timeren

Tryk pa [ ® ] over emheette-
tasten

[ ® ] ikonet for emhaetten
lyser, [ {5] vises pa timer-
displayet

Emheetten slukker automatisk, nar timeren udlgber (15 minutter).
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e Stop timeren:

Handling Betjeningspanel Display

Tryk pad [ ®] over emhaet-

Stop timeren te-tasten.

Timerdisplayet slukker.

Automatisk ventilation ved afslutning af tilberedningsprocessen (Efterlgbsfunktion)
Denne funktion starter automatisk, nar kogepladen slukkes.

Ventilationen kerer i 20 minutter for at torre filtrene og fjerne de sidste madlavningsdampe fra
kokkenet. Ventilationssystemet slukker derefter automatisk.

Na&r denne funktion er aktiv, viser timerdisplayet [ 2], og emhaettedisplayet viser [ { ].

For at annullere denne proces, tryk pa timerdisplayet [ 2] i 6 sekunder. Emhaette slukker.

Automatisk funktion

Denne funktion justerer automatisk emhaettens effektniveau afhaengigt af kogezonernes
effektniveau.

e Taend/sluk den automatiske funktion:

Handling Betjeningspanel Display

Start den automatiske Tryk pa emhaette-tasten i 3 (A ]

funktion sekunder

Sluk den automatiske funktion Tryk pa emhzette-tasten i 3 [ O]
sekunder

Tip: Nar den automatiske funktion er aktiv, kan du hurtigt 2endre udsugningseffekten ved at
traekke "SLIDEREN”.

Dette afbryder midlertidigt den automatiske funktion.
Funktionen genaktiveres automatisk, naeste gang kogepladen startes.
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RENGORING OG VEDLIGEHOLDELSE AF EMHATTEN

Regelmaessig rengering af emhaetten sikrer korrekt og fejlfri drift samt forleenger dens levetid.
Serg for at rengere fedtfiltrene i henhold til producentens anbefalinger.

Filterrengoringsindikator
Nar emhastten er taendt, og udsugningseffekten er indstillet til [ £ ], vises den resterende tid
inden naeste filterrensning péa timerdisplayet.

Fabriksindstillingen er 31 timer, men denne veerdi kan aendres efter behov.

¢ Vis den resterende tid:

Handling Betjeningspanel Display
Aktivér emhaetten Tryk pa emhaette-tasten [_Reste_rende tid] pa
timerdisplayet

Fedtfilterrensningsindikator
Nar fedtfiltrene skal rengores:

e Timerdisplayet viser [ OO+ ]ww
e En prik blinker pa emhaette-valgtasten

¢ Nulstil tiden for filterrensning

Handling Betjeningspanel Display
o Tryk patasten [@ ]i2 [ O ]og en prik blinker pa
Aktiver kogepladen sekunder emhaette-tasten
] rr 3
Veelg emhaetten Tryk p&d emhaette-tasten [. g o9 [G5h]pa
timerdisplayet
Nulstil tzelleren Tryk pa timer-tasten i 3 Den sm}st angivne
sekunder brugerindstilling aktiveres

Bekraeft indstillingen Tryk pa timer-tasten igen -
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e /Endr den resterende tid for filterrensning

Handling Betjeningspanel Display
. Tryk patasten| @ ]i2 [ & ]og en prik blinker pa
Aktiver kogepladen sekunder emhaette-tasten

[ Resterende tid | pa

Veelg emheaetten Tryk pa emheette-tasten timerdisplayet

Tryk pa timer-tasten i 3
/Andr tiden pa teelleren sekunder og justér med
tasten [+ ] eller [ -]

[ Resterende tid | pa
timerdisplayet

Bekraeft indstillingen Tryk pa timer-tasten igen -

Renggoring af fedtfilteret i opvaskemaskinen

Fedotfilteret skal placeres lodret i den nederste kurv i opvaskemaskinen.
Vask ved maks. 60 °C med et mildt opvaskemiddel.

Efter rengering skal fedftfiltrene seettes tilbage i emhaetten.

Udskiftning af aktivt kulfilter
Det aktive kulfilter, der bruges til recirkulation og fiernelse af lugte, skal udskiftes efter 6

maneders normal brua.
&Y —— (Fistiil emhasttedel )

[ Fedtfilter ]\‘
/{ Aktivt kulfilter ]

Rengering af emhaettens gitter

Renger gitteret i handen med en svamp og opvaskemiddel.
Gitteret kan ogsa rengeres i opvaskemaskinen ved maks. 60 °C med et mildt opvaskemiddel.

Efter rengering seettes gitteret tilbage pa plads.
Rengering af den aftagelige bund (LUNA78W og LUNA78MW)

For at sikre apparatets effektivitet anbefales det at rengere emhasttens bund, nar den er
snavset (spild fra gryder, intensiv brug af emhaetten osv.).

Vask den aftagelige bund i handen med en svamp og opvaskemiddel.
Efter vask torres den aftagelige bund straks af med en klud.

ADVARSEL: M3 ikke vaskes i opvaskemaskine.
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MONTERING / AFMONTERING AF EMHATTENS BUND
(LUNA78W OG LUNA78MW)

For at fierne emhaettens bund skal du gore folgende:
1. Sorg for, at apparatet er slukket.

2. Serg for fri adgang til den nederste del af emhaetten, som er placeret i dit kabinet.

3. Seenk lasehagen.

4. Hold lasehagen nede, og skub den aftagelige bund fremad péa apparatet, mens du stotter
den nedefra for at undga, at den falder ned.
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5. Saenk den aftagelige bund for at frigere den helt. Hold bunden vandret under hele
processen for at undga at spilde vaesker, der kan have samlet sig.

For at montere bunden igen, gentag trinnene i omvendt raekkefgolge.

Advarsel: Fgr kogepladen og/eller emheaetten bruges,
skal alle dele veere korrekt monteret!

RENGORING OG VEDLIGEHOLDELSE AF KOGEPLADEN

Sluk apparatet inden rengering.
Rengor ikke kogepladen, hvis glasset er for varmt, da der er risiko for at breende sig.

e Fjern lette maerker med en fugtig klud med opvaskemiddel fortyndet med lidt vand. Skyl
derefter med koldt vand og ter overfladen grundigt.

e Meget aetsende eller slibende rengeringsmidler og rengeringsudstyr vil sandsynligvis
forarsage ridser og skal absolut undgas.

¢ Anvend aldrig et damprengeringsapparat eller en hgjtryksrenser til rengering af kogepladen.

* Brug ikke genstande, der kan ridse det keramiske glas.

e Sorg for, at kogegrejet er tort og rent. Serg for, at der ikke er stov pa den keramiske
kogeplade eller pa kogegrejet. Ujaevnt kogegrej kan ridse overfladen.

e Spildt sukker, marmelade, gelé osv. skal straks fjernes. Det forhindrer, at overfladen bliver
beskadiget.
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HVAD SKAL DU GORE VED ET PROBLEM / FEJLFINDING
Betjeningspanelet viser [ £ Y]:
Kogepladen skal konfigureres igen. Fglg disse trin:

Konfigurationsprocedure:

) Vigtigt: For du starter, serg for, at der ikke er nogen gryde pa kogepladen.

I) Aforyd apparatet fra stromforsyningen ved at fjerne sikringen eller slukke for afbryderen i eltavlen.
1) Tilslut kogepladen til strem igen.

IV) Forberedelse: Brug en gryde med en ferromagnetisk bund og en minimumsdiameter pa 16 cm.
Start inden for 2 minutter efter tilslutning. Brug ikke [ (D ]-tasten.

Farste trin: Annuller den eksisterende konfiguration

1) Tryk pa tasten [1%'] og hold den nede. ﬁ
2) Symbolet [ & ] vises pa hvert display. C B
3) Med den anden hand, tryk hurtigt (< 2 sek.) & N "
pa hvert [ 5 ]display i reekkefolge
(fra A til D, mod uret). ©

Dobbelt "beep” betyder fejl. Start forfra fra trin 1,
hvis dette sker.
4) Fjern fingrene fra touch-betjeningen,
og tryk igen pa tasten
[@D] i et par sekunder, indtil de blinkende [ £ ]
symboler vises.
Vent, indtil [ £ ] symbolerne stopper med at blinke.
Efter et par sekunder skifter [ £ ] automatisk til [ £ ].
Den eksisterende konfiguration er nu annulleret.

O

oo

Andet trin: Ny opseetning

1) Brug en ferromagnetisk gryde med en minimumsdiameter pa 16 cm.

2) Veelg en kogezone ved at trykke pa det tilsvarende [ ] display.

3) Placer gryden pa den zone, der skal konfigureres.

4) Vent, indtil [ £ ] displayet bliver til [ - ]. Kogezonen er nu konfigureret.

5) Gentag processen for hver kogezone, der viser [ £ ].

6) Nar alle displays er slukkede, er alle kogezoner konfigureret. Brug den samme gryde under
hele processen. Leeg ikke flere gryder pa kogepladen samtidig under opsaetningen.

Fejlfinding:

Hvis ikonet [ £ ] stadig vises, kontakt kundeservice.

Kogepladen eller en kogezone taender ikke

- Kogepladen er ikke korrekt tilsluttet elnettet.

- Sikringen er sprunget.

- Lasefunktionen er aktiveret.

- Betjeningspanelet er daekket af fedt eller vand.
- En genstand ligger pa en tast.

[Y'] vises pa betjeningspanelet

- Der er ingen gryde pa kogezonen.

- Gryden er ikke kompatibel med induktion.
- Grydens bunddiameter er for lille.
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En eller flere kogezoner slukker

- Sikkerhedssystemet er aktiveret.

- Kogezonen har veeret teendt for lezenge.

- En eller flere touch-taster er daekket.

- Gryden er tom, og bunden er overophedet.

- Kogepladen har reduceret Booster-effekten automatisk pga. overophedning.

Ventilationen fortsaetter efter kogepladen er slukket
- Dette er ikke en fejl, blaeseren beskytter elektronikken.
- Blaeseren stopper automatisk.

Den automatiske tilberedningsfunktion starter ikke
- Kogezonen er stadig varm [ H ].
- Hojeste Booster-niveau er indstillet [ 9 ].

Betjeningspanelet viser [ ]
Se kapitlet "Hold varm”.

Betjeningspanelet viser [} ]
Se kapitlet "Pause”.

Betjeningspanelet viser [ | ]
Se kapitlet ”"Boarnesikring / Tastaturlas”.

Betjeningspanelet viser [ ~] eller [£ -7 3]
En genstand eller vaeske daekker betjeningstasterne.
Symbolet forsvinder, nar tasten frigares eller rengores.

Betjeningspanelet viser [E 7] eller [ £H ]
Kogepladen er overophedet. Lad den kole ned, og teend den derefter igen.

Betjeningspanelet viser [ £ 7]
Gryden er ikke egnet til induktion. Brug en anden gryde.

Betjeningspanelet viser [ £ 5]
Der er problemer med netveerket. Kontroller frekvens og speending.

Betjeningspanelet viser [F 5]
Luftindtaget til ventilatoren er blokeret. Fjern blokeringen.

Betjeningspanelet viser [ £] eller [ [ ]
Konfigurationsfejl. Genskab opseaetningen ved at folge instruktionerne i kapitlet ”Betjeningspanelet
viser [£]".

Vigtig bemaerkning:
Hvis en af ovenstaende fejl fortsaetter, kontakt kundeservice.

Hvis ingen fejlkode vises, og betjeningspanelet ikke reagerer, skal
du kontrollere stramforsyningen for manglende ledninger,
broforbindelser eller forkert tilslutning til 400 V.
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GODE RAD TIL TILBEREDNING

Kogegrej

Egnede materialer: stél, emaljeret stél, stobejern, ferromagnetisk rustfrit stal, aluminium med
ferromagnetisk bund.

Ikke-egnede materialer: aluminium og rustfrit stal uden ferromagnetisk bund, kobber, mes-
sing, glas, keramik, porcelaen.

Producenterne angiver, om deres produkter er kompatible med induktion.

Sadan kontrollerer du, om kogegrej er egnet:

e Fyld lidt vand i kogegrejet, og placer det pa en kogezone indstillet til niveau [ 9 ]. Vandet skal
blive opvarmet pa fa sekunder.

e En magnet sidder fast pa kogegrejets bund.

Noget kogegrej stojer, nar det placeres pa en induktionskogeplade. Dette er ikke en fejl og har
ingen betydning for tilberedningen.

Grydens bundmateriale kan pavirke ensartetheden af tilberedningsresultaterne og effektover-
forslen fra induktionsspolerne.

Brug kun gryder og pander med en glat bund. Rough bund kan ridse det keramiske glas.
Brug sé vidt muligt gryder med lodrette, lige sider.

Hvis en gryde har skra sider, vil induktionen ogsa pavirke disse. Dette kan fore til, at siderne
misfarves.

Kogegrejets storrelse

Indtil en vis greense tilpasser kogezonerne sig automatisk til kogegrejets storrelse. Dog skal
kogegrejet have en minimum bunddiameter, som svarer til kogezonens starrelse.

For at opna det bedste resultat anbefaler vi, at kogegrejets placeres midt pa kogezonen.
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Eksempler pa tilberedningseffekt

(veerdierne nedenfor er vejledende):

Smeltning Saucer, smgr, chokolade, gelatine
1-2 . )
Genopvarmening Feerdiglavede retter
Simre Ris, budding, sukker, sirup
2-3 . Torrede grentsager, fisk, frosne
Optoning
madvarer
3 - Dampning Grontsager, fisk, ked
_5 vand D_ampede kartofler, supper, pasta,
friske grontsager
Medium tilberedning, Kad, lever, &g, polser
6-7 :
simre Gullasch, roulade
7-8 Tilberedning Kartofler, fritter, vafler
9 Stegning, ristning, koge Steak, omelet, stegte retter, vand
vand
) Ve Stegning, ristning, koge Kammuslinger, boffer
P Hert vand Kogning af en stor maengde vand

MILJOBESKYTTELSE

e Materialerne i emballagen er gkologiske og genanvendelige.
e Elektroniske apparater bestar af genanvendelige materialer, som nogle gange er skadelige
for miljget, men ngdvendige for apparatets gode drift og sikkerhed.

* Apparatet ma ikke bortskaffes sammen med
almindeligt husholdningsaffald.

e Kontakt din lokale affaldsstation, som er udstyret til at
genbruge husholdningsapparater.
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INSTALLATIONSVEJLEDNING

Installationen méa udelukkende udferes af specialister.
Installateren er forpligtet til at respektere landets lovgivning og standarder.

Sadan fastgores taetningslisten:
Teetningslisten, der falger med kogepladen, forhindrer indtreengning af vaesker i kabinettet.

Monteringen skal udferes omhyggeligt i overensstemmelse med fglgende tegning.

Fastger pakningen (2) to
millimeter fra den ydre
kant af glasset, efter at
beskyttelsestapen (3) er
fiernet.

Tilpasning - installation:

e Storrelse for udskeering:

"FLUSHLINE" INTEGRATION

(A+4mm)/ (B +4mm) Y )\
/r A /‘\
E/F /
2 LE

LUNA78W - 78MW

A lfush| B |flush| © | P | E F | H |Glass| P | R (g .h

780 [ 784 | 520 | 524 | 740 | 480 | 750 | 490 | 200 4 5 5 7

-

UNAGOW
A B R
A lfush| B |fusn| © D E F H |Glass| P R | flush

990 | 594 | 520 | 524 | 550 | 480 | 560 [ 490 | 200 4 S D 7

2 600 " [ Installation af filtre ]

g

490 i #— =50

=
2110 }—|J; I\§ .

1
d__
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For udskeering af abningen til udsugningskanalen gennem skabet, henvises der til den

medfolgende skabelon.
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e Sgrg for, at der er en afstand pa 50 mm mellem kogepladen og vaeggen eller siderne.

e Kogepladerne er klassificeret som ”Y”-klasse for varmebeskyttelse. Kogepladen skal helst
installeres med masser af plads pa begge sider. Der kan veere en veeg pa bagsiden og hgje
enheder eller en veeg pa den ene side. Ingen enhed eller opdeling ma dog veere hgjere end
kogepladen.

e Det mabel eller den understatning, som kogepladen skal monteres i, samt mgblernes kanter,
laminatbeleegningerne og limen, der bruges til at fastgere dem, skal kunne modsta temperaturer
pa op til 100 °C.

e Installer ikke kogepladen oven pa en ikke-ventileret ovn eller en opvaskemaskine.

* Sorg for, at der under bunden af kogepladens kabinet er et mellemrum pa 20 mm for at sikre god
luftcirkulation for den elektroniske enhed.

* Hvis der placeres en skuffe under kogepladen, méa der ikke laegges braendbare genstande (f.eks.
spray) eller ikke-varmebestandige genstande i denne skuffe.

e Materialer som ofte bruges til at fa bordplader til at udvide sig ved kontakt med vand. For at
beskytte den udskarne kant paferes et lag lak eller speciel fugemasse. Der skal udvises seerlig
forsigtighed ved péafering af den kleebestrimmel, der falger med kogepladen, for at forhindre
laekage ind i det understettende mabel. Denne teetningsliste sikrer en god teetning, nar den bruges
sammen med glatte bordplader.

¢ Sikkerhedsafstanden mellem kogepladen og emheetten, der er placeret ovenover, skal overholde
emhaetteproducentens anbefalinger. Hvis der ikke er nogen instruktioner, ber en afstand pa
minimum 500 mm geelde.

e Tilslutningsledningen ma ikke udseaettes for nogen mekanisk belastning.

* Brug ikke uhensigtsmaessige barnesikringsskaerme eller kogepladeveern. Disse kan forarsage
ulykker.

e ADVARSEL.: Brug kun kogeplade-beskyttere, der er designet af producenten eller angivet af
producenten i brugsanvisningen som egnet, eller kogeplade-beskyttere, der er indbygget i
apparatet. Brug af uegnede beskyttere kan forarsage ulykker.

e For at sikre korrekt udsugning af luften ber der installeres et sokkelgitter, eller toppen af soklen bar
skeeres let langs dens laengde. For at ventilationssystemet kan fungere korrekt, kraeves en abning
pa mindst 460 cm2.
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ELEKTRISK TILSLUTNING

e Installationen af dette apparat og tilslutningen til det elektriske netvaerk bgr kun udferes af
en elektriker, der er bekendt med de normative forskrifter, og som overholder dem ngije.

¢ Beskyttelse mod dele under belastning skal sikres efter indbygningen.

* De ngdvendige tilslutningsdata findes p& maerkaterne, der er placeret pa kogepladens
kabinet neer tilslutningsboksen.

e Tilslutningen til lysnettet skal foretages ved hjeelp af et jordet stik eller via en flerpolet
kredslgbsafbryder med en kontaktabning pa mindst 3 mm.

¢ Det elektriske kredslgb skal adskilles fra netvaerket med tilpassede enheder, for eksempel:
afbrydere, sikringer eller kontaktorer.

e Hvis apparatet ikke er udstyret med et tilgaengeligt stik, skal der veere indbygget afbrydere i
den faste installation i overensstemmelse med installationsforskrifterne

» Tillabsslangen skal placeres, sa den ikke rarer nogen af kogepladens varme dele.

Forsigtig!

Dette apparat ma kun tilsluttes et netveerk pa 220-240 V~ 50/60 Hz.

Tilslut altid jordledningen.

Falg tilslutningsdiagrammet.

Tilslutningsboksen er placeret under bagsiden af kogepladens kabinet. Brug en mellemstor
skruetraskker til at dbne dackslet. Placer den i slidserne og abn deekslet.

Lysnet Tilslutning Kabeldiameter Kabeltype Beskyttelseskalibre
ov2aN | tfasesN | 3x25mme nos vyt 25 A"

5?)(/)((S)C\)/H~z 2 faser + N g : fg mmz E 82 X\Fli '_ lF: 16 A*
25238;233\; 2 faser 3 x 2.5 mm? ::: 82 X\F/{ ) '; 25A*

* beregnet efter standard EN 60 335-2-6
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Tilslutning af kogeplade

Opseetning af konfiguration:

Til de forskellige former for tilslutning skal du bruge messingbroerne, som er i kassen ved

siden af terminalen.

Monofase 220-240V~ 1P+N

Placer den fgrste bro mellem terminalerne L1 og L2, den anden mellem L2 og L3, og derefter

den tredje bro mellem terminal N1 og N2.

Tilslut jordlederen til terminalen ”jord”, neutrallederen N til terminal N1 eller N2, og faselederen

L til en af terminalerne L1, L2 eller L3.

Bifase 380-400V~ 2P+N
Placer den fagrste bro mellem terminal L2 og L3.

Placer den anden bro mellem terminal N1 og N2.

Tilslut:

Jordlederen til terminalen "jord”.
Neutrallederen (N) til terminal N1 eller N2.
Fase L1 til terminal L1.

Fase L2 til terminal L2 eller LS.

Bifase 220-240V~ 2P

Placer den fgrste bro mellem terminal L1 og L2.
Placer den anden bro mellem terminal L2 og LS.
Placer den tredje bro mellem terminal N1 og N2.
Tilslut:

Jordlederen til terminalen ”jord”.
Fase L1 til terminalerne L1, L2 eller L3.
Fase L2 til terminalerne N1 eller N2.

PREPPY

= 220-240V

PRPRPY o

L1 L2 380-400V

099069,

L1 < 220-240V , L2 :

Forsigtig! Vaer omhyggelig med, at kablerne er korrekt tilkoblet og strammet.

Vi kan ikke holdes ansvarlige for haendelser, der skyldes forkert tilslutning, eller som
kan opsta som folge af brugen af et apparat, der ikke er jordet eller er udstyret med en
defekt jordforbindelse.
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REKLAMATIONSRET OG SERVICE

Der ydes 2 ars reklamationsret pa fabrikations- og materialefejl pa dit nye produkt, geeldende fra den
dokumenterede kebsdato. Garantien omfatter materialer, arbejdslen og kersel. Ved henvendelse om

service bar De oplyse produktets navn og serienummer. Disse oplysninger findes pa typeskiltet. Skriv evt.
oplysningerne ned her i brugsanvisningen, sa de har dem ved handen. Det ger det lettere for servicemontaren
at finde de rigtige reservedele.

Garantien daekker ikke:

¢ Fejl og skader, som ikke skyldes fabrikations- og materialefejl

¢ \/ed misvedligeholdelse — herunder geelder ogsd mangel pa rengering af produktet
¢ \led brand- og/eller vand- og fugtskader pa produktet

¢ \ed reparation udfort af ikke-fagmaend

¢ \led transportskader, hvor produktet er transporteret uden korrekt emballage
e Hvis der er brugt uoriginale reservedele

¢ Hvis anvisningerne i brugsvejledningen ikke er fulgt

¢ Hvis ikke installationen er sket som anvist

¢ Hvis ikke-fagleerte har installeret eller repareret produktet

e Defekte paerer

Transportskader

En transportskade, der konstateres ved forhandlerens levering hos kunden, er udelukkende en sag

mellem kunden og forhandleren. | tilfeelde, hvor kunden selv har staet for transporten af produktet, patager
leverandgren sig ingen forpligtelse i forbindelse med evt. transportskade. Evt. transportskader skal anmeldes
omgéende og senest 24 timer efter, at varen er leveret. | modsat fald vil kundens krav blive afvist.

Ubegrundede servicebesog

Hvis man tilkalder en servicemonter, og det viser sig, at man selv kunne have rettet fejlen, ved fx at folge
anvisningerne her i brugsvejledningen eller ved at skrifte en sikring i sikringsskabet, pahviler det Dem selv at
betale for servicebesaget.

Erhvervskob

Erhvervskab er ethvert kob af apparater, der ikke skal bruges i en privat husholdning, men anvendes til
erhverv eller erhvervslignende formal (restaurant, café, kantine etc.) eller bruges til udlejning eller anden
anvendelse, der omfatter flere brugere.

| forbindelse med erhvervskgb ydes ingen garanti, da dette produkt udelukkende er beregnet til almindelig
husholdning.

SERVICE

Service skal anmeldes til vores servicepartner: Dansk Total Service via deres hjemmeside
—eller TLF 70 13 02 22 / https://service.witt.dk/service/da/appliances/service.aspx

¢ Formular udfyldes af forhandler eller slutbruger.

e DTS handterer sagen.

e Fabrikat, model, serienummer, evt. produkthummer, kebsdato, forhandler, fejlbeskrivelse, kundeoplysninger,
skal oplyses.

Producenten/distributeren kan ikke holdes ansvarlig for produkt- og/eller personskader, hvis
sikkerhedsanvisninger ikke overholdes. Garantien bortfalder, hvis anvisningerne ikke overholdes.

Forbehold for trykfejl
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